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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerét zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsé&hnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von L&den, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur flr haushaltslbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefliigel und Fisch geeignet.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z. B. Knochen) sein. Bei Verwendung der vom Hersteller
zugelassenen Zubehobrteile sind weitere Anwendungen mdéglich.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Das Geréat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beztglich
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des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
IF{eparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
assen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen.
Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerét abgeschlossen sind.

Nach einem Stromausfall Iauft das eingeschaltete Gerat wieder an.
Vor Beginn der Reinigungsarbeiten Netzstecker ziehen.

Vorséatze nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Vorsatze niemals am Grundgeréat
montieren/demontieren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb

Nicht in rotierende Teile greifen.

Nicht in den Einflllschacht greifen. Zum Nachschieben immer den
Stopfer verwenden.

Verletzungsgefahr durch scharfes Messer

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Raspel- und Schneid-
Einsatze greifen. Wahrend des Betriebes nicht in die Raspel- und
Schneideinsatze greifen.

Achtung!

Niemals Ein-/Aus-Taste und Umkehrlauf-Taste gleichzeitig benutzen.
Vor Betétigung der anderen Taste den vollstdndigen Stillstand des
Antriebes abwarten. Gefahr von Gerateschaden.

4 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Sicherheitseinrichtungen
Uberlastsicherung (Thermoschutz-Schalter)
Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mégliche Ursachen kénnen die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen
an Lebensmitteln oder eine Blockade durch
Knochen sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen”.

Auf einen Blick

Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausflihrungen, siehe auch
Modelltbersicht (Bild [d).

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IX

Fleischwolf

Antrieb

Fleischwolf-Vorsatz
Einfillschale

Kunststoff oder Edelstahl *
Stopfer

Deckel fir Stopfer
Sicherungs-Taste

Tragegriff

Aufbewahrungsfach mit Einsatz
10 Deckel far Aufbewahrungsfach
11 Kontrollleuchte

12 Umkehrlauf-Taste

13 Ein-/Aus-Taste

14 Themoschutz-Schalter

15 Kabelaufbewahrung

Fleischwolf-Vorsatz

16 Gehéduse

17 Schnecke mit Mitnehmer

18 Messer

19 Lochscheibe
a) grob, Lochdurchmesser 8 mm
b) fein, Lochdurchmesser 3 mm *
c) fein, Lochdurchmesser 3,8 mm *
d) mittel, Lochdurchmesser 4,8 mm *

20 Schraubring

Wurstfiiller-Vorsatz

21 Dise

22 Tragring

Kebbe-Vorsatz

23 Former

24 Konusring

O©oO~NO O, A WON =

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

Fruchtpressen-Vorsatz *
25 Gehéuse
26 Schnecke
27 Siebeinsatz
a) fein
b) grob
28 Siebtrager
29 Auslasstrichter
30 Schraubring
31 Trester-Diise

Raspel-Vorsatz *

32 Gehéuse

33 Stopfer

34 Wechsel-Einsatz
a) Schneid-Einsatz
b) Raspel-Einsatz, grob
¢) Raspel-Einsatz, fein
d) Reib-Einsatz

* je nach Modell

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
gréBere Schéaden an lhrem Gerét zu
verhindern, verfligt der Mitnehmer (ber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer an
dieser Stelle. Der Mitnehmer kann jedoch
leicht ersetzt werden.

Ansonsten sind Ersatzteile mit Sollbruchstelle
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Solche Ersatzteile sind beim Kunden-
dienst kauflich erhéltlich (Best.-Nr. 753348).

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerét abgeschlossen sind.

® Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen®.

Bild &

® Lochscheiben im Aufbewahrungsfach
verstauen.

® Einzelteile des Wurstfiiller- und des
Kebbe-Vorsatzes im Stopfer verstauen
und diesen mit Deckel verschlieBen.



de

Fleischwolf-Vorsatz montieren

Bild

® Lochscheibe mit gewlinschtem
Lochdurchmesser aus dem
Aufbewahrungsfach entnehmen.

® Schnecke in das Gehduse einsetzen.

® Messer auf die Schnecke aufsetzen.

Klingen miissen zur Lochscheibe zeigen.

® |ochscheibe mit dem gewlinschten
Lochdurchmesser auf die Schnecke
aufsetzen. Aussparung an der Loch-
scheibe muss auf Nase im Geh&use
sitzen.

® Schraubring im Uhrzeigersinn auf-
schrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

o Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:

— Verarbeiten von rohem und gekochtem
Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

— Keine Knochen verarbeiten!

— Tatar zweimal durchlassen.

Waurstfiller-Vorsatz montieren

Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes

(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.

Bild [3

e Duse (A) und Tragring (D) aus dem
Stopfer nehmen.

® Schnecke in das Gehause einsetzen.

e Duse in Schraubring einsetzen.

® Tragring auf die Schnecke aufsetzen und
festhalten. Aussparung am Tragring muss
auf Nase im Gehause sitzen.

® Schraubring mit Dise im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

o Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:

Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit

Wurstmasse.

Kebbe-Vorsatz montieren

Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes
(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.

Bild 3

e Former (B) und Konusring (C) aus dem
Stopfer nehmen.

® Schnecke in das Gehause einsetzen.

® Former in Schraubring einsetzen.

e® Konusring auf die Schnecke aufsetzen
und festhalten. Aussparung am
Konusring muss auf Nase im Gehause
sitzen.

® Schraubring mit Former im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

o Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:

Zum Formen von Teigréhren.

Mit dem Gerét arbeiten

A Verletzungsgefahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Bild @

o Gerat auf ebene, saubere Arbeitsplatte
stellen.

o Netzkabel aus der Kabelaufbewahrung
entnehmen und bis zur gewuinschten
L&nge herausziehen.

o Den komplett montierten Fleischwolf-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.

® Fleischwolf-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

® Schraubring am Fleischwolf-Vorsatz
festziehen.

o Einflllschale aufsetzen.

e Stopfer in Einflll6ffnung stecken.

® Schussel oder Teller unter die
Auslasséffnung stellen.

® Netzstecker einstecken.

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

® Zum Nachschieben ausschlieBlich den
Stopfer verwenden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Anwendungshinweis:

Sollten sich die zu zerkleinernden
Lebensmittel in der Schnecke verklemmen:
Umkehrlauf-Taste verwenden, um die
Blockade zu lésen.

1. Gerét mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Stillstand des Antriebs abwarten.
Umkehrlauf-Taste kurz betétigen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Geréat mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

ar e

Nach der Arbeit:

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.
Einfullschale abnehmen.
Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.

Dazu bei gedriickter Entriegelungstaste

den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.
® Fleischwolf-Vorsatz demontieren.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Fruchtpressen-Vorsatz
(bei einigen Modellen)

Beerenobst, Tomaten, Apfel, Birnen oder
Hagebutten zu Saft/Mus pressen.

Die Auswahl des Siebeinsatzes bestimmt
den Gehalt an Fruchtfleisch im Saft.
Keine Friichte pressen, deren Kerndurch-
messer ahnlich dem Lochdurchmesser im
Siebeinsatz des Fruchtpressen-Vorsatzes
ist (z. B. Himbeeren).

A Verletzungsgerfahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Achtung!
Kein gefrorenes Obst oder Gemtise
verarbeiten.

Steine (Kirschen, Pflaumen, Aprikosen,...)
entfernen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bild [€

Schnecke in das Gehause einsetzen.
Siebeinsatz in den Siebtrager einsetzen.
Siebeinsatz bis zum Anschlag
eindriicken.

Siebtrager in Schraubring einsetzen.
Schraubring mit Siebtrdger im Uhrzeiger-
sinn aufschrauben. Nase am Siebtrager
muss in Aussparung im Gehause sitzen.
Schraubring nicht zu fest anziehen.
Trester-Diuse in den Siebtrager
einschrauben.

Auslasstrichter an den Siebtrager
ansetzen und einrasten lassen.

Den komplett montierten Fruchtpressen-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.
Fruchtpressen-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

Schraubring am Fruchtpressen-Vorsatz
festziehen.

Einflllschale aufsetzen.

Geeignetes GefaB unter die Saft-
Auslasséffnung stellen. )
Schiissel oder Teller unter die Offnung
der Trester-Duse stellen.

Netzstecker einstecken.

Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.
Lebensmittel mit dem Stopfer nach unten
driicken. Nicht zu viel Druck ausiben!
Siebeinsatz kann beschadigt werden.

Anwendungshinweis:

Trester-Dilise zunédchst soweit |6sen,
dass der Trester (feste Bestandteile)
noch feucht abflieBt.

Trester-Duse dann langsam schlieBen,
bis Saft und Trester in gewlinschter Form
austreten.

Nach der Arbeit:

Geréat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.

Einflllschale abnehmen.
Fruchtpressen-Vorsatz abnehmen.
Dazu bei gedriickter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.
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® Fruchtpressen-Vorsatz demontieren. ® Raspel-Vorsatz abnehmen.
Die Demontage erfolgt in umgekehrter Dazu bei gedriickter Entriegelungstaste
Reihenfolge. den Vorsatz nach rechts drehen und
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und abnehmen.
Pflegen®. ® Raspel-Vorsatz demontieren.
Raspel-Vorsatz ® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

(bei einigen Modellen) Pflegen”.

Zum Raspeln und Schneiden von Kése, Obst, ini
Gemdise, Nissen, Mandeln, getrockneten Relmgen und Pﬂegen

Brétchen und Brotstiicken, Schokolade und .
anderen harten Lebensmitteln. 1 Wichtiger Hinweis
Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
A Verletzungsgefahr Reinigung bewahrt das Gerat vor Schéden
und erhélt die Funktionsfahigkeit.
Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen. A Stromschlag-Gefahr
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einséize greifen. Das Grunagerét nie in Flissigkeiten
Nicht in den Einfillschacht greifen. Zum tauchen und nicht in der Spalmaschine
Nachschieben immer den Stopfer relnigen.
verwenden. Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Nelzstecker ziehen!
Bild I
e Gewiinschten Einsatz in das Gehause Achtung!
des Raspel-Vorsatzes einsetzen. Keine scheuernden Reinigungsmittel
Verriegelung des Einsatzes erfolgt verwenden.
automatisch beim Einschalten des Oberfldchen kénnen beschadigt werden.
Gerates. _ Die Aluminium-Teile (Gehéuse, Schnecke
® Den Raspel-Vorsatz leicht nach rechts und Schraubring des Fleischwolf-Vorsatzes)
geneigt auf den Antrieb setzen. nicht im Geschirrspdiler reinjgen. Mit der Zeit

® Raspel-Vorsatz bis zum Einrasten nach  &énnen harmiose Verfédrbungen aufireten.

oben drehen. v ..
® Schussel oder Teller unter die Gerat renigen

Auslasséffnung stellen. ® Stecker ziehen.
e Netzstecker einstecken. ® Gerat feucht abwischen. Bei Bedarf
e Zu verarbeitende Lebensmitte! in die etwas Spilmittel benutzen.
Nachfiilléffnung geben. Vorsétze reinigen
® Stopfer einsetzen und festhalten. e Gehause, Schnecke und Schraubring
Hinweis: des Fleischwolf-Vorsatzes von Hand
Stopfer kann nur in einer Richtung eingesetzt spilen.
werden. Lage der Rundung beachten! ® Metallteile gleich trockenreiben und mit
e Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten. etwas Speisedl vor Rost schitzen.
e Lebensmittel mit dem Stopfer nachunten @ Im Bild M finden Sie eine Ubersicht,
driicken. Nicht zu viel Druck austiben! wie die Einzelteile zu reinigen sind.
Nach der Arbeit:
® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

o Netzstecker ziehen.
e Stopfer herausziehen.

8 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Hilfe bei Stérungen

Stdrung
Gerét bleibt stehen, schaltet aber nicht ab.

Ursache
Gerét Uberlastet, z. B. Fleischwolf blockiert.

Behebung

® Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten.

o Umkehrlauf-Taste drlicken, um
Blockierung zu I6sen.

o Stillstand des Antriebs abwarten.

® Gerat wieder einschalten.

Stdrung
Gerat schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Ursache

Gerit (iberlastet. Uberlastsicherung hat
ausgeldst.

Behebung

® Gerat ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Gerat ca. 60 Minuten abklihlen lassen.

Gerat anheben und den Thermoschutz-
Schalter an der Unterseite des Gerates
driicken (Bild I, 14).

Netzstecker einstecken.

o Gerat wieder einschalten.

1 | wichtiger Hinweis

Wenn Sie den Fehler nicht beheben
kénnen, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Fleischwolf-Vorsatz

Lochscheibe, fein, 3 mm/3,8 mm:
gekochtes Hiihner-, Schweine-, Rindfleisch,
gekochte Leber, gekochter Fisch fir Suppen;
rohes Schweine- und Rindfleisch fiir Hack-
braten; rohe Leber, Fleisch und Speck flr
Leberwurst; Schweinefleisch fiir Mettwurst
Lochscheibe, mittel, 4,8 mm:

Schweine- und Rindfleisch fir Pastete und
Cervelatwurst;

Lochscheibe, grob, 8 mm:

gebratenes Schweinefleisch fir Gulasch-
suppe; Reste (Braten, Wurst, ...)

fur Resteauflauf

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Semmel-Knédel

Fleischwolf Typ CNFW5

Lochscheibe 8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Fleischwolf Typ CNFW8, 7, 8

Lochscheibe 4,8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Verarbeitung der Zutaten

o WeiBbrot mit dem Fleischwolf
(Typ CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 Minute
und (Typ CNFW8) in ca. 2 Minute
zermahlen.

e Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
Butter dazugeben und vermischen.

® Eier mit Milch und Salz verquirlen und
unter die Semmelmasse mischen.

e Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

® Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Kndédel in Mehl wélzen.

o Knodel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen.
Nicht aufkochen lassen!

Waurstfiiller-Vorsatz

o Naturdarm vor der Verarbeitung
ca. 10 Minuten in lauwarmen Wasser
einweichen.

o Wirste nicht zu ,prall” fillen, da die
Wirste sonst beim Kochen oder Braten
platzen kénnen.

® Man kann die Disen auch ohne Darm
verwenden! Wurstmasse panieren und
anschlieBend braten.
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Kebbe-Vorsatz

Rezept fur gefiilite Kebbe

Teigtasche:

500 g Lamm, in Streifen geschnitten

500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und

abgetropft

1 kleine Zwiebel, gehackt

® Abwechselnd Lamm und Weizen durch
die feine Lochscheibe des Fleischwolf-
Vorsatzes drehen.

® Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

e Die Mischung noch zweimal durch den
Fleischwolf-Vorsatz drehen.

Fillung:

400 g Lamm, in Streifen geschnitten

2 mittelgroBe Zwiebeln, gehackt

1 Esslaffel O

1 Essloffel Mehl

2 Teelofel Piment

Salz und Pfeffer

® Lamm durch die feine Lochscheibe des
Fleischwolf-Vorsatzes drehen.

® Zwiebeln goldbraun anbraten.

o |Lammfleisch dazugeben und
durchbraten.

o Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles fUr ca. 1-2 Minuten diinsten lassen.

® Uberschussiges Fett abgieBen.

® Fillung abkulhlen lassen.

Zubereltung der Kebbe:

Mischung fir Teigtaschen durch den
Kebbe-Vorsatz geben.

® \on dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlcke abtrennen.

® Ein Ende einer solchen Teigtasche
zudrlcken. )

e FEtwas Fillung in die Offnung hinein-
drucken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudrlcken.

® Ol erhitzen (ca. 180 °C) und die Teig-
taschen fur ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

10

Raspel-Vorsatz

Schneid-Einsatz

fur Zwiebeln, Kraut, Apfel, Karotten
Raspel-Einsatz, grob

flr NUsse, Schokolade, Kése, hartes Brot/
Brétchen

Raspel-Einsatz, fein

flr Nlsse, Schokolade, Kése
Reib-Einsatz

fir Kartoffeln, Parmesankase

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
européischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit glltige Rucknahme und Verwertung der
Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Geréat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

This appliance is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
bacon, poultry and fish. Food which is to be processed must not
contain any hard components (e.g. bones). Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.
It must not be used for processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on
the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Do not use a steam cleaner.

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

After a power failure the switched-on appliance starts up again.
Before cleaning the appliance, pull out the mains plug.

Before fitting/removing attachments, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.

Never fit attachments to/remove attachments from the base unit.
Risk of injury from sharp blades/rotating drive

Keep hands clear of rotating parts.

Do not reach into the feed tube. Always use the stuffer to push food
down the hole.

The blade is sharp and can cause injury.

Do not grip the sharp blades and edges of the shredding and slicing
inserts. During operation do not grip the shredding and slicing inserts.
Warning!

Never press the On/Off button and reverse button at the same time.
Before pressing the other button, wait until the drive has come

to a complete standstill. Risk of damaging the appliance.

Safety devices Overview

Overload protection (thermal circuit breaker) The operating instructions describe several

If the motor switches itself off while the models, see also overview of models (Fig. [4).
appliance is being used, the overload Please fold out the illustrated pages.
protection feature has been activated. Fig. I

Possible causes may be the simultaneous 1  Mincer

processing of large quantities of food or 2 Drive

a blockage caused by bones. 3 Mincer attachment

If a safety system is activated, see 4 Filler tray

“Troubleshooting”. Plastic or stainless steel *

12 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pusher

Lid for pusher

Release button

Handle

Storage compartment with insert
10 Cover for storage compartment
11 Indicator light

12 Reverse button

13 On/Off button

14 Thermal circuit breaker

15 Cord store

Mincer attachment
16 Casing
17 Worm gear with driver
18 Blade
19 Perforated disc
a) coarse, hole diameter 8 mm
b) fine, hole diameter 3 mm *
¢) fine, hole diameter 3.8 mm *
¢) medium, hole diameter 4.8 mm *
20 Threaded ring

Sausage filler attachment
21 Nozzle

22 Bearing ring

Kebbe attachment

23 Shaper

24 Conical ring

Fruit press attachment *
25 Casing
26 Worm gear
27 Filter insert,
a) fine
b) coarse
28 Filter holder
29 Outlet funnel
30 Threaded ring
31 Pulp nozzle

Shredding attachment *
32 Casing
33 Pusher
34 Interchangeable insert
a) Slicing attachment
b) Shredding insert — coarse
c¢) Shredding insert — fine
d Grating insert

©O©oO~NO O,

* for some models

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Predetermined breaking point
To prevent serious damage to your appliance
if the mincer is overloaded, the driver has

a notch (predetermined breaking point).

If an overload occurs, the driver breaks
instead. However, the driver can easily

be replaced.

Otherwise spare parts with a predetermined
breaking point are not a component of our
warranty obligations. Such spare parts can
be purchased from customer service

(order no. 753348).

Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the
appliance are complefe.

o Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Fig. 3

® Stow perforated discs in the storage
compartment.

e Stow individual parts of the sausage filler
attachment and kebbe attachment in the
pusher and close the pusher with the lid.

Assembling the mincer attachment

Fig.

® Take perforated disc with required hole
diameter out of the storage compartment.

e |Insert worm gear into the housing.

® Put blade on the worm gear.

Blades must face the perforated disc.

o Put perforated disc with the required hole
diameter on the worm gear. Recess on
the perforated disc must be situated on
the lug in the housing.

® Screw on threaded ring clockwise.

Do not tighten the threaded ring too tight.
® Disassembly is in reverse order.

Use for:

— processing raw or cooked meat, bacon,
poultry and fish.

— Do not process bones!

— Process steak tartare through the mincer
twice.

13
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Assembling sausage filler attachment

Note:

The parts of the mincer attachment (without

perforated disc and blade) are used.

Fig. ]

® Take nozzle (A) and bearing ring (D) out
of the pusher.

® Insert worm gear into the housing.

® Insert nozzle into the threaded ring.

® Put bearing ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the bearing ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with nozzle
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

o Disassembly is in reverse order.

Use for:

Filling artificial and natural casings with

sausage meat.

Assembling kebbe attachment

Note:

The parts of the mincer attachment (without

perforated disc and blade) are used.

Fig. 3

® Take shaper (B) and conical ring (C) out
of the pusher.

e |Insert worm gear into the housing.

® |Insert shaper into threaded ring.

® Put conical ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the conical ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with shaper
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

o Disassembly is in reverse order.

Use for:

Shaping dough tubes.

Operating the appliance

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come fto a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

14

Fig. @

o Stand the mincer on a clean, level work
surface.
Take power cord out of the cable storage
and pull out to the required length.

® Put the completely assembled mincer
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

® Turn mincer attachment upwards until it
engages.

® Tighten threaded ring on the mincer
attachment.
Attach filling tray.

e Insert pusher into filling opening.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Insert the mains plug.

® Switch appliance on with the On/Off
button.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Only use the pusher when adding more
ingredients.

Application instructions:

If the food to be chopped up jams in the worm

gear: Use reverse button to remove the

blockage.

1. Switch appliance off with the On/Off

button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Briefly press reverse button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Switch appliance on with the On/Off

button.

After using the appliance:

Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the mincer attachment.

Holding down the release button, turn the

attachment to the right and remove.

Disassemble mincer attachment.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

eo0o0e o RN
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Fruit press attachment
(some models)

Puréeing soft fruit, tomatoes, apples, pears or
rosehips. The selection of the filter insert

determines the content of fruit pulp in the juice.

Do not use for puréeing fruit that contains pips
the same size as the holes in the filter insert of
the purée attachment (e.g. raspberries).

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach info the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

Warning!

Do not process frozen fruit or vegetables.

Remove stones (cherries, plums, apricots,

efc.).

Fig. [

e |Insert worm gear into the housing.

e |Insert filter insert into the filter holder.
Press in filter insert all the way.

e |Insert filter holder into threaded ring.

® Screw on threaded ring with filter holder
clockwise. Lug on the filter holder must be
situated in the recess in the housing.

Do not tighten the threaded ring too tight.

® Screw pulp nozzle into the filter holder.

e Attach outlet funnel to the filter holder and
engage.

® Put the completely assembled fruit press
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

® Turn fruit press attachment upwards until
it engages.

o Tighten threaded ring on the fruit press
attachment.

e Attach filling tray.

® Place suitable container under the juice
outlet opening.

® Place bowl or plate under the opening
of the pulp nozzle.

® Insert the mains plug.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Switch appliance on with the On/Off
button.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!
Filter insert may be damaged.

Application instructions:

— Firstloosen the pulp nozzle until the pulp
(solid constituents) is still moist when
it flows out.

— Then slowly close the pulp nozzle until
juice and pulp come out in the required
form.

After using the appliance:

® Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the fruit press attachment.

Holding down the release button, turn the

attachment to the right and remove.

o Disassemble fruit press attachment.
Disassembly is in reverse order.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Shredding attachment
(some models)

For shredding and slicing cheese, fruit, vege-
tables, nuts, almonds, dried bread rolls and
pieces of bread, chocolate and other hard
foods.

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come fo a standstill and
pull out the mains plug.

Do not grip the sharp blades and edges
of the shredding and slicing inserts.

Do not reach info the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

Fig. &1

® Place required insert in the housing
of the shredding attachment.
The insert is automatically locked when
the appliance is switched on.

® Put the shredding attachment, inclined
slightly to the right, on the drive.

® Turn shredding attachment upwards until
it engages.

15
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® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Insert the mains plug.

® Place the food to be processed in the
feed tube.

e Insert pusher and hold in place.

Note:

Pusher can be inserted in one direction only.

Note position of the curve!

® Switch appliance on with the On/Off
button.

® Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!

After using the appliance:

e Switch appliance off with the On/Off
button.

® Remove mains plug.

e Pull out the pusher.

® Remove the shredding attachment.
Holding down the release button, turn the
attachment to the right and remove.

o Disassemble shredding attachment.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

L4
1 | Important information
The appliance requires no maintenance.

Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Before cleaning the appliance, pull out the
mains plug!

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Do not clean the aluminium parts (housing,
worm gear and threaded ring of the mincer
attachment) in the dishwasher. Harmless
discolouration may occur over time.

16

Cleaning the appliance
® Pull out the mains plug.

o Wipe the mincer clean with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Cleaning the attachments

® Rinse housing, worm gear and threaded
ring of the mincer attachment by hand.

o Dry metal parts straight away and apply
a little edible oil to protect them from rust.

e Fig. M gives an overview of how to clean
the individual parts.

Troubleshooting
Fault

Appliance stops but does not switch off.

Cause
Appliance overloaded, e.g. mincer blocked.

Remedial action

® Switch appliance off and wait until it
comes to a standstill.

® Press reverse button to remove the
blockage.

o Wait until the drive comes to a standstill.

® Switch on appliance again.

Fault

Appliance switches off during use.

Cause

Appliance overloaded. Overload protection
feature has been activated.

Remedial action

® Switch off the appliance.

® Remove mains plug.

® Leave the appliance to cool down for
approx. 60 minutes.

e Lift appliance and press the thermal
circuit breaker on the underside of the
appliance (Fig. i, 14).

® Insert the mains plug.

® Switch on appliance again.

1 |  important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Recipes and tips

Mincer attachment

Perforated disc, fine (3 mm/3.8 mm):
cooked chicken, pork, beef, cooked liver,
cooked fish for soups; raw pork and beef
for meat loaf; raw liver, meat and bacon
for liverwurst; pork for Mettwurst
Perforated disc, medium (4.8 mm):

Pork and beef for paté and Cervelat sausage;
Perforated disc, coarse (8 mm):

roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage, ...) for casserole

Bread dumplings

Mincer Type CNFW5

Using the perforated disc 8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions

Parsley, salt

A little flour

Mincer Type CNFW6, 7, 8

Using the perforated disc 4.8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions

Parsley, salt

A little flour

Proccessing ingredients

® Using the mincer, chop up the white
bread (Type CNFWS5, 6, 7) for approx.
1 minute and (Type CNFWS8) for approx.
/2 minute.

® Add the finely chopped onions, a little
parsley and butter and mix.

o Whisk eggs, milk and salt and mix into
the bread dough.

® |eave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

® Shape the dumplings with wet hands.
Roll dumplings in flour.

® Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sausage filler attachment

® Soak natural casing in lukewarm water
for approx. 10 minutes before processing.

o Do not overfill sausages, otherwise the
sausages may burst while they are being
boiled or fried.

® The nozzles can also be used without
casings! Coat sausage meat with
breadcrumbs and then fry.

Kebbe attachment

Recipe for stuffed kebbe

Dough pocket:

500 g of lamb, cut into strips

500 g of bulgur wheat, washed and drained

1 small onion, chopped

® Pass lamb and wheat alternately through
the fine perforated disc of the mincer
attachment.

o Mix the dough thoroughly, mix in the
onion.

® Pass the mixture twice more through
the mincer attachment.

Filling:

400 g of lamb, cut into strips

2 medium-sized onions, chopped

1 tablespoon of oil

1 tablespoon of flour

2 teaspoons of pimento

Salt and pepper

® Pass lamb through the fine perforated
disc of the mincer attachment.

® Fry onions until golden brown.

® Add lamb and fry until well done.

® Add remaining ingredients.
Braise everything for approx.
1-2 minutes.

® Pour off excess fat.

® |eave the filling to cool down.

17
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Preparlng the kebbe:
Pass mixture for dough pockets through
the kebbe attachment.

e Divide the hollow strand of dough into
pieces approx. 7.5 cm in length.

® Seal one end of the dough pocket.

® Press alittle stuffing into the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

® Heat oil (approx. 180 °C) and deep-fry
the dough pockets for approx. 6 minutes
until golden brown.

Shredding attachment

Slicing insert

for onions, cabbage, apples, carrots
Shredding insert — coarse

for nuts, chocolate, cheese, hard bread/bread
rolls

Shredding insert — fine

for nuts, chocolate, cheese

Grating insert

for potatoes, Parmesan cheese

18

Instructions on disposal
This appliance has been identified in
accordance with the European

=mm directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective

EU-wide withdrawal and utilization of waste

appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Veulillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dom-
mages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utili-
sation par les clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habita-
tion similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités

de préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales.

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite,
du lard, de la volaille, et du poisson. Les produits alimentaires a traiter
doivent étre exempts de constituants durs (os par exemple).

D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les acces-
soires homologués par le fabricant.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires

Robert Bosch Hausgerate GmbH 19
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pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux indi-
cations figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil que
dans des locaux fermés. Ne l'utilisez que si le cordon d’alimentation
et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé. Les réparations
sur 'appareil sont réservées a notre service aprés-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois tous
les préparatifs sur 'appareil acheves. Aprés une coupure de courant,
I'appareil allumé redémarre. Avant d’entamer les travaux de netto-
yage, débranchez la fiche méle de la prise de courant. Ne posez /
retirez les accessoires qu’apres que I'entrainement s’est immobilisé
et aprées avoir débranché la fiche méle de la prise de courant.

Ne montez / démontez jamais les accessoires sur I'appareil de base.
Risque de blessure avec les lames tranchantes du mixeur / 'entraine-
ment en rotation !

Ne touchez pas les piéces en rotation. N’introduisez pas les doigts
dans I'ouverture d’ajout. Pour tasser la préparation, utilisez toujours
le pilon poussoir.

Risque de blessure avec la lame tranchante

N’approchez jamais les doigts des lames et arétes tranchantes équi-
pant les accessoires a raper et émincer. Pendant le fonctionnement,
n’approchez jamais les doigts des inserts a réper et émincer.
Attention !

N’utilisez jamais en méme temps la touche Marche / Arrét la touche
d’inversion de sens. Avant d’actionner 'autre touche, attendez I'immo-
bilisation compléete de I'entrainement. Risque d’endommager I'appareil.
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Dispositifs de sécurité
Disjoncteur anti-surcharge

(disjoncteur thermique)

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utili-
sation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. Parmi les causes
possibles : de trop grandes quantités d’ali-
ments traitées en méme temps ou blocage
dd a la présence d’'un os.

Pour savoir comment procéder si le systéme
de sécurité s’active, voir « Dérangements
et remédes ».

Vue d’ensemble
La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modeéles, Figure [d).
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
Hachoir a viande
Entrainement
Hachoir a viande
Entonnoir
Matiere plastique ou acier inox *
Pilon-poussoir
Couvercle pour pilon poussoir
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement a insert
10 Couvercle pour compartiment
de rangement
11 Voyant de contréle
12 Touche d'inversion de marche
13 Touche Marche / Arrét
14 Disjoncteur thermique
15 Rangement du cordon
Hachoir a viande
16 Boitier
17 Vis sans fin avec taquet entraineur
18 Lame
19 Disque ajouré
a) épais, diametre de trou 8 mm
b) fin, diamétre de trou 3 mm *
c) fin, diamétre de trou 3,8 mm *
b) moyen, diamétre de trou 4,8 mm *
20 Anneau vissable

Accessoire a extruder les saucisses
21 Buse
22 Anneau porteur

O©oo~NOO HOON—
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Accessoire a kebbeh
23 Appareil de moulage
24 Bague conique

Kit pour coulis de fruits et légumes *
25 Boitier
26 Vis sans fin
27 Insert passoire
a) fin
b) épais
28 Support de passoire
29 Entonnoir de sortie
30 Anneau vissable
31 Buse a pulpe

Accessoire a raper *
32 Boitier
33 Pilon-poussoir
34 Accessoire amovible
a) Accessoire a découper
b) Insert pour réper, grossierement
c) Insert pour raper, finement
d) Accessoire a raper

*

Selon le modéle

Protection contre la surcharge
Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge du
hachoir, le taquet entraineur comporte

une entaille (zone de rupture programmée).
En cas de surcharge, le taquet entraineur
se rompt a cet endroit. Le taquet entraineur
est néanmoins facile a remplacer.

Les pieces de rechange a point de rupture
programmeé ne font sinon pas partie
intégrante de nos obligations a garantie.
Vous pouvez acheter de telles pieces

de rechange auprés du service aprés-vente
(n° de réf. 753348).

Utilisation

A Risque de blessures /

Ne branchez la fiche méle dans la prise
de courant qu'une fois tous les préparatifs
sur l'appareil achevés.

® Avantde les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement 'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».
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Flgure B
Rangez les disques ajourés dans le com-
partiment de rangement.

® Rangez les piéces détachées de I'acces-
soire a extruder et de I'accessoire
a kebbeh dans le pilon poussoir
et obturez-le avec le couvercle.

Monter I'accessoire a hacher

la viande

Figure

e Du compartiment de rangement, sortez
le disque ajouré a trous du diametre
souhaité.

® |Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® Posez lalame sur la vis sans fin.
Les lames doivent regarder vers
le disque ajouré.

® Surlavis sans fin, posez le disque ajouré
présentant le diamétre souhaité. L’évide-
ment que comporte le disque ajouré doit
reposer sur la saillie dans le boitier.

® Vissez I'anneau vissable dans le sens
des aiguilles d’'une montre. Ne serrez pas
trop la bague filetée.

® e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

— prépare la viande crue et cuite, le lard,
la volaille et le poisson.

— Veillez a 'absence totale d’os.

— Pourles steaks tartares, passez la viande
deux fois dans le hachoir.

Monter I'accessoire a extruder

les saucisses

Remarque :

Il faut utiliser les piéces de I'accessoire

a hacher la viande (sans disque ajouré

ni lame).

Flgure D
Retirez la buse (A) et 'anneau support
(D) du pilon poussoir.

® Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® |Introduisez la buse dans I'anneau
vissable.

® Posez 'anneau porteur sur la vis sans
fin et maintenez-les en position.
L'évidement sur I'anneau porteur doit
reposer sur la saillie dans le boitier.
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® Vissez 'anneau vissable avec la buse
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

® |e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

Pour remplir les boyaux artificiels et naturels

avec de la chair a saucisse.

Monter I'accessoire a kebbeh
Remarque :

Il faut utiliser les piéces de I'accessoire
a hacher la viande (sans disque ajouré
ni lame).

Flgure E|
Sortez I'appareil de moulage (B) et la
bague conique (C) du pilon poussoir.

® Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® Introduisez I'appareil de moulage dans
I'anneau vissable.

® Posez la bague conique sur la vis sans
fin et maintenez-les en position.
L'évidement sur la bague conique doit
reposer sur la saillie dans le boitier.

® Dans le sens des aiguilles d’'une montre,
vissez I'anneau vissable avec I'appareil
de moulage. Ne serrez pas trop la bague
filetée.

® |e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

Pour former des tubes de péate.

Travailler avec I'appareil

A Risque de blessure

Ne posez / retirez 'accessoire qu apres
que l'entrainement s’est immobilise

et apres avoir débranché la fiche méle
de /a prise de courant.

Nintroduisez pas les doigts dans ['ouver-
ture dajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Figure @

® Posez I'appareil sur une surface lisse
et propre.

® Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement et extrayez-en la longueur
voulue.
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® Posez I'accessoire a hacher la viande
entierement monté et légerement incliné
a droite sur I'entrainement.

® Tournez I'accessoire a hacher la viande
vers le haut jusqu’a ce qu'il encrante.

® Serrez 'anneau vissable a fond contre
I'accessoire a hacher la viande.

® Mettez I'entonnoir en place.

® Introduisez le pilon poussoir dans ['orifice
de remplissage.

® Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Allumez l'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

® Pour remplir I'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Consigne d'utilisation :

Si les produits alimentaires a broyer devaient

se coincer dans la vis sans fin : utilisez la

touche d'inversion de marche pour supprimer

le blocage.

1. Eteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

2. Attendez que que I'entrainement se soit
immobilisé.

3. Actionnez brievement la touche
d’inversion de marche.

4. Attendez que que I'entrainement
se soit immobilisé.

5. Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

Aprés le travail:

® FEteignez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Extrayez le pilon poussoir.

® Retirez I'entonnoir.

® Retirez 'accessoire a hacher la viande.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez I'accessoire a hacher
la viande.

o Nettoyez toutes les piéces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kit pour coulis de fruits et légumes
(Sur certains modeles)

Pressez des baies, tomates, pommes, poires
ou baies d’églantier pour obtenir du jus /

de la compote.

La teneur du jus en pulpe dépend de l'insert
passoire qui a été choisi.

Ne pressez pas de fruits (framboises par
exemple) dont le diamétre des pépins
approche celui les trous de la passoire qui
équipe l'accessoire a presser les fruits.

A Risque de blessure

Ne posez / retirez ['accessoire qu apres
que l'entrainement s'est immobilise

et apres avoir débranché la fiche méle
de /a prise de courant.

Nintroduisez pas les dojgts dans l'ouver-
ture d'ajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Attention /

Ne passez jamais de fruits ou de légumes
surgeles au mixer.

Retirez les noyaux (cerises, prunes, abricots,

Figure [€

® |Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® Mettez I'insert passoire dans son support.
Enfoncez l'insert passoire jusqu’a
la butée.

® |Introduisez le support de passoire dans
'anneau vissable.

® Vissez I'anneau vissable avec support
de passoire dans le sens des aiguilles
d’'une montre. La saillie du support
de passoire doit étre assise dans
I'évidement prévu dans le boitier.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

® Vissez la buse a pulpe dans le support
de passoire.

® Appliquez I'entonnoir de sortie contre le
support de passoire et faites-le encranter.

® Prenez I'accessoire a presser les fruits
entierement monté et posez-le Iégére-
ment incliné a droite sur I'entrainement.

® Tournez I'accessoire a presser les fruits
vers le haut, jusqu’a ce qu'il encrante.
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® Serrez 'anneau vissable a fond contre
I'accessoire a presser les fruits.

® Mettez I'entonnoir en place.

® Placez un récipient approprié sous
I'orifice de sortie du jus.

® Placez un bol ou une assiette sous
I'orifice de la buse a pulpe.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Avec le pilon poussoir, poussez
les aliments vers le bas.

N’exercez pas de trop forte pression !
L’insert passoire risque de s’endom-
mager.

Consigne d'utilisation :

— Commencez par desserrer la buse
a pulpe (ingrédients solides) ce qu'il
faut pour que la pulpe mouillée continue
de couler.

— Fermez ensuite lentement la buse
a pulpe jusgqu’a ce que le jus et la pulpe
sortent sous la forme souhaitée.

Aprés le travail:

® Eteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

o Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Extrayez le pilon poussoir.

® Retirez 'entonnoir.

® Retirez 'accessoire a presser les fruits.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

e Démontez I'accessoire a presser les
fruits. Le démontage a lieu dans I'ordre
chronologique inverse.

® Nettoyez toutes les piéces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Accessoire a raper
(Sur certains modeles)

Pour réper et découper le fromage, les fruits,
les légumes, les noix, les amandes, les petits
pains et morceaux de pain secs, le chocolat
et d’autres aliments durs.
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A Risque de blessure

Ne posez / retirez [accessoire qu apres
que l'entrainement s'est immobilise

et apres avoir débranché /a fiche male
de /a prise de courant.

Napprochez jamais les doigts des lames
et arétes tranchantes equipant les acces-
soires a raper et émincer.

Nintroauisez pas les doigts dans l'ouver-
ture d ajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Figure [l

e Dans le boitier de I'accessoire a raper,
introduisez l'insert souhaité.
Le verrouillage de I'insert a lieu automati-
quement au moment ou vous allumez
I'appareil.

® Posez I'accessoire a raper légerement
incliné sur I'entrainement.

® Tournez 'accessoire a raper vers le haut,
jusqu’a ce qu'il encrante.

® Placez le récipient ou 'assiette sous
I'orifice de sortie.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Introduisez les produits alimentaires
a traiter par I'orifice d’ajout.

® |Introduisez le pilon poussoir et tenez-le
fermement.

Remarque :

Le pilon poussoir ne peut étre introduit que

dans un sens. Surveillez la position de la partie

arrondie !

® Allumez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Avec le pilon poussoir, poussez les ali-
ments vers le bas. N’exercez pas de trop
forte pression !

Apreés le travail:

® FEteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

e Extrayez le pilon poussoir.
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® Retirez 'accessoire a raper.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez I'accessoire a raper.

o Nettoyez toutes les piéces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Nettoyage et entretien

1 Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient

fonctionnel.

A Risque d'électrocution

Ne plongez jamais | appareil de base dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

Avant les travaux de nettoyage, débran-
chez la fiche maéle de la prise de courant /

Attention /

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Les pieces en aluminium (boitier, vis sans fin
et anneau vissable de l'accessoire a hacher
la viande) ne vont pas au lave-vaisselle.

A la longue, des décolorations ne présentant
aucun risque peuvent apparaitre.

Nettoyer I'appareil

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajoutez
un peu de produit a vaisselle.

Nettoyer les accessoires

® Lavez ala main le boftier, la vis sans
fin et 'anneau vissable de I'accessoire
a hacher la viande.

® Essuyez immédiatement les piéces
métalliques jusqu’a ce gqu’elles soient
seches puis protégez-les de la rouille
avec un peu d’huile alimentaire.

e La figure M vous montre comment laver
les piéces détachées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dérangements et remedes

Dérangement
L’appareil s'immobilise mais ne s’éteint pas.

Cause

Appareil surchargé, le hachoir a viande par
exemple est bloqué.

Remede

e FEteignez 'appareil et attendez qu'il
s'immobilise.

® Pour supprimer le blocage, appuyez
sur la touche d’inversion de marche.

® Attendez que I'entrainement se soit
immobilisé.

o Rallumez I'appareil.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Cause

Appareil surchargé. Le disjoncteur anti-
surcharge a disjoncté.

Remede

e Eteindre I'appareil.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® laissez I'appareil refroidir pendant
60 minutes environ.

® Soulevez I'appareil et appuyez sur
le disjoncteur thermique situé sous
I'appareil (fig. X, 14).

® |Introduisez la fiche dans la prise

de courant.

Rallumez I'appareil.

L4
1 | Remarque importante

Si vous ne parvenez pas a supprimer
le défaut, veuillez vous adresser au
service aprés-vente.

Recettes et astuces

L’accessoire a hacher la viande
Disque ajouré, fin, 3 mm/3,8 mm:

Viande cuite de poulet, de porc et de beeuf,
foie cuit, poisson cuit pour soupes ; viande
crue de porc et de boeuf pour réti de viande
hachée ; foie cru, viande et lard pour saucisse
de paté de foie ; viande de porc pour saucisse
de viande hachée.
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Disque ajouré, moyen, 4,8 mm:

Viande de porc et de boeuf pour paté

et cervelas ;

Disque ajouré, grossier, 8 mm:

Viande de porc rétie pour soupe de gou-
lasch ; restes (de réti, de charcuterie,...)
pour le soufflé

Quenelles de pain

Hachoir a viande type CNFW5

Utiliser le disque ajouré de 8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d’oignons finement hachés

Persil, sel

un peu de farine

Hachoir a viande type CNFW6, 7, 8

Utiliser le disque ajouré de 4,8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d'oignons finement hachés

Persil, sel

un peu de farine

Traitement des ingrédients

® Broyez du pain blanc avec le hachoir
a viande en 1 minute environ (type
CNFWS5, 6, 7) et en 30 secondes
environ (type CNFW8).

® Ajoutez les oignons plus le persil fine-
ment hachés et le beurre puis mélangez
bien.

® Battez les ceufs avec le lait et le sel
puis incorporez ce mélange a la pate
a quenelles

® laissez la pate reposer quelques minu-
tes. Ensuite, pétrissez-la a nouveau
énergiquement.

® Avantde former les quenelles, humidifiez
bien vos mains avec de I'eau.
Roulez les quenelles dans la farine.

® Mettez les quenelles dans 'eau frémis-
sante et faites-les cuire env. 20 minutes.
L’eau ne doit jamais entrer en ébullition !

Accessoire a extruder les saucisses

® Avant d'utiliser du boyau naturel, faites
le tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.
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® Ne «bourrez » pas trop les saucisses car
elles risquent d’éclater en cuisant dans
I'eau ou au four.

® |l est possible d'utiliser les buses égale-
ment sans boyau ! Panez la chair a sau-
cisse et faites-la ensuite rotir.

Accessoire a kebbeh

Recettes de kebbehs fourrés

Poche de pate :

500 g d’agneau découpé en laniéres

500 g de boulgour lavé et égoutté

1 petit oignon haché

® Hachez en alternance I'agneau et le blé
par le disque ajouré fin équipant I'acces-
soire a hacher.

® Meélangez bien la pate puis incorporez
les oignons.

® Passer le mélange deux fois de plus
par I'accessoire a hacher la viande.

Garniture :

400 g d’agneau découpé en lanieres

2 oignons moyens hachés

1 c. a soupe d’huile

1 c. a soupe de farine

2 c. a café de piment

Sel et poivre

® Hachez la viande d’agneau avec
le disque ajouré fin de I'accessoire
a hacher la viande.

e Saisissez les oignons jusqu’a ce qu’ils
soient bien dorés.

® Rajoutez la viande d’agneau et faites-la
bien cuire.

® Rajoutez les ingrédients restants.
Cuisez le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

® Retirez la graisse excédentaire.

® laissez la farce refroidir.

Préparation des kebbehs :

® Dans 'accessoire a kebbeh, passez
le mélange destiné aux poches de pate.

o Découpez la pate creuse en segments
longs de 7,5 cm.

® Comprimez les bords pour obturer une
extrémité de chaque poche.

® |Introduisez un peu de farce dans l'orifice
puis obturez-le en comprimant les bords.

e Faites chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faites frire les poches de pate pendant
env. 6 minutes jusqu’a ce qu’elles soient
bien dorées.
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Accessoire a raper

Accessoire a découper

pour les oignons, les herbes culinaires,
les pommes et les carottes

Insert pour raper, grossiérement

pour les noix, le chocolat, le fromage,
le pain dur / les petits pains dur

Insert pour raper, finement

pour les noix, le chocolat, le fromage
Accessoire a raper

pour les pommes de terre, le parmesan

Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil a été labélisé en confor-
E mité avec la directive communautaire
= curopéenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’'une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves ala mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
l'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio € idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Gli alimenti da lavorare devono essere
privi di parti dure (ad es. ossi). Altri impieghi sono possibili se si utiliz-
zano gli accessori autorizzati dal produttore.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile quali-
ficazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non utilizzare per la pulizia pulitrici a vapore.

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Dopo ur’interruzione dell’energia elettrica I'apparecchio prima acceso
si riavvia.

Prima di iniziare la pulizia staccare la spina di rete.
Applicare/rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta. Non montare/smontare mai gli adattatori
applicati sull’apparecchio base.

Pericolo di ferite da lame taglienti/ingranaggio in rotazione

Non toccare parti in rotazione.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico. Per spingere gli alimenti
nel tritacarne usare sempre il pestello.

Pericolo di ferite da lama tagliente

Non toccare le lame ed i bordi taglienti del disco grattugia e degli inserti
per affettare. Durante il funzionamento non toccare con le mani

gli inserti grattugia e inserti per affettare.

Attenzione!

Non usare mai contemporaneamente il pulsante Acceso/Spento

ed il pulsante d’inversione. Prima di azionare I'altro pulsante attendere
che l'ingranaggio sia completamente fermo. Pericolo di danni
all’apparecchio.
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Dispositivi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico (interruttore
termico di sicurezza)

Se durante l'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione contro
i sovraccarichi. Possibili cause possono
essere la contemporanea lavorazione

di quantita di alimenti troppo grandi oppure
un blocco causato da ossi.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio

in caso di guasto».

Guida rapida

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive

diverse versioni (cfr. anche prospetto

dei modelli, figura [d).

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

Tritacarne

Ingranaggio

Adattatore tritacarne

Piatto di carico

Plastica o acciaio inox *

Pestello

Coperchio per pestello

Pulsante di arresto

Maniglia di trasporto

Scomparto di conservazione con inserto

10 Coperchio per scomparto di conser-
vazione

11 Spia di controllo

12 Pulsante d’inversione

13 Pulsante Acceso/Spento

14 Interruttore termico di sicurezza

15 Conservazione del cavo

Adattatore tritacarne
16 Custodia
17 Coclea con trascinatore
18 Lama
19 Disco forato
a) grosso, diametro del foro 8 mm
b) fine, diametro del foro 3 mm *
c) fine, diametro del foro 3,8 mm *
d) media, diametro del foro 4,8 mm *
20 Ghiera

Adattatore per salsicce
21 Ugello
22 Reggispinta

©oo~NOO AON=
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Adattatore per kebbe
23 Sagomatore
24 Anello conico

Adattatore spremifrutta *
25 Custodia
26 Coclea
27 Inserto filtro
a) fine
b) grosso
28 Portafiltro
29 Cono di uscita
30 Ghiera
31 Ugello del residuo di spremitura

Adattatore grattugia *
32 Custodia
33 Pestello
34 Inserto intercambiabile
a) Inserto per affettare
b) Inserto grattugia, grosso
c) Inserto grattugia, fine
d) Inserto grattugia

*

A seconda del modello

Protezione da sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all'apparec-
chio in caso di un sovraccarico sul tritacarne,
il trascinatore & dotato di una incisione (punto
di rottura prestabilita). In questo punto il trasci-
natore si spezza nel caso di un sovraccarico.
Il trascinatore puo essere tuttavia facilmente
sostituito.

A parte questo i ricambi con punto di rottura
predeterminato non fanno parte dei nostri
impegni di garanzia. Questi ricambi possono
essere acquistati presso il servizio assistenza
clienti (codice di ord. N° 753348).

Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
I preparativi per il lavoro con ' apparecchio
sono stati conclusi.

® Al primo uso pulire accuratamente appa-

recchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».
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Flgura B
Conservare i dischi forati nel vano
custodia.

® Conservare i singoli pezzi dell’adattatore
per salsicce e dell’adattatore per kebbe
nel pestello e chiude questo con il coper-
chio.

Montare I'adattatore tritacarne

Flgura C|
Prendere dal vano custodia il disco forato
con il diametro dei fori desiderato.

® Introdurre la coclea nel corpo.

® Applicare la lama alla coclea.
Le lame devono essere rivolte verso
il disco forato.

® Applicare alla coclea il disco forato con
il diametro fori desiderato. Il nasello del
corpo deve entrare nella rientranza del
disco forato.

® Avvitare la ghiera in senso orario.
Non stringere troppo la ghiera.

® Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso

Uso:

— lavorazione di carne, speck, pollame
e pesce crudi e cotti.

— Non lavorare ossi.

— Passare due volte la carne alla tartara.

Montare I'adattatore per salsicce
Avvertenza:
Si utilizzano i pezzi dell'adattatore tritacarne
(senza disco forato e lama).
Flgura D
Prendere dal pestello l'ugello (A)
e il reggispinta (D).
e |Introdurre la coclea nel corpo.
® |Inserire l'ugello nella ghiera.
® Applicare il reggispinta alla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve
entrare nella rientranza del reggispinta.
® Avvitare la ghiera con l'ugello in senso
orario. Non stringere troppo la ghiera.
® Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso
Uso:
Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Montare I'adattatore per kebbe
Avvertenza:
Si utilizzano i pezzi dell'adattatore tritacarne
(senza disco forato e lama).
Flgura E|
Estrarre dal pestello il sagomatore (B)
e I'anello conico (C).
e Introdurre la coclea nel corpo.
® |Inserire il sagomatore nella ghiera.
® Applicare I'anello conico sulla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve
entrare nella rientranza dell’anello conico.
® Avvitare la ghiera con il sagomatore
in senso orario. Non stringere troppo
la ghiera.
® Lo smontaggio avviene nell'ordine
inverso
Uso:
Per la sagomatura di pasta tubolare.

Lavorare con I'apparecchio

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere 'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e spina di ali-
mentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti nel
tritacarne usare sempre il pestello.

Figura @

® Disporre I'apparecchio su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® Prendere il cavo di rete dalla custodia
cavo riavvolgibile ed estrarlo fino alla
lunghezza desiderata.

® Tenendo I'adattatore tritacarne completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo all'ingranaggio.

® Ruotare I'adattatore tritacarne in alto fino
allinnesto in posizione.

e Stringere bene la ghiera sull’adattatore
tritacarne.

® Applicare il piatto di carico.

e |Introdurre il pestello nell’apertura
di carico.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.
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® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

® Per spingere usare solo il pestello.

Avvertenza per l'uso:

Se gli alimenti da sminuzzare si bloccano

nella coclea: per rimuovere il blocco usare

il pulsante d’inversione.

1. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

2. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

3. Attivare per breve tempo il pulsante
d’inversione.

4. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

5. Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

Rimuovere il piatto di carico.
Rimuovere 'adattatore tritacarne.

A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore tritacarne.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Adattatore spremifrutta

(In alcuni modelli)

Per ottenere succo/passata da bacche,
pomodori, mele, pere o cinorrodi.

La scelta dell'inserto filtro determina il conte-
nuto di polpa di frutta nel succo.

Non spremere frutta con diametro del seme
simile al diametro dei fori dell’inserto filtro
dell’adattatore spremifrutta (ad es. lamponi).

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere |'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e spina di ali-
mentazione estratia.

Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti ne/
tritacarne usare sempre il pestello.

Aftenzione!

Non frullare frutta o verdura surgelate.
Rimuovere i noccioli (di ciliegie, prugne,
albicocche,...).
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Figura [€

e Introdurre la coclea nel corpo.

e |Inserire 'inserto filtro nel portafiltro.
Spingere l'inserto filtro fino all’arresto.

® |Inserire il portafiltro nella ghiera.

® Avvitare la ghiera con il portafiltro
in senso orario. Il nasello del portafiltro
deve entrare nella rientranza del corpo.
Non stringere troppo la ghiera.

® Inserire 'ugello del residuo di spremitura
nel portafiltro.

® Applicare il cono di uscita al portafiltro
e farlo innestare in posizione.

® Tenendo I'adattatore spremifrutta com-
pletamente montato leggermente incli-
nato verso destra, applicarlo all’ingra-
naggio.

® Ruotare I'adattatore spremifrutta in alto
fino all'innesto in posizione.

e Stringere bene la ghiera sull’adattatore
spremifrutta.

® Applicare il piatto di carico.

® Mettere un recipiente idoneo sotto
I'apertura di uscita succo.

® Mettere una ciotola o un piatto sotto
l'uscita dell’'ugello del residuo di spre-
mitura.

® Inserire la spina.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Con il pestello spingere in basso I'ali-
mento. Non premere troppo.

L’inserto filtro pud subire danni.

Avvertenza per I'uso:

— Allentare inizialmente 'ugello del residuo
di spremitura quanto basta per fare uscire
il residuo (componente solida) ancora
umido.

— Stringere poi lentamente l'ugello del resi-
duo di spremitura finché succo e residuo
solido non escono con la consistenza
desiderata.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

e Staccare la spina.

e Estrarre il pestello.

® Rimuovere il piatto di carico.
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® Rimuovere I'adattatore spremifrutta.
A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore spremifrutta.
Lo smontaggio avviene nell’ordine inverso.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Adattatore grattugia

(In alcuni modelli)

Per grattugiare e affettare formaggio, frutta,
verdura, noci, mandorle, panini e pezzi di pane
rappresi, cioccolato e altri alimenti duri.

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere [‘accessorio solo

ad ingranaggio fermo e spina di alimenta-
Zione estralta.

Non toccare le lame ed i bordl taglienti de/
disco grattugia e degli inserti per affettare.
Non introdurre le mani nel pozzetto

di carico. Per spingere gli alimenti ne/
tritacarne usare sempre il pestello.

Figura [l

e |Inserire l'inserto desiderato nel corpo
dell’adattatore grattugia. Il bloccaggio
dell'inserto avviene automaticamente
allaccensione dell’apparecchio.

® Tenendo 'adattatore grattugia completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo all'ingranaggio.

® Ruotare I'adattatore grattugia in alto fino
allinnesto in posizione.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto I'aper-
tura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Introdurre gli alimenti da lavorare
nell’apertura di aggiunta.

® Inserire e mantenere il pestello.

Avvertenza:

Il pestello pud essere inserito in una sola

direzione. Attenzione alla posizione della

parte rotonda!

® Accendere 'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Con il pestello spingere in basso l'ali-
mento. Non premere troppo.
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Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Staccare la spina.

e Estrarre il pestello.

® Rimuovere I'adattatore grattugia.
A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

o Smontare 'adattatore grattugia.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

1 | Awertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

A Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai l'apparecchio base
In liquidi ne lavario nella lavastoviglie.
Prima di iniziare la pulizia staccare

/a spina di rete!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Non lavare in lavastoviglie le parti in alluminio
(corpo, coclea e ghiera dell'adattatore trita-
carne). Con fl tempo possono presentarsi
innocue alterazioni di colore.

Pulire I'apparecchio
o Estrarre la spina.
e Pulire 'apparecchio con un panno umido.

Se necessario utilizzare un poco di deter-
sivo per stoviglie.

Pulizia degli adattatori

e |avare a mano corpo, coclea e ghiera
dell’adattatore tritacarne.

® Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

o Nella figura M si mostrata una panora-
mica per il lavaggio delle singole parti.
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Rimedio in caso di guasti

Guasto
L’apparecchio si ferma ma non si spegne.

Causa
Apparecchio sovraccarico, ad es. tritacarne
bloccato.
Rimedio
e Disinserire 'apparecchio e attendere
che sia fermo.
® Premere il pulsante d’inversione
per sbloccare il bloccaggio.
® Attendere che I'ingranaggio sia fermo.
® Accendere di nuovo I'apparecchio.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante l'uso.

Causa

Apparecchio sovraccarico.

E intervenuta la sicurezza di sovraccarico.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Staccare la spina.

® Lasciare raffreddare I'apparecchio
per ca. 60 minuti.

® Sollevare I'apparecchio e premere
l'interruttore termico di sicurezza
sul lato inferiore dell’apparecchio
(figura ¥, 14).

® |Inserire la spina.

® Accendere di nuovo I'apparecchio.

[
1 | Awvertenza importante

Se non si riesce ad eliminare I'inconve-
niente, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Ricette e consigli

Adattatore tritacarne

Disco forato, fine, 3 mm/3,8 mm:

carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre; carne
di maiale e di manzo cruda per polpettone;
fegato, carne e lardo crudi per paté di fegato;
carne di maiale per salsiccia a base di carne
affumicata di manzo o di maiale (Mettwurst)
Disco forato, media, 4,8 mm:

carne di maiale e di manzo per paté

e cervellata;
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Disco forato, grosso, 8 mm:
carne di maiale arrostita per zuppa di gulasch;
resti (arrosto, salumi, ...) per sformato di resti

Canederli di pane

Tritacarne tipo CNFW5

Usare il disco forato da 8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Tritacarne tipo CNFW6, 7, 8

Usare il disco forato da 4,8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Lavorazione degli ingredienti

® Macinare il pane bianco con il tritacarne
(tipo CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 minuto
e (tipo CNFWS8) in ca. 2 minuto.

® Aggiungere cipolla tritata fine,
prezzemolo e burro e mescolare.

® Frullare le uova con latte e sale e
incorporare nella massa di pane.

® Fare montare la pasta per alcuni minuti.
Impastare poi ancora una volta.

® Per la formatura dei canederli bagnare
sempre bene le mani con acqua.
Passare i canederli nella farina.

® Mettere i canederli in acqua bollente
e lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.
20 minuti. Non portarli ad ebollizione!

Adattatore per salsicce

® Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti
in acqua tiepida.

o Non riempire eccessivamente le salsicce,
poiché altrimenti possono scoppiare
durante la cottura o I'arrosto.

® Sipuo utilizzare I'ugello anche senza
budello! Impanare l'impasto per salsiccia
e poi arrostirlo.
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Adattatore per kebbe

Ricetta per kebbe farcito

Raviolo:

500 g agnello, tagliato a strisce

500 g bulgur, lavato e scolato

1 cipolla piccola, tritata

® Passare alternativamente agnello
e grano nell’adattatore tritacarne
con disco forato fine.

® Mescolare bene la pasta, incorporare
la cipolla.

® Passare ancora una volta la massa
attraverso I'adattatore tritacarne.

Farcia:

400 g agnello, tagliato a strisce

2 cipolle di media grandezza tritate

1 cucchiaio di olio

1 cucchiaio di farina

2 cucchiaini da té di pimento

Sale e pepe

® Passare I'agnello attraverso nell’adatta-
tore tritacarne con disco forato fine.

® Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

® Aggiungere la carne di agnello e cuocere
bene.

® Aggiungere gli altri ingredienti.

Lasciare stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

® Scolare il grasso superfluo

e® Fare raffreddare la farcia.

Preparazione del kebbe:

® Passare I'impasto per il raviolo attraverso
I'adattatore per kebbe.

® Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

® Chiudere un’estremita formando
un raviolo.

o Introdurre nell’apertura un poco di farcia
e chiudere anche l'altra estremita del
raviolo.

® Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere
i ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.
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Adattatore grattugia

Inserto per affettare

per cipolle, erbe aromatiche, mele, carote
Inserto grattugia, grosso

per noci, cioccolato, formaggio, pane/panini
rappresi

Inserto grattugia, fine

per noci, cioccolato, formaggio

Inserto grattugia

per patate, parmigiano

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio € contrassegnato

ﬁ conformemente alla Direttiva europea

=mm 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature

elettriche ed elettroniche (waste

electrical and electronic equipement —

WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un recupero e riciclaggio degli apparecchi

dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven

en andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten

van pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.
Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw

en gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. De te verwerken levens-
middelen mogen geen harde bestanddelen (bijv. beenderen)
bevatten. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd toe-
behoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties
te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.
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Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en het appa-
raat geen beschadigingen vertonen.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabri-
kant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken.

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voor-
bereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Na een stroomstoring gaat het ingeschakelde apparaat weer lopen.
De stekker uit het stopcontact trekken voordat u begint met

de reiniging.

Hulpstukken alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Nooit hulpstukken op/van het basisapparaat monteren/demonteren.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Verwondingsgevaar door het scherpe mes

Niet in de scherpe messen en randen van de rasp- en snij-
inzetstukken grijpen.

Tijdens het gebruik niet in de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.
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Attentie!

Nooit de aan/uit-knop en de draairichtingwijzigingsknop tegelijk
indrukken. Wachten tot de aandrijving volledig stilstaat voordat
u de andere knop indrukt. Gevaar van apparaatbeschadiging.

Veiligheidsvoorzieningen
Overbelastingsbeveiliging
(thermo-veiligheidsschakelaar)

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Dit kan worden veroorzaakt
doordat men teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt of een blokkade door beenderen.
Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.

In één oogopslag
De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. ).

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. A

Vleesmolen

Aandrijving
Vleesmolenhulpstuk
Vultrechter

Kunststof of roestvrij staal *
Stopper

Deksel van stopper
Veiligheidsknop

Handgreep

Opbergvak met inzetstuk
10 Deksel voor opbergvak

11 Controlelampje

12 Draairichtingwijzigingsknop
13 Aan/uit-toets

14 Thermo-veiligheidsschakelaar
15 Kabelvak

Vleesmolenhulpstuk
16 Motorhuis
17 Wormaandrijving met meenemer
18 Mes
19 Ponsschijf
a) grof, gatdiameter 8 mm
b) fijn, gatdiameter 3 mm *
c) fijn, gatdiameter 3,8 mm *
d) gemiddeld, gatdiameter 4,8 mm *
20 Schroefring

O©OoONO W, A WON =

38

Worstvuller-hulpstuk
21 Pijpje

22 Draagring
Kebbe-hulpstuk

23 Vormer

24 Kegelring

Fruitpershulpstuk *

25 Motorhuis

26 Wormaandrijving

27 Zeefinzetstuk
a) fijn
b) grof

28 Zeefhouder

29 Afvoertrechter

30 Schroefring

31 Pulppijpje

Rasp-hulpstuk *

32 Motorhuis

33 Stopper

34 Verwisselbaar inzetstuk
a) Snij-inzetstuk
b) Rasp-inzetstuk, grof
c) Rasp-inzetstuk, fijn
d) Rasp-inzetstuk

*

afhankelijk van het model

Beveiliging tegen overbelasting
Om bij overbelasting van de vieesmolen
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de meenemer voorzien van een
inkerving (breekpunt).

Bij overbelasting breekt de meenemer op dit
punt. De meenemer kan echter makkelijk
worden vervangen.

Andere vervangingsonderdelen met in-
gebouwde breekpunten maken geen deel

uit van onze garantieverplichtingen.

Zulke vervangingsonderdelen kunnen worden
gekocht bij de klantenservice (bestelnummer
753348).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen

A Verwondingsgevaar/!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijjn uitgevoerd.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Afb. 3

® Ponsschijven bewaren in het opbergvak.

® De onderdelen van het worstvuller- en
kebbe-hulpstuk opbergen in de stopper
en deze afsluiten met het deksel.

Vleesmolenhulpstuk monteren

Afb.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
uit het opbergvak nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Mes op de schroef plaatsen.
De klingen moeten in de richting van
de ponsschijf wijzen.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
op de schroef plaatsen. De uitsparing
in de ponsschijf moet op de neus van
de behuizing zitten.

® Schroefring met de klok mee vast-
schroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

o Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

— Malen van rauw en gekookt vlees, spek,
gevogelte en vis.

— Geen beenderen verwerken!

— Tartaar twee keer malen.

Worstvuller-hulpstuk monteren

Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het vlees-

molenhulpstuk (zonder ponsschijf en mes)

gebruikt.

Afb. [

® Pijpje (A) en draagring (D) uit de stopper
nemen.

o Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Pijpje in de schroefring plaatsen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Draagring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de draagring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met pijpje met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

e Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm

met worstmassa.

Kebbe-hulpstuk monteren

Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het vlees-

molenhulpstuk (zonder ponsschijf en mes)

gebruikt.

Afb. B

o Vormer (B) en kegelring (C) uit de stopper
nemen.

o Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

o Vormer in de schroefring plaatsen.

® Kegelring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de kegelring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met vormer met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

o Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vormen van deegbuisjes.

Werken met het apparaat

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Afb. @

® Het apparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Aansluitsnoer uit het kabelvak nemen
en tot de gewenste lengte uittrekken.

® Het compleet gemonteerde
vleesmolenhulpstuk iets naar rechts
hellend op de aandrijving plaatsen.
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® Vleesmolenhulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

® Schroefring op het vleesmolenhulpstuk
vastdraaien.

® Vultrechter aanbrengen.

e Stopper in de vulopening steken.

® Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

® De gewenste hoeveelheid levensmidde-
len in de vultrechter doen.

® Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Gebruiksaanwijzing:

Als de fijn te maken levensmiddelen klem-

raken in de schroef: De draairichtingwijzigings-

knop indrukken om de blokkade te verhelpen.

1. Apparaat uitschakelen met de aan/
uit-knop.

2. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

3. Draairichtingwijzigingsknop kort
indrukken.

4. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

5. Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

Na gebruik:

® Apparaat uitschakelen met de aan/

uit-knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

Vultrechter verwijderen.

Vleesmolenhulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte

ontgrendelingsknop het hulpstuk naar

rechts draaien en verwijderen.

® Vleesmolenhulpstuk demonteren.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Fruitpershulpstuk
(bij sommige modellen)

Bessen, tomaten, appels, peren of rozen-
bottels persen tot sap/moes.

De keuze van het zeefinzetstuk bepaalt

het gehalte aan vruchtvlees in het sap.

Geen fruit persen waarvan de pitten ongeveer
even groot zijn als de gatdiameter van het
fruitpershulpstuk (bijv. frambozen).

40

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Attentie!

Verwerk geen bevroren fruit of groentfe.

Pitten (kersen, pruimen, abrikozen,...)

verwijderen.

afb. [

o Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Zeefinzetstuk in de zeefhouder plaatsen.
Zeefinzetstuk tot aan de aanslag
indrukken.

o Zeefhouder in de schroefring plaatsen.

® Schroefring met zeefhouder met de klok
mee vastschroeven. De uitsparing
in de zeefhouder moet op de neus van
de behuizing zitten.
Schroefring niet te vast aandraaien.

e Pulppijpje in de zeefhouder schroeven.

® Afvoertrechter tegen de zeefhouder
plaatsen en laten vastklikken.

® Het compleet gemonteerde fruitpershulp-
stuk iets naar rechts hellend op de aan-
drijving plaatsen.

e Fruitpershulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

e Schroefring op het fruitpershulpstuk vast-
draaien.

e Vultrechter aanbrengen.

® Een geschikte opvangbak onder de sap-
afvoeropening zetten.

e Kom of bord onder de opening van het
pulppijpje zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® De gewenste hoeveelheid levensmidde-
len in de vultrechter doen.

® Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

® |evensmiddelen met de stopper aan-
drukken. Niet te veel druk uitoefenen!
Het zeefinzetstuk kan beschadigd raken.
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Gebruiksaanwijzing:
— Pulppijpje eerst zover losdraaien dat

de pulp (vaste bestanddelen) nog vochtig

wegstroomt.
— Dan het pulppijpje langzaam sluiten
tot het sap en de pulp er in de gewenste
vorm uitkomen.
Na gebruik:
® Apparaat uitschakelen met de aan/
uit-knop.
Stekker uit wandcontactdoos nemen.
Stopper uittrekken.
Vultrechter verwijderen.
Fruitpershulpstuk verwijderen.
Daartoe met ingedrukte ontgrendelings-
knop het hulpstuk naar rechts draaien
en verwijderen.
® Fruitpershulpstuk demonteren.
Demontage in omgekeerde volgorde.
e Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Rasp-hulpstuk
(bij sommige modellen)

Voor het raspen en snijden van kaas, fruit,
groente, noten, amandelen, gedroogde
broodjes en broodstukken, chocolade

en andere harde levensmiddelen.

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de scherpe messen en randen
van de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altjjd de stopper
gebruiken.

Afb. [

® Gewenste inzetstuk in de behuizing van
het rasphulpstuk plaatsen.
Het inzetstuk wordt automatisch vergren-
deld wanneer het apparaat wordt inge-
schakeld.

® Hetrasphulpstuk iets naar rechts hellend
op de aandrijving plaatsen.

® Rasphulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

® Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e® Stekker in wandcontactdoos doen.

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulopening doen.

® Stopper aanbrengen en vasthouden.

Opmerking:

De stopper kan maar in één richting worden

aangebracht. De positie van de ronding in acht

nemen!

® Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

® |evensmiddelen met de stopper aan-
drukken. Niet te veel druk uitoefenen!

Na gebruik:

® Apparaat uitschakelen met de aan/
uit-knop.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Stopper uittrekken.

® Rasphulpstuk verwijderen.
Daartoe met ingedrukte
ontgrendelingsknop het hulpstuk naar
rechts draaien en verwijderen.

® Rasphulpstuk demonteren.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

1 Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de afwas
automaat. De stekker uit het stopcontact
trekken voordat u begint met de reiniging!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
De aluminium onderdelen (behuizing,
schroef en schroefring van het vieesmolen-
hulpstuk) niet in de afwasautomaat reinigen.
In de loop van de tijjd kunnen er onschade-
lijke verkleuringen optreden.
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Apparaat reinigen

® De stekker uit het stopcontact trekken.

® Apparaat afvegen met een vochtige
doek. Indien nodig een beetje afwas-
middel gebruiken.

Hulpstukken reinigen

® Behuizing, schroef en schroefring van
het vleesmolenhulpstuk met de hand
afwassen.

® Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie beschermen
tegen roest.

® |n afbeelding M vindt u een overzicht
van hoe de onderdelen gereinigd dienen
te worden.

Hulp bij storingen
Storing

Het apparaat blijft stilstaan, maar schakelt
niet uit.

Oorzaak

Het apparaat is overbelast, bijv. de vlieeswolf
is geblokkeerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen en wachten tot het
stilstaat.

® De draairichtingwijzigingsknop indrukken
om de blokkade te verhelpen.

® Wachten tot de aandrijving stilstaat.

® Apparaat weer inschakelen.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijldens het gebruik.

Oorzaak

Apparaat overbelast.
Overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® laat het apparaat ca. 60 minuten
afkoelen.

® Apparaat optillen en de thermo-
veiligheidsschakelaar op de onderzijde
van het apparaat indrukken (afb. X, 14).

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat weer inschakelen.
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L4
1 Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen.

Recepten en tips

Vleesmolenhulpstuk

Ponsschijf, fijn, 3 mm/3,8 mm:

gekookt kippen-, varkens- en rundvlees, ge-
kookte lever, gekookte vis voor soep, rauw
varkens- en rundvlees voor gehakt, rauwe
lever, vlees en spek voor leverworst; varkens-
vlees voor metworst

Ponsschijf, gemiddeld, 4,8 mm:

varkens- en rundvlees voor paté en cervelaat-
worst;

Ponsschijf, grof, 8 mm:

gebraden varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (braadvlees, worst, ...) voor kliekjes-
ovenschotel.

Deegballetjes

Vieesmolen type CNFW5

Ponsschijf 8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Vieesmolen type CNFW6, 7, 8

Ponsschijf 4,8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Verwerken van de ingrediénten

o Wittebrood malen met de vleesmolen
(type CNFWS5, 6, 7 ca. 1 minuut, type
CNFWS8 ca. 72 minuut).

® Fijngehakte ui, peterselie en boter toe-
voegen en erdoor mengen.

e FEieren met melk en zout opkloppen
en door de deegmassa mengen.
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® Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

® Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met

water. Deegballetjes door het meel rollen.

® Deegballetjes in kokend water doen
en ca. 20 minuten laten trekken.
Niet aan de kook laten komen!

Worstvuller-hulpstuk

o Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten laten inweken in lauw water.
® Worsten niet propvol maken, omdat
ze anders bij het koken of braden kunnen
knappen.
® Men kan de pijpjes ook zonder darm ge-
bruiken! Worstmassa paneren en daarna
braden.

Kebbe-hulpstuk

Recept voor gevulde kebbe

Deegzakje:

500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

500 g bulgurtarwe, gewassen en uitgelekt

1 kleine ui, gehakt

o Afwisselend lamsvlees en tarwe door
de fijne ponsschijf van het vleesmolen-
hulpstuk draaien.

o Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

® Het mengsel nog tweemaal door het
vleesmolenhulpstuk draaien.

Vulling:

400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

2 middelgrote uien, gehakt

1 eetlepel olie

1 eetlepel meel

2 theelepels piment

zout en peper

® Lamsvlees door de fijne ponsschijf
van het vleesmolenhulpstuk draaien.

o Uien goudbruin bakken.

® Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

® Overige ingrediénten erbij doen.
Alles ca. 1-2 minuten laten uitdampen.

o Overtollig vet afgieten.

o Vulling laten afkoelen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bereiding van de kebbe:

® Mengsel voor deegzakjes door het
kebbe-hulpstuk draaien.

® Stukken van 7,5 cm afsnijden van
de holle deegstreng.

® Een uiteinde van elk deegzakje dicht-
drukken.

® Een beetje vulling in de opening drukken
en het andere eind van het deegzakje
dichtdrukken.

® Olie verhitten (ca. 180 °C) en de deeg-
zakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.

Rasp-hulpstuk

Snij-inzetstuk

voor uien, kool, appels, wortels
Rasp-inzetstuk, grof

voor noten, chocolade, kaas, hard brood/
broodjes

Rasp-inzetstuk, fijn

voor noten, chocolade, kaas
Rasp-inzetstuk

voor aardappels, Parmezaanse kaas

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens
ﬁ de Europese richtlijn 2012/19/EG over
=mm OUde elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een
kader voor de terugname en recycling van
oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sikker-
heds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes

en manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug

af apparatet.

Dette apparat er beregnet til bearbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige

og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner,

sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes

af gaesterne selv. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maeng-
der og tider, som er almindelige i en husholdning.

Dette apparat er beregnet til at smahakke og blande rat og kogt ked,
bacon, fierkrae og fisk. Fedevarerne, der skal bearbejdes, skal veere
fri for harde bestanddele (f.eks. ben). Bruges de af producenten
tilladte tilbehorsdele, kan apparatet ogsa bruges til andre ting.

Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv. substanser.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehgr.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre
til en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer, der er forbundet hermed.
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Apparatet er ikke legetaj for barn.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Kun for brug i lukkede rum. Ma kun tages i brug, hvis ledningen

og apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
far det samles, skilles ad eller rengores.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller lignende kvali-
ficeret person for at undga fare.

Apparatet ma kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk sted

Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaskemas-
kinen. Der ma ikke benyttes damprensere.

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

Efter et stromsvigt starter det teendte apparat igen.

Traek netstikket ud, far rengaringsarbejderne startes.

Forsatser ma kun seettes pa/tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten. Montér/demontér aldrig
forsatser pa motorenheden.

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug altid stopperen
til at skubbe efter med.

Kvaestelsesfare som falge af skarp kniv

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa raspe- og
skeereindsatserne. Stik ikke fingrene ind i raspe- og skeere-
indsatserne under driften.

OBS!

Brug aldrig teend-sluk-tasten og modsatlgb-tasten pa samme tid.
Vent med at betjene den anden taste, til drevet star helt stille.
Apparatet kan blive beskadiget.
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Sikkerhedsudstyr

Overbelastningssikring
(termobeskyttelseskontakt)

Slukker motoren automatisk under brug,

er overbelastningssikringen aktiveret.

Dette kan skyldes, at for store maengder
fadevarer forarbejdes pa samme tid, eller

at ben blokerer.

Vaerd at vide hvis sikkerhedssystemet

aktiveres, se ,Hjeelp i tilfeelde af fejl”.

Overblik

Brugsvejledningen beskriver forskellige

udferelser, se ogsa modeloversigt,
(billede ).

Fold billedsiderne ud.

Billede 1Y

Kodhakker

Drev

Kadhakker-forsats
Pafyldningsskal

Kunststof eller rustfrit stal *
Stopper

L&g til stopper

Sikringstaste

Beeregreb

Opbevaringsrum med indsats
10 Lé&g til opbevaringsrum

11 Kontrollampe

12 Modsatlgb-taste

13 Teend-sluk-taste

14 Termobeskyttelseskontakt

15 Kabelopbevaring

Kadhakker-forsats

16 Hus

17 Snekke med medbringer

18 Kniv

19 Hulskive
a) grov, huldiameter 8 mm
b) fin, huldiameter 3 mm *
c) fin, huldiameter 3,8 mm *
b) middel, huldiameter 4,8 mm *

20 Skruering

Palsestopper-forsats

21 Dyse

22 Beerering

Kibbeh-forsats

23 Former

24 Konusring

©oo~NOO AON=
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Frugtpresse-forsats *
25 Hus
26 Snekke
27 Siindsats
a) fin
b) grov
28 Siholder
29 Udgangstragt
30 Skruering
31 Kvas-dyse

Raspe-forsats *

32 Hus

33 Stopper

34 Skifte-indsats
a) Skeere-indsats
b) Raspe-indsats, grov
c) Raspe-indsats, fin
d) Rive-indsats

*

Ikke alle modeller

Beskyttelse mod overbelastning
Medbringeren har et hak (fast brudsted), som
modvirker starre skader pa dit apparat, hvis
kadhakkeren overbelastes.

Medbringeren braekker pa dette sted i tilfeelde
af overbelastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes.

Ellers er reservedele med fast brudsted ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.
Sadanne reservedele kan kabes hos
kundeservice (best.nr. 753348).

Betjening

A Fare for kveestelser/

Saet forst netstikket i, nar alle forbere-
delser til arbejdet med apparatet er ar-
Sluttet.

® Renger apparat og tilbehgr grundigt,
for den tages i brug farste gang,
se ,Rengaring og pleje*.

Billede &

® Gem hulskiver i opbevaringsrummet.

o Gem de enkelte dele til pglsestopper- og
kibbeh-forsatsen i stopperen og luk
denne med laget.
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Kadhakker-forsats monteres

Billede

® Tag hulskiven med den gnskede
huldiameter ud af opbevaringsrummet.

® Seaet snekken ind i huset.

® Szt kniven pa snekken.
Klingerne skal pege hen mod hulskiven.

® Seet hulskiven med den gnskede huldia-
meter pa snekken. Udsparingen pé hul-
skiven skal sidde pa naesen i huset.

® Skru skrueringen op til hgjre.
Speaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt
reekkefalge.

Formal:

— Tilbearbejdning af ra og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk.

— Ben ma ikke bearbejdes!

— Tartar kares igennem to gange.

Palsestopper-forsats monteres

Bemaerk:

Her bruges delene til kadhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede B3]

® Tag dysen (A) og baereringen (D) ud af
stopperen.

® Szt snekken ind i huset.

® Szt dysen ind i skrueringen.

® Saet beereringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa bzereringen skal
sidde pa naesen i huset.

® Skru skrueringen med dysen op til hgjre.
Spaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt rackke-
folge.

Formal:

Til at fylde kunst- og naturtarm med pglse-

masse.

Kibbeh-forsats monteres

Bemaerk:

Her bruges delene til kadhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede @

® Tag formeren (B) og konusringen (C)
ud af stopperen.

® Szt snekken ind i huset.

® Szt formeren ind i skrueringen.

® Saet konusringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa konusringen skal
sidde pa naesen i huset.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Skru skrueringen med formeren op til
hajre. Spaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt raekke-
falge.

Formal:

Til at forme sma dejror.

Arbejde med apparatet

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun szettes pd/tages af, nar
drevet stdr stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind
1 pafyldningsskakten. Brug altid stopperen
1l at skubbe ned med.

Billede @

e Stil apparatet pa en glat og ren kekken-
bordplade.

® Traek netkablet ud af kabelopbevaringen
og traek det ud i den gnskede leengde.

® Szt den komplet monterede kadhakker-
forsats hzeldet lidt mod hgjre pa drevet.

® Drej kedhakker-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

e Spezend skrueringen fast pa kedhakker-
forsatsen.

® Saet pafyldningsskalen pa.

® Stick stopperen ind i pafyldnings-
abningen.

o Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Sczet netstikket i.

® Teend apparatet med teend-sluk-tasten.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

® Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med.

Anvendelseshenvisning:

Skulle fadevarerne, der skal smahakkes,

seette sig i klemme i snekken: brug modsatleb-

tasten for at lasne blokeringen.

1. Sluk apparatet med taend-sluk-tasten.

Vent til drevet stér stille.

Betjen kort modsatlgb-tasten.

Vent til drevet stér stille.

Teaend apparatet med teend-sluk-tasten.

ok wn
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Efter arbejdet:

® Sluk apparatet med taend-sluk-tasten.
Traek netstikket ud.

Traek stopperen ud.

Tag pafyldningsskalen af.

Tag kedhakker-forsatsen af.

Drej hertil forsatsen mod hgjre og tag den
af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.
Demontér kadhakker-forsatsen.
Renger alle dele, se ,Rengaring

og pleje“.

Frugtpresse-forsats

(ikke alle modeller)

Presse saft/mos af baerfrugt, tomater, aebler,
peerer eller hyben. Den valgte siindsats
bestemmer maengden af frugtked i saften.
Pres ikke frugt, hvis kernediameter er lige
sa stor som huldiameteren i siindsatsen

pa frugtpresse-forsatsen (f.eks. hindbeer).

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun szettes pd/tages af, nar
drevet stdr stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind
/ palyldningsskakten. Brug altid stopperen
til at skubbe efter med.

OBS!/
Bearbejd ikke dybfrosset frugt og gront.
Fjern sten (kirsebaer, blommer, abrikoser,...).
Billede €
® Szt snekken ind i huset.
® Szt siindsatsen ind i siholderen.
Tryk siindsatsen ind indtil stop.
® Szt siholderen ind i skrueringen.
® Skru skrueringen med siholderen
op til hgjre. Neesen pa siholderen
skal sidde i udsparingen i huset.
Spaend ikke skrueringen for meget.
® Skru kvas-dysen ind i siholderen.
® Anbring udgangstragten pa siholderen
og fa den til at falde i hak.
® Szt den komplet monterede frugtpresse-
forsats haeldet lidt mod hgjre pa drevet.
e Drej frugtpresse-forsatsen opad indtil den
falder i hak.
® Spaend skrueringen fast pa frugtpresse-
forsatsen.
® Seaet pafyldningsskalen pa.
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e Stil en egnet beholder ind under saft-
udgangsabningen.
e Stil en skél eller en tallerken ind under
abningen péa kvas-dysen.
® Sczet netstikket i.
o Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.
® Teend apparatet med taend-sluk-tasten.
® Tryk fadevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kreefter!
Siindsatsen kan beskadiges.
Anvendelseshenvisning:
— Lesn forst kvas-dysen sa meget,
at kvasen (faste bestanddele) flyder
endnu fugtigt ud.
— Luk sa kvas-dysen langsomt, til saft
og kvas kommer ud i den gnskede form.
Efter arbejdet:
® Sluk apparatet med taend-sluk-tasten.
Traek netstikket ud.
Treek stopperen ud.
Tag pafyldningsskalen af.
Tag frugtpresse-forsatsen af.
Drej hertil forsatsen mod hgjre og tag den
af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.
o Demontér frugtpresse-forsatsen.
Det hele demonteres i omvendt raekke-
folge.
® Rengor alle dele, se ,Renggaring
og pleje“.
Raspe-forsats
(ikke alle modeller)

Til at raspe og skeere ost, frugt, grantsager,
ngdder, mandler, tarrede rundstykker og
bradstykker, chokolade og andre harde
fodevarer.

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun szettes pa/tages af, nar
drevet star stille og netstikket er trukket ud
af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive

0g kanter pd raspe- og skaereindsatserne.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakiten.
Brug altid stopperen til at skubbe efter
med.
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Billede [l

® Szt den gnskede indsats ind i huset
pa raspe-forsatsen. Indsatsen lases
automatisk, nar apparatet teendes.

® Saet raspe-forsatsen heeldet lidt mod
hgjre pa drevet.

® Drej raspe-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

e Stil en skél eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Szt netstikket i.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsabningen.

® Seet stopperen i og hold fast i den.

Bemaerk:

Stopperen kan kun anvendes i en retning.

Vaer opmeerksom pa afrundingens position!

® Taend apparatet med teend-sluk-tasten.

o Tryk fedevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kreefter!

Efter arbejdet:

® Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.

Treek netstikket ud.

Treek stopperen ud.

Tag raspe-forsatsen af.

Drej hertil forsatsen mod hgjre og tag den

af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.

Demontér raspe-forsatsen.

® Rengor alle dele, se ,Rengearing og pleje”.

Rengaring og pleje

1 | vigtig henvisning
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig rengering beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

A Risiko for elektrisk stod

Dyp aldrig motorenheden i veesker

og szet den ikke | opvaskemaskinen.
Traek netstikket ud, for rengoringsarbej-
derne startes/

OBS!

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges. Szet ikke
aluminiumsdelene (hus, snekke og skruering
pa kodhakker-forsatsen) i opvaskemas-
kinen. Med tiden kan uskadelige misfarv-
ninger opsta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengering af apparat

® Traek netstikket ud.

® Tor apparatet af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

Renggring af forsatser

® Skyl hus, snekke og skruering
pa kedhakker-forsatsen i handen.

® Tor metaldele af med det samme og
beskyt dem mod rust med en smule
spiseolie.

e | billede M ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal renggres.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Apparatet bliver stdende, men slukker ikke.
Arsag

Apparatet er overbelastet, f.eks. fordi
kadhakker blokerer.

Afhjaalpnlng

Sluk for apparatet og vent, til det star
stille.

® Tryk pd modsatlgb-tasten for at lasne
blokeringen.

e Vent til drevet star stille.

® Teend for apparatet igen.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Arsag

Apparatet er overbelastet.

Overbelastningssikringen er udlgst.

Afhjaelpning

® Sluk apparatet.

® Traek netstikket ud.

® Lad apparatet afkele i ca. 60 minutter.

e Loft apparatet og tryk pa
termobeskyttelseskontakten pa
undersiden af apparatet (billede IX, 14).

® St netstikket i.

® Teend for apparatet igen.

1 Vigtig henvisning
Kan du ikke afhjeelpe fejlen, bedes
du kontakte kundeservice.
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Opskrifter og tips
Kodhakker-forsats

Hulskive, fin, 3 mm/3,8 mm:

kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt lever,
kogt fisk til supper; rat svine- og okseked
til forloren hare; ra lever, kad og bacon

til leverpglse; svinekead til tepolse
Hulskive, middel, 4,8 mm:

svine- og oksekad til pasteter og cervelat-
polse;

Hulskive, grov, 8 mm:

stegt svinekad til gullaschsuppe; rester
(steg, paleeg, ...) til gratin med rester

Melboller

Kadhakker type CNFW5

Brug hulskive 8 mm

300 g frisk franskbrgd

40 g smor eller margarine

200 ml maelk

2&g

1 spsk finthakkede lag

persille, salt

lidt mel

Kadhakker type CNFW®, 7, 8

Brug hulskive 4,8 mm

300 g frisk franskbrgd

40 g smar eller margarine

200 ml maelk

2 &g

1 spsk finthakkede lag

Persille, salt

Lidt mel

Forarbejdning af ingredienserne

o Mal franskbrad i kedhakkeren (type
CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minut og (type
CNFWS8) i ca. V2 minut.

e Tilsaet de smahakkede lag, persilie og
smgr og bland det hele.

® Pisk 22g med maelk og salt og bland
det i melbollemassen.

® Lad dejen traekke i nogle minutter.
FElt sa det hele igennem en gang til.

e Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

e Kom bollerne i kogende vand og lad dem
traekke i ca. 20 minutter.
Lad dem ikke koge op!
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Palsestopper-forsats

® L=g naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, far den forarbejdes.
o Fyld ikke pglserne alt for meget,
da pglserne ellers kan revne, nar
de koges eller steges.
e® Dyserne kan ogsa bruges uden tarm!
Panér pglsemassen og steg den herefter.

Kibbeh-forsats

Opskrift il fyldte kibbeh

Kadrulle:

500 g lammekead, skaret i strimler

500 g bulgur, vasket og dryppet af

1 lille lag, hakket

o Kgrlammekad og bulgur pa skift gennem
den fine hulskive pa kadhakker-
forsatsen.

e Bland dejen godt, bland ind laget.

e Kar blandingen endnu to gange gennem
kadhakker-forsatsen.

Fyldning:

400 g lammekad, skaret i strimler

2 mellemstore lag, hakket

1 spiseske olie

1 spiseske mel

2 teske allehande

salt og peber

o Kor lammekgdet gennem den fine
hulskive pa kedhakker-forsatsen.

e Steg logene gyldne.

e Tilsaet lammekadet og steg det igennem.

® Tilsaet de gvrige ingredienser.
Lad det hele brune i ca. 1-2 minutter.

® Heeld det overskydende fedt fra.

e Lad fyldningen afkale.

Tllberednlng af kibbeh:
Kom blandingen til kedrullerne gennem
kibbeh-forsatsen.

® Skeer de hule kadslanger i stykker
af 7,5 cm.

® Tryk den ene ende pé en séddan kedrulle

sammen.

Tryk en smule fyldning ind i &bningen

og tryk s& ogséa den anden ende pa

kadrullen sammen.

Opvarm olie (ca. 180 °C) og frittér

kgdrullerne i ca. 6 minutter, til de far

en gylden farve.
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Raspe-forsats

Skeere-indsats

til log, kal, aebler, guleradder
Raspe-indsats, grov

til nedder, chokolade, ost, hardt brad/
rundstykker

Raspe-indsats, fin

til nedder, chokolade, ost
Rive-indsats

til kartofler, parmesanost

Henvisninger til bortskaffelse
Dette apparat er meerket iht. bestem-
melserne i det europaeiske direktiv

s 2012/19/EF om affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Oplysning om gaeldende bortskaffelsesméade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder

for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjott,
flesk, fjeerkre og fisk. Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for
harde bestanddeler (f.eks. knoker). Ved bruk av tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser.
Det ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre

til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstat!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.
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Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Det ma kun benyttes

nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.

Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller varme flater.

Dersom tilkoplingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade
Fare for stramstot!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores
i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser.
Stopselet ma forst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.
Etter et strambrudd starter apparatet igjen dersom det er innkoplet.
For begynnelse av rengjoringsarbeider, ma stopselet trekkes ut.
Forsatser ma kun settes pa/tas av nér drevet star stille og stapselet
er trukket ut. Forsatser ma aldri monteres/demonteres pa basis-
maskinen.
Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Ikke ta pa roterende deler. Ikke grip ned i pafyllingssjakten.
For a skyve ned skal det alltid brukes stateren.
Fare for skade pa grunn av skarp kniv
Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeereinnsat-
%ebnc?. Ikke ta pa raspe- og skjeereinnsatsene under driften.

s!
Bruk aldri pa-/av-tasten og reverstasten samtidig.
Far betjening av de andre tastene, ma du vente til drevet er fullstendig
stoppet. Fare for skade pa apparatet.
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Sikkerhetsinnretninger

Sikring mot overbelastning (termovern bryter)
Slas motoren av under bruk av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert.

Mulige arsaker kan vaere en samtidig bearbei-
delse av for store mengder matvarer eller

en blokkering pa grunn av knoker.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”.

En oversikt

Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utfarelser (se ogsa modelloversikt, bilde [4).
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

Kjattkvern

Drev

Kjettkvernforsats

Matebrett

Kunststoff eller rustfritt stal *
Stoter

Lokk for stater

Sikringstast

Bezerehandtak

Oppbevaringsrom med innsats
10 Lokk for oppbevaringsrom

11 Kontrollys

12 Reverstast

13 Pa-/av-tast

14 Termovern bryter

15 Kabeloppbevaring

Kjettkvernforsats

16 Kasse

17 Snekke med medbringer

18 Kniv

19 Hullskive
a) grov, hulldiameter 8 mm
b) fin, hulldiameter 3 mm *
c) fin, hulldiameter 3,8 mm *
d) middels, hulldiameter 4,8 mm *

20 Skruering

Forsats for pglsestopperen

21 Dyse

22 Beerering

Forsats for “kebbe”

23 Former

24 Konusring

©oO~NO W, AON=
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Fruktpresseforsats *
25 Kasse
26 Snekke
27 Silinnsats
a) fin
b) grov
28 Silholder
29 Utlepstrakt
30 Skruering
31 Dyse for fruktrester

Raspe-forsats *

32 Kasse

33 Stoter

34 Vekselinnsats
a) Skjeere-innsats
b) Raspe-innsats, grov
c) Raspe-innsats, fin
d) Rive-innsats

* alt etter modell

Beskyttelse mot overbelastning
For & forhindre at det oppstér starre skader pa
apparatet ved overbelastning av kjgttkvernen,
er medbringeren utstyrt med et innsnitt
(fastlagt bruddsted).

Ved overbelastning bryter medbringeren ved
dette stedet. Medbringeren kan imidlertid lett
skiftes ut.

Ellers er reservedeler med fastlagt bruddsted
ikke tatt med i vare garantiforpliktelser.

Slike reservedeler kan kjgpes hos
kundeservice (Best.-nr. 753348).

Betjening

A Fare for skade/

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet.

® Apparatet og tilbeharet ma rengjores
grundig far farste gangs bruk,
se “Rengjgring og pleie”.

Bilde &

e Hullskivene kan oppbevares i opp-
bevaringsrommet.

® Oppbevar de enkelte delene av forsatsen
for palsestopperen og for “kebbe”
i stoteren og lukk den med lokket.
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Montering av kjottkvernforsatsen

Bilde

® Ta ut en hullskive med gnskede
hulldiameter fra oppbevaringsrommet.

® Sett snekken inn i kassen.

® Sett kniven oppa snekken.

Klingene méa peke mot hullskiven.

e Sett hullskiven med det gnskede hulldia-
meteren oppa snekken. Kjerven pa hull-
skiven ma3 sitte pa “nesen” til kassen.

® Skru pa skrueringen i klokkens retning.
Ikke skru skrueringen for fast pa.

o Demonteringen skjer i motsatt rekkefalge.

Brukes till:

— Bearbeiding av ratt og kokt kjatt, flesk,
fjaerkre og fisk.

— Knoker ma ikke bearbeides!

— Biff tartar m& males to ganger.

Montering av forsatsen for pglse-

stopperen

Henvisning:

Det brukes delene av kjgttkvernforsatsen

(uten hullskive og kniv).

Bilde B]

e Ta utdysen (A) og baereringen (D)
av stoteren.

® Sett snekken inn i kassen.

® Sett dysen inn i skrueringen.

e Sett baereringen oppa snekken og hold
den fast. Kjerven pa bzereringen ma sitte
pa "nesen” til kassen.

® Skru pa skrueringen med dysen
i klokkens retning.

Ikke skru skrueringen for fast pa.

® Demonteringen skjer i motsatt rekke-
folge.

Brukes till:

Pafylling av kunst- og naturtarm med

polsedeig.

Montering av forsatsen for “kebbe”

Henvisning:

Det brukes delene av kjgttkvernforsatsen

(uten hullskive og kniv).

Bilde @

® Ta ut formeren (B) og konusringen (C)
av stoteren.

® Sett snekken inn i kassen.

® Sett formeren inn i skrueringen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Sett konusringen oppéa snekken og hold
den fast. Kjerven pa konusringen ma sitte
pa “nesen” til kassen.

® Skru skrueringen med formeren
pa i klokkens retning.

Ikke skru skrueringen for fast pa.

o Demonteringen skjer i motsatt rekkefglge.

Brukes till:

Forming av deigror.

Arbeid med apparatet

A Fare for skade

Forsatsen ma kun setftes pa/tas av nar
drevet star stille og stopselet er trukket ut.
Ikke grip ned i pafyllingssjakten.

For a skyve ned skal det alltid brukes
stoteren.

Bilde @

e Sett apparatet pa en glatt og ren arbeids-
benk.

® Ta ut stramkabelen av kabeloppbevarin-
gen og trekk den ut i den gnskede
lengden.

o Sett den komplett monterte kjgttkvern-
forsatsen oppa drevet ved a dreie den
litt mot hayre.

® Drei kjgttkvernforsatsen oppover inntil
den smekker i.

e Skru fast skrueringen pa kjgttkvernfor-
satsen.

® Sett pad matebrettet.

e Sett stateren inn i pafyllingsapningen.

e Still en skal eller tallerken under
utlepsapningen.

e Stikk inn stopselet.

e SIla pd apparatet med pa-/av-tasten.

® Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® For & skyve ned, brukes kun stateren.

Henvisning for bruk:

Dersom matvarene som skal kuttes skulle

klemme seg fast i snekken: bruk reverstasten

for & lasne blokkeringen.

1. Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

Vent til drevet star stille.

Betjen reverstasten i kort tid.

Vent til drevet star stille.

Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

ok wn
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Etter arbeidet:

® S|4 av apparatet med pa-/av-tasten.
Trekk ut stgpselet.

Trekk ut stoteren.

Ta av matebrettet.

Ta av kjattkvernforsatsen.

Hold hertil utlasningsknappen trykket og
drei forsatsen mot hgyre og ta den av.
Demontér kjattkvernforsatsen.

Rengjer alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

Fruktpresseforsats

(ved noen modeller)

Pressing av beerfrukt, tomater, epler, pserer
eller nyper til saft/mos. Valg av silinnsats
avgjer mengden av frukikjott i saften.

Ikke press frukt som har en diameter pa
kjernen som er lik hulldiameteren i silinnsatsen
pa fruktpresseforsatsen (f.eks. bringebeer).

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pd/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
Ikke grip ned i pafyllingssjakten.

For @ skyve ned skal det alltid brukes
Stoteren.

Obs!

Bearberd ikke frosne frukt eller gronnsaker.

Fjern steiner (kirsebaer, plommer,

aprikosetr,...).

Bilde [€

® Sett snekken inn i kassen.

® Sett silinnsatsen inn i silholderen.
Trykk silinnsatsen ned inntil anslag.

® Sett silholderen inn i skrueringen.

® Skru skrueringen med silholderen
pa i klokkens retning. “Nesen” pa silhol-
deren ma sitte i kjerven pa kassen.

Ikke skru skrueringen for fast pa.

e Skru dysen for fruktrester inn i silhol-
deren.

® Sett utlgpstrakten pa silholderen
og la den smekke i.

e Sett den komplett monterte fruktpresse-
forsatsen oppa drevet ved a dreie den
litt mot hayre.

e Drei fruktpresseforsatsen oppover inntil
den smekker i.
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® Skru skrueringen fast pa fruktpresse-
forsatsen.

e Sett pad matebrettet.

e Still en egnet beholder under
utlepsapningen for saften.

e Still en skal eller tallerken under &pningen
for dysen for fruktrester.

® Stikk inn stopselet.

o Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® S|4 pa apparatet med pa-/av-tasten.

® Trykk matvarene ned med stateren.
Ikke bruk for mye kraft nar du trykker!
Silinnsatsen kan ta skade.

Henvisning for bruk:

— Losn dysen for fruktrester farst s& mye
at fruktrestene (faste bestanddeler)
renner ut mens de ennd er fuktige.

— Lukk deretter dysen for fruktrester
langsomt inntil saften og frukirestene
renner ut i gnsket form.

Etter arbeidet:

e SIa av apparatet med pa-/av-tasten.

Trekk ut stopselet.

Trekk ut stoteren.

Ta av matebrettet.

Ta av fruktpresseforsatsen.

Hold hertil utlasningsknappen trykket

og drei forsatsen mot hgyre og ta den av.

o Demontér fruktpresseforsatsen.
Demonteringen skjer i motsatt rekkefalge.

® Rengjor alle delene, se “Rengjaring
og pleie”.

Raspe-forsats

(ved noen modeller)

For rasping og skjeering av ost, frukt, grann-

saker, ngtter, mandler, tarkete rundstykker

og stykker av brgd, sjokolade og andre harde
matvarer.

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pd/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
lkke grip i de skarpe knivene og kantene
pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Ikke grip ned i pafyllingssjakten.

For a@ skyve ned skal det alltid brukes
Stoteren.
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Bilde [l

® Sett gnsket innsats inn i kassen for raspe-
forsatsen.
Fastlasing av innsatsen skjer automatisk
nar apparatet blir slatt pa.

® Sett raspe-forsatsen oppé drevet ved
a dreie den lett mot hgyre.

® Drei raspe-forsatsen oppover inntil
den smekker i.

e Still en skal eller tallerken under
utlepsapningen.

e Stikk inn stopselet.

® Fyll matvarene som skal bearbeides
i pafyllingsapningen.

® Sett inn stateren og hold den fast.

Henvisning:

Stateren kan kun settes inn i en retning.

Ta hensyn til stillingen av rundingen!

e Sla pd apparatet med pa-/av-tasten.

® Trykk matvarene ned med stateren.
Ikke bruk for mye kraft nar du trykker!

Etter arbeidet:

® Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

® Trekk ut stapselet.

o Trekk ut stateren.

® Ta av raspe-forsatsen.

Hold hertil utlasningsknappen trykket og

drei forsatsen mot hgyre og ta den av.

Demontér raspe-forsatsen.

® Rengjor alle delene, se “Rengjaring
og pleie”.

Rengjering og pleie

1 | viktig henvisning
Apparatet er vedlikeholdsfritt.
Grundig rengjering beskytter apparatet

mot skader og bevarer funksjonsdyktig-
heten.

A Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned

[ vaesker og ikke rengjores i oppvask-
maskin. For begynnelse av rengjorings-
arbeider, ma stopselet trekkes ut!

Obs!

lkke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aluminiumdelene (kasse, snekke og skrue-
ring pa kjottkvernforsatsen) ma ikke rengjo-
res i oppvaskmaskin. Med tiden kan det
oppsta harmlose misfarginger.

Rengjering av apparatet
® Trekk ut stapselet.

® Tork av apparatet med en fuktig klut.
Om ngdvendig bruk litt oppvaskmiddel.

Rengjering av forsatsene

e® Kassen, snekken og skrueringen pa
kigttkvernforsatsen ma skylles for hand.

o Tork metalldelene straks godt og beskytt
dem mot rust med litt matolje.

e Pabildet M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Hjelp ved feil
Feil
Apparatet blir stdende stille, men slas ikke av.

Arsak

Apparatet er overbelastet, f.eks. blokkerer
kigttkvernen.

Utbedring

e Sla av apparatet og vent til det star stille.

° Trykk reverstasten, for & lasne blokke-
ringen.

o \Vent til drevet star stille.

e SIa apparatet pa igjen.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Arsak

Apparatet er overbelastet.
Sikringen for overbelastning er utlost.

Utbedring

e SIa av apparatet.

® Trekk ut stopselet.

® |a apparatet kjole av i ca. 60 minutter.
® Loft opp apparatet og trykk termovern
bryteren pa undersiden av apparatet
(bilde I, 14).

Stikk inn stapselet.

e SIa apparatet pa igjen.

1 | viktig henvisning
Dersom du ikke kan utbedre feilen, bar

du henvende deg til kundeservice.
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Oppskrifter og tips
Kjottkvernforsats

Hullskive, fin, 3 mm/3,8 mm:

kokt hgnse-, svine-, oksekjott, kokt lever,
kokt fisk for supper, ratt svine- og oksekjatt
for kjettpudding, ra lever, kjgtt og flesk for
leverpostei; svinekjott for medisterpolse
Hullskive, middels, 4,8 mm:

svine- og oksekjott for postei og servelat-
polse

Hullskive, grov, 8 mm:

stekt svinekjatt for gulasj suppe; rester
(av stek, palse, ...) for restegrateng

Kumle av brgdsmuler

Kjottkvern type CNFW5

Bruk hullskive 8 mm

300 g ferskt franskbrad

40 g smor eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Kjettkvern type CNFWS, 7, 8

Bruk hullskive 4,8 mm

300 g ferskt franskbrgd

40 g smaer eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Bearbeiding av ingrediensene

o Mal franskbrgd med kjgttkvernen
(type CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minutt og
(type CNFW8) i ca. /2 minutt.

o Tilsett finhakket Igk, persille og smar
og bland sammen.

® Visp egg med melk og salt og bland dette
inn i bradmassen.

® La deigen sta og trekke i noen minutter.
Elt deretter en gang til.

® For & forme kumlene fukte hendene alltid
godt med vann. Vend kumlene i mel.

® Legg kumlene i kokende vann og la dem
trekke i ca. 20 minutter. Ikke la dem koke
opp!
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Forsats for polsestopperen

® La naturtarmen myke seg opp i lunkent
vann i ca. 10 minutter for bearbeidelsen.

o |kke fyll pglsene for mye, da de ellers kan
sprekke under koking eller steking.

® Du kan ogsa bruke dysene uten tarm!
Panér palsedeigen og stek den deretter.

Forsats for “kebbe”

Oppskrift for fylt “kebbe”.

Deigpute:

500 g lammekjott, skaret i striper

500 g bulgur hvete, vasket og avdryppet

1 liten lgk, hakket

o Kjor avvekslende lammekjott og hvete
igiennom den fine hullskiven pa kjgtt-
kvernforsatsen.

e Bland deigen godt, bland i laken.

e Kjor blandingen to ganger til igjennom
kjottkvernforsatsen.

Fylling:

400 g lammekiott, skaret i striper

2 middels store gk, hakket

1 spiseskje olje

1 spiseskje mel

2 teskjeer piment

salt 0g pepper
Kior Iammekjattet igiennom den fine
hullskiven pa kjattkvernforsatsen.

e Stek lgken gulbrun.

o Tilsett lammekjgatt og gjennomstek det.

e Tilsett de andre ingrediensene.

La alt koke litt i ca. 1-2 minutter.

® Hell av overfladig fett.

e La fyllingen kjale av.

T|Iberedn|ng av “kebbe”:

Mal blandingen for deigputene igjennom
forsatsen for “kebbe”.

® Skjeer av hhv. 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

® Trykk sammen en ende pa en slik
deigpute.

e Trykk litt fyllmasse igjennom apningen
og trykk sammen ogsa den andre enden
pa deigputen.

o Varm opp oljen (ca. 180 °C) og frityrstek
sa deigputene i ca. 6 minutter til de er gul-
brune.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Raspe-forsats

Skjaere-innsats

for lgk, kal, eple, gulrot

Raspe-innsats, grov

for ngtter, sjokolade, ost, hardt brgd/rund-
stykker

Raspe-innsats, fin

for ngtter, sjokolade, ost

Rive-innsats

for poteter, parmesanost

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjenneteg-

=mm Ner gamle elektro- og elektronikk appa-

rater (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering
og gjenvinning av de gamle apparatene som
er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved a henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall ngdvendig & legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning fér att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, ute-
slutar det tillverkarens ansvar fér skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana mangder som ar nor-
mala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér hushallslik-
nande, icke-kommersiella anvéndningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av géster pa pensionat, sma hotell
och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att
bearbeta sadana méngder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att finférdela och blanda ratt och kokt
kott, flask, fagel och fisk. Det livsmedel som ska bearbetas far inte
innehalla harda bestandsdelar (t.ex. ben). | kombination med andra av
tillverkaren tillatna tilloehérsdelar ar fler anvéandningsomraden méjliga.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehér.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med anvandandet av apparaten.

Barn far ej leka med apparaten.
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Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna
pa typskylten. Endast fér anvéndning i slutna rum.

Far endast anvandas nar apparaten och anslutningskabeln inte upp-
visar nagra skador. Stickkontakten maste alltid vara utdragen ur
vagguttaget nar apparaten lamnas utan uppsikt och innan den ska
monteras, tas isar eller rengoras.

Lat inte anslutningskabeln ligga éver vassa kanter eller heta ytor.
Om anslutningskabeln skulle skadas far den endast bytas ut av till-
verkaren, dennes kundtjéanst eller liknande kvalificerad person,

for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elekiriska stotar

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengdrare.

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla férberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara.

Efter ett strémavbrott fortsétter apparaten arbeta om den &r paslagen.
Dra alltid ut stickkontakten ur végguttaget fére rengoring.

Tillsatser far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla

och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Tillsatser far aldrig monteras/demonteras pa motordelen.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar!

Stick inte ned fingrarna i matarréret. Anvand alltid pamataren

for att mata ner.

Risk for skada pga vass kniv!

Ta aldrig i de vassa klingorna och kanterna pa skar-, riv- och
strimmelinsatserna. Ta inte i skar-, riv- och strimmelinsatserna

nar apparaten ar igang.

Var forsiktig! .

Anvand aldrig TILL/FRAN-knappen och backningsknappen samtidigt.
Vanta tills drivuttaget star helt stilla innan du trycker nasta knapp.
Risk for skador pa apparaten.
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Sékerhetssystem
Overbelastningsskyddet
(thermoskyddsbrytare)

Om motorn sténgs av under anvandning inne-
bér det att dverbelastningsskyddet aktiverats.
Méjliga orsaker kan vara att du férs6ker bear-
beta for stora mangder livsmedel samtidigt
eller att ben fastnat och blockerar.

Se "Rad vid fel” om hur du ska géra nér nagot
av sékerhetssystemen aktiveras.

Oversikisbilden
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modelldversikt (bild [J).
Vik ut bildsidorna.

Bild IX

Kéttkvarn

Drivuttag
Kéttkvarnstillsats
Matarbord

Rostfri eller av plast *
Pamatare

Lock till pAmataren
Lasknapp

Bérhandtag
Forvaringsfack med insats
10 Lock till férvaringsfack

11 Kontrollampa

12 Backningsknapp

13 TILL/FRAN-knapp

14 Thermoskyddsbrytare

15 Kabelférvaring

Kéttkvarnstillsats

16 Hus

17 Vals med medbringare

18 Kniv

19 Halskiva
a) grov, haldiameter 8 mm
b) fin, haldiameter 3 mm *
c) fin, haldiameter 3,8 mm *
d) medel, haldiameter 4,8 mm *

20 Lasring

Korvstoppningstillsats

21 Munstycke

22 Barring

Kebbetillsats
23 Formare
24 Konusring

O©OoONO W, AWON =
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Passertillsats *
25 Hus
26 Vals
27 Silinsats
a) fin
b) grov
28 Silhallare
29 Avfallstratt
30 Lasring
31 Avfallsmunstycke

Riv-/strimmeltillsats *

32 Hus

33 Pamatare

34 Utbytbar insats
a) Skérinsats
b) Riv- och strimmelinsats, grov
¢) Riv- och strimmelinsats, fin
d) Rivinsats

*

Beroende pa modell

Overbelastningsskydd

For att férhindra stérre skador pa din apparat
vid dverbelastningen av kéttkvarnen &r med-
bringaren férsedd med en skara (6verbelast-
ningsskydd). Vid éverbelastning bryts med-
bringaren péa detta stélle. Det &r dock l&tt att
byta ut medbringaren.

| 6vrigt ingdr inte reservdelar med 6verbelast-
ningsskydd i vara garantiataganden.

Sadana reservdelar finns att kdpa hos
kundtjénst (Best.-Nr. 753348).

Anvandning

A Risk for skada!

Sdtt forst stickkontakten i vdgguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

® Reng0r apparaten och tillbehéret
grundligt fére férsta anvandningen,
se "Rengoring och skotsel”.

Bild &

® Forvara héalskivorna i férvaringsfacket.

® Forvara enskilda delar till korvstopp-
nings- och kebbetillsatsen i pamataren
och stdng den med locket.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Montera kéttkvarnstillsatsen

Bild

® Ta ut halskiva med 6nskad haldiameter
ur férvaringsfacket.

o Séttin valsen i huset.

e Satt kniven pa valsen. Klingorna maste
vara riktade mot halskivan.

e Satt halskivan med den 6nskade
haldiametern pé valsen. Det lilla urtaget
pa halskivan maste sitta i kilen pa huset.

® Skruva fast lasringen medurs.
Dra inte at lasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isér i omvénd ordning.

Anvandningsomrade:

— Bearbetning av ratt och kokt kétt, flask,
fagel och fisk.

— Ben far inte bearbetas!

— Kaott till rabiff kdres tva ganger.

Montera korvstoppningstillsatsen

Obs!

Anvand samma delar som hor till kéttkvarns-

tillsatsen (utan halskivan och kniven).

Bild [

® Ta ut munstycket (A) och béarringen (D)
ur pamataren.

e Sattin valsen i huset.

® Sétt in munstycket i Iasringen.

e Satt barringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa béarringen maste
sitta i kilen pa huset.

® Skruva fast lasringen med munstycket
medurs. Dra inte at lasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isér i omvénd ordning.

Anvandningsomrade:

For att fylla konst- och naturtarm med korv-

massa.

Montera kebbetillsatsen

Obs!

Anvand samma delar som hér till kdttkvarns-

tillsatsen (utan halskivan och kniven).

Bild 3

® Ta ut formaren (B) och konusringen (C)
ur pamataren.

e Sattin valsen i huset.

® Sitt in formaren i lasringen.

e Satt konusringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa konusringen
maste sitta i kilen pa huset.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Skruva fast lIasringen med formaren
medurs. Dra inte at lasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isar i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att forma degror.

Arbeta med apparaten

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivuttaget star stilla och stickkontakten &r
utdragen ur vdgguttaget.

Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvdnd alltid pamataren for att mata ner.

Bid &
e Stéll apparaten pa en plan, ren koksbank.
o Ta ut natkabeln ur kabelférvaringen och
dra ut den till 6nskad léangd.
® Luta den komplett ihopmonterade kétt-
kvarnstillsatsen latt &t hdger och satt
in den i drivuttaget.
Vrid kottkvarnstillsatsen uppat tills den
snépper fast.
Dra at lasringen pa kottkvarnstillsatsen.
Satt pa matarbordet.
Sétt pamataren i pafylinadséppningen.
Stéll en skal eller en tallrik under
kéttkvarnens &ppning.
Satt stickkontakten i vagguttaget.
Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.
® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.
® Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.
Observera:
Om livsmedlen som ska finférdelas fastnar
i valsen: anvand backningsknappen for att
lossa livsmedlet.
1. Stang av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.
Vénta tills drivuttaget star stilla.
Tryck kort pa backningsknappen.
Vénta tills drivuttaget star stilla.

Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

ok wn
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Efter arbetet:

e Sting av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa koéttkvarnstillsatsen.

Tryck in lasknappen samtidigt som du

vrider tillsatsen at hdger och tar loss den.

Demontera kottkvarnstillsatsen.
® Rengoér alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

Passertillsats
(pa vissa modeller)

For att pressa barfrukt, tomater, &pplen, paron
eller nypon till saft/mos.

Vilken siltillsats du véljer bestdmmer halten
fruktkott i saften.

Pressa inga frukter dér kérnorna har samma
diameter som hélen i silinsatsen pa passertill-
satsen (t.ex. hallon).

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivuttaget star stilla och stickkontakten
ar utdragen ur vdgguttaget.

Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvdnd alltid pamataren for att mata ner.

Var forsiktig!

Mixa inte djupfrysta frukter eller gronsaker.

Ta bort stenarna/kdrnorna (korsbér,

plommon, aprikoser, ...).

Bild €

® Sitt in valsen i huset.

e Sétt silinsatsen i silhallaren.
Tryck ned silinsatsen till stoppet.

® Sétt in silhallaren i lasringen.

e Skruva fast lasringen med silhallaren
medurs. Kilen pa silhallaren maste sitta
i urtaget pa huset.
Dra inte at lIasringen for hart.

® Skruva fast avfallsmunstycket
i silhallaren.

e Satt avfallstratten pa silhéllaren och tryck
tills den snépper fast.
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e Luta den komplett ihopmonterade
passertillsatsen latt at héger och sétt
in den i drivuttaget.

® Vrid passertillsatsen uppat tills den
snépper fast.

e Dra at lasringen pa passertillsatsen.

® Siétt pa matarbordet.

® Placera lampligt k&rl under den éppning
dar saften ska rinna ut.

® Placera en skal eller en tallrik under
avfallsmunstyckets 6ppning.

® Séatt stickkontakten i vagguttaget.

® L3gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet. .

e Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart! Silinsatsen kan
skadas.

Anvisning fér anvandaren:

— Lossa forst avfallsmunstycket sa pass, att
avfallet (fasta bestandsdelar) fortfarande
kommer ut i flytande form.

— Drasedan langsamt at avfallsmunstycket
tills saft och avfall kommer ut i 6nskad
form.

Efter arbetet: .

® Sténg av apparaten med TILL/FRAN-

knappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa passertillsatsen.

Tryck in lasknappen samtidigt som

du vrider tillsatsen at héger och tar

loss den.

o Demontera passertillsatsen.
Demontering sker i omvénd ordning.

® Rengoér alla delar, se "Rengdring
och skétsel”.

Riv-/strimmeltillsats
(pa vissa modeller)

For att riva/strimla och skéra ost, frukt, grons-
aker, notter, mandel, torkade smafranska och
brédbitar, choklad och andra harda livsmedel.
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A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivuttaget star stilla och stickkontakten
ar utdragen ur vdgguttaget.

Ta aldrig i de vassa knivarna och kanterna
pa skar- och riv- och strimmelinsatserna.
Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Bild &

e® Satt 6nskad insats i huset av riv-/
strimmeltillsatsen.
Insatsen lases automatiskt fast nar
apparaten startas.

e Luta riv-/strimmeltillsatsen latt &t héger
och sétt in den i drivuttaget.

® Vrid riv-/strimmeltillsatsen uppat tills
den snépper fast.

e Stéll en skal eller en tallrik under
kottkvarnens 6ppning.

® Siatt stickkontakten i vagguttaget.

® Lagg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyllnadséppningen.

e Satt in pAmataren och hall fast den.

Obs!

Pamataren kan endast sattas in pa ett sétt.

Observera rundningens lage!

e Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart!

Efter arbetet: .

® Stang av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

o Dra ut pamataren.

® Lossa riv-/strimmeltillsatsen.
Tryck in ldsknappen samtidigt som du

vrider tillsatsen at héger och tar loss den.

® Demontera riv-/strimmeltillsatsen.
® Rengo6r alla delar, se "Rengdéring och
skotsel”.

Rengdring och skotsel

1 | viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengdring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motordelen i vatskor och
rengdr den inte i diskmaskin.

Dra alltid ut stickkontakten ur vaggutiaget
fore rengdring!

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengdr inte delar av aluminium (hus,
vals och ldsring till kbttkvarnstillsatsen)
I diskmaskin. Med tiden kan helt ofarliga
missfargningar uppsta.

Rengdring av apparaten

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av apparaten med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Rengora tillsatserna

® Diska hus, vals och lasring till kbttkvarns-
tillsatsen fo6r hand.

® Torka delar av metall omedelbart torra
och skydda dem mot rost med lite
matolja.

e Pa bild M finns en dversikt dver hur
de enskilda delarna ska rengoras.

Rad vid fel
Fel

Apparaten stannar men sténgs inte av.

Orsak

Apparaten &r éverbelastad, t.ex. har nagot

fastnat i kéttkvarnen.

Atgard

® Sténg av apparaten och vanta tills motorn
star stilla.

® Tryck pa backningsknappen for att lossa
livsmedlet.

o Vanta tills drivuttaget star stilla.

e Starta ater apparaten.

Fel

Apparaten sténger av sig under anvandning.

Orsak

Apparaten &r 6verbelastad.
Overbelastningsskyddet har I6sts ut.
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Atgard

e Sténg av apparaten.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® | at apparaten svalna ca 60 minuter.
e Lyft apparaten och tryck pa
thermoskyddsbrytaren pa apparatens
undersida (bild I, 14).

Sétt stickkontakten i vagguttaget.

e Starta ater apparaten.

1 Viktig anvisning
Ta kontakt med kundtjdnst om du inte kan
avhjalpa felet.

Recept och tips

Kéttkvarnstillsats

Halskiva, fin 3 mm/3,8 mm:

kokt kyckling-, flask- och n6tkétt, kokt lever,
kokt fisk till soppor; ratt flask- och n6tkott
till kottfarslimpa; ra lever, kétt och spack
till leverkorv; flaskkott till medvurst
Halskiva, medel, 4,8 mm:

flask- och notkétt till pastejer och
cervelatvurst;

Hélskiva, grov, 8 mm:

stekt flaskkatt till gulaschsoppa; rester
(stek, korv, ...) till IAda av resterna

Knddel

Kéttkvarn typ CNFW5
Anvand halskiva 8 mm
300 g farskt vitt bréd

40 g smor eller margarin
200 ml mjélk

2 &gg

1 msk finhackad gul 16k
persilja, salt

lite mjél

Kéttkvarn typ CNFW6, 7, 8
Anvéand halskiva 4,8 mm
300 g farskt vitt brod

40 g smor eller margarin
200 ml mjolk

2 agg

1 msk finhackad gul 16k
persilja, salt

lite mjol
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Bearbetning av ingredienserna

® Mala ned det vita brédet med kéttkvarnen
(typ CNFWS5, 6, 7) under ca 1 minut
och (typ CNFW8) under ca V2 minut.

e Tillsatt den finhackade gula léken,
persilian och sméret och blanda.

Blanda &ggen med mjdl och salt och
blanda ned i det malda brédet.

e Lat degen dra nagra minuter.

Knada déarefter degen en ganag till.

e Fukta alltid hadnderna rejélt med vatten
innan du bérjar forma knddelbollarna.
Rulla knédelbollarna i mjél.

® | &ggknddelbollarnai kokande vatten och
lat dem dra ca 20 minuter. Koka inte upp!

Korvstoppningstillsats

e BI6tlagg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

® Stoppa inte korvarna for hart eftersom
de i sa fall kan spricka nar de kokas eller
steks.

® Man kan aven anvdnda munstyckena
utan tarm! Panera korvmassan och stek
den darefter.

Kebbetillsats

Recept for fylld kebbe

Degknyte:

500 g lamm, skuren i strimlor

500 g bulgurvete, skdlj férst och sila bort

vattnet

1 liten gul 16k, hackad

® Koér omvaxlande lamm och vete genom
den fina halskivan i kéttkvarnstillsatsen.

e Blanda degen vél, blanda ned den gula
I6ken.

® Kor an tva ganger blandningen genom
kottkvarnstillsatsen.

Fylining:

400 g lamm, skuren i strimlor

2 medelstora gula lékar, hackade

1 matsked matolja

1 matsked mjél

2 teskedar kryddpeppar

salt och peppar

® Kor lammet genom den fina halskivan
pa kottkvarnstillsatsen.

e Stek den gula I6ken gyllenbrun.

e Tillsatt lammkottet och stek det helt
igenom.
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e Tillsatt de dvriga ingredienserna.
Lat allt stekas ca 1-2 minuter.

o Hall av dverskottsfettet.

e Lat fyliningen svalna.

Tlllagnlng av kebbe:
Ko&r blandningen till degknytena genom
kebbetillsatsen:

® Skar av den ihdliga smetenica 7,5 cm
langa bitar.

® Tryck ihop ena &nden av varje degknyte.

o Tryckin lite fyllning i ppningen och tryck
sedan till &ven den andra &nden av
degknytet.

® Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena under ca 6 minuter tills
de ar gyllenbruna.

Riv-/strimmeltillsats

Skérinsats

till gul 16k, kryddvaxter, &pplen, mordtter
Riv- och strimmelinsats, grov

till notter, choklad, ost, hart bréd/smafranska
Riv- och strimmelinsats, fin

till nétter, choklad, ost

Rivinsats

till potatis, parmesanost

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anvisningar for avfallshantering
Denna apparat uppfyller kraven for det
europeiska direktivet 2012/19/EG

= OM gamla elektriska och elektroniska
hushallsapparater (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet anger ramen for atertagande och

atervinning av gamla apparater inom EU.

H&r med din kommun eller det stélle dar

du képt apparaten var du lamnar en gammal

apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeité laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttéén. Kotitalouskayttédn rinnastet-
tava kaytto kasittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen,
maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka
laitteen k&ytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Tama laite soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan

ja kalan hienontamiseen ja kasittelyyn. Késiteltéavissa elintarvikkeissa
ei saa olla kovia aineksia (esim. luita). Valmistajan hyvaksymien lisa-
varusteiden kanssa voit kayttéda sitd myés muihin kayttétarkoituksiin.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Kéyta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kdytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytdsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liita laite vain tyyppikilvessé olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkoéiskun vaara

Al& upota peruslaitetta_ veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité
astianpesukoneessa. Ala kdyta héyrypuhdistinta.

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella ty6skentelya varten on tehty.

Kaynnistetty laite kytkeytyy uudelleen toimintaan séhkdkatkon jalkeen.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Kiinnita tai irrota lisdosa vain, kun moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta. Al& kokoa lisiosaa tai pura sita osiin, jos

se kiinnitetty peruslaitteeseen.

Varo teravia terid/pyorivaé kayttoakselia - loukkaantumisvaara

Varo koskettamasta pydriviin osiin.

Al4 laita sormia tayttdsuppiloon. Kun lisdat aineksia, kdyta aina
survinta.

Varo teravia teria — loukkaantumisvaara

Al& koske raastin- tai viipalointiosien teraviin teriin tai syrjiin.

Ala tartu raastin- tai viipalointiteriin laitteen ollessa toiminnassa.
Huom.!

Ala paina samanaikaisesti virtakytkinté ja suunnanvaihtokytkinta.
Odota, ettd moottori on pyséhtynyt, ennen kuin painat toista
kytkimista. Laite saattaa vahingoittua.
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Turvalaitteet

Ylikuormitussuoja (lampdsuojakytkin)

Jos moottori kytkeytyy kdytdn aikana itsestaan
pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Siihen saattaa olla syyn4, etté on kasitelty
samanaikaisesti liian suuria maarié elintarvik-
keita tai luut ovat tukkineet laitteen.

Katso kappaleesta »Toimenpiteitd kéyttohdair-
ididen varalle« miten on toimittava, jos turva-
jérjestelma aktivoituu.

Laitteen osat

Kéyttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso

myd6s oheinen taulukko eri malleista (kuva [d).

K&ann4 esiin kuvasivut

Kuva I

Runko-osa

Kayttoliitanta

Lihamylly

Tayttdastia

Muovia tai terasta *

Syéttépainin

Syéttdpainimen kansi

Turvakytkin

Kantokahva

Sailytyslokero, jossa on irrotettava

teline terille

10 Sailytyslokeron kansi

11 Merkkivalo

12 Suunnanvaihtokytkin

13 Virtakytkin

14 Lamposuojakytkin

15 Johdon sdilytystila

Lihamylly

16 Runko

17 Sy6ttéruuvi ja vaantio

18 Terd

19 Reikalevy
a) karkea, reikien halkaisija 8 mm
b) hieno, reikien halkaisija 3 mm *
¢) hieno, reikien halkaisija 3,8 mm *
d) keskikarkea, reikien halkaisija

4,8 mm *
20 Kiinnitysrengas

Makkaran tayttélaite
21 Suutin

22 Kannatinrengas
Kebben valmistusosa
23 Muotti

24 Kartiorengas
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Sosepuserrin *
25 Runko
26 Syéttéruuvi
27 Siivila
a) hieno
b) karkea
28 Siivilan kannatin
29 Poistosuppilo
30 Kiinnitysrengas
31 Hedelmalihasuutin
Raastinosa *
32 Runko
33 Syéttdépainin
34 Vaihtoterét
a) Viipalointitera
b) Raastinterd, karkea
c) Raastintera, hieno
d) Hienonnustera

*

mallista riippuen

Ylikuormitussuoja

Vaantiéssé on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta lihamyl-
lyn ylikuormittuessa. Vaantiéo murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Vé&antion tilalle voi helposti vaihtaa uuden.
Muutoin murtumiskohdalla varustetut varaosat
eivat kuulu takuun piiriin.

Téllaisia varaosia voi tilata asiakaspalvelusta
(tilausnumero 753348).

Kaytto

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelyd varten on tehty.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Kuva &

o Sailyta reikalevyja sailytyslokerossa.

e Siilytd makkaran tayttolaitteen ja kebben
valmistusosan osia sy&ttdpainimessa
ja sulje painin kannella.
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Lihamyllyn kiinnitys

Kuva

o Ota sdilytyslokerosta reikdhalkaisijaltaan
sopiva reikalevy.

o Kiinnit4 syéttéruuvi runkoon.

® Aseta terd paikalleen sy6ttdruuviin.
Ter&puolen tulee olla reikélevyyn péin.

® Aseta reikdhalkaisijaltaan sopiva
reikdlevy paikalleen syéttdruuviin.
Reikélevyn kiinnityskohdan tulee olla
kunnolla paikallaan rungon nokassa.

e Kierrd kiinnitysrengas paikalleen
myo6tapaivaan kaantaen.

Al3 kiristd kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

® |rrota pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Kéyito:

— Raa'an ja keitetyn lihan, silavan, linnun-
lihan ja kalan hienontamiseen.

— Al hienonna luita.

— Hienonna tartarpihvin liha kahteen
kertaan.

Makkaran téyttolaitteen kiinnitys
Ohje:
Kayta lihamyllyn osia (paitsi reikélevya
ja teraa).
Kuva []
o Ota syéttdpainimesta suutin (A)
ja kannatinrengas (D).
o Kiinnita sy6ttdéruuvi runkoon.
e Kiinnitd suutin kiinnitysrenkaaseen.
® Aseta kannatinrengas paikalleen
sy6ttdruuviin ja pida kiinni.

Kannatinrenkaan kiinnityskohdan tulee

olla kunnolla paikallaan rungon nokassa.
e Kierrd kiinnitysrengas ja suutin paikoil-

leen my6tapaivaén kéantaen.

Al3 kirista ruuvirengasta liian tiukkaan.
® |rrota pdinvastaisessa jarjestyksessa.
Kaytto:

Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen
makkaramassalla.

Kebben valmistusosan kiinnitys
Ohje:
Kéyté lihamyllyn osia (paitsi reikélevya
ja teraa).
Kuva 3
o Ota syéttdpainimesta muotti (B)
ja kartiorengas (C).
o Kiinnita sy6ttdéruuvi runkoon.
e Kiinnitd muotti kiinnitysrenkaaseen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aseta kartiorengas paikalleen sy6tto-
ruuviin ja pida kiinni.

Kartiorenkaan kiinnityskohdan tulee olla

kunnolla paikallaan rungon nokassa.
® Aseta kiinnitysrengas ja muotti paikoil-

leen mydtapaivaéan kéantaen.

Al3 kirista ruuvirengasta liian tiukkaan.
® |rrota pdinvastaisessa jarjestyksessa.
Kaytto:

Taikinakaardjen muotoiluun.
Laitteen kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ala laita sormia t&yttosup-
piloon. Kun lisdét aineksia, kdytd aina
survinta.

Kuva [d
® Aseta laite tasaiselle ja puhtaalle
tyétasolle.
o Ota liitAntajohto johdon siilytystilasta
ja veda se tarvittavan pituiseksi.
o Kiinnitd valmiiksi koottu lihamylly kaytto-
litdntd&n vahan kallellaan oikealle.
Kéaanna lihamylly pystyasentoon, niin etta
se napsahtaa kiinni.
Kiristé kiinni lihamyllyn kiinnitysrengas.
Aseta tayttdastia paikalleen.
Aseta syéttdpainin tayttdaukkoon.
Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.
Laita pistotulppa pistorasiaan.
Kéynnista laite virtakytkimesta.
Laita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisddnpdain ainoastaan
syéttépainimella.
Kayttdohje:
Jos hienonnettavat elintarvikkeet juuttuvat
sy6ttdruuviin: Poista tukos painamalla
suunnanvaihtokytkinta.
1. Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.
Odota, ettd moottori pysdhtyy.
Paina lyhyesti suunnanvaihtokytkinté.
Odota, ettd moottori pysdhtyy.

Kéynnista laite virtakytkimesta.

aroDd
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Kayton jélkeen:

Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.
Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota syéttdpainin.

Poista tayttéastia.

Irrota lihamylly.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla
lisdosa oikealle kadéntéen.

Irrota lihamyllyn osat toisistaan.
Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Sosepuserrin

(vain joissain malleissa)

Marjojen, tomaattien, omenien, paaryndéiden
ja ruusunmarjojen pusertamiseen mehuksi/
soseeksi.

Siivilén reikékoko maérad, kuinka paljon
mehussa on hedelmélihaa.

Ala purista hedelmia tai marjoja, joiden
sisdldpimitta on sama kuin sosepuristimen
siivilan reikien halkaisija (esim. vadelmia).

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ala laita sormia téyttosup-
piloon. Kun lisdét aineksia, kdytd aina
survinta.

Huom.!

Al kdsittele j4isid hedelmid, marjoja tai
vihanneksia.

Poista kivet (kirsikat, luumut, aprikoosit,...)
Kuva [@
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Kiinnita sy6ttdruuvi runkoon.

Kiinnit& siivild kannattimeen.

Tybnna siivila vasteeseen asti.

Kiinnita siivilan kannatin
kiinnitysrenkaaseen.

Aseta kiinnitysrengas ja siivilin kannatin
paikoilleen myd&tapéivaan kaantéen.
Kannattimen nokan tulee olla kunnolla
paikallaan rungon kiinnityskohdassa.

Al kirista kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

Kierrda hedelmalihan suutin kiinni siivilan
kannattimeen.

Aseta poistosuppilo siivilan kannattimeen
niin, ettd se napsahtaa kiinni.

Kiinnité valmiiksi koottu sosepuserrin
kayttoliitdntdan vahan kallellaan oikeall.

o K&anna sosepuserrin pystyasentoon,
niin etta se napsahtaa kiinni.

e Kirista kiinni sosepusertimen kiinnitys-
rengas.

® Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta sopiva astia mehun poistoaukon

alle.

Aseta kulho tai lautanen hedelmélihan

suuttimen aukon alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Laita kasiteltédvat ainekset tayttdastiaan.

Kéaynnista laite virtakytkimesta.

Paina elintarvikkeita sisdénpéin syotto-

painimella. Ala paina liian kovaa!

Siivila voi vahingoittua.

Kayttoohje
Avaa hedelmalihan suutinta aluksi vain
sen verran, ettd hedelmaliha (kiinteat
osat) poistuu vield kosteina.

— Sulje sitten hitaasti hedelmalihan suutin,
kunnes mehun ja hedelmélihan
koostumus on haluamasi.

Kéyi6n jalkeen:

e Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota sy6ttdpainin.

Poista tayttdastia.

Irrota sosepuserrin.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantaen.

® [rrota sosepusertimen osat toisistaan.
Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Raastinosa
(vain joissain malleissa)

Raastaa ja viipaloi juuston, hedelmaét ja vihan-
nekset, rouhii pahkinat, kuivat sdmpylat

ja leipapalat, suklaan ja muut kovat elintarvik-
keet.

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ala koske raastin- tai
V//pa/O/nl/OS/en terdviin teriin tai syrjiin.

Al3 laita sormia té iyttosuppiloon.

Kun lisdét aineksia, kdyta aina survinta.
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Kuva [

® Aseta haluamasi terd paikoilleen
raastinosaan.
Teré lukittuu automaattisesti
kaynnistettdessa laite.

o Kiinnitd raastinosa kayttéliitdntaan vahan
kallellaan oikealle.

o K&anna raastinosa pystyasentoon, niin
ettéd se napsahtaa kiinni.

® Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

o Lisad késiteltavat ainekset tayttéaukon
kautta.

o Kiinnit4 syéttdpainin ja pida siité kiinni.

Ohje:

Syéttdpainimen voi kiinnittda vain yhdessa

suunnassa. Huomioi kaarevan reunan asento!

® Kaynnist4 laite virtakytkimesté.

® Paina elintarvikkeita sisd&npéin syotto-
painimella. Ala paina liian kovaa!

Kéyton jalkeen:

o Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota sy6ttdpainin.

® |rrota raastinosa.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantéen.

Irrota raastinosan osat toisistaan.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Puhdistus

1 | Tarked ohje
Laite on huoltovapaa. Kun muistat puh-

distaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin.

A Séhkdiskun vaara

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tal pese sitd astianpesu-
koneessa. Irrota pistotulppa pistorasiasta
ennen laitteen puhdistamista/

Huom./

Al4 kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurfoitua.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ald pese astianpesukoneessa alumiiniosia
(lihamyllyn runkoa, sydttéruuvia ja
kiinnitysrengasta). Niiden vari saattaa
hieman muuttua ajan mittaan.

Laitteen puhdistus

® |rrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi laite kostealla pyyhkeella.
Kéayta tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

Lisdosien puhdistus

® Pese lihamyllyn runko, syéttéruuvi
ja kiinnitysrengas kasin.

® Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

o Kuvasta M ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Toimenpiteita kayttohairididen
varalle

Hairié

Laite pyséhtyy, mutta virta ei kytkeydy
pois paalta.

Syy
Laite on ylikuormittunut, esim. lihamylly
jumittunut.

Toimenpide

o Katkaise virta laitteesta ja odota, etta
se pyséhtyy.

® Poista tukos painamalla suunnanvaihto-
kytkinta.

® Odota, ettd moottori pysahtyy.

o Kaynnista laite uudelleen.

Hairio

Kone kytkeytyy kdytén aikana pois paalta.

Syy

Laite on ylikuormittunut.

Ylikuormitussuoja on lauennut.

Toimenpide

® Pysaytd laite.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Anna laitteen j&&htya 60 minuuttia.

o Nosta laitetta ja paina laitteen pohjassa
olevaa lampdsuojakytkinta (kuva I, 14).
Laita pistotulppa pistorasiaan.
Kaynnista laite uudelleen.
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1 | Tarkea ohje

Jos et pysty korjaamaan vikaa itse, kdanny
huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Lihamylly

Reikélevy, hieno, 3 mm/3,8 mm:

keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, keitetty

maksa, keitetty kala keittoihin; raaka sian- ja

naudanliha jauhelihamurekkeisiin; raaka

maksa, liha ja silava maksamakkaraan;

sianliha ruokamakkaraan

Reikalevy, keskilampd, 4,8 mm:

sian- ja haudanliha pasteijoihin ja Cervelat-

makkaraan;

Reikéalevy, karkea, 8 mm:

paistettu sianliha gulassikeittoihin; tahteet

(paisti, makkarat, ...) laatikoihin

Leipaknéddelit

Lihamylly tyyppi CNFW5

Kéytd 8 mm:n reikélevya

300 g tuoretta vehnaleipaa

40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja, suolaa

Vahan jauhoja

Lihamylly tyyppi CNFW6, 7, 8

Kéyté 4,8 mm:n reikélevya

300 g tuoretta vehnéleipaa

40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja, suolaa

Véhén jauhoja

Ainesten kasittely

® Jauha vehnéleipda lihamyllylla (tyyppi
CNFWS5, 6, 7) noin minuutin ajan tai
(tyyppi CNFWS8) noin V2 minuuttia.

e Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja
ja voi ja sekoita.

o Mittaa astiaan munat, maito ja suola
ja vatkaa sekaisin, sekoita ne sitten
leipdmassan joukkoon.

74

® Anna taikinan vetdytyd muutama
minuutti. Vaivaa vield kerran huolellisesti.
o Kostuta kddet aina hyvin vedelld, ennen
kuin alat muotoilla knéddeleita.
Pyé6ritéd kndddelit jauhoissa.
® laita knéddelit kiehuvaan veteen ja anna
vetdytya noin 20 minuuttia.
Vesi ei saa endé kiehua!

Makkaran taytt6laite

® Liota ennen kasittelyé luonnonsuolta
haaleassa vedessé noin 10 minuuttia.

e Varo tayttdmasta liian tayteen, koska
makkarat saattavat silloin haljeta keitet-
tdessa tai paistettaessa.

e Voit kayttdd suuttimia myoés ilman suolta!
Leivitd makkaramassa ja paista sen
jalkeen.

Kebben valmistusosa

Ohije taytetyille kebbe-kaardille:

500 g suikaloitua lampaanlihaa

500 g huuhdottua ja valutettua bulgurvehnaé

1 pieni silputtu sipuli

® Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehn&a lihamyllyn hienon reikalevyn lapi.

® Sekoita taikina hyvin, lisda joukkoon
sipuli.

® Jauha seos vield kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

400 g suikaloitua lampaanlihaa

2 keskikokoista silputtua sipulia

1 rkl 6ljya

1 rkl jauhoa

2 tl maustepippuria

Suolaa ja pippuria

® Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi.

o Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

® Lisad4 lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypséa.

® Lisda muut ainekset.
Hauduta noin 1-2 minuuttia.

® Kaada liika rasva pois.

® Anna taytteen jadhtya.
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Kebben valmistus:

® Syo6td kaardihin tuleva tayte kebben
valmistusosan |api.

® |eikkaa taikinarullasta 7,5 cm pituisia
paloja.

® Sulje kdardn toinen paa.

® Tybnna avonaisesta paéasta k&daréon
vahan taytetta ja sulje sitten myds kaarén
toinen péa.

® Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista k&ar6ja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.

Raastinosa

Viipalointitera

sipuleille, yrteille, omenoille, porkkanoille
Raastintera, karkea

pahkindille, suklaalle, juustolle, kovalle leivélle/
sampyloille

Raastintera, hieno

pahkindille, suklaalle, juustolle

Hienonnustera

perunoille, parmesaanijuustolle

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kierratysohjeita
Téssé laitteessa on sahko- ja
elektroniik-kalaiteromusta annetun
s EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkintd (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesté ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.

75



es

Enhorabuena por la compra de su nuevo Indice

aparato de la casa BOSCH. gibserviﬁsiongs para ﬁl(.lj sc?guridad e ;g
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de aparatosusados .. .............. 85
Condiciones de garantia ............ 85

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato es adecuado para triturar o mezclar carne cruda
y cocida, tocino, aves y pescado. Los alimentos que se deseen pro-
cesar deberan estar libres de elementos duros (por ejemplo huesos).
En caso de emplear los accesorios especificos homologados por

el fabricante, el aparato podra usarse para otras aplicaciones
adicionales.

Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Usar el aparato s6lo en combinacion con los accesorios
originales del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acomparielo siempre de las correspon-
dientes instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberd ser usado por nifios.

Mantener a los ninos alejados del aparato y de su cable de conexién
a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso

y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los niflos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato sélo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencién a que el cable de conexién del aparato no
entre en ningun momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexién del aparato sélo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato sélo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lava-
vajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sdélo una vez se ha cercio-
rado de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta
listo para trabajar.

En caso de producirse un corte del suministro de corriente estando
el aparato en funcionamiento, éste se vuelve a conectar una vez se ha
restablecido el suministro de corriente.
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Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente antes de iniciar
los trabajos de limpieza del mismo.

Montar y desmontar los accesorios solo con el accionamiento com-
pletamente parado y tras haber extraido el enchufe del aparato

de la toma de corriente. No armar ni desarmar nunca los accesorios
sobre la unidad motriz.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/de la rotacién
del motor!

No introducir nunca las manos en el recipiente durante el funciona-
miento del aparato.

No introducir las manos en la boca de llenado. Trabajar siempre con
el empujador.

jPeligro de lesiones! jLa cuchilla esta muy afilada!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos para rallado

y corte insertables con las manos. No introducir las manos en los ele-
mentos para rallado y corte insertables estando el aparato en funcio-
namiento.

jAtencion!

No usar nunca simultdneamente las teclas de Conexion/Desconexion
y Marcha inversa. Antes pulsar la otra tecla, aguardar a que el accio-
namiento se haya parado completamente. De lo contrario pueden
producirse dafos o desperfectos en el aparato.

Accionamiento

Picadora de carne

Bandeja de carga

Plastico o acero inoxidable *

Empujador

Tapa del empujador

Tecla de bloqueo

Asa de transporte

Compartimento para guardar accesorios,

con accesorio

10 Tapa del compartimento para guardar
accesorios

11 Piloto de control

12 Tecla para marcha inversa

13 Tecla para Conexién/Desconexion

14 Interruptor de proteccién térmica

Dispositivos de seguridad
Proteccién contra sobrecarga

(interruptor de proteccién térmica)

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la proteccion
contra sobrecarga. Esta puede producirse al
procesar una excesiva cantidad de alimentos
o bloquearse el aparato por los huesos con-
tenidos en los alimentos.

Para conocer los detalles sobre el comporta-
miento del aparato en caso de activarse uno
de los sistemas de seguridad, debera consul-
tarse el capitulo «Localizacién de averias».

©O©oO~NO W, AON

Descripcién del aparato

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de mo-
delos, Fig. [4).

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. I

1 Picadora de carne
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15 Recogida del cable

Picadora de carne

16 Cuerpo del aparato

17 Rosca transportadora con elemento
de arrastre

18 Cuchilla
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19 Disco perforado
a) grueso, diametro del orificio 8 mm
b) fino, diametro del orificio 3 mm *
¢) fino, diametro del orificio 3,8 mm *
b) media, diametro del orificio 4,8 mm *
20 Anillo roscado

Accesorio para embutido de salchichas
21 Boquilla de aspiracién
22 Anillo de soporte

Accesorio para Kebbe
23 Conformador para masa Kebbe
24 Anillo cénico

Accesorio tamizador de frutas *

25 Cuerpo del aparato

26 Rosca de transporte

27 Tamiz
a fino
b) grueso

28 Portatamiz

29 Tolva de salida

30 Anillo roscado

31 Boquilla para pulpa

Accesorio rallador*

32 Cuerpo del aparato

33 Empujador

34 Elementos insertables
a) Elemento cortador insertable
b) Accesorio para rallado, grueso
¢) Accesorio para rallado, fino
d) Elemento para rallado insertable

* Segun modelo

Proteccidon contra sobrecarga
Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafios por sobrecarga de la picadora
de carne, el arrastrador de la rosca transporta-
dora posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobre-
carga.

El arrastrador roto se puede sustituir con toda
facilidad por uno nuevo. El arrastrador roto
se puede sustituir con toda facilidad por uno
nuevo.

Los elementos de repuesto con punto de ro-
tura prescrito no forman parte de nuestro
servicio de garantia.

Estos elementos de repuesto se pueden
adquirir a través del Servicio Postventa Oficial
(n® de pedido 753348).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Manejo del aparato

A /Peligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
SOlo una vez se ha cerciorado de que fodos
los preparativos se han concluido y el apa-
rato estd listo para trabajar.

® Se aconseja limpiar a fondo el aparato
y sus accesorios antes de usarlos por
vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Limpieza».

Fig. 3

® Guardar los discos perforados en el com-
partimento correspondiente.

® Guardar los componentes de los acce-
sorios para embutido de salchichas
y para Kebbe en el empujador y cerrarlo
con su tapa.

Armar el accesorio picador

Fig.

® Retirar el disco perforado con el diametro
adecuado a la tarea que se desea reali-
zar del compartimento donde se encuen-
tran alojados.

® |Introducir la rosca de transporte en la car-
casa.

o Montar la cuchilla en la rosca transporta-
dora. Las hojas deben mostrar hacia los
discos perforados.

o Montar el disco perforado del diametro
adecuado en la rosca transportadora.

La escotadura en el disco perforado debe
asentarse en la pestafia de la carcasa.

® Enroscar el anillo de rosca girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).
iNo apretar en exceso el anillo roscado!

® Las operaciones de desmontaje se
ejecutan en orden inverso al del montaje.

Aplicacién:

— Para picar carne cruda y cocida, tocino,
aves y pescado.

— jNo procesar huesos!

— Pasar la carne para tartar dos veces
por la picadora.
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Armar el accesorio para embutido
de salchichas
Advertencia:
Se emplean los elementos del accesorio
picador (sin el disco perforado y la cuchilla).
Fig. 1]
® Retirar la boquilla (A) y el anillo
de soporte (D) del empujador.
® |Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.
® Colocar la boquilla en el anillo de rosca.
® Colocar el anillo de soporte sobre
la rosca transportadora y sujetarlo
en dicha posicién. La escotadura del
anillo de soporte tiene que asentarse
en la pestafia de la carcasa.
® Enroscar el anillo de rosca con la boquilla
girandolo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
iNo apretar en exceso el anillo roscado!
® |as operaciones de desmontaje se eje-
cutan en orden inverso al del montaje.
Aplicacion:
Para embutir carne picada en tripas naturales
o artificiales

Accesorio para Kebbe

Advertencia:

Se emplean los elementos del accesorio

picador (sin el disco perforado y la cuchilla).

Fig. @

® Retirar el conformador (B) y el anillo
conico (C) del empujador.

e |Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.

® Colocar el conformador en el anillo
roscado.

® Coloca el anillo de rosca sobre la rosca
transportadora y sujetarlo en dicha posi-
cion. La escotadura del anillo cénico
tiene que asentarse en la pestaiia
de la carcasa.

® Enroscar el anillo de rosca con el con-
formador girandolo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj). jNo apretar en exceso el anillo
roscado!

® Las operaciones de desmontaje se

ejecutan en orden inverso al del montaje.

Aplicacién:
Para formar rollitos de masa.
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Trabajar con el aparato

A jPeligro de lesiones/

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado
y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de la foma de corriente.

No introducir las manos en la boca de lle-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

Fig. @

® Colocar el aparato sobre una base de tra-
bajo limpia y lisa.

® Retirar el cable de conexidon de su aloja-
miento y desenrollarlo en la longitud
deseada.

® Colocar el accesorio picador completa-
mente armado, en posicion ligeramente
inclinada hacia la derecha sobre el accio-
namiento.

e Girar el accesorio picador hacia arriba,
hasta que enclave.

® Apretar el anillo de rosca en el accesorio
picador.

e Montar la bandeja de carga.

e Introducir el empujador en la boca
de llenado

® Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.

® Empujar los productos sélo con el empu-
jador.

Consejo préctico:

En caso de que los alimentos que se desean

picar quedaran atascados en la rosca tras-

portadora: Pulsar la tecla de marcha inversa

para eliminar la obstruccion.

1. Desconectar el aparato a través
de la tecla de Conexidn/Desconexién.

2. Aguardar que el accionamiento se
detenga.

3. Accionar brevemente la tecla «Marcha
inversa»,

4. Aguardar que el accionamiento
se detenga.

5. Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.
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Tras concluir el trabajo:
® Desconectar el aparato a través
de la tecla de Conexién/Desconexion.
® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Retirar el empujador.
Retirar la bandeja de carga.
® Retirar el accesorio picador.
Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo
de su alojamiento.
® Desmontar el accesorio picador.
® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Accesorio tamizador de frutas
(sélo en algunos modelos)

Para exprimir y tamizar bayas (moras, etc.),
tomates, manzanas, peras o escaramujos.

El tamano del accesorio tamizador elegido
determinara el contenido de pulpa del zumo.
No exprimir ni tamizar frutas de pepitas con un
diametro similar al de los orificios del tamiz del
accesorio tamizador (por ejemplo frambuesas).

A jPeligro de lesiones!

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado
y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de la foma de corriente.

No introducir las manos en la boca de lle-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

jAtencion!
No elaborar en la batidora fruta o verdura
congelada.
Retirar los huesos de las frutas (cerezas,
ciruelas, albaricoques, efc.).
Fig. @
® |Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.
® Colocar el tamiz en el portatamiz.
Presionar el tamiz hasta el tope
en el portatamiz.
® Colocar el portatamiz en el anillo
de rosca.
® Enroscar el anillo de rosca con el porta-
tamiz girdndolo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
La pestana del portatamiz tiene que asen-
tarse en la escotadura de la carcasa.
iNo apretar en exceso el anillo roscado!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Enroscar la boquilla para la pulpa
en el portatamiz.

® Colocar la tolva de salida sobre el porta-
tamiz; encajarla.

® Montar el accesorio tamizador completa-
mente armado en posicion ligeramente
hacia la derecha sobre el accionamiento.

® Girar el accesorio tamizador hacia arriba,
hasta que enclave.

® Apretar el anillo de rosca en el accesorio
tamizador.

o Montar la bandeja de carga.

o Colocar un recipiente adecuado debajo
de la boca de descarga del zumo.

® Colocar una fuente o plato debajo
de la abertura de la boquilla para la pulpa.

e Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.

o Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

e Empujar los alimentos hacia abajo con el
empujador. jPrestar atencién a no ejercer
excesiva presion! El tamiz podria resultar
danado.

Consejo practico:

— Abrir primero la boquilla para la pulpa
de modo que la pulpa (elementos
sdlidos) salga aun humeda.

— Cerrar a continuacién lentamente
la boquilla hasta que el zumo y la pulpa
salgan en la composicién deseada.

Tras concluir el trabajo:

® Desconectar el aparato a través
de la tecla de Conexién/Desconexion.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Retirar el empujador.

® Retirar la bandeja de carga.

® Retirar el accesorio tamizador.

Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo de su alo-
jamiento.

® Desmontar el accesorio tamizador,

Las operaciones de desmontaje se

ejecutan en orden inverso al del montaje.
® Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo

«Cuidados y limpieza».
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Accesorio rallador
(s6lo en algunos modelos)

Para rallar y cortar queso, frutas. verduras,
nueces, almendras, panecillos y trozos de pan
secos, chocolate y otros alimentos duros.

A /Peligro de lesiones!

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado
y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de /a foma de corriente.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos para rallado y corte insertables
con las marnos.

No introducir las manos en la boca de lle-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

Fig. &1

® Colocar el elemento insertable que se
desea usar en la carcasa del accesorio
rallador.
El bloqueo del elemento insertable
se produce automaticamente al conectar
el aparato.

® Montar el accesorio rallador en posicién
ligeramente hacia la derecha sobre
el accionamiento.

® Girar el accesorio rallador hacia arriba,
hasta que enclave.

® Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

e Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Poner los alimentos que desean procesar
en la abertura para incorporar
ingredientes.

® Colocar el empujador sobre los alimentos
y sujetarlo.

Advertencia:

El empujador solo se puede emplear

en una direccion.

jHay que prestar atencion a la posicion

de la zona redondeada del empujador!

® Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

® Empujar los alimentos hacia abajo con el
empujador. jPrestar atencién a no ejercer
excesiva presion!
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Tras concluir el trabajo:

® Desconectar el aparato a través
de la tecla de Conexidn/Desconexidn.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar el empujador.

® Retirar el accesorio rallador.
Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo de su alo-
jamiento.

® Desmontar el accesorio rallador.

® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

1 | Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del accesorio evitara dafos

en el mismo y conservara su capacidad

de funcionamiento.

A [Peligro de descarga eléctrical

No sumergir nunca la base motriz en liqui-
dos ni lavarla en el lavavajillas.

Antes de iniciar trabajos de limpieza deberad
retirarse el enchufe de la foma de corriente.

[Alencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
Las piezas de aluminio (carcasa, rosca
transportadora y anillo de rosca del acce-
sorfo picador) no deberan lavarse en e/
lavavajillas. Con el tiempo pueden produ-
cirse ligeras decoloraciones que no tienen
ningun efecto sobre el buen funcionamiento
del aparato.

Limpiar el aparato

® Extraer el enchufe de conexidn
de la toma de corriente.

® Limpiar la unidad basica con un pafo
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.
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Lavar los accesorios

® Lavar a mano la carcasa, la rosca trans-
portadora y el anillo de rosca a mano.

® La cuchillay el disco perforado deberan
secarse inmediatamente después de
lavarlos. Protegerlos contra el 6xido
untando un poco de aceite comestible.

e En la figura M se facilita una relacion
de los métodos de lavado adecuados
para los diferentes accesorios y compo-
nentes del aparato.

Localizacion de averias

Averia

El aparato se queda parado, pero no se des-
conecta,

Posible causa

El aparato esté sobrecargado, por ejemplo
porque la picadora esta bloqueada.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y aguardar
a que se haya parado completamente
el accionamiento.

® Pulsar la tecla de marcha inversa para
desbloquear el aparato.

® Aguardar que el accionamiento
se detenga.

o Conectar el aparato nuevamente.

Averia
El aparato se desconecta durante la marcha.

Posible causa

El aparato esta sobrecargado.
El seguro contra sobrecarga se ha disparado.

Forma de subsanarla

o Desconectar el aparato;

o Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Dejar enfriar el aparato durante aprox.
60 minutos.

® Alzar ligeramente el aparato y pulsar
el interruptor de proteccidn térmica
situado en la parte inferior del mismo
(Fig. IV, 14).

e Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

o Conectar el aparato nuevamente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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1 | Advertencia importante

En caso de no poder solucionar la averia
por sus propios medios, debera avisar

al Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

Recetas y sugerencias

Picadora de carne

Juego de discos, finos 3 mm/3,8 mm:

Para procesar carne de pollo, cerdo y res
cocida; higado cocido, pescado cocido para
sopas; carne de cerdo y de res cruda para
pastel de carne picada; higado crudo, carne
y tocino para morcillas de higado (Leber-
wurst); carne de cerdo para sobrasada
(Mettwurst)

Juego de discos, media 4,8 mm:

Para procesar carne de cerdo y res para patés
y salchichas tipo cervelata;

Juego de discos, grueso 8 mm:

Para procesar carne de cerdo asada para
preparar estofados de carne (goulash);
restos de carne (de asados, embutidos)
para preparar soufflés de restos de carne

Albéndigas de pan rallado y leche
Picadora de carne Tipo CNFW5

Utilizar el disco perforado de 8 mm

300 gramos de pan blanco fresco

40 gramos de margarina o mantequilla
200 ml de leche

2 huevos

1 cucharada sopera de cebollas finamente
picadas

Pereijil, sal

un poco de harina

Picadora de carne Tipo CNFW6, 7, 8
Utilizar el disco perforado de 4,8 mm

300 gramos de pan blanco fresco

40 gramos de margarina o mantequilla
200 ml de leche

2 huevos

1 cucharada sopera de cebollas finamente
picadas

Perejil, sal

un poco de harina
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Procesar los ingredientes

® Moler el pan blanco con la picadora
de carne (modelo CNFWS5, 6, 7) durante
aprox. un minuto o aprox. 2 minuto
(modelo CNFWS8).

® Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla o margarina;
mezclar los ingredientes.

® Batir los huevos, la leche y la sal y mez-
clarlos con la masa de pan molido.

® Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente,

e Formar las albéndigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albéndigas
por la harina.

® Poner las albdndigas en una cacerola
con en agua hirviendo y dejarlas reposar
durante 20 minutos.
jPrestar atencion a que no cuezan!

Accesorio para embutido de
salchichas

® Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embultir la carne en la misma.

® No llenar las tripas en exceso, de lo con-
trario las salchichas pueden reventar
al cocerlas o asarlas.

e jlLas boquillas se pueden utilizar también
sin tripas! Empanar la masa y freirla
a continuacion.

Accesorio para Kebbe

Recetas para Kebbe relleno

Albéndigas alargadas:

500 gramos de carne de cordero cortada en

tiras

500 gramos de trigo burgol lavado y escurrido

1 cebolla pequena picada

® Hacer pasar alternativamente la carne
de cordero y el trigo por el disco per-
forado fino del accesorio picador.

® Amasar bien la mezcla, anadiendo
la cebolla.

® Hacer pasar dos veces mas la mezcla
por el accesorio picador.
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Ingredientes para el relleno:

400 gramos de carne de cordero cortada

en tiras

2 cebollas medianas picadas

1 cucharada sopera de aceite de oliva

1 cucharada sopera de harina

2 cucharillas de pimenton

Sal y pimienta

® Hacer pasar la carne de cordero por
el disco perforado fino del accesorio
picador.

e Dorar las cebollas.

® Afadir la carne de cordero y freir hasta
que esté dorada por fuera.

® Agregar los restantes ingredientes.
Rehogar durante 1-2 minutos.

® \Verter el aceite sobrante.

® Dejar enfriar el relleno.

Preparacién de la masa de Kebbe:

® Hacer pasar la masa para las albéndigas
por el accesorio para Kebbe.

® Cortar el rollo hueco de masa en tiras
de 7,5 cm.

® Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

® Introducir por el extremo abierto
de la albdndiga algo de relleno;
aplastar también este extremo para
cerrar la albéndiga.

® Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albéndigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado,

Accesorio rallador

Elemento cortador insertable

Para cortar cebollas, coles, manzanas, zana-
horias

Accesorio para rallado, grueso

Para rallar nueces, chocolate, queso, pan
o panecillos asentados

Accesorio para rallado, fino

Para rallar nueces, chocolate, queso
Elemento para rallado insertable

Para rallar patatas, queso parmesano
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
ﬁ marcas prescritas por la directiva
=mm curopea CE/2012/19 relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda
la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.
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Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

. . , de BOSCH. Exija su identificacion.
Condiciones de garantia MODELO: FD: E-Nr:. F.COMPRA
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacién del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estdn amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacién
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagées de seguranga e de servico.

A nao observéancia das indicagdes sobre a utilizacéo correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacées similares e ndo para
uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um lar abragem, p. ex.,

a utilizagdo em cozinhas para colaborades de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizagao por clientes de pensodes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

Este aparelho é adequado para triturar € misturar carne, bacon

e peixe crus e cozinhados. Os alimentos a preparar ndo devem
conter partes duras (p. ex., 0ssos). Sao possiveis outras aplicacoes
mediante utilizacdo do acessoério homologado pelo fabricante.

N&ao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

ou substéncias.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instrugdes de servigo. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instru¢des de servigco devem acompanha-lo.

A\ Indicacdes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho néo é permitida a criangas. Manter o apa-
relho e o respectivo cabo de alimentacédo fora do alcance de criancas.
Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experién-
cia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou

a utilizacdo segura do aparelho |Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

86 Robert Bosch Hausgerate GmbH




pt

Criangas nao podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacoes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo
ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre
sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza. Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem
superficies quentes.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos, tera que
ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacoes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servigcos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo na maqui-
na de lavar loiga. N&o utilizar qualquer aparelho de limpeza a vapor.
S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os pre-
parativos para o trabalho com o aparelho.

Depois de uma falha de energia, o aparelho ligado volta a funcionar.
Antes de iniciar a limpeza, desligar a ficha da tomada.

S6 colocar/retirar os acessérios com o accionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

Nunca montar/desmontar os acessoérios no aparelho base.

Perigo de ferimentos devido as laminas afiadas/accionamento

em rotacao.

N&o tocar nas pecas em rotacdo. Nao tocar no compartimento

de enchimento. Para empurrar os alimentos devera utilizar sempre

o calcador.

Perigo de ferimentos devido as laminas afiadas

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
raspar e cortar. Durante o funcionamento, ndo tocar nas pegas

de encaixe para raspar e cortar.

Atencéo!

Nunca usar simultaneamente o botdo para ligar/desligar e o botdo de
sentido inverso. Antes de premir o outro botao, aguardar até o accio-
namento ficar totalmente imobilizado. Perigo de danos no aparelho
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Dispositivos de seguranga
Proteccgéo contra sobrecarga

(interruptor de protecgéo térmica)

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada

a proteccéo contra sobrecarga.

Possiveis causas: preparacéo simultanea
de grandes quantidades de alimentos

ou bloqueio provocado por 0ssos.

Como proceder na activagdo dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de ano-
malias».

Panoramica do aparelho
Estas Instrucdes de servigco descrevem diver-
sos modelos (ver também a lista de modelos,
Fig. [4).
Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.
Fig. I
1 Picador de carne
2 Accionamento
3 Acessorio picador de carne
4 Cubeta de enchimento
Plastico ou inox *
5 Calcador
6 Tampa do calcador
7 Botéo de seguranga
8 Pega de transporte
9 Compartimento de arrumagéo
com pega de encaixe
10 Tampa do compartimento de arrumagéo
11 Luz de controlo
12 Botdo de sentido inverso
13 Botéo para ligar/desligar
14 Interruptor de protecgéo térmica
15 Arrumagéo do cabo

Acessério picador de carne
16 Estrutura
17 Sem-fim com arrastador
18 Lamina
19 Disco perfurado
a) grosso, didmetro de furo 8 mm
b) fino, didmetro de furo 3 mm *
c) fino, didametro de furo 3,8 mm *
d) média, diametro de furo 4,8 mm *
20 Anel roscado

Acessério para enchidos
21 Bico
22 Anel de suporte

88

Acessorio para bolinhos de carne
23 Moldador
24 Anel cénico

Acessério para espremer fruta *
25 Estrutura
26 Sem-fim
27 Passador de encaixe
a) fino
b) grosso
28 Suporte do passador
29 Funil de saida
30 Anel roscado
31 Bocal para borra

Acess6rio para raspar *
32 Estrutura
33 Calcador
34 Pecas de encaixe intercambidveis
a) Peca de encaixe para cortar
b) Pega de encaixe para raspar, grosso
c) Peca de encaixe para raspar, fino
d) Peca de encaixe para ralar

*

Dependente do modelo

Protecgéo contra sobrecarga
Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga, o arrastador tem

um entalhe (ponto tedrico de ruptura).

Em caso de sobrecarga, o arrastador parte
precisamente neste ponto. O arrastador pode,
no entanto, ser facilmente substituido.

De resto, pegas de substituigdo com ponto
tedrico de ruptura ndo fazem parte das nossas
obrigacdes de garantia.

Essas pegas de substituicdo podem ser
adquiridas junto da assisténcia técnica

(n.? de encomenda: 753348).

Utilizagéo

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando esti-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Lim-
peza e manutengéo».
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Guardar os discos perfurados no com-
partimento de arrumagéo.

® Guardar as pegas dos acessorios para
enchidos e bolinhos de carne no calcador
e fecha-lo com a tampa.

Montar o acessério picador de carne
F|g C|
Retirar o disco perfurado com o didmetro
de furos desejado de dentro do comparti-
mento de arrumacao.
® Aplicar o sem-fim na caixa.
® Colocar a lamina no sem-fim.
As laminas devem ficar viradas para
o disco perfurado.
® Colocar o disco perfurado com o dia-
metro de furos desejado no sem-fim.
A reentrancia do disco deve assentar
na saliéncia da estrutura.
® Enroscar o anel roscado no sentido
dos ponteiros do reldgio.
N&o apertar demasiado o anel roscado.
® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.
Utilizagéo:
— Para trabalhar carne, toucinho, aves
€ peixe crus ou cozidos.
— Retirar sempre todos os 0ssos.
— Para preparar um bife tartaro passar
duas vezes a carne no picador.

Montar o acessério para enchidos
Indicagéo:
Séo utilizadas as pecgas do acessorio picador
de carne (sem disco perfurado nem lamina).
F|g D]
Retirar o bocal (A) e o anel de suporte (D)
de dentro do calcador.
® Aplicar o sem-fim na caixa.
e Colocar o bocal no anel roscado.
® Colocar o anel de suporte no sem-fim
e segurar. A reentrancia do anel
de suporte deve assentar na salién-
cia da estrutura.
e Enroscar o bocal no sentido dos pontei-
ros do relégio. Nao apertar demasiado
o anel roscado.
® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.
Utilizagao:
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montar acessério para bolinhos

de carne

Indicagéo:

Séo utilizadas as pec¢as do acessorio picador

de carne (sem disco perfurado nem lamina).

F|g E|
Retirar o moldador (B) e o anel cénico (C)
de dentro do calcador.

® Aplicar o sem-fim na caixa.

® Colocar o moldador no anel roscado.

® Colocar o anel cénico no sem-fim
e segurar. A reentrancia do anel cénico
deve assentar na saliéncia da estrutura.

® Enroscar o anel roscado com moldador
no sentido dos ponteiros do reldgio.
N&o apertar demasiado o anel roscado.

® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.

Utilizagéo:

Para moldar tubos de massa.

Trabalhar com o aparelho

A Perigo de ferimentos

S0 colocar/retirar o acessorio com

0 accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da tomaaa.
NaZo tocar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

F|g F|
Colocar o aparelho sobre uma superficie
de trabalho plana e limpa.

® Retirar o cabo eléctrico do local de arru-
magao do cabo e puxa-lo até ao compri-
mento desejado.

® Colocar no accionamento o acessorio
picador de carne montado, ligeiramente
inclinado para a direita.

® Rodar o acessdrio picador de carne para
cima, até encaixar.

® Apertar bem o anel roscado no acessorio
picador de carne.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Inserir o calcador na abertura de enchi-
mento.
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® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® Ligar a ficha a tomada.

® Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.

® Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Indicagéo de utilizago:

Se os alimentos a triturar ficarem presos

no sem-fim: utilizar o botdo de sentido

inverso para soltar os alimentos.

1. Desligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

2. Aguardar até o accionamento ficar
completamente imobilizado.

3. Premir brevemente o botédo de sentido
inverso.

4. Aguardar até o accionamento ficar
completamente imobilizado.

5. Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

Depois do trabalho:

® Desligar o aparelho com o botédo para

ligar/desligar.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar o calcador.

Retirar a cubeta de enchimento.

Retirar o acessdrio picador de carne.

Para isso, mantendo premido o botéo

de desbloqueio, rodar o acessoério para

a direita e retira-lo.

® Desmontar o acessoério picador de carne.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutengao».

Acessorio para espremer fruta
(em alguns modelos)

Espremer frutos de baga, tomates, magas,
péras, ou frutos de roseira para sumo/musses.
A selecgéo do passador de encaixe determina
o teor de polpa de fruta no sumo.

Né&o espremer fruta cujo diametro das
grainhas seja semelhante ao didmetro dos
furos do passador de encaixe do acessorio
para espremer fruta (p. ex., framboesas).
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A Perigo de ferimenios

S0 colocar/retirar o acessorio com

0 accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da tomaada.
Na&o tocar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

Atengdo!

NAZo trabalhar frutos ou lequmes ultraconge-

/ados.

Retirar os carogos (cerejas, ameixas,

alperces,...).

Fig. @

® Aplicar o sem-fim na caixa.

® Colocar o passador de encaixe
no suporte do passador.
Pressionar o passador de encaixe
até ao batente.

® Colocar o suporte do passador no anel
roscado.

® Enroscar o anel roscado com o suporte
do passador no sentido dos ponteiros
do relégio. A reentrancia do suporte
do passador deve assentar na salién-
cia da estrutura.
N&o apertar demasiado o anel roscado.

® Enroscar o bocal para borra no suporte
do passador.

e Fixar o funil de saida no suporte
do passador, encaixando-o.

® Colocar no accionamento o acessorio
para espremer fruta montado,
ligeiramente inclinado para a direita.

® Rodar para cima o acessério para
espremer fruta, até encaixar.

® Apertar bem o anel roscado no acessoério
para espremer fruta.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Colocar um recipiente adequado por
baixo da abertura de saida do sumo.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
de abertura do bocal para borra.

® Ligar a ficha a tomada.

® Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
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® Ligar o aparelho com o botao para
ligar/desligar.

® Pressionar os alimentos para baixo com
o calcador. Nao exercer demasiada
pressao! O passador de encaixe pode
danificar-se.

Indicagao de utilizagdo:

— Primeiro, soltar o bocal para borra o sufi-
ciente para que a borra (componentes
sdlidos) ainda escoe humida.

— Depois fechar o bocal para borra lenta-
mente, até o sumo e a borra terem
a consisténcia desejada.

Depois do trabalho:

® Desligar o aparelho com o botédo para

ligar/desligar.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar o calcador.

Retirar a cubeta de enchimento.

Retirar o acessdrio para espremer fruta.

Para isso, mantendo premido o botéo

de desbloqueio, rodar o acessério para

a direita e retira-lo.

® Desmontar o acessério para espremer
fruta. A desmontagem ocorre na sequén-
cia inversa.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutencdo».

Acessorio para raspar
(em alguns modelos)

Para ralar e cortar queijo, fruta, legumes,
nozes, améndoas, paezinhos secos e peda-
¢os de péao, chocolate e outros alimentos
duros.

A Perigo de ferimentos

S0 colocar/retirar o acessorio com

0 accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da fomaaa.
N4o focar nas ldminas e arestas afiadas
das pegas de encaixe para raspar

e cortar.

N4o tocar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

Fig. 1

® |Inserir a peca de encaixe desejada
na estrutura do acessorio para raspar.
A peca de encaixe fica automaticamente
bloqueada ao ligar o aparelho.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Colocar o acessoério para raspar, ligeira-
mente inclinado para a direita, no accio-
namento.

® Rodar para cima o acessorio para raspar,
até encaixar.

o Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® Ligar a ficha a tomada.

® |Inserir os alimentos a preparar na aber-
tura de enchimento.

® |Inserir e segurar o calcador.

Indicagéo:

O calcador s6 pode ser inserido numa posi-

¢ao. Prestar atengéo a posigao da parte

arredondadal

e Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

® Pressionar os alimentos para baixo com
o calcador. Nao exercer demasiada
pressao!

Depois do trabalho:

® Desligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar o calcador.

® Retirar o acessorio para raspar.
Para isso, mantendo premido o botéo
de desbloqueio, rodar o acessdrio para
a direita e retira-lo.

® Desmontar o acessorio para raspar.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutengao».

Limpeza e manutengéo

1 | Indicagso importante!

O aparelho ndo carece de manutencgéo.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no

aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base
em liquidos nem lava-lo na maquina
de lavar loiga.

Antes de iniciar a limpeza, desligar
a ficha da tomada!
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Atengdo!

Ndo utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos.

As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas.

NAZo lavar as pegas de aluminio (estrutura,
sem fim e anel roscado do acessdrio picador
de carne) na maquina de lavar loiga.

Com o tempo, podem surgir alteragcoes

de cor, que ndo tém qualquer problema.

Limpeza do aparelho

e Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho com um pano humido.
Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

Lavar acessoérios

® |avar a mao a estrutura, o sem-fim
e o anel roscado do acessorio picador
de carne.

® As pecas metalicas devem ser secas
imediatamente apds a lavagem e,
depois, passar-lhe um pouco de dleo ali-
mentar para protecgéo contra oxidagao.

® Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a tabela da figura 1.

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia
O aparelho para, mas néo se desliga.

Causa possivel

O aparelho esta em sobrecarga, p. ex. picador
de carne bloqueado.

Solugao

® Desligar o aparelho e aguardar até ele
ficar imobilizado.

e Premir o botédo de sentido inverso para
soltar os alimentos.

® Aguardar até o accionamento ficar com-
pletamente imobilizado.

e Voltar a ligar o aparelho.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.

Causa possivel

Aparelho sobrecarregado. A protecgéo contra
sobrecarga disparou.
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Solugao

e® Desligar o aparelho.

e Desligar a ficha da tomada.

® Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 60 minutos.

® | evantar o aparelho e premir o interruptor
de protecgéo térmica na parte inferior
do aparelho (figura Iy, 14).

® Ligar a ficha a tomada.

e \Voltar a ligar o aparelho.

m Indicagéo importante!

Se néo conseguir eliminar a anomalia,
queira dirigir-se ao Posto de Assisténcia
da sua area.

Receitas e sugestbes

Acessorio picador de carne

Disco com furos, fino 3 mm/3,8 mm

Carne de galinha, porco e vaca cozinhada,
figado cozinhado, peixe cozido para sopas;
carne crua de porco e vaca para picar; figado
cru, carne e bacon para enchidos de figado;
carne de porco para salsicha defumada
Disco com furos, média 4,8 mm:

Carne de porco e vaca para pastéis

e enchidos;

Disco com furos, grosso 8 mm:

Carne de porco salteada para sopa de carne;
restos (carne assada, enchidos, ...) para fazer
empadao

Bolinhos de péao

Picador de carne tipo CNFW5

Utilizar disco perfurado de 8 mm

300 g de péo de trigo fresco

40 g de manteiga ou margarina

200 ml de leite

2 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem picadas
Salsa, sal

Um pouco de farinha

Picador de carne tipo CNFW8, 7, 8

Utilizar disco perfurado de 4,8 mm

300 g de péo de trigo fresco

40 g de manteiga ou margarina

200 ml de leite

2 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem picadas
Salsa, sal

Um pouco de farinha
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Preparagéo dos ingredientes

® Moer o péo de trigo com o picador
de carne (modelo CNFWS5, 6, 7) durante
cerca de 1 minuto e (modelo CNFW8)
durante cerca de %2 minuto.

® Adicionar a cebola picada, a salsa
e a manteiga e misturar.

® Bater os ovos com o leite e sal e envolver
na massa de péo.

® Deixar a massa apurar durante alguns
minutos. Depois amassar bem nova-
mente.

® Para moldar os bolinhos, molhar bem
as maos em agua. Passar os bolinhos
por farinha.

® Deitar os bolinhos em agua a ferver
e deixar cozinhar durante 20 minutos.
Nao deixar levantar fervural

Acessorio para enchidos

o Demolhar a tripa natural em dgua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

® N3o encher demasiado, sendo os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozinha-
dos.

® Também se pode utilizar o bocal sem
tripa! Panar a massa de enchido e depois
fritar ou assar.

Acessorio para bolinhos de carne
Receita para bolinhos recheados com carne
Massa exterior:
500 g de borrego cortado em tiras
500 g de triguilho lavado e escorrido
1 pequena cebola picada
® Passar alternadamente borrego
e triguilho pelo disco perfurado fino
do aces-sorio picador de carne.

® Mexer bem a massa e envolver a cebola.

® Passar a mistura mais duas vezes pelo
acessorio picador de carne.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para o recheio:

400 g de borrego cortado em tiras

2 cebolas médias picadas

1 colher de sopa de d6leo

1 colher de sopa de farinha

2 colheres de cha de pimenta da Jamaica

Sal e pimenta

® Passar o borrego pelo disco perfurado
fino do acessério picador de carne.

® Refogar a cebola até ficar alourada.

® Adicionar a carne de borrego
e salted-la bem.

® Adicionar os restantes ingredientes.
Deixar estufar tudo durante cerca
de 1 a 2 minutos.

® Escorrer a gordura excedente.

® Deixar o recheio arrefecer.

Preparagéo dos bolinhos de carne:

o Deitar a mistura para a massa no aces-
sdrio para bolinhos de carne.

o Cortar o tubo de massa em pedagos
de 7,5 cm.

® Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

® Inserir um pouco de recheio pela aber-
tura e depois também fechar a outra
extremidade do tubo de massa, pressio-
nando-a.

® Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)
e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.

Acessorio para raspar

Peca de encaixe para cortar

Para cebolas, ervas aromaticas, magas,
cenouras

Peca de encaixe para raspar, grosso
Para nozes, chocolate, queijo, pao duro
Peca de encaixe para raspar, fino

Para nozes, chocolate, queijo

Pe¢a de encaixe para ralar

Para batatas, queijo parmeséo
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Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado
de acordo com a Norma Europeia
mmm 2012/19/CE sobre aparelhos eléctricos
e electrénicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condi¢des para recolha
e valorizacéo de aparelhos usados, a vigorar
em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.
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Condigoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mo TNV XOPAAEIX OOG

Mpiv TN xprion diIoB&aTE TIPOCEKTIKA TIC TIXPOUCEG 00nYieg, WOTE VA
YVWpIleTe ONUOVTIKES UTTOOEIEEIC OPOAEIG KO XEIPIGUOU YIX TNV
TTXPOUCCr GUOKEUN).

H pn tpnon Twv odnyiev yio Tn 0WoTn XPrion TNG OUOKEUNG GIOK-
Agigl TNV gUBUVN TOU KOATAOKEUXDTN) YIO (NHIEG TTOU TIPOKUTITOUV GO
QuTH.

H mapouoa cuokeur| TpoopileTal YIx TNV €Meepyaioic TTOGOTNTWY,
OUVIBWV YIX TO VOIKOKUPIO I O€ PN ETIRYYEAUOTIKEG EPOAPLOYEG,
TIXPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPLOYEG
TePIApBAVOUV TT. X. TN XPrion o€ Koudjiveg, yio Toug urtaAAnAoug
KOTOOTNUATWY, YPOPEIWV, AYPOTIKOV Kol GANWV ETTIXEIPNOEWY,
KOOWC KOl TN XPNOn OO eVOIKIXOTEG EEVOVWY, HIKPWV Eevodoxeiwv
KOl TIPOHOIWY KOTOIKIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO YIX
TTOGOTNTEC KAI XPOVOUG £TTe€epyaaiag, OUVNOEIC VI TO VOIKOKUPIO.
H mapouoa cuokeur eivail KATXAANAN YIO TO KOYIPO KO TNV GVXPEIEN
WHOU KO HXYEIPEPEVOU KPEATOG, AXPOIOU, TIOUAEPIKWVY KOI YOPIOU.
TQ TIPOG EMEEEPYQTIT TPOWIP TIPETTEN VO UV TIEPIEXOUV KOOOAOU
OKANPQ CUOTOTIKA (TT.X. KOKKOAG). Me T Xprjon Twv ammd Tov Karo:-
OKEUGOTY) EYKEKPIPEVWV EEXPTNHATWV EIVAI GUVATEG TTEQAITEQW
EQOPHOYEG, , o

Aev emTpEMETAI VO XPNOIPOTIOINOET YIO TNV ETTEEEPYOTIX AAAWV
QVTIKEIMEVWV I AVTIOTOIXX OUCIWV.

XpNOoIYOTIOIEITE TN GUCKEUN POVO PE TOX UOEVTIKG EEXPTHUOTA.
Moapakadeiobe vor UAGEETE TIG 00NYieg Xpriong.

Kar& Tnv mopoxmpnon Tng CUOKEUNG O TPITOUG dwaTe podi Tig
odnyieg xpnong.

A\ Tevikég umodeifeic aaPaheing

Kivduvog nAekTporAngiog

H mapouoa ouokeur| 0gv ETITPETETA VO XPNOILOTIOIEITON OO TIAIBIX.
KpoT&Te Tn GUoKeUn Kol TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO TNG HOKPIX oo
oI,
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O OUOKEUEG PTTOPOUV VOX XPNOIKOTIOIOUVTO OTTO TIPOOWTIX PE PEIWUE-
VEG PUOIOAOYIKEG, QITONTIPIEG I] VONTIKEG IKAVOTNTEG KAOWG Kol
8)\)\8|L|Jr] 8|JT[8IpI0(Q Kal vaor]q, OTO(V smB)\enowal | £XOUV KXTOP-
TIOTEl OXETIKX PE TNV OPCAN XPrON TNG GUOKEUNG KOl EXOUV
KOTOVON0€l TOUG KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTTO GUTH).

Ta moudix dev eMTPEMETAI VO TTICOUV HE Tr) OUOKEUN.

ZuvdEETE Kall AEITOUPYEITE TN OUOKEUT HOVO CUHPWVO IE TOX OTOIXEIOK
OTNV MVOKIda TUTTOU. XPNOIOTIOIEITE Tr) OUOKEUN HOVO 08 KAEIOTOUG
XWPOUG. XPrOILOTIOIEITE Tr) GUOKEUI) HOVOV, OTOV GUTH| KOl TO KOAWBIO
NG dev napouom(ouv BAaBec.

OTav dev v EMPRAETIETE — TIPIV TN ouvappo)\oyr]or] TNV QMOCUVAP-
HOAGYNON 1) TOV KXBAPIOHO — 1 CUCKEUTN TIPETTEI VX ATTOLOVWVET
TTAVTOTE GO TO JIKTUO.

Mn @epveTE TO TPOPODOTIKO KOXAWDIO OE ETTAPH PE AXUNPES XKPEC N
HE KOUTEG ETTIPAVEIEG.

H aAAayr) Tou Tpo@odOTIKOU KOXAWDIOU, OTOV AUTO TTPOUCIACE!
KO(T[OIO( BA&BN, npsrr8| Vo YIVSTO(I Qo TOV KO(TO(OKSUO(OTr] N v
QVTIOTOIXN UTINPEDIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1) OTTO
KO(TO()\)\F])\O( KOTOPTIOPEVO TIPOCWTTO, WOTE VO XTTOPEUYOVTAI Ol
KivOuvol.

O1 eTIOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPETTEI VO QVOTIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A YTodeileig aopaleiog yia Thv MapoUoa CUoKeUn

KivBuvog Tpoupamiopou

Kivduvog nAekTpomAngiog

Mn BuBioeTe TN |30(0|Kr] OUOKeur] TTOTE PEOT o€ UYP& OUTE VO TNV
TTAUVETE OTO rr)\uvmplo rnomnv Mn Xpnomorromosm O(TpOKO(GO(pIOTI’]
B&ATe TO QIG OTNV rrp|C0( opou o)\OK)\r]pcoeouv rrpcoTO( OAec ol Tpoe-
TOIHOOIEG YIX TNV EPYAOICL PE TN CUOKEUT). MeT& omo SIoKoT peUpa-
T0G EAVAEEKIVA N EVEPYOTTOINPEVI OUCKEUN).

Mpiv TNV Evap&n epyacinv KaBapIoPoU, BYGATE TO PIC oo TNV TPIa.
ToroBeTeiTE/OPAIPEITE T rrpooapTr']paTO( HOVO € OKIVITOTTOINUEVT
TNV Kivnon Kol ge BYSAPEVO TO PIG oo ThV TIPIla.

Mn ouvappo)\oys|Ts/omoouv0(ppo)\oysne TO TIPOCOPTHUOTX OTN
[30(0|Kr] OUOKEUN.

KivBuvog TpaupaTIopoU orfo To KOPTEPO UOXAIPI/TNV TTEPIOTPEPOHEVN
Kivnon

Mnv MA&vVeTE TX TTEPICTPEPOUEV UEPN.

Mn B&leTe TG XEPIG OOC PYECT OTO OTOHIO TTANPWAONG.

M va TIIECETE T TPOPIUX HEGK OTN GUOKEUN, XPNOIYOTIOIEITE
TTVTOTE TOV TIEQTY).
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KivBuvog TpaupOmIOHoU oo TIG KOPTEPEG AGHEG
Mnv MAVETE TO KOPTEPO HOXAIP! KAl TIG GKHEG TWV EVEETWV TPIYIHO-
TOG KO KOTING. KOT& TN AEITOUpYia pnv TMAVETE OTA EVEETA TRIYWIPO-

TOG KOl KOTTA|G.
Mpoacoxr!

Mn xpr]olpon0|e|Te ToTE T(XUTO)(pOVO( TO n)\r]KTpo On/Off ka
TO rr)\r]KTpo O(VTIOTpO(pr]Q KIVF]O'I’]Q Mpiv 1O rrO(Tr]pa TOU aAhou
n)\r]KTpou rrsplpsvsm TNV MANEN QKIVNTOTIOINON TNC Kivnong.

Kivouvog {nuI&q oTn cuokeur).

2UCTNHOTA XOPOAEING

Acp&Aeia uttepPdpTWONG (SIoKOTTTNG
OepponpooTaoiag)

3 TTEPITITMON TIOU O KIVNTHPOG OTOUGTHOE
QUTOPOTO KATX TN XProN, TOTE EXEI EVEPYO-
ToNOei N MPOCTACIX UMEPPOPTWONG.
MOaveg xiTieg UTTOPOUV VX EIVAI N TAUTO-
xpovn sns{spyaola TTOAU pey&AwV Too-
OTNTWV TPOPIPWV ] EVOX UTTAOKGPICHX OTTO
KOKKOAQL.

SXETIKX € TNV CULTTEPIPOPS OE TIEPITITWON
€VEPYOTTOINONG KATTOIOU CUCTIHHOTOG OOPO-
Aeiag avaTpéETe oTNV MOP&EYPOPO
"AVTIUETOMION BAGPOV”.

Me pio pomic

O1 0dnyieg xpriong meplyp&Pouv dIGPOPES
TTopoAayES, BA. €TTIONG OTOV CUVOTITIKO
mivoka povtéhwv (Eikova [9).
Mopakaheiode V' avoiEeTe TIG oeAideq
He TIG EIKOVEG.

Eikova X

Kpearopnyovi

Kivnon

Mpoo&PTNUO KPEXTOUNXOVIG
Aoxeio TMARpwaong

MAXOTIKO UAIKO 1 avogeidwTo XXAUPBO
MieoTng

KommaK yio Tov TTEOTH

MANKTPO coQ&AIONG

NoBn peTapopde

Xnpog UAGENG pe EvBeTO

10 Kamdki yix xopo GUASKENG

11 EvdeikTikr Auyvia

12 MARKTPO avTioTpoPng Kivnong

13 MNAkTpO ON/Off

14 AIOKOTITNG OEPHOTIPOCTATING

15 DuAagn kowdiou

*

O©oOo~NOO AOON =
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MPooGPTNHO KPEATOUNXAVIG
16 MepipAnpo
17 KoyAiog pe KopmAep
18 Moaaip
19 AikrpnTog diokog
a) TPIYIPaTOG, DIKUETPOG
TPUTIGG 8 mm
b) WIAO KOWIpO, DIGPETPOC
Tpumag 3 mm *
C) WIAO KOYIHO, DIGUETPOG
Tpumag 3,8 mm *
d) peoaia, dikueTpog TpUMGG 4,8 mm *
20 Aeauouo aaeoyeeio
MPOOGPTNUX YEHIOHATOG AOUKAVIKOV
21 AKpoGTOpIO
22 Oépwv doKTUAIOG
MpoopTNHX VIO KEPTESAKICK
23 Mop@oroinTng
24 Kwvikog dokTUNog
Mpoo&PTNUA EKXUPWTN *
25 NepipAnpa
26 KoxAhiog
27 'EvBeTo QiATpou
a) Aentry &Aeon
b) TpiyipaTog
28 dopeag pilTpou
29 Xwvi ekponig
30 Aeauouo aaeoyeeio
31 Akpo@UOCIO OTEPEWV UTIOAEIHUETOV
Mpoo&pTnua TPIYipaTOg *
32 MepipAnpa
33 Misom|g
34 AvtoA&EIHo évBeTo
a) EvOeTo KoTINg
b) 'EvOeTO TPIYIPATOG; XOVTPO TPIYIHO
c¢) EvOeTo TpIYipaTog, WIAO KOWIYO
d) ‘EvBeTo TpIyipaTog

* Av&Aoyo pe To PovTEAO
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I'Ipoowma 11O UTTIEPPOPTWON
Mo va eprmodioTouv peyaheg {nUIEG 0TN
OUOKEUI 00C O€ TTEPITITMAN UTTEPPOPTWONG
TNG KPEOTOUNXAVNG, TO KOUTTAEP OIOOETE
HIC eyKoTT (onueio ndeAnuévng Bpauiong).

3 € TTePITTWan utrepPpopTong onadel

TO KOUTIAEP 0" QUTO TO Onpeio.

To KOUMAEP PTTOPET OPWG V& QVTIKOTOOTOOEI
EUKOAC. AIOQOPETIK TO AVTOANGKTIKS e
onueio NBeAnueEvng Bpaiong dev amoTeAolv
HEPOC TWV pnoxpgd)osd)v HOG oTo A oI
NG mapoxng eyyunong.

TETOI00 VTOAAGKTIKO UTTOPEITE VO TIPOWN-
OeuTeiTE EVOVTI TOU GVXAOYOU QVTITIHOU
QIO TNV UTTNPECIX TEXVIKAG EUTTNPETNONG
mreAaTwV (KWOIKOG TapayyeNiag 753348).

Xelpiopog

A Kivouvog tpouuarioyou!

BdiAte 10 @Ic oTnv mpilor, agou oAokAnpw-
Bouv MEWTA OAEC OI TTOOETOIINOIES YIX
TV EQYAOIX IE TI) OUCKEUI].

e [lpiv Tnv mpWTN XPron kaBopileTe KoA&
TN OUOKEUN Kol T eE0pTAHOTS, BA. OTO
KEPAAXIO "KaBapIopdg Kol GppovTida”.

Eikova E

o QuhaTe Toug didTpnToug BioKOUg OTOV
XWPO PUAGENG.

o Qul&TE Ta EMPEPOUG PEPN TOU TIPO-
OOPTAUOTOC YEHIOHATOG AOUKAVIKWV KO
TOU TIPOCGPTNHATOG VIO KEPTEDAKIK
OTOV TIIEOTI| KO&I KAEIOTE TOV € TO KOTIQKI
Tou.

SUVOPHOAOYNON TIPOCOPTIHATOG

KPEOTOUNXVIQ

Eikova

® [&pTe ommO TOV XWPO PUAGENG TOV
JI&TPNTO BiOKO pe TNV €MOUKNTN
OIXUETPO OTTWV.

® TomoBeTroTe TOV KOXAIX 0TO TIEPIBANUA.

® TormoBeTnOTE TO POXXiPI EMAVK OTOV
KoxAia. O1 Aemrideq mpemel va deixvouv
mpog Tov diGTpnTOo dioKo.

e TomobeTroTe Tov diGxTPNTO dioKO e TNV
€MOUPNTN SIGUETPO OTTAV ETIAVW OTOV
KoxAix. H eykorr| aTov dikrpnTo Sioko
TIPETEI VO €QOpHOTel OTN PUTN OTO
TiePIBANUOL.
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® BidwoTe Tov BISWTO dOKTUNIO OTN POP&
TWV JEIKTWV TOU poAoyiou.
Mnv o@iEeTe TTOAU Tov BISWTO dOKTUAIO.

® H amoouvappoAdynon yiveTal otnv
avTioTPOPN GEIPK.

Xprion:

- Ene€epyooiax wpoU Kol BPOOHEVOU KPEX-
TOG, APdIoU, TIOUAEPIKAOV KO YapIou.

—  Mnv ene€epytleoTe KOKOAO.

- Tov kiy& omd Bodivo QIAETO TToU
TPWYETA WHOG, TOV KOBETE DUO POPEG.

3 UVOPHOAOYNON TOU

TIPOCOPTIHATOG YEUIOHATOG

AOUKGVIKWV

YnodeiEn:

XpNOIPOTTOIoUVTAI TX PEPN TOU TIPOCOPTH-

HOTOG KpETOUNXaVAG (XWpig diaTpnTo dioko

Ko oy aipr).

Eikéva B

e [l&pTe TO aKPoPUaIo (A) KAl TOV
PEPOVTA dOKTUAIO (D) arrd Tov TeaTr).

® TomobeTroTe Tov KOXAi 0TO TTEPIBANMO.

® TomobeTroTE TO AKPOPUTIO OTOV BIdWTO
doKTUAIO.

® TomobeTroTE TOV PEPOVTO SAKTUAIO
ETIAVW OTOV KOXNIOX KOl KPOTHOTE TOV.
H eykorr) oTov p&povTa SaKTUNIO TIpETIS!
va e@oppdlel oTn PUTN OTO TIEPIBANUG.

® BidwoTe a6 Mavw Tov BIdwTO daKTUAIO
HE aQKPOPUOIO TN POPE TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU. Mnv o@iZeTe TTOAU Tov BIdwTd
OOKTUAIO.

® H amoouvappoAoynon yiveTal otnv
QVTIOTPOPN OEIPA.

Xprion:

MO TO YEMIOPO TEXVNTOU KOl PUOIKOU EVTEPOU

pEe PO VIO AOUKAVIKG.

3 UVOPHOAOYNON TOU

TIPOCCPTIHATOC YIX KEPTEIXKIK

YnodeiEn:

XpNOIPOTTOIOUVTAI TXX YEPN TOU TIPOCOPTH-

HOTOG KpETOUNXaVAG (XWpig diaTpnTo dioko

Ko oy aipr).

Eikova 3

e [l&pTe Tov popgortioinTr (B) kol Tov
KWVIKO dakTUAIO (C) amd Tov TieoT.

® TomobeTroTe Tov KOXAi 0TO TTEPIBANUO.

® TomoBeTOTE TOV HOPPOTIOINTH OTOV
BISWTO SAKTUAIO.
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® TormmoBeTrOTE TOV KWVIKO JOKTUAIO
ETIAVW OTOV KOXAIX KO KQOTH|OTE TOV.
H eykorr aTov KWVIKO SOKTUAIO TIpETTEl
va eQOpOTel oTn PUTN OTO TTEPIBANUCL.

® BidwoTe amd mavw Tov BIdWTO SAKTUAIO
HE HOPPOTIOINT OTN QOP& TWV JEIKTMV
Tou pohoyiou. Mnv o@i€eTe TTOAU ToV
BIdWTO OAKTUNIO.

® H amoouvappoAoynon yiveTan otnv
avTioTPOPnN OEIPA.

Xpron:

Mo Tov oXNUaTIopo owAfvwy omd Lupn.

Epyooia pe T cuokeun

A Kivouvog Tpauuatioyov

TorroBeTeiTe/APaipeiTe TO MEOTAOTI
LOVO LIE OKIVIITOTTONTUEVI] TNV KIVIION Kot
ue ByaAugvo o gic oo Tnv mpidor.

Mn pddete Ta xepia oa¢ peoa oTo o100
mAtjpworng. o var MEoETE Ta TOOPIIA
HEOO OTI] OUOKEUI], XONOWOTTOIEITE
TTaVTOTE TOV TTIEDTY).

Eikéova @

® TomoBeTOTE TN CUOKEUN ETTAVW
oe emimedo, KaOAPO TIAYKO EPYOTIAG.

® By&ATe TO TPOPOJOTIKO KOADDIO OTTd
N QUAGEN Kahwdiou Kol TpaPnETe
TO WG TO €mMOUPNTS PNKOG.

° TorroeeTr]OTs TO TTAPWG ouvappoloyn-
HEVO TIPOCRPTNHO KPEKTOUNXOVAG
pe eAappI& KAion TTPog Tor de&I& EMAVW
oTnV Kivnon.

® STPEYTE TO TIPOCKPTNHO KPEXTOMN-
XOVNG TTPOG T TTAVW, PEXPI VX
KOUUTIWOEL.

® 3 ifTe ToV BIdWTO DOKTUANIO OTO TTPOC-
GPTNHUO KPERKTOUNXOVNG.

® TomoBeTOTE OO TTAVW TO OOXEIO
AN pwong.

® TomoBeTOTE TOV TECTH OTO AVOIYHX
TAnpwong.

® ToroBeTrOTE PTTOA ) THIATO KATW GITO
TO Gvolypa e€0dou.

® Ba&dlete To @QIg oTNnV Mpilai.

® EvepyoTioinoTe Tn OUOKEUN| e TO TIARK-
Tpo On/Off.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® B&ATe Ta Tpog emelepyaoia TPOPIP
peoa oTo doxeio TMANpwong.

® [0 TO KATOTIV OTIPWEIPO XpnoIpoTTolEiTE
QMOKAEIOTIKA TOV TIIECTH).

Yriodeign epappoynig:

3€ TTEPITITMAN TIOU EX0UV UOYKWOOE! TO TIPOG

KOWILO TPOPIUa aToV KoxAiax: XpnoiporoioTe

TO TIAMKTPO QvTIOTPOPNG Kivnong, YIo Vo

AUOETE TO UTTAOK&PIGHC.

1. ATevepyorToIfoTe Trn CUCKEUN pe
To MANKkTpPOo On/Off.

2. TMepipéveTe TNV aKivnTOoTIOINON TNG Kivn-
ong.

3. MoTnoTe yio Aiyo To TIARKTPO QvTi-
oTPOPNG Kivnong.

4. TeplpéveTe TNV OKIVNTOTIOINGN TNG Kivn-
ong.

5. EvepyorioifoTe Trn GUOKEUN Pe TO TTANK-
Tpo On/Off.

MeT& Thv epyocio:

® ATIevepYOTIOINOTE Tr OUOKEUN)

pe To TAfRKTPO On/Off.

TpaB&Te TO QIG GO TNV TIPITC.

TpaBn&Te Tov mMeoTH TPOC T £EW.

AgpaipéaTe To doxeio TTARPWoNG.

AQOUPETSTE TO TIPOCKPTINUX KPEATOUN-

xavng.

X TOV OKOTIO QXUTO pPE TIGTNHEVO

TO TMANKTPO aMaaPEAIONG yupioTe

TO TIPOOAPTNUX TIPOG TXX DI KA

CPAIPEDTE TO.

® ATIOCUVOIPHOAOYNOTE TO TTPOOXPTNHX
KPEXTOUNXOVNG.

o KabBapileTe OAa T PPN, BA. "KaBopl-
OMOG KOl PPOVTION”.

MPoo&PTNHO EKXUUWTH

(o€ pEPIKA HOVTEAX)

Mo TNV EKOAIYN HOUPWY, TOUOTWY, HHAWY,

OXAXDIWV 1] KPATAIYOU YIO TNV TIXPAOKEUN

XUHOU/ToATOU.

H emAoyr| Tou évBeTou QiATpou kaBopilel TNV

TIEPIEKTIKOTNTA CXPKAG PPOUTWY OTOV XUHO.

Mnv oTUYeTE PPOUT, TWV OTTOIWV N JIKUET-

POC TWV KOUKOUTOIWV EIVOI OHOIX HE TN

OIGUETPO OTIWV OTO EVOETO PIATPOU TOU

TIPOCGPTAPOTOG KITOXUHWTN (TT. X. OUEOUPC).
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A Kivouvocg oauuariouou

TorroBeTeiTe/opaipeiTe TO MEOTKOTNUX

LIOVO L€ OKIVIITOITOIUEVI TNV KIVIOoN

Ko e Byaugvo To gic oo Tnv mpido.
Mn Baerte Tar xepior oa¢ peoar 010 OTOLIO
mjpwong. o va mEoETe TA TOOPIIK
LEOQ OTI] OUOKEUI], XPIOWOTIONEITE
TTaVTOTE TOV TIETTY).

Tpoooxrj!

Mnv doudeueTe KaTeWUyLEVA ppOUT
11 Aayavikd. ByaAte Tar koukouToior
(KePGOIO, OOUKOTKNVA, BEPUKOKA,...).
Eikova [€

TommoBeTroTe Tov KOXAIX OTO TTEPIBANHCK.

TomoBeTnoTE TO €VOETO PIATPOU OTOV
QOpPEX PIATPOU.

MigoTe TO €vOETO PIATPOU WG TO TEPUX
TTPOG T PEOC.

TommoBeTroTe TOV POPER PIATPOU OTOV
BIOWTO OAKTUAIO.

BidwoTe Tov BIdwTO JOKTUAIO e POpEX
QIATPOU 0T POP& TWV OEIKTWY TOU
poAoyioU. H puTn oTov popéa piATpou
TIPEMEl VO €QAPUOTEl OTNV EYKOTIT) GTO
mrepiAnua.

Mnv o@igeTe TOAU ToV BIdWTO dAKTUAIO.
BidwoTe To akpoPUOIO YIG T OTEPEX
UTTOAEIPUOTO PPOUTWV OTOV POPEX TOU
QiATpoU.

TomoBeTrOTE TO XWVi EKPONC OTOV
POPEX PIATPOU KOl OPriOTE TO VX
KOUUTIWOEL.

TomoBeTrOTE TO MANPWG CUVAPHOAOYN-
HEVO TTPOCXPTNHO KITOXUHWTH GPOUTWY
pe eAappI& KAioN TTPOG T DI ETTAVW
oTnv Kivnon.

STPEYTE TO TTPOCHPTNHO KITOXUHWTH
PPOUTWV TIPOG TX TIAVW®, JEXP! VO
KOUUTIWOEL.

2pi&te ToV BIOWTO DOKTUNIO OTO TTPO-
OQPTNHO KMTOXUHWTH GPOUTWV.
TomoBeTnoTe amod M&vw To doxeio
mAnpwong.

B&ATe KaTaAANAo doxeio K&Tw oo TO
GVOIYHO EKPONG XUHOU.
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TomoBeTNOTE PTTOA ) THIATO KATW AITO
TO GVOIYUO TOU OKPOPUGIOU OTEPEWV
UTTOAEIPPATWV QPOUTWV.

Balete 10 QIg 0TV TIPICON.

BoATe To TTpOG eme€epyaoiax TPOPIPG
pE€ox oTo doxeio MANPWong.
EvepyormoinoTe TN CUOKEUN e TO TTANK-
Tpo On/Off.

MiEoTe T TPOPIUG YE TOV TTIETTH TIPOG
T K&TW. Mnv aoknoeTe utiepPoAIKn
miieon! To evBeTo QiIATPOU pTTOPEI

Vo uttooTei {nuIi.

YTodei€n epappoyrC:

AUOTE KPXIKX TO OGKPOPUGCIO OTEPEDV
UTTOAEIPUOTWV TOOO, WOTE TX OTEPEX
UTTOAEIPHOTO TWV GPOUTWV VX EXOUV
OKOHO UYPOTIQ.

KAgioTe KATOTTIV Opy& TO GKPOPUGIO
OTEPEWV UTTOAEIPPATWVY, PEXPI VX €EEP-
XOVTQ 0 XUHOG KO T UTTOAEIPUOTO TNV
emMOUUNTN HOPRN.

MeT& Thv epyooic:

ATTevepYOTTOINOTE TN CUCKEUN e

TO TMAfKTPO ON/Off.

TpaB&Te TO QIG GO TNV TIPICCL.
TpaBn&Te Tov mMeOTH TPOC TA £EW.
AgpaipéaTe To doxeio TTARPWONG.
AQXIPEDTE TO TMPOOXPTNHX KMOXUHWTN
PPOUTWV.

MNX TOV OKOTTO QUTO PE TIOTNUEVO

TO TTANKTPO amMaaP&AIONG yupioTe

TO TTPOOGPTNHA TTPOC T OEEI KAl
APXIPETTE TO.

ATIOCUVOPHOAOYNOTE TO TTIPOCRPTNHG
QIOXUHWTN pPOUTWV.

H amoouvappoAdynon yivetal oTnv
ovTioTPOYN GEIPA.

Ko®opileTe OAx T pEPN, BA.
"KoBapIopodg Kol ¢ppovTida”.

Mpoo&pTnUa TPIYINATOG

(o€ pEPIKAX HOVTEAX)

Mo TO TRIYIHO KAl KOWILIO TUPIOU, PPOUTHV,
AOXQVIKOV, KXPUDIWV, POUVTOUKIWV, OHUY-
OGAWV, UTTAYIXTIKWV YOHRKIOV KX KOUHOTIOV
YWHIOU, COKOAKTOG KOl AWV OKANPOV
TPOPIHWV.
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A Kivouvog Tpauuatiouou

TorroBeTeiTe/APapeiTe TO MEOTHOTIX
LOVO LIE OKIVITOTTONTUEVI] TNV KIVIION Kot
ue ByaAugvo o gic oo Tnv mpidor.

Mnyv mdveTe TO KOPTEPOD LAYAO! KX TIC
OKUES TWV EVOETWV TOIYILIATOC KT KOTTIG.
Mn BAgeTe Ta XEpIX OO LIETT OTO OTOLIO
Anjowonc. Mo va meoeTe T TOOPIUA
LEOQ OTI) OUOKEUI], XPIOWOTIONEITE
TTQVTOTE TOV TTIEDTY].

Eikéva &1

® TormoBeTnoTe TO MOUNNTO £VOETO OTO
TTEPIBANPC TOU TIPOCOPTHHATOG TRIPTN.
H aop&Aion Tou €vBeTou yiveTal
QUTOPOTO KOT& TNV gvepyoTToinan
TNG CUOKEUNC.

® ToToBeTNOTE TO MPOCHPTNHA TPIPTN
pe eAa@pI& KAion TTPOG T OE&I& ETTAVW
oTnV Kivnon.

® 3TPEWTE TO TPOCKPTNUC TPIPTN TTPOG
TO TTAVW, HEXP! VO KOUUTIWOE.

® ToroBeTrOTE PTTOA ) THATO KATW GITO
TO Gvolypa e€0dou.

® Ba&dlete To @QIg oTnV Mpila.

® TormoBeTnoTe T TPOG eTMeepyaoic
TPOPIUO HECK OTO AVOIYHOK
oupmAnpwong.

e ToroBeTnOTE TOV TEDTH KX
KPOTHOTE TOV.

YrodeiEn:

O meoTng propei va ToroBeTnOei Povo

o€ pio KaTeubuvar.

MpPoogETe TN B€0N TNG KAKUTTUANG!

® EvepyorioinoTe Tn OUOKEUN| Je TO TIARK-
Tpo On/Off.

® [liEoTe T& TPOPIUX PE TOV TIIECTH TIPOG
TQ K&TW. Mnv aokroeTe utepBOAIKN
mieon!

MeT& Tnv epyocio:

® ArevepyoroInoTe T GUCKEUN Ue
To TMAfKTPO On/Off.

o TpaBaTe TO QIG GO TNV TIPILA.

® Tpoapn&Te Tov MEOTH TTPOG TO EEW.

® AQQIPEDTE TO TIPOCKPTNUX TPIPTN.
N TOV OKOTIO QUTO PE TIOTNUEVO
TO TMANKTPO aMaaPAAIONG yupioTe
TO npqot’xpmpa TPOG T O KAl
APAIPEDTE TO.
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® ATIOCUVOIPHOAOYNOTE TO TTPOOXPTNHX
TRIQTN.

o KabBapileTe Oha T PPN, BA. "KoBopl-
OMOG KOl PPOVTION”.

Ka®apiopog Kau ppovTido

1 | snpavriki unodein

H ouokeun dev xpel&{eTau cuvTrpnon.
O pIJIKOC KOXBXPIOHOC TIPOCTOTEUE!

Tn ouokeun omd {NUIES KXl dlaTnpEi
TNV IKAVOTNTA ASITOUPYIOC.

A Kivouvog nAexTporinéios

Mn BubiceTe T Baoiki) OUOKEUr] TTOTE
HETT O€ Uypdr oUTE VA TNV MAUVETE OTO
muvrripio marwv. [ov TV Evepén Twv
EpyaA0IWV KABapIoLoU ByaATe TO QI¢ Ao
v mpio!

lpoooxri!

Mn yonoorroreite LEoa kaBaplouou

ou yopddouv.

OI eMPAVeEIES UITOPOUV VA UITOOTOUV
POopEC.

Mnv iAévere oro mAuvTrpio maTwyv Tor
adoupnvévia pgpn (repiAnua, koxAiag ko
BIOwTO¢ dAKTUAIOG TOU MPOTAPTHLATOS
koearounyavric). Me tnv mépwodo Tou
XPOVOU LITTOPEI VO ELPAVIOTOUV OKIVOUVES
XOWUATIKEC aAdoiwoelc.

Ko®opIiopog TNG oUOKEUNG
® TpoBaTe To PIG ard TNV TIPIlA.
® Skoutti{eTe TN OUOKEUN Ue Bpeypévo

mavi. Av XpelaaTei, Xpnolgotioleite Aiyo
QITOPPUTTIAVTIKO TIAUCIUOTOG THIATWV.

KoBopileTe T MPOCOPTHHOTO

o [I\éveTe To mePiBANpA, Tov KoxAiok Ka
Tov BIdWTO SOKTUAIO TOU
TIPOCGPTAUNTOG KPEATOUNXAVAG OTO
XEP!.

® 3Koummi{eTe OPECWE TO HETAANIKG UEPN
Kol T aAeipeTe e Aiyo Bpwalpo A&dl,
VIO VO T TIPOOTOTEWYETE QIO TN
OKOUPIOL.

o 3>1nv Ekdva M Oa BpeiTe I GUVOTITIKH
TTPOUCIGON OXETIKG e TIWG TTPETTIE
Vo KoBoPI{oVTal TOX ETTMEPOUG PEPN.
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AvTipeTwmon BABavV
BA&BN

H ouokeur| akivnTomoleiTal, GAAG Dev
OITEVEPYOTTOIEITA.

ArTia

H ouokeun umepPOPTWONKE, T1. X. EXEI

MTTAOKOIPIOTEI N KPEXTOUNXAVI.

AvTigeTQMION

® ATIevepYoTIOINOTE T CUOKEUN| KA
TIEPIPEVETE VO GKIVNTOTTOINOEI.

® [1aTroTe TO MANKTPO avTiIoTPOPNG
Kivnong, yio vot AUBEi TO UTTAOKGPICHCK.

® [lepIyéveTe TNV GKIVNTOTTIOINGN TNG
Kivnong.

® Oe¢TeTe TN oUCKeUn Eava ae AelToupyia.

BAGBN

H ouokeun TIBeTOI KOT& TN XPrON EKTOG

AeIToupyiog.

ArTicx

H ouokeun urreppopTwOnke. Evepyoroirdnke

N coP&AEIx UTTEPPOPTWONG.

AvTIUETOMION

® O£&TeTe TN OUOKEUN €KTOC AEITOUPYIOG.

® TpaBaTe TO QIG GO TNV TIPICA.

® AQnOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI ETTI TTEP.
60 AemTTO.

® AVOONK®OOTE TN OUCKEUN KOI TTOTHOTE
Tov OIGKOTITN BEPHOTIPOCTACING OTNV
K&TW TTAEUP& TNG CUCKEUNG
(Elxova I, 14).

® Badlete To @Ig oTnV Mpila.

® O¢&TeTe TN ouokeun Lava ae AeiToupyia.

1 | Snpovrikd unodeign

Av dgv UTTOPEITE VO QVTIUETWTTIOETE TN
BA&PN poOvOoI 00g, ammeubuvOeiTe 0TV
uTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAGTOV.

2UVTAYEG KO 2UHPBOUAEG
MPOC&PTNUO KPEATOUNXAVIG
AiarpnTog diokog, Aerrog, 3 mm/3,8 mm:
BPOOTO KOTOTTOUAO, BPOOTO XOIPIVO KOl
BoOIVO KPEXG, BPOOTO CUKWTI, BPaaTo Wip!
VIO OOUTIEC, WHO XOIPIVO KOl BOOIVO KPEDG VI
KIPK, WUO OUKWTI, KPEXG KOl Ao yIox SAEIPPX
OUKWTIOU, XOIPIVO KPEXG VIO AOUKAVIKOL
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AirpnTog diokog, peoaiar, 4,8 mm:

XOIPIVO Kol BODIVO KPEXS YIXX TTOTE KOl

AOUKGVIKO GEPBEAT,

Aibrpnrog diokog, TPIYIKOTog, 8 mm

YnTO XOIPIVO KPEXG VIO COUTIX YKOUAGG,

TTEPIOOEUPATA (YNTOU, AOUKAVIKG, ...)

YIX YKPOTEV OTTO TTEPIOOEUHOT

MmoAGKIG YopIoU

Kpearopnyovr) TUrmo CNFW5

XpnoiyoroiraTe Tov di&TpnTo dioko

Twv 8 mm

300 g ppEoKO GOTIPO YwHi

40 g BoUTUPO 1} Papyapivn

200 ml y&Ax

2 opy&

1 K.0. YIAOKOUPEVO KPEPHUDIXK

MoivTovog, oAGTI

Aiyo aheUpl

Kpearounyovr) TUmo CNFW6, 7, 8

Xpnoiporoiriote Tov SI&TPNTO BioKO

Twv 4,8 mm

300 g ppEoKo GOTIPO YwHi

40 g BoUTUPO 1 Papyapivn

200 ml y&Ax

2 opy&

1 K.0. YIANOKOUHEVO KPEUHUDIT

MoivTovog, GAGTI

Aiyo aheUpl

EneEepyaoia Twv UNKOV

® AAECTE TO KOTIPO YW PE TNV KPEKTOUN-
xavn (Tumog CNFWS, 6, 7) e iep.
1 AenTo kau (TUTTog CNFW8) eri rep.
Y2 NeriTd.

® [1pooBeoTE T YIANOKOPHEVO KPEUHUDIX,
TOV HOIVTOVO KOI TO BOUTUPO KOl OVOIKOK-
TEYTE.

® XTUTINOTE EACPPA T CPYX PE TO YOAK
KOl TO OAGTI KO QVOHIETE TOX PE TO Py
TOU YwHIou.

® Aopnote Tn {Uun va oToOE €T HEPIKK
AeTT&. ZupoTe KOTOTTV EQVA.

® [ va TAGOETE TO PTTOXAGKI, BPEXETE
TX XEPIG OOC TTAVTOTE KOAK e veEPO.
ANEUPWOTE TAX PUTTAAGKIGK.

® Pifte Ta pTTXAGKIO OE BPAOTO VEPO
KOl aPraTe T va TpaBngouyv ermi mep.
20 Aemt&. Mnv To BpdoeTe!
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Mpoo&pTNUX YeUIOPATOG
AOUKGVIKWV

® [lpiv Tnv emelepyaoia pouNiGoTe
TO QUOIKO €vTepo i Trep. 10 AemT&x
o€ XNxpO vepo.

® Mnv mapayepieTe T AOUKAVIKS, YIOTI
JIOPOPETIKA GUTE PTTOPE] VO OTTROOUV
KOTX TO BPAOIPO 1 TO Y OIpO.

® MropeiTe va XPnOIUOTIOIOETE TA KO-
QUOIX Kol XWpIg evTepo!
MavapeTe TN HACA VI AOUKAVIKA
KOl TNYQVIOTE TNV OTN GUVEXEIX.

MPOC&PTNUX VI KEPTETRKIC

SUVTOYH YIX YEUIOTX KEPTEDOKIX

(cvOTONITIKCK)

NiToc:

500 g apvi, Koppevo ae Awpideg

500 g mAnyoUpI ammo GITAPI, TIAUPEVO

KOl OTPOYYIOHEVO

1 HIKPO KPEUHUDI, WINOKOUHEVO

® [lepvaTe eVOAAGE TO dpVi KAl TO
TTANyouUpI amd Tov YWIAG diGTpnTo dioko
TOU TIPOCOPTIUOATOG KPEKTOUNXAVAG.

® AvopiETe KaA& Tn upn, MpoodeaTe
TO KPEPHUDI KOl AVOKTEYTE.

® [lep&oTe TO PiyHO GKOPO DUO POPES aTtd
TO TTPOOGPTNHA KPEXTOUNXOVAG.

réuon:

400 g apvi, Koppevo ae Awpideg

2 YETPIO KPEPHUDIX, WIAOKOUHPEV

1 K.0. A&l

1 K.0. dAeupl

2 K.yA. pmoyapl

AN&TI KO TTITTEPI

® [leploTe TO QPVi AITO TOV YWIAG SIGTPNTO
BioKO TOU TIPOCOPTAUOTOC
KPEXTOUNXOVNG.

® JOTOPETE TH KPEPPUDIX, WOTE VO
TIGPOUV XPUOGPI XPOH.

® [lpooBeTTE TO APVICIO KPEAG KAl TNYO-
VIOTE TO.

® [1pocBeoTe T UTTONOITION UAIKE.
AxvioTe Ta OAax eTTi TTep. 1-2 AeTITX.

e XuoTte To TTAeovalov AiTog.

® AQnOoTE TN YEUION VO KPUWOEL.

MNapookeur) TwV AVOTOANITIKOV KEPTESWV:

® [leplioTe TO HiyPO GO TO TTPOOXPTNHX
YIX KEPTEDBKIQ.

o XwpileTe TNV KouPiax Awpida UPNG
0€ KOPPATIX URKOUG 7,5 cm TO KOBEVA.
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e [liEoTe TO €val AKPO K&OE TTTOG
Vo KAEIoEl.

® Ba&ATe Aiyn yEpIon YEGO GTO GVOIYHX
KXl TIIEOTE KA TO GAAO &KPO TNG TTITOG
va KAEIoEl.

® ZesothveTe To A&DI (Tep. 180 °C)
KOl TNYQVIioTE TIG TIITEG (YEUIOT
KEPTEDOKIX) YIXX TIEP. B AETIT& OTN
QPITELX, HEXP! VO TTPOUV XPUCOQI
XPOHC.

Mpoo&ETNUX TPIYIHOTOG

'EvOeT0 KoTIN|G

Mo KPEPPUBIX, A&XOVO, PAAX, KOPOTX

'EVOETO TPIYILOATOG; XOVTPO TpiyIlo

Y10t KOpUBIX, POUVTOUKI, COKOAXTX, TUPI,

OKANPO YWHI/PWHGKIX

'EvOeTo Tpiyiparog, YIAG KOYIpo

Y10t KOPUBIX, (POUVTOUKI, COKOAXTX, TUPI

'EvOeTO TPIYIOTOG

VIO TIOTATEG, TUPI TOPHElOVX

Armooupon
H ouokeur| éxel onpavoei CUPPWVX e
Tnv Eupwraikr| odnyio 2012/19/E. K.
mmm  TTEPI NAEKTPIKWV KOI NAEKTPOVIKWV
ToNlwv ouoKeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To MAQiCIO yIx TNV 0€ OAN TNV
emmKkpaTelx TG E. E. 1oxUouoa mapaAofr| Kol
a&lomoinon Twv MXAIWY CUOKEUWV Ot ToV
TTWANTN. Mo TTANPOPOPIEC OXETIKG e TOUC
ETTKAIPOUG TPOTTOUG OTTOCUPONG
omeUBUVOEITE OTO EIDIKO KATROTNH, T OTTOU
QyOP&OOTE T GUOKEUN 1 0TN ANHOTIKNA 1
KoIvoTikr} ApXr] TOU TOTTOU KOTOIKIOG 0OG.

OPOI EIMMYHXHZ

1. H EyyuUnon kahng AeiToupyioag Twv
TIPOIOVTWV POG TIOPEXETON VIO XPOVIKO
JIGOTNUO €iKOCI TEOOKPWY (24) UNVOV
oo TNV NUEPOMNVIX TNG TTPWTNG AXYOPAS
TTOU QVOyP&QETAI OTN BEwPNUEVN
amodeIn ayopdc. Mo TNV TTaPoXr TNG
eyyunong omaITeiTon n emoeign Tng
BewpnuevNg omodeIgng ayopdg aTnv
OTToIx AVAYPAPETAI O TUTIOG KXI TO
HOVTEAO TOU TTIPOIOVTOG.
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2. H eToupeia yEOX OTO AVATEPW XPOVIKK

0pIa, O€ TIEPITTWON TTANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNC OUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OpoAr) AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTOOTOONG
K&OE TUXOV EATTOHATIKOU HEPOUG (TTANV
TWV GVOADCIPWV KOI TwV eUTTadwv, OTwg
TO YUGAIVOL, AOUTITAPEG KATT.).
ATTopaiTnTN TPOUTIO0EDN VIO VXX I0XUEI

n eyyunaon eivai n pn Aerroupyia Tng
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-
HEA KATaOKeUN TNG Ko OxI €M TaPadEiy-
pOTI oo KoK XPron, Aaveaopévn
EYKOTROTAON, PN TAPNCN TWV 00NYIOV

XPNONG TNG CUOKEUNG, GKAXTXAANAN GUVTH-

pNCN Ao TTPOCWTTX N €E0UCIODOTNHEV
amo Tnv BSH EA&G ABE 1) amd e€wyeveic
TTOPAYOVTEG OTTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog f SiIpopoTioinang TNG T&ONg
KATT..

. 2TnVv TIEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dev
AeIToupyei 0WOTA AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU KO €QOOOV N TTANKKEANG AeIToupyia
ekONAwONKe KaT& TNV Tepiodo eyyunaong,
To E€ouaiodotnpevo 2EpPIG (N TO
e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE Ba To €TTIOKEUGOEI PE OKOTTO
TN XPrion YIX TNV OTToiol KATXOKEUKOTNKE,
XOPIC Vo UTTGPEE! XPEWDN IOt AVTOANOK-
TIK& 1} TNV EPYTTIO.

. Aev KOAUTITOVTOI OO TNV £yyUNoN Ol
XPEWOEIC KO 0l Kivduvol TTou oxeTi(ovTai
HE TN HETOPOPA TOU TIPOIOVTOC TTPOG
ETNOKEUN| OTOV JETOTIWANTH 1) TTPOG
To E€ouciodoTtnpevo 2EpPig Tng BSH
EMG ABE.

. 'OAeg o1 eMIOKEUEG TNG eyyUNoNg TTPETTEl
va yivovTal oo To E€ouaiodoTnuévo
3¢pPIg (n To €0UCIODOTNUEVO OUVEPYEIO)
Tng BSH EM&G ABE.

. Heyyunon dev KaAUTITEI KAVEVX TTPOTOV
TTOU XPNOIPOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIC-
YPOPOV YIX TIG OTI0IEC KATOOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI XpNnaon).
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10.

H eyyunon kaAfig AeIToupyiog Trou
TIOPEXETOI AITO TOV KATXOKEUNOTT TTAUE
av oTToKoAANBouv, adhoiwdouv ) TpoTTo-
ToINBoUV L OTToI0dNTTIOTE TPOTTO Ol TXIVIEG
QOQOAEITG 1 01 EIDIKEC OIOKPITIKEG
QUTOKOMNTEG ETIKETEG ETTi TWV OTIOIWV
aVOYP&PETAI 0 OPIBUOC OEIPAC N N
nuepopnviat ayopda.

H eyyunon 8ev koUTTE!:

— EmMOKeUEG, HETOTPOTTEG 1 KAOXPIOHOUG
TToU EAGBOV XWPO OE KEVTPO service pn
e€ouaiodoTnuévo amod Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urtepBoAikn xprion,
XEIPIOUO 1) AeITOUpYial TOU TIPOIOVTOG
KOTQX TPOTTO I CUPPWVO e TIG 0dnyieg
TTOU TIEPIEXOVTOI OTC EYXEIPIDIX XProNg
KOi/r) OTQ OXETIK& EYYPAPX XProng,
OUUTTEPIAXUBOVOUEVWV TNG TTANUE-
AoUg QUAGENG TNG GUOKEUNG, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNC KATT..

— MMpoiovTa pe SuoavayvwaoTo apIBpod
OEIPAG.

— ZnUIEG TIOU TTIPOKOAOUVTON EVOEIKTIKY
QIO KOTPOTTEG, VEPO I UYPOCIia, QWTIX,
TTOAEWO, ONHOCIEG AVATHPOKES, AXOOG
T&oEIG TOoU DIKTUOU TTOPOXNC PEUMOTOG,
| orrolodnToTe Adyo TIoU eivai TIEPOV
oo TOV EAEYX0 TOU KOTAOKEUXOTN 1
Tou e€ouaiodoTnUEVOU GUVEpPYEIOU.

H eyyunon mou MPooPEPETA TIAUE! VX

IoXU€!I EQOTOV N KUPIOTNTAX TNG CUOKEUNG

peTOBIBaOTEI O€ TPITO TPOOWTTO GO TOV

OPXIKO QyOPOIOTH) TO OVOUO TOU OTT0ioU

QAVOYPRPETAI OTO TIGPAOTATIKO Ayop&G

TNC OUOKEUNG.

AVTIKATOOTOON TNG CUCKEUNG YIVETON

HOVO £(OoOV dev eival duvaTr n emdIop-

Owaon TNG KaTOTIV MOoTOTI0INoNG TNG

aduvapicg emokeung amo To E€ouaio-

doTnuevo Z€pPIg (n To €€0UnIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH EANGC ABE.
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11. H k&B¢e emokeun 1} N GVTIKATAOTOON
EAXTTWHOTIKOU PEPOUG DEV TTOPATEIVEI
ToV XpOvo eyyunang Tou TTPoiovVToG.

12. EEPTAHOTO KO UNIKG TIOU OVTIKGOI-
OTWVTOI KOXTA TN SIXPKEIX TNC £YyUNoNng
ETOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAY. EOVIKrG 030U ABnvawv —
Napiog & Motapou 20, Kneioik

SERVICE

AOrjvat: 170 xAu. EBvikng 050U

ABnvav — Aapicg & Motapou 20,

Knepioi — TnA.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 x\. EBvikrig odou
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Kendi giivenliginiz igin

Bu cihaz igin gtivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi igletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kig¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sireler igin
kullaniniz.

Bu cihaz, ¢ig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti ve balik
dogramak ve karistirarak islemek igin uygundur. Islenecek besinler,
icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arindiriimis olmalidir.

Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullaniimasi halinde,
baska uygulamalar da mimkuindur.

Bagska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi tizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékulllp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden dnce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafin-
dan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢calismak icin tm 6én hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz.

Devreye sokulmus cihaz, bir elektrik kesilmesinden sonra yine
harekete gecer. Temizleme c¢alismalarina baslamadan énce, cihazin
elektrik figini ¢cekip ¢ikariniz.

On Uniteleri sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden cikariimisken takiniz/¢ikariniz. On Uniteleri kesinlikle
ana cihazda monte etmeyiniz/demonte etmeyiniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Ddénen parcalari tutmayiniz ve dokunmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz. Eti kabin icine itelemek
veya bastirmak igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Keskin bicaktan dolay yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle raspalama ve kesme Unitelerinin keskin bigaklarina ve kenar-
larina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Galistirma esnasinda raspalama
ve kesme Unitelerine dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Dikkat!

Kesinlikle ayni anda agma/kapatma tusunu ve dénme yéni degistirme
tusunu kullanmayiniz. Diger tusa basmadan énce, tahrik sisteminin
(motor) tamamen durmasini bekleyiniz. Cihaz hasari tehlikesi.
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Guvenlik tertibatlar

Asin yiklenme giivenligi (termik koruma
salteri)

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendiligin-
den kapanirsa, asiri yliklenmeye karsi koruma
sistemi aktiflestirilmistir. Ayni zamanda ¢ok
miktarda besinin islenmesi veya kemikler tara-
findan blokaj olasi sebeplerden biri olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak igslem
icin "Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.

Genel bakig

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [4).

Ldtfen resimli sayfalari aginiz.
Resim I

Et kiyma makinesi

Tahrik sistemi

Kiyma makinesinin én takimi
Malzeme doldurma kabi
Plastik veya paslanmaz celik *
Tikag

Tikag igin kapak

Gilvenlik tugu

Tagima kulpu

Muhafaza gézii ve Unite

10 Muhafaza g6z igin kapak

11 Kontrol lambasi

12 Ddénme ydni degistirme tusu
13 Agik/Kapal tugu

14 Termik koruma galteri

15 Kablo muhafaza bdlimu

Kiyma makinesinin én takimi

16 Govde

17 Kavrama Uniteli helezon

18 Bigak

19 Delikli disk
a) kaba, delik capi 8 mm
a) Ince, delik capt 3 mm *
c) Ince, delik capr 3,8 mm *
d) orta, delik ¢api 4,8 mm *

20 Montaj bilezigi

Sucuk doldurma &n (nitesi

21 Lileye

22 Tutucu bilezik

©oo~NOO AON=
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Kebbe 6n Unitesi
23 Sekil verici
24 Konik halka

Meyve suyu sikma on seti *
25 Govde
26 Salyangoz
27 Sizgeg Unitesi
a) ince
b) kaba
28 Siizgeg tutucu
29 Cikis hunisi
30 Montaj bilezigi
31 Tortu enjektori
Raspalama 6n dnitesi *
32 Govde
33 Tikag
34 Degistirme Gnitesi
a) Kesme unitesi
b) Raspalama unitesi, kaba
c) Raspalama initesi, ince
d) Rendeleme Unitesi

*

modele bagl olarak

Asin yaklenmeye karsi koruma
Et kiyma makinesinin agiri bir yliklenmesi
durumunda cihazinizin fazla zarar gérmesini
Onlemek icin, kavrama Unitesinde bir ¢entik
(zaruri kirlma yeri) dngérilmistar.

Asiri bir yiklenme s6z konusu oldugunda,
kavrama Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden
kirnhr. Fakat bu kavrama pargasi kolayca
yenilenebilir.

Bunun disinda, 6nceden belirenmis kiriima
noktasina sahip yedek parcalar garanti
sorumluluumuz kapsamina girmez.

Bu tUr yedek pargalar yetkili servis Gzerinden
satin alinabilir (siparis no. 753348).

Cihazin kullanilmasi

A Yaralanma tehlikesi/

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢calismak icin
tim én hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

e® Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
6nce, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi
ve Bakimi”.
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Resim [

® Delikli diskleri muhafaza g6zl igine
yerlestiriniz.

® Sucuk doldurucu 6n Unitesinin ve Kebbe
6n Unitesinin pargalarini tikacin igine
yerlestiriniz ve tikaci kapak ile kapatiniz.

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin

monte edilmesi

Resim

o |[stediginiz delik capina sahip delikli diski
muhafaza etme g6ziinden aliniz.

® Salyangozu gévdenin icine yerlestiriniz.

® Bicagi salyangozun Uzerine takiniz.
Bicak agizlan delikli diske dogru
bakmalidir.

e |[stediginiz delik ¢apina sahip delikli
diski salyangozun Uzerine takiniz.
Delikli diskteki gentik, gévdedeki dil
Gzerine oturmalidir.

o Montaj bilezigini saatin ¢alisma yéniinde
cevirip tutturunuz. Montaj bilezigini cok
fazla stkmayiniz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapillir.

KuIIan|Id|g| yerler:

Pismis veya ¢ig et, jambon, tavuk tirin-
den kiimes hayvanlarinin eti ve balik icin
kullanilabilir.

— Cihazda kemik islemeyiniz!

— Gig yenilen baharatl kiymay (tatar)
iki kez ¢ekiniz.

Sucuk doldurucu 6n Unitesinin

monte edilmesi

Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin parcalar

(delikli disk ve bigak harig) kullanilir.

Resim [

® Enjektdrt (A) ve tutucu bilezigi (D)
tikagtan gikariniz.

e Salyangozu gévdenin icine yerlestiriniz.

® Enjektdri montaj bilezigine yerlestiriniz.

® Tutucu bilezidi salyangozun Uzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Tutucu bilezikteki
centik, gévdedeki dil izerine oturmalidir.

® Montaj bilezigini enjektdrle birlikte saatin
calisma ydnunde gevirip tutturunuz.
Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybnde yapillir.
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Kullanildigi yerler:
Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi icindir.

Kebbe 6n Unitesinin monte edilmesi
Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin parcalar
(delikli disk ve bigak harig) kullanilir.

Resim 3

® Sekil vericiyi (B) ve konik bilezigi (C)
tikactan cikariniz.

® Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

® Sekil vericiyi montaj bilezigine
yerlestiriniz.

o Konik bilezigi salyangozun tzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Konik bilezikteki
centik, gévdedeki dil Gizerine oturmalidir.

® Montaj bilezigini sekil vericiyle birlikte
saatin ¢alisma yéniinde gevirip tutturu-
nuz. Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayi-
niz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yonde yapillir.

Kullanildidi yerler:

Hamurdan boru seklinde kaliplar olusturmak

icindir.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikes/

On dniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eli kabin igine ifelemek veya bastirmak
Igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim &

e Cihaz diizgiin ve temiz bir ylzeyin
Uzerine koyunuz.

® Sebeke kablosunu kablo muhafaza
yerinden ¢ikariniz ve istediginiz uzunluga
kadar disar cekiniz.

o Komple monte edilmis et kiyma makinesi
6n Unitesini hafif saga egilmis konumda
tahrik sistemi Gzerine oturtunuz.

e Etkiyma makinesi 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

o FEtkiyma makinesi 6n lnitesindeki montaj
bilezigini iyice sikiniz.
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o Doldurma kabini takiniz.

® Tikac et doldurma agzina takiniz.

o Kiyma cikis deliginin altina canak veya
tabak koyunuz.

® Elekirik figini prize takiniz.

® Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

o Cihazicin meyve/sebze itmek icin sadece
tikaci kullaniniz.

Uygulama bilgisi:

Eger dogranacak besinler salyangoz iginde

sikigirsa: Blokajl ¢c6zmek i¢in ddnme yénlnl

degistirme tusunu kullaniniz.

1. Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

2. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

3. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

4. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

5. Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

isiniz sona erdikten sonra:

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.
Elektrik fisini ¢ekip cikariniz.

Tikaci ¢ekip disari ¢ikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Et kiyma makinesi 6n Unitesini ¢ikariniz.
Bunun igin kilit gdzme tusunu basih tuta-

rak, 6n Uniteyi saga geviriniz ve ¢ikariniz.

o FEt kiyma makinesi 6n Unitesini demonte
ediniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Meyve suyu sikma 6n seti
(bazi modellerde)

Bogurtlen turleri, domates, elma, armut ve
kugburnu gibi Grnlerin suyunu ¢ikarmak veya
ezmek i¢in kullanihr.

Segcilen slizgeg Unitesi, meyve suyu igindeki
meyve ezmesinin miktarini belirler.

Cekirdek capi, meyve presi 6n Unitesinin
slizge¢ Unitesindeki delik ¢apina yakin olan
meyveleri sikmak i¢in kullanmayiniz

(6rn. ahududu).
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A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (mofor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Icin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Dikkat!

Dondurulmus meyve veya sebze islemeyiniz.

Cekirdekleri (kiraz, erik, kayisi, ...) ¢ikariniz.

Resim [@

® Salyangozu gdévdenin icine yerlestiriniz.

® Siizgec Unitesini slizgeg tutucuya
yerlestiriniz.

Silizgeg Unitesini sonuna kadar igeri
bastiriniz.

® Siizgec tutucuyu montaj bilezigine
yerlestiriniz.

® Montaj bilezigini slizgeg tutucu ile birlikte
saatin calisma ydniinde gevirip tutturu-
nuz. Slizge¢ tutucudaki dil, gévdedeki
centige oturmalidir.

Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

® Tortu enjektdrini slizgeg tutucuya takip
vidalayiniz.

® Cikis hunisini siizge¢ tutucuya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

o Komple monte edilmis meyve presi 6n
Unitesini hafif saga egilmis konumda
tahrik sistemi Gzerine oturtunuz.

® Meyve presi 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

® Meyve presi 6n Unitesindeki montaj
bilezigini iyice sikiniz.

® Doldurma kabini takiniz.

® Meyve suyu ¢ikis deliginin altina uygun
bir kap koyunuz.

® Tortu enjektdrinin ¢ikis deliginin altina
¢anak veya tabak yerlestiriniz.

® Elekirik figini prize takiniz.

® Isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

® Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® Besinleri tikag ile agagi dogru bastiriniz.
Cok fazla basing uygulamayiniz!
Slizgeg Unitesi zarar gorebilir.
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Uygulama bilgisi:

— Tortu enjektériinu 6nce sadece tortu
(kati maddeler) daha nemli sekilde
akip bosalacak sekilde ¢dziiniz.

— Ardindan meyve suyu ve tortu istediginiz
sekil ve kivamda ¢ikincaya kadar, tortu

. enjektorinl yavagca kapatiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

o Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

Tikaci ¢ekip disari gikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Meyve presi 6n Unitesini ¢ikariniz.

Bunun igin kilit ¢zme tusunu basili

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz

ve ¢ikariniz.

® Meyve presi 6n Unitesini demonte ediniz.
Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapillir.

® TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Raspalama 6n lnitesi
(bazi modellerde)

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik etmek ve ekmek
pargalari, cikolata ve diger sert besinlerin
raspalanmasi ve kesilmesi icindir.

A Yaralanma tehlikes/

On dniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizle raspalama ve kesme dnitelerinin
keskin bigaklarina ve kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim [

® |Istediginiz Uniteyi raspalama 6n Unitesi
gbvdesinin igine yerlestiriniz.
Cihaz devreye sokulunca, (inite otomatik
olarak kilitlenir.

® Raspalama 6n Unitesini hafif saga egilmis
konumda tahrik sistemi Gizerine
oturtunuz.

® Raspalama 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

o Kiyma cikis deliginin altina canak veya
tabak koyunuz.
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® Elekirik figini prize takiniz.

® islenecek besinleri ilave etme agz
Uzerinden doldurunuz.

® Tikaci yerlestiriniz ve sabit tutunuz.

Bilgi:

Tikag sadece bir ydnde takilabilir.

Yuvarlak bélimin konumuna dikkat ediniz!

o Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® Besinleri tikag ile asagi dogru bastiriniz.

. Gok fazla basing uygulamayiniz!

Isiniz sona erdikten sonra:

o Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik fisini ¢ekip cikariniz.

Tikaci ¢ekip disari ¢ikariniz.

Raspalama 6n Unitesini ¢ikariniz.

Bunun igin kilit gozme tusunu basih

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz

ve gikariniz.

® Raspalama 6n uUnitesini demonte ediniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

L
1 | Onemlinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gdrmesini 6nler ve islevselligini korur.

A Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Temizleme ¢alismalarina baslamadan
once, cihazin elektrik fisini cekip ¢ikariniz!

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temiziik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Aliminyum pargalar (gévde, salyangoz
ve et kiyma makinesi 6n dnitesinin montaj
bilezigi) bulasik makinesinde yitkamayiniz.
Zamanla renk degismeleri s6z konusu
olabilir, bu renk degdisimi zararsizalr.
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Cihazin temizlenmesi

e Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.

® Cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

On Uniteleri temizlenmesi

® Godvde, salyangoz ve et kiyma makinesi
6n Unitesinin montaj bilezigi elden
yikanmalidir.

® Metal parcalari derhal kuru bir bez ile silip
kurutunuz ve paslanmalarini 6nlemek igin
Uzerlerine biraz sivi yemek yagi striinuz.

o Resim B, minferit pargalarin nasil temizl-
enecegi ile ilgili bir genel bakis sunar.

Ariza durumunda yardim

Ariza
Cihaz duruyor, fakat devreden ¢ikmiyor.

Sebebi

Cihazda asiri yuklenme séz konusu
oldugunda; kiyma makinesinde blokaj
meydana gelebilir.

Giderilmesi

o Cihazi kapatiniz ve durmasini bekleyiniz.

® Blokaji ¢6zmek i¢in dénme yéninu
degistirme tusuna basiniz.

® Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

e Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Ariza
Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Sebebi

Cihazda asirn yUklenme s6z konusudur.

Asiri yiklenme glvenligi devreye girdi.

Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip gikariniz.

o Cihazin yakl. 60 dakika sogumasini
bekleyiniz.

e® Cihazi yukari kaldiriniz ve cihazin
alt tarafindaki termik koruma salterine
basiniz (Resim Iy, 14).

® Elekirik fisini prize takiniz.

o Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

1 | Gnemlinot
Eger ariza giderilemiyorsa, lUtfen yetkili

servise basvurunuz.
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Tarifler ve yararl bilgiler

Kiyma makinesinin 6n takimi

Delikli disk, Ince 3 mm/3,8 mm:

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis ciger,
pismis ¢orbalik et, kizartmalik kiyma i¢in ¢ig
domuz ve sigir eti; ¢ig cider, ciger sucugu icin
et ve i¢ yagi, ince kiyilmis etten sucuk igin
domuz eti

Delikli disk, orta, 4,8 mm:

Macun ve servelat sosisi icin domuz

ve sigir eti;

Delikli disk, kaba, 8 mm:

Gulas ¢orbasi igin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle igin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

Ekmekli hamur kéftesi

Et kiyma makinesi Typ CNFW5

8 mm ¢apinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyagi veya margarin

200 ml sut

2 yumurta

1 CK ince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Et kiyma makinesi Typ CNFW®, 7, 8

4,8 mm ¢apinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyagi veya margarin

200 ml sut

2 yumurta

1 CKince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Malzemelerin islenmesi

® Beyaz ekmegi et kiyma makinesi
(CNFWS5, 6, 7 tipi) ile yakl. 1 dakika
ve (CNFWS tipi) ile yakl. /2 dakika
égutiniz.

e Kiiclk dogranmis soganlari, maydanozu
ve tereyagini ilave ediniz ve karigtiriniz.

® Yumurtayi sit ve tuz ile karistirip ¢irpiniz
ve ufalanmis ekmeklere karistiriniz.

e Hamuru birkag dakika bekletiniz.
Tekrar iyice yogurunuz.

® Yuvarlak koéfteleri sekillendirmek igin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak kéfteleri un Gzerinde gezdiriniz.
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® Yuvarlak kéfteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!

Sucuk doldurma 6n Unitesi

o Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

® Sucuk ve sosisleri "tika basa” doldur-
mayiniz, aksi halde sucuklar kaynayinca
veya kizartilinca patlayabilir.

® Enjektdrler bagirsaksiz da kullanilabilir!
Sucukluk malzemeyi pane ediniz
ve ardindan kizartiniz.

Kebbe 6n Unitesi

Doldurulmug Kebbe igin tarifler

Doldurulmug hamur:

500 g kuzu, seritler halinde kesilmis

500 g bulgur, yikanmig ve suyu alinmig

1 kiiglk sogan, dogranmis

e Sirayla kuzuyu ve bulguru et kiyma
makinesi 6n Unitesinin kicik delikli
diskinden gegiriniz.

® Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

o Karisimi iki kez daha et kiyma makinesi

. On Gnitesinden gegiriniz.

Igine doldurulacak harg:

400 g kuzu, seritler halinde kesilmis

2 orta buyUklikte sogan, dogranmis

1 ¢orba kasigi sivi yag

1 corba kasigi undan sonra

2 kahve kasigi yenibahar

Tuz ve karabiber

® Kuzuyu et kiyma makinesi 6n Unitesinin
kicik delikli diskinden gegiriniz.

® Soganlari kizil kahverengi olacak sekilde
kizartiniz.

o Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kizartiniz.

® Diger malzemeleri ilave ediniz.
Tdm malzemeleri yakl. 1-2 dakika
buguda pisirmeye devam ediniz.

e Fazlalik yadi dokunuz.

® Doldurma malzemesinin sogumasini
bekleyiniz.

Kebbe hazirlanmasi:

® Doldurulmug hamur icin kullanilacak
karigimi Kebbe 6n Gnitesinden gegiriniz.

® |ci bos hamur borusundan 7,5 cm
uzunlukta pargalar kesiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bu hamur borularinin bir ucunu bastirip
kapatiniz.

® |Icine biraz doldurma maddesi bastiriniz
ve hamur borusunun diger ucunu
da bastirip kapatiniz.
Sivi yag isitiniz (yakl. 180 °C) ve igi
doldurulmus hamurlari yag icinde
yaklasik 6 dakika kizil kahverengi
oluncaya kadar kizartiniz.

Raspalama &n lnitesi

Kesme Unitesi

Sogan, lahana, elma, havug igin

Raspalama Unitesi, kaba

Findik, cikolata, peynir, sert ekmek/kahvaltilik
ekmek igin

Raspalama Gnitesi, ince

Findik, cikolata, peynir icin

Rendeleme Unitesi

Patates, Parma peyniri (parmican) igin

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) ile ilgili,
2012/19/AT numarali Avrupa direktifine
uygun olarak isaretlenmistir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi

ve degerlendirilmesi igin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz i¢in, cihazin satin alindi§i Glkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gegerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz (izerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi icin,
satin alma belgesinin gésterilmesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ife yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapi/maktadir.

Yazih basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinlizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTi EDILMISTIR.

Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzcejrme tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitdn pargalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir,

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is guintdur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticist, bayii, acentasl, temsilci\igi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgtni icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresiiginde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami slrenin a§|lma5|

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin be||rlenme5|
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. As Marka  Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosc Kahve Makinast 86094 29.06.2010
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosc ilim Kesici . 86018 29062010
i R Bosc Ekmek Kizartma Mal 80098 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosc Su Isitici (Kettle) 6099 29062010
Tel.: (0216) 5289000 Bosth  Muttak Robotu 27520 15073010
: Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29062010
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinasi 86102 29062010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 291062010
Bosch  Sag Kurutma Mak 86067 291062010
. . Bosch  Cay Makinas! 86104 291062010
Uretim Yeri Bosc Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
. . Bosc Banyo Tartisi 89990 26.082010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosc Elekirii Sac Masas 87182 15.07.2010
Bosc Sarjli £l Suplirgesi 87404 16.07.2010
Car\—Wery—Str. 34 Boscl U‘tu 88163 29.07.2010
- Bosc Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Kati Meyva Sikacag! a7181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glnleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtntinuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayimniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi d”‘?

MALIN

Cinsi o KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri

Azami tamir suresi

Cihaz dmru :

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapoznag sie ze wskazéwkami bezpieczerstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem prze-
strzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem urzg-
dzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje np.
uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsigbiorst-
wach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp. Urzgdzenie uzywaé
do przetwarzania srednich ilosci produktéw na potrzeby gospodarstwa
domowego.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mielenia oraz mieszania surowego
| gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Przy zastosowaniu wyposazenia
dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.
Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotdéw lub substancji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu wtascicielowi.
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A\ Ogoblne wskazéwki bezpieczeristwa

Niebezpieczerstwo porazenia pradem elekirycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.

Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugu-
jacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia
oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzadzenia.
Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywacé tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
| demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajg-
cego nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach

i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany
punkt serwisowy.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczerstwo porazenia pradem elekirycznym

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani

nie my¢ w zmywarce do naczyn. Nie wolno stosowaé urzadzen
czyszczacych strumieniem pary.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaty przeprowadzone.

Po przerwie w zasilaniu prgdem wigczone urzadzenie zaczyna znéw
pracowagd. Przed przystgpieniem do czyszczenia wyjaé wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Przystawki naktadac¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy i wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.

Nigdy nie sktadac/rozktadac przystawki na module napedowym.
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Niebezpieczenhstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nie zbliza¢ rak do wirujgcych czesci.
Nie wktada¢ palcow do otworu wsypowego. Produkty popychac tylko

za pomocg popychacza.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrym nozem.

Nie zbliza¢ rak do ostrych nozy i krawedzi wkiadek do siekania
i rozdrabniania na widrki. Podczas pracy urzadzenia nie zbliza¢
rgk do wktadek do siekania i rozdrabniania na widrki.

Uwagal!

Nigdy nie naciskac réwnoczesnie przycisku wiacz/wytgcz i przycisku
zmiany kierunku obrotu. Przed nacisnieciem drugiego przycisku
poczekaé do catkowitego zatrzymania napedu.
Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzgdzenia.

Wyposazenie bezpieczenstwal
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
(wylacznik termiczny)

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik wytaczy
si¢ samoczynnie, oznacza to, ze wigczyt sie
system zabezpieczenia przed przecigzeniem.
Mozliwg przyczyng moze by¢ réwnoczesne
przetwarzanie duzej ilosci produktéw spozyw-
czych lub zablokowanie przez kosc.

Sposoéb postepowania w przypadku zadziata-
nia ktéregos systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek®.

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urza-
dzenia (patrz przeglad modeli, rysunek [d).
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek X

Przystawka do mielenia migsa

Naped

Przystawka do mielenia migsa

Taca wsypowa

Tworzywo sztuczne lub stal szlachetna *
Popychacz

Pokrywa dla popychacza

Przycisk zabezpieczajacy

Uchwyt do przenoszenia

Schowek z wkiadkg

10 Pokrywa schowka

11 Lampka kontrolna

O©oO~NOO A WON=
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12 Przycisk zmiany kierunku obrotu
13 Przycisk wiacz/wylacz

14 Wylacznik termiczny

15 Schowek dla kabla

Przystawka do mielenia migsa

16 Obudowa

17 Olimak z zabierakiem

18 N6z

19 Sitko
a) grubo, srednica otworu 8 mm
a) drobno, srednica otworu 3 mm *
c) drobno, srednica otworu 3,8 mm *
a) S$rednia, Srednica otworu 4,8 mm *

20 Nakretka

Przystawka do wytwarzania kietbasy
21 Dysza
22 Pierscierr nosny
Przystawka do wytwarzania kibbeh
23 Element formujacy
24 Pierscien stozkowy
Przystawka do wyciskania owocéw *
25 Obudowa
26 Slimak
27 Wkiadka sitowa
a) drobno
b) grubo
28 Oprawka sita
29 Lej wylotowy
30 Nakretka
31 Dysz dla wytlokéw
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Przystawka do rozdrabniania na wiérki *
32 Obudowa
33 Popychacz
34 Wkiadka wymienna
a) Wkiadka do szatkowania
b) Wktadka do tarcia, grubo
¢) Wktadka do tarcia, drobno
d) Wktadka do tarcia

* zaleznie od modelu

Ochrona przed przecigzeniem
Zabierak wyposazony jest w naciecie (miejsce
przewidzianego przetomu) zapobiegajace
wiekszemu uszkodzeniu urzgdzenia w przy-
padku przecigzenia przystawki do mielenia
miesa.

W razie przeciazenia zabierak famie sig

w tym miejscu. Zabierak mozna jednak tatwo
wymienié.

Czesci zamienne z miejscem przewidzianego
przetomu nie sg objete zobowigzaniem
gwarancyjnym. Takie czesci zamienne
mozna naby¢ poprzez punkt serwisowy

(nr katalogowy 753348).

Obstuga

A Niebezpieczerisiwo skaleczenia!

Whozyc wtyczke do gniazadka sieciowego
dopiero wiedly, gay wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzaazeniem zostaty
przeprowaadzone.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

Rysunek [&

e Sitka przechowywaé w schowku.

® Pojedyncze czesci przystawek do wyt-
warzania kietbasy i kibbeh przechowy-

waé w popychaczu zamknietym pokrywa.

Zamontowanie przystawki

do mielenia migsa

Rysunek C]
Sitko z wymagang srednicg otworéw
wyjac ze schowka.

® Slimak wiozy¢ do korpusu przystawki.

® N6z natozy¢ na $limak. Ostrza musza by¢
zwrdcone do sitka.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sitko z wymagang $rednicg otwordow
natozy¢ na slimak. Wyciecie w sitku musi
byé osadzone na wystepie w korpusie.
o Nakretke pierscieniowg przykrecié
w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara. Nie dokrecac zbyt mocno
nakretki.
e Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.
Zastosowania:
— Do mielenia surowego i gotowanego
migsa, stoniny, drobiu i ryby.
— Nie wolno przetwarza¢ zadnych kosci.
— Mieso na tatar mieli¢ dwa razy.

Zamontowanie przystawki do

wytwarzania kietbasy

Wskazéwka:

Zastosowane beda czesci przystawki

do mielenia miesa (bez sitka i noza).

Rysunek D]

Dysze (A) i pierscienri nosny (D) wyjaé
z popychacza.

® Slimak wiozy¢ do korpusu przystawki.

® Wiozy¢ dysze do nakretki.

® Natozy¢ pierscien nosny na slimak
i przytrzymaé. Wyciecie w pierscieniu
nosnym musi by¢ osadzone na wystepie
w obudowie.

o Nakretke z dyszg przykreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Nie dokrecac zbyt mocno nakretki.

® Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.

Zastosowania:

Do witaczania masy kietbasy do ostonki

syntetycznej lub z jelita naturalnego.

Montowanie przystawki

do wytwarzania kibbeh

Wskazéwka:

Zastosowane bedg czesci przystawki

do mielenia migsa (bez sitka i noza).

Rysunek E|
Element formujacy (B) i pierscien
stozkowy (C) wyjac z popychacza.

e Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

® Wiozy¢ element formujacy do nakretki.

o Nalozy¢ pierscien stozkowy na slimak
i przytrzymac. Wyciecie w pierscieniu
stozkowym musi byé osadzone na
wystepie w obudowie.
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® Nakretke z elementem formujacym przy-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nie dokrecac zbyt
mocho nakretki.

e Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.

Zastosowania:

Do formowania rurek z masy.

Uzytkowanie urzadzenia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Przystawke naktadac/zdejmowac tylko
witedy, gdy naped jest nieruchomy

[ wiyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Nie wkiadac palcow do otworu wsypo-
wego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Rysunek [

® Urzadzenie ustawi¢ na ptaskim, czystym
blacie roboczym.

® Wyjac kabel sieciowy ze schowka
i wyciagnaé potrzebng dtugos¢ kabla.

o Calkowicie zmontowang przystawke
do mielenia migsa natozy¢ na naped,
trzymajac ja lekko przechylong w prawo.

® Przystawke do mielenia migsa przekrecic
az do unieruchomienia w zapadce.

® Dokreci¢ nakretke na przystawce
do mielenia migsa.

o Natozy¢ tace wsypowa.

o Wiozy¢ popychacz do otworu wsypo-
wego.

® Pod otworem wylotowym przystawki
podstawi¢ miske lub talerz.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.

® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

® Do popychania produktow uzywac tylko
i wytacznie popychacza.

Praktyczna wskazéwka:

W przypadku zaklinowania sig rozdrabnianych

produktéw spozywczych w Slimaku: Nacisngé

przycisk zmiany kierunku obrotu, w celu

usuniecia zablokowania.

1. Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.
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2. Odczeka¢ do zatrzymania napedu.

3. Nacisna¢ krétko przycisk zmiany
kierunku obrotu.

Odczekaé do zatrzymania napedu.
5. Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytgcz.

»

Po pracy:

® Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem

wigcz/wytgcz.

Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wyjac popychacz.

Zdjac tace wsypowa.

Zdjac przystawke do mielenia migsa.

W tym celu przy wcisnietym przycisku

odblokowania obrdci¢ przystawke

w prawo i zdjac.

® Zdemontowac przystawke do mielenia
miesa.

o Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacija“.

Przystawka do wyciskania owocéw
(w niektdrych modelach)

Do wyciskania soku/przecieru z owocéw
jagodowych, pomidoréw, jabtek, gruszek

lub owocow dzikiej rézy.

Wybdr wktadu sitowego decyduje o zawartosci
pozostatosci owocow w soku.

Nie wyciskac soku z owocdow, ktdrych srednica
pestek jest zblizona do srednicy otworu

we wkiadzie sitowym przystawki (np. maliny).

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Przystawke nakfadac/zdejmowac tylko
wtedy, gdy naped jest nieruchomy

/ wiyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Nie wkiadac palcow do otworu wsypo-
wego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Uwagal

Nie wolno miksowac bardzo mocno

zamroZonych owocow, ani jarzyn.

Usunac pestki (z wisni, sliwek, morell, ifp.).

Rysunek [€]

e Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

® Wiozy¢ wktad sitowy do oprawki.
Whktad sitowy wcisng¢ az do oporu.

o Wiozy¢ oprawke sita do nakretki.
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Nakretke z oprawka sita przykrecié

w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara. Wystep na oprawce sita musi
by¢ osadzony w wycigciu w obudowie.
Nie dokrecac zbyt mocno nakretki.
Dysze wyttoku wkrecic¢ do oprawki sita.
Lej wylotowy przytozy¢ do oprawki sita

i przymocowac w zapadce.

Calkowicie zmontowang przystawke do
wyciskania owocéw natozy¢ na naped,
trzymajac ja lekko przechylong w prawo.
Przystawke do wyciskania owocdow prze-

kreci¢, az do unieruchomienia w zapadce.

Dokreci¢ nakretke na przystawce

do wyciskania owocdéw.

Natozy¢ tace wsypowa.

Odpowiednie naczynie podstawi¢ pod
otwor wyptywu soku.

Miske lub talerz podstawi¢ pod otwor
dyszy wyttoku.

Witozy¢é wtyczke do gniazdka.

Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.

Produkty spozywcze naciska¢ popycha-
czem w dét. Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku! Wkiad sitowy moze bowiem ulec
uszkodzeniu.

Praktyczna wskazéwka:

Dysze wyttoku najpierw poluzowaé tak
daleko, zeby wyttoki (pozostatosci
owocow) wysuwaly sie w stanie jeszcze
wilgotnym.

Potem powoli zamykac¢ dysze wyttoku,
az sok i wyttoki beda wyciskane

w wymaganej konsystenciji.

Po pracy:

Whytaczyé urzadzenie przyciskiem
wiagcz/wytacz.

Wyijaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
Wyjaé popychacz.

Zdjac¢ tace wsypowa.

Zdjac¢ przystawke do wyciskania owocdw.

W tym celu przy wcisnigtym przycisku
odblokowania obrdci¢ przystawke

w prawo i zdjgc.

Zdemontowac przystawke do wyciskania
owocow. Demontaz nastepuje w
chronologicznie odwrotnej kolejnosci.
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® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Przystawka do rozdrabniania na
widrki

(w niektérych modelach)

Do rozdrabniania na widrki i ciecia sera,
owocow, warzyw, orzechéw, migdatow,
wysuszonych butek i kawatkdw chleba,

czekolady i innych twardych produktéw

spozywczych.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Przystawke nakfadac/zdejmowac tylko
witedy, gady naped jest nieruchomy i
wiyczka sieciowa jest wyciggniela.

Nie zblizac rak do ostrych noZy i krawedzi
whkiadek do siekania i rozdrabniania na
WIOTKi.,

Nie wkiadac palcow do otworu
wsypowego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Rysunek [

o Wymagany wkiad wtozy¢ do korpusu
przystawki do rozdrabniania na widrki.
Zaryglowanie wktadu nastepuje
automatycznie przy wigczeniu
urzadzenia.

® Przystawke do rozdrabniania na widrki
natozy¢ na naped, trzymajac jg lekko
przechylong w prawo.

® Przystawke do rozdrabniania na widrki
przekreci¢ az do unieruchomienia w
zapadce.

® Pod otworem wylotowym przystawki
podstawi¢ miske lub talerz.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Produkty spozywcze do rozdrobnienia
wilozy¢ do otworu wsypowego.

® Wiozy¢ popychacz i przytrzymad.

Wskazéwka:

Popychacz mozna wktadac tylko w jednym

kierunku. Pamigtac¢ o potozeniu zaokraglenia!

® Wigczyc¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytgcz.

® Produkty spozywcze naciskaé popycha-
czem w dét. Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku!
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Po pracy:

o Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytgcz.

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Wyjac¢ popychacz.

® Zdjac¢ przystawke do rozdrabniania
na wiorki.
W tym celu przy wcisnietym przycisku
odblokowania obrdci¢ przystawke
w prawo i zdjg¢.

® Zdemontowac przystawke do rozdrab-
niania na wiorki.

® Wyczyscié wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja

Ld
1 | wazna wskazéwka

Urzgdzenie nie wymaga przegladdw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje urzadzenie w sprawnosci
technicznej.

Niebezpieczeristwo porazenia
pradem elekirycznym

Korpusu urzaazenia nigdy nie zanurzac
w Zadnych plynach ani nie myc w zmy-
warce do naczyri.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
wyjac wiyczke z gniazadka sieciowego!

Uwaga/

Nie stosowac Zadnych szorujacych srodkow
czyszczgcych.

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.
Czesci aluminiowych (korpus, slimak

I nakretke przystawki do mielenia miesa)
nie myc w zmywarce.

Z czasem moga wystapic przebarwienia,
kidre jednak nie sg szkodliwe.

Czyszczenie urzadzenia

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrzec tylko wilgotng
Scierka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.
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Czyszczenie przystawek

® Korpus, slimak i nakretke przystawki
do mielenia migsa umy¢ recznie.

® (Czesci metalowe natychmiast wytrze¢
do sucha i natrze¢ olejem jadalnym
w celu ochrony przed korozja.

o Na rysunku M znajduje sie przeglad,
w jaki sposdb nalezy czysci¢ posz-
czegolne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

Usterka

Urzadzenie zatrzymuije sie, ale nie ulega
wytaczeniu.

Przyczyna

Urzadzenie jest przecigzone, np. zablokowata
sie przystawka do mielenie miesa.

Usuniecie usterki
® Wylgczy¢ urzadzenie i poczekaé
az do zatrzymania.
® Nacisna¢ przycisk zmiany kierunku
obrotu, w celu usuniecia zablokowania.
® Odczeka¢ do zatrzymania napedu.
® Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Usterka
Urzadzenie wylacza sie podczas pracy.

Przyczyna

Urzadzenie jest przeciazone.

Zadziatato zabezpieczenie przed przecigze-
niem.

Usuniecie usterki

® Wyigczy¢ urzadzenie.

o Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawi¢ na okoto
60 minut, az do ochtodzenia.

® Podniesc¢ urzadzenie i na spodzie urza-
dzenia wcisng¢ wytacznik termiczny
(rysunek ¥, 14).

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

1 | Wazna wskazéwka

Jezeli usterki nie da sie usunag, prosze
zwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu.
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Przepisy kulinarne i wskazéwki

Przystawka do mielenia migsa

Sitko, drobno 3 mm/3,8 mm:

gotowane miegso drobiowe, wieprzowe,
wotowe, gotowana watrébka, gotowane ryby
do zup; surowe migso wieprzowe i wotowe
na kotlety mielone; surowa watrébka, mieso
i stonina na kietbase¢ pasztetowg; migso
wieprzowe na metke

Sitko, $rednia 4,8 mm:

mieso wieprzowe i wotowe na pasztet i serwo-
latke;

Sitko, grubo 8 mm:

smazone migso wieprzowe na bogracz;
resztki (smazone, kietbasa, ...) do zapie-
kanek z resztek

Knedle z butki

Przystawka do mielenia migsa typ CNFW5

Zastosowac sitko 8 mm

300 g swiezego chleba pszennego

40 g masta lub margaryny

200 ml mleka

2 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli

pietruszka zielona, sdl

troche maki

Przystawka do mielenia miesa

typ CNFW6, 7, 8

Zastosowag sitko 4,8 mm

300 g swiezego chleba pszennego

40 g masta lub margaryny

200 ml mleka

2 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli

pietruszka zielona, sél

troche maki

Przetwarzanie sktadnikéw

® Chleb z maki pszennej mieli¢ przystawka:
do mielenia migsa (typ CNFWS5, 6, 7)
okoto 1 minute albo Przystawkq
(typ CNFWS8) okoto /2 minuty.

e Dodaé drobno posiekana cebule,
pietruszke i masto, potem zmieszac.

® Rozirzepaé jajka z mlekiem i solg, potem
zmieszac¢ z masa knedli.

® Poczeka¢ kilka minut, az ciasto dojrzeje.
Nastepnie ciasto jeszcze raz zagniesé.
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® Podczas formowania knedli rece zawsze
dobrze zwilza¢ woda.
Knedle otoczy¢ w mace.
o Knedle wlozy¢ do wrzacej wody
i gotowac przez okoto 20 minut.
Nie dopusci¢ do rozgotowania!

Przystawka do wytwarzania kietbasy

® Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

® Nie napetnié¢ zbyt mocno, poniewaz
w czasie gotowania lub smazenia
kietbasy mogtyby ulec peknieciu.

® Dysze mozna réwniez uzy¢ takze
bez jelita! Panierowa¢ mase kietbasy
i nastepnie smazyc.

Przystawka do wytwarzania kibbeh

Przepis na kibbeh z nadzieniem

Masa:

500 g baraniny, pociete w paski

500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptukane;j

i osuszonej

1 mata cebula, posiekana

® Baraning i kasze pszenng na przemian
przepuscic przez drobne sitko przystawki
do mielenia miesa.

® Mase dobrze przemieszac, domieszaé
cebule.

® Mieszanke jeszcze dwa razy przepuscic
przez przystawke do mielenia migsa.

Nadzienie:

400 g baraniny, pociete w paski

2 Sredniej wielkosci cebule, posiekane

1 tyzka oleju

1 tyzki maki

2 tyzeczki ziela angielskiego

sol i pieprz

® Baranine przepusci¢ przez drobne sitko
przystawki do mielenia miesa.

® Cebule przysmazy¢ na kolor ztoto-
brazowy.

o Dodac baranine i przysmazyc.

o Dodaé pozostate sktadniki.
Wszystko razem dusi¢ w sosie wlasnym
przez okoto 1-2 minuty.

o Odla¢ nadmiar ttuszczu.

® Poczekaé na ostygniecie farszu.
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Przyrzqdzanle kibbeh:
Mieszanine masy przepusci¢ przez
przystawke do przyrzadzania kibbeh.

® Z wytworzonej rurki masy odcinac
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

® Zacisnac jeden koniec rurki masy.

o Niewielka ilos¢ farszu wcisnaé do otworu
i zacisna¢ drugi koniec rurki masy.

® Rozgrzac olej (okoto 180 °C) i smazyé
kibbeh przez okoto 6 minut, az do osigg-
niecia ztoto-brgzowego koloru.

Przystawka do rozdrabniania
na widrki

Wktadka do szatkowania

do cebuli, kapusty, jabtek, marchewek
Wktadka do tarcia, grubo

do orzechdw, czekolady, sera, twardego
chleba/butek

Wktadka do tarcia, drobno

do orzechdw, czekolady, sera
Wktadka do tarcia

do ziemniakdw, sera parmesan

Wskazdéwki dotyczgce usuwania
zuzytego urzgdzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/WE
=mm Oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym* (Dz.U. z 2005
r. Nr 180, poz. 1495) symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci skladnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Warunki gwaranciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranc;ji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Parnstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktdrym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat elétt gondosan olvassa el az utmutatét a készilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitdsok betartasa
érdekében.

A készilék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitdsok figyelmen
kivil hagyasa esetén a gyarté nem felel az ebbdl eredd karokert.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készulék
haztartasi vagy haztartasszerd mennyiségek feldolgozasara késziilt.
Haztartasszerl alkalmazasnak mindsul példaul a készllék hasznalata
Uzletek, irodak, mezdégazdasagi €s egyéb ipari izemek dolgozdi kony-
haiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlé épi-
letekben. A késziléket csak a haztartasban szokdsos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

Ez a készulék nyers és f6tt hus, szalonna, szarnyas és hal apritasara
és Osszekeverésére alkalmas. A feldolgozandé élelmiszer ne tartal-
mazzon kemény részeket (pl. csontot). A gyarto altal engedélyezett
tartozékok hasznalataval tovabbi alkalmazasok lehetségesek.

Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

A készUlléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.

Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a késziléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramités veszélye

A késziléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készlléket és annak
csatlakozdvezetékét tartsa tavol a gyermekektdl.

A készuléket csbkkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal
él6 vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett,
vagy ha megtanultak a készilék biztonsagos hasznalatat és megértet-
ték az abbdl eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
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A készuléket csakis a tipustablan szereplé adatok szerint csatlakoz-
tassa és lizemeltesse. A készllék csak zart térben hasznalhatd.
Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a csatlakozévezeték

€s a készulék teljesen hibatlan.

Valassza le a késziléket az elektromos haldzatrdl, ha feligyelet nélkul
hagyja, tovabba 6sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas elbtt.

A csatlakozdvezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forrd
fellleten.

Ha a készulék csatlakozévezetéke megseril, akkor azt a gyartoval
vagy annak ugyfélszolgalataval vagy hasonléan képzett szakemberrel
ki kell cseréltetni, a veszélyek elkertlése érdekében.

A készulék javittatasat csak a vev@szolgalatunkkal végeztesse.

”r s

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sériilésveszély

Aramiités veszélye

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba, és ne tisztitsa
mosogatdgépben. Gézuzemd tisztitdval ne tisztitsa.

Csak akkor dugja be a haldzati csatlakozoét, ha a készlilékkel vald
munkahoz mar minden el6készUletet befejezett.

Aramkimaradas utan a bekapcsolt készllek ujra elindul.

Tisztitasi munka megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
csatlakozddugat.

Az el6téteket csak allo hajtomd és kihuzott halézati csatlakozédugd
mellett szabad feltenni, illetve levenni.

Az el6téteket soha ne az alapgépen szerelje fel/le.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtémi miatt!

Ne nyuljon a forgé alkatrészekhez.

Ne nyuljon a betéltényilasba. A betolasra mindig a témdeszkozt
hasznalja.

Sériilésveszély az éles kés miatt

Ne nyuljon az éles késekhez és a reszelS- és vagobetétek éleihez.
MUkodtetés kézben ne nyuljon a reszelb- vagdbetétek éleihez.
Figyelem!

Soha ne hasznalja egyszerre a be-/kikapcsolé és a forditottirany
gombot. A masik gomb m(ikddtetése el6tt varja meg, mig a meghaj-
tomd teljesen megall. A készllék karosodasanak veszélye.
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Biztonsagi berendezések
Tdlterhelés elleni védelem (hévédd kapcsold)
Ha a motor hasznalat kdzben magatdl leall,

a tulterhelés elleni védelem aktivalodik.
Lehetséges ok: tul nagy mennyiségd élel-
miszer egyidejl feldolgozasa vagy csontok
okozta eltémddés.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa utani
teendbket lasd: ,Segitség lizemzavar
esetén”.

A készllék részei
A haszndlati utmutatéban megtaldlja a kilon-
b6z6 kiviteld készllékek leirasat (lasd modell
valasztékot is, [4 dbra).
Kérjuk, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A abra
Hudsdaralé
Meghajtas
Husdaralé elétét
Betoltétal
Mianyag vagy nemesacél *
Tombeszkdz
Témbeszkdz fedele
Biztonsagi gomb
Fogantyu
Tarolorekesz betéttel
10 Térolérekesz fedele
11 Ellenérzélampa
12 Forditottirany gomb
13 Ki-/bekapcsolé gomb
14 Hévédé kapcsold
15 Kabel tarolasa
Husdarald el6tét
16 Burkolat
17 Csiga tokmannyal
18 Kés
19 Lyukas tarcsa
a) durva, lyukatméré 8 mm
a) finom, lyukatméré 3 mm *
c¢) finom, lyukatméré 3,8 mm *
d) kdzepes, lyukatméré 4,8 mm *
20 Csavargydri
Kolbasztéltd elbtét
21 Flavéka
22 Tartégydirdi
Tésztatoml6 el6tét
23 Formazé
24 Kuapgydrd

©oo~NOO HAWON—
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Gyumélcsprés-el6tét *
25 Burkolat
26 Csiga
27 SzirGel6tét
a) finom
b) durva
28 Sz(irétarté
29 Leenged6todlcsér
30 Csavargy(iri
31 Gyiimélcsrostfivéka

Reszel§ eltét*

32 Burkolat

33 Tombeszkdz

34 Cserélhetd betét
a) Véagdbetét
b) Orl6-betét, durva
c¢) Orl6-betét, finom
d) Reszel6betét

*

modelltdl fiiggéen

Tulterhelés elleni védelem

A husdarald tulterhelésébdl fakaddan a készu-
Iéken keletkezd nagyobb karok elkertilése
érdekében a menesztén kialakitasra kerilt egy
hasiték (térési pont).

Tulterhelés esetén a menesztd ezen a helyen
torik el. A meneszt6 cseréje egyszerlien
elvégezhetd.

A lehetséges (tervezett) torési hellyel ellatott
pétalkatrészekre nem vonatkozik garanciank.
Ezek a pétalkatrészek az ugyfélszolgalaton
keresztiil kaphatok (rendelési szam 753348).

A késziilék kezelése

A Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a hadlozati csatla-
kozot, ha a késziilekkel valo munkahoz
mar minden elékésziiletet befejezett.

® A késziiléket és a tartozékokat az elsé
hasznalatba vétel el6tt alaposan tisz-
titsa meg, lasd a ,Tisztitas és apolas”
c. fejezetet.

[E1 dbra

® Alyukas tarcsakat a tarolérekeszben
tarolja.

® A kolbasztéltd és a tésztatéomld elbtét
alkatrészeit a tom6eszkdzben tarolja
és zarja ra a fedelet.
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Husdaraldbetét felszerelése

dbra

® Vegye ki a kivant lyukatmérgjd lyukas
tarcsat a tarolérekeszbél.

® Helyezze be a csigat a késziilékhazba.

® Helyezze a kést a csigara.

Az élek a lyukas tarcsa iranyaba
mutassanak.

® Tegye a kivant lyukatméréjd lyukas
tarcsat a csigara. A lyukas tarcsan lévg
nyilas a késziilékhaz orrara kerdiljon.

® (savarozza fel a csavargy(r(it az 6ramu-
tato jarasaval megegyezd iranyaban.
Ne tul er6sen hiizza meg a csavargydirdit.

® A szétszerelés forditott sorrendben
torténik.

Alkalmazas:

— akeészilék alkalmas nyers és f6tt husok,
szalonna, szarnyasok és hal feldolgoza-
sara.

— Ne prdbaljon csontot feldolgozni.

— A Dbélszint kétszer dardlja le.

Kolbasztoltd elétét felszerelése

Megjegyzés:

A kolbasztoltd el6tét részeit (lyukas tarcsa

és kés nélkiil) haszndlja.

] dbra

® Vegye ki a fuvokat (A) és tartogydirdit (D)
a tdmitéeszkdzbdl.

® Helyezze be a csigat a késziilékhazba.

® Helyezze a fuvokat a csavargydr(re.

® Tegye fel atartogylir(it a csigara és tartsa
meg. A tartégydrdn Iévé nyilas a készi-
Iékhaz orréra kerdiljon.

® (savarozza fel a csavargydir(t a favoka-
val az ramutaté jarasaval megegyez8
iranyaban. Ne tul er6sen hizza meg
a csavargydrdt.

® A szétszerelés forditott sorrendben
torténik.

Alkalmazas:

MUbél és bél kolbasztdltelékkel térténd

megtoltésehez.

Tésztatdomlb elbtét felszerelése
Megjegyzés:

A kolbasztoltd el6tét részeit (lyukas tarcsa
és kés nélkil) hasznalja.
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[d dbra

® Vegye ki a formazét (B) és a kupgydr(t
(C) a tdmit6eszkdzbdl.

® Helyezze be a csigat a késziilékhazba.

® Helyezze a formazét a csavargydr(ire.

® Tegye fel a kupgydr(t a csigara és tartsa
meg. A kdpgydrin 1évé nyilas a készilék-
héz orrara keraljon.

o (savarozza fel a csavargydr(t a forma-
zéval az dramutaté jarasaval megegyez8
iranyaban. Ne tul er6sen huzza meg
a csavargydrdt.

® A szétszerelés forditott sorrendben
torténik.

Alkalmazas:

Cs6tésztak formazasahoz.

Munkavégzés a géppel

A Sérilésveszély

Az eldtéteket csak allo hajtomd és kihuzoft
halozati csatlakozodugo mellett szabad
feltenni, illetve levenni. Ne nydijon a betol-
i6nyildsba. A befoldsra mindig a t{mdesz-
kdzt haszndlja.

[d abra

o A készlléket tiszta, sik fellletre kell
felallitani.

® \Vegye ki a haldzati kabelt a kabeltaro-
I6bdl és huzza ki a kivant hosszusagura.

® Tegye fel a teljesen felszerelt hdsdarald
el6tétet a meghajtdmure enyhén jobbra
doéntve.

e Forditsa felfelé a husdaralé el6tétet,
mig be nem reteszel.

® Huzza meg er8sen a csavargydrdit
a husdaral¢ el6téten.

® Helyezze el a betdltétalat.

® Tegye a tdémdbeszkdzt a betdltényilasba.

® Atélat vagy a tanyért tegye a kiéml6-
nyilas ala.

® Dugja be a haldzati csatlakozodugot.

® Kapcsolja be a készuléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

e A feldolgozandé élelmiszert tegye
a betdltétalba.

® Az utantolashoz kizarélag a téméeszkdzt
hasznalja.
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Hasznélati utasitas:

Ha megakadnak a csigan a felapritandd

élelmiszerek: Hasznalja a forditottirany

gombot az eltémbdés megsziintetéséhez.

1. Kapcsolja ki a készliléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

2. Varja meg, mig a hajtémi megall.

3. Mdkoédtesse rovid ideig a forditottirany
gombot.

4. Varja meg, mig a hajtémd megall.

5. Kapcsolja be a készliléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

A munka befejezése utan:

o Kapcsolja ki a készlléket a be-/kikap-

csolé gombbal.

Hulzza ki a haldzati csatlakozddugot.

Huzza ki a tom6eszkdzt.

Vegye le a betdltétalat.

Vegye le a husdarald el6tétet.

Ehhez tartsa lenyomva a reteszel6-

gombot, forditsa jobbra és vegye

le az el6tétet.

® Szerelje szét a husdaralo elbtétet.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és dpolas” fejezetet.

GyUmdlcsprés-elétét
(egyes modelleknél)

bogyds gyimdlcs, paradicsom, alma, korte
és csipkebogyd kipréselésére.

A szlrébetét kivalasztasa hatarozza meg
a lé gyimolcshustartalmat.

Ne préseljen olyan gylimélcsoket, melyek
magmérete hasonlit a gylimolcsprés-el6tét
szlir6betétjében 1évd lyukatméréhdz

(pl. mélna).

A Sériilésveszély

Az eldteteket csak allo hajfomd és kihuzott
halozali csatlakozodugo mellett szabad
feltenni, illetve levenni. Ne nydljon a betol-
fGnyildsba. A befoldsra mindig a f{mdesz-
kdzt haszndjja.

Figyelem!

Ne dolgozzon fel vele mélyhtitdit gyimdlcsdt
vagy zdldseget.

Tavolitsa el a magokat (cseresznye, szilva,
kajszibarack, ...).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[€ dbra

® Helyezze be a csigat a késziilékhazba.

® Tegye be a szlir6betétet a szlrbtartdba.
Nyomja be a sz(ir6betétet Utkdzésig.

® Helyezze a szlir6tartét a csavargydir(re.

o (Csavarozza fel a csavargydir(t a sz(r6-
tartéval az éramutatd jarasaval meg-
egyezd iranyaban. A szirétarton 1évé
orr a késziilékhaz nyilasara keriljon.

Ne tul er6sen hizza meg a csavargydirdit.
® Csavarozza be a gyimdlcsrostfuvokat
a szlir6tartdba.

® Tegye a leengedbtdicsért a szlir6tartéra
és reteszelje.

® Tegye fel a teljesen felszerelt gyimalcs-
prés-el6tétet enyhén jobbra dontve
a meghajtomire.

e Forditsa a gylimélcsprés-el6tétet felfelé,
mig be nem reteszel.

® Huzza meg erésen a csavargy(r(it
a gyimolcsprés-elététen.

® Helyezze el a betdltétalat.

® Tegyen megfelel§ edényt a gylimdlcslé-
kifolyényilas ala.

® Tegyen talat vagy tanyért a gyimolcs-
rostfuvoka ala.

® Dugija be a halézati csatlakozédugét.

e A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betdltétalba.

® Kapcsolja be a készuléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

o Nyomja lefelé az élelmiszert a tdmbesz-
kdzzel. Ne gyakoroljon tul nagy nyomast
a tdbmdbeszkodzre!

A szlir6betét kdrosodhat.

Hasznélati utasités:

— Majd lazitsa meg annyira a gyumadlcsrost-
fuvokat, hogy a gyumdlcsrost (szilard
részei) még lefolyjanak.

— Ezutén lassan zarja el annyira a gyimdlcs-
rostfuvokat, amig a kivant allagu
gyumodlcslé és -rost nem folyik beléle.

A munka befejezése utan:

® Kapcsolja ki a késziiléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.
Hulzza ki a tdm&eszkozt.

® Vegye le a betdlt6talat.
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® GyUmolcsprés-elétét levétele.
Ehhez tartsa lenyomva a reteszel6gom-
bot, forditsa jobbra és vegye le az
el6tétet.

® GyUmolcsprés-elbtét leszerelése.
A szétszerelés forditott sorrendben
torténik.

o Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Reszel6 el6tét
(egyes modelleknél)

Sajtok, gyimdlcsok, z6ldségek, did, mandula,
szaritott zsemle és kenyérdarabok, csokoladé
és mas kemény élelmiszerek reszeléséhez
és vagasahoz.

A Sérilésveszély
Az eldtéteket csak dllo hajtomd és kihuzott
halozali csatlakozodugo mellett szabad
feltenni, illetve levenni. Ne nydiljon az éles
késekhez €s a reszeld- és vdgobetctek
éleihez. Ne nydljon a betdltényildsba.
A betoldsra mindijg a tdmdeszkdzt hasz-
nalja.
[X 4bra
® Tegye be a kivant betétet a reszel6 el6tét
készilékhazaba.
A betét automatikusan bereteszel
a késziilék bekapcsolasanal.
® Tegye fel a reszeld el6tétet enyhén
jobbra déntve a meghajtémiire.
® Forditsa a reszeld el6tétet felfelé, mig
be nem reteszel.
® A talat vagy a tanyért tegye a kiéml6-
nyilas ala.
® Dugja be a haldzati csatlakozddugot.
® Tegye a feldolgozandd élelmiszert az
utantéltényilasba.
® Tegye be és tartsa meg a tdmdeszkozt.
Megjegyzés:
A témGeszkdz csak egy iranyba helyezhet§
be. Vegye figyelembe a kerekitett oldalak
helyzetét!
® Kapcsolja be a készlléket a be-/kikap-
csolé gombbal.
o Nyomja lefelé az élelmiszert a ttmbesz-
kdzzel. Ne gyakoroljon tul nagy nyomast
a témdeszkozre!
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A munka befejezése utén:

® Kapcsolja ki a készuléket a be-/kikap-
csolé gombbal.

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

® Huzza ki a ttmBeszkozt.

® Vegye le a reszel§ el6tétet.
Ehhez tartsa lenyomva a reteszel6gom-
bot, forditsa jobbra és vegye le az
eltétet.

® Szerelje le a reszelb elbtétet.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.

Tisztitas és 4polas

1 | Fontos tudnivalé

A készllék nem igényel karbantartast.

Az alapos tisztitas veédi készlilékét a karo-
sodastdl és megbrzi mikddbképességét.

A Aramiités veszélye

Soha ne meritse az alapgéepet folyadekba,
€s ne tisztitsa mosogatogepben.
Tisztitdsi munka megkezdése eldtt huzza
ki a hdlozati csatlakozodugot!

Figyelem!

Ne hasznélfon sdroldszert a készilek
tisztitdsdhoz.

A készlilek feliilete megsérdilhet.

Az aluminium részek (késziilékhdz, hus-
dardlo eldtét csigdja és csavargydrdje)
mosogatogepben nem tisztithatok. ldéve/
drtalmatian elszinezédések johetnek létre.

A készilék megtisztitasa

® Huzza ki a haldzati csatlakozot.

o Nedves ruhaval térélje le a készuléket.
Szlikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatdszert.

ElStétek tisztitasa

® A készilékhazat, hiusdaralé el6tét
csigajat és csavargydirijét kézzel
mosogassa el.

® A fém részeket rogtdn térolje szarazra
és egy kis étolajjal kenje be, hogy védje
a rozsdasodastol.

e A M abran atfogo képet kap arrdl, hogy
melyik alkatrészt hogyan kell tisztitani.
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Segitség lizemzavar esetén

Hibajelenség
A késziiléek megall, de nem kapcsol ki.

Ok

A készilék tul van terhelve, pl. a husdaralé

eltémdédott.

Elharitas

® Kapcsolja ki a késziléket és varja meg,
mig teljesen megall.

o Nyomja meg a forditottirany gombot
az eltémddés megsziintetéséhez.

e Varja meg, mig a hajtémi megall.

® Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Hibajelenség

A készlilék hasznalat kozben kikapcsol.

Ok
A készUlék tulterhelt. A talterhelés elleni
védelem kioldott.
Elharitas
® Kapcsolja ki a készuléket.
Huzza ki a haldzati csatlakozddugoét.

[ ]
® Hagyja lehdlni a készlléket kb. 60 percig.
°

Emelje fel a készliléket és nyomja meg
készllék aljan talalhaté h6véds kapcso-
16t. (X &bra, 14).

Dugja be a halézati csatlakozédugét.

o Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

1 | Fontos tudnivalé

Ha a hibat nem tudja elharitani, forduljon
az lgyfélszolgalathoz.

Receptek és édtletek

Husdaralé el6tét

Lyukas tarcsa finom 3 mm/3,8 mm

f6tt tydk-, sertés-, marhahus, f6tt maj, leveshez
f6tt halak; fasirthoz nyers sertés- és marha-
hus; hurkahoz nyers maj, hus és szalonna;
kolbaszhoz sertéshus

Lyukas tarcsa, kdzepes, 4,8 mm:
pastétomhoz és szaldamihoz sertés- és
marhahus;

Lyukas tarcsa, durva, 8 mm:

sUlt sertéshus gulyasleveshez; maradékok
(sUlt hus, kolbasz, ...) felfujthoz

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zsemlegombdc

CNFWS5 tipust husdaralé

A 8 mm-es lyukas tarcsat hasznalja.

300 g friss fehér kenyér

40 g vaj vagy margarin

200 ml tej

2 tojas

1 ev6kanal apréra vagott hagyma

Petrezselyem, s6

kevés liszt

CNFWB®, 7, 8 tipusu husdaralé

A 4,8 mm-es lyukas tarcsat hasznalja.

300 g friss fehér kenyér

40 g vaj vagy margarin

200 ml tej

2 tojas

1 ev6kanal apréra vagott hagyma

Petrezselyem, s6

kevés liszt

Hozzavalbk feldolgozésa

o A fehér kenyeret ledaraljuk a husdaralo-
val (CNFWS5, 6, 7 tipussal) kb. 1 perc alatt
és (CNFWS8 tipussal) kb. V2 perc alatt.

® Hozzaadjuk és az apréra vagott hagymat,
a petrezselymet és a vajat és 0ssze-
keverjik.

® A tojasokat 6sszekeverjik a tejjel
és a soval, majd belekeverjik a zsemle-
masszaba.

® A tésztat alini hagyjuk néhany percre.
Majd még egyszer atgyurjuk.

® A gombdcok forméazasahoz mindig
jol nedvesitsiik be a kezlinket vizzel.
Lisztben megforgatjuk a gombdcokat.

® Majd forrasban Iévé vizbe tesszik
és kb. 20 percig f6zzUk.
A vizet ne hagyjuk felforrni!

Kolbasztolté el6tét

® A belet feldolgozas elétt kb. 10 percig
aztassuk langyos vizben.

® A kolbaszokat ne téltsik tul ,feszesre”,
kilénben f6zés vagy sités kdzben
szétdurranhatnak.

® A fuvokak bél nélkil is hasznalhatdk!
Panirozzuk be a kolbaszmasszat
és vegul slissuk ki.
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Tésztatdoml6 elbtét

Recept t6ltétt kebbe-hez:

Tésztataska:

500 g barany, csikokra vagva

500 g bulgur buza, megmosva és lecsepeg-

tetve

1 kicsi hagyma, apritva

® A baranyt és a bulgurt felvaltva a husda-
ralé el6tét finom lyukas tarcsajaval leda-
raljuk.

® A tésztat jol elkeverjuk, majd belekever-
juk a hagymat.

® A masszat még kétszer ledaraljuk a hus-
daralé elététtel.

Téltelék:

400 g barany, csikokra vagva

2 kdzepes méretli hagyma, apritva

1 ev6kanal olaj

1 ev6kanal liszt

2 teaskanal szegflibors

s0 és bors

® Abaranyt a husdarald el6tét finom lyukas
tarcsajaval ledaraljuk.

® A hagymat aranybarnara piritjuk.

® Hozzaadjuk a baranyhust és jol atsitjik.

® Hozzaadjuk a maradék hozzavaldkat.
Az egészet kb. 1-2 percig paroljuk.

e A felesleges zsirt ledntjik réla.

® Hagyjuk kihdlni a tolteléket.

A kebbe elkészitése:

® A tésztatdskakhoz valé masszat
ledaraljuk a tésztatdoml6 elbtéttel.

® A lyukas tésztacsébdl 7,5 cm-es darabo-
kat vagunk le.

® A tésztataska egyik végét lenyomkodva
lezarjuk.

® Teszlink némi tolteléket a nyilasba
és lezarjuk a masik végét is.

® Felhevitjik az olajat (kb. 180 °C-ra)
és a tésztataskakat kb. 6 perc alatt
aranybarnara sutjik.
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Reszel6 el6tét

Vagoébetét

hagymahoz, fliszerekhez, almahoz, fehér
kaposztahoz

Orl6-betét, durva

diofélékhez, csokoladéhoz, sajthoz, szaradt
kenyérhez/zsemléhez

Orl6-betét, finom

diofélékhez, csokoladéhoz, sajthoz
Reszel6betét

burgonyahoz, parmezansajtoz

Kérnyezetvédelmi tudnivalok

A készllék a 2012/19/EK, az elektro-
mos és elektronikus hasznalt készu-
Iékekrdl szol6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilé-
kek visszavételének és értékesitésének
kereteit az egész EU-ban érvényes maddon.
Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokrol
kérjik, tajekozdédjon szakkereskeddjénél
vagy a helyi 6nkormanyzatnal.

Garancidlis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellli meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vev8szolgalatunk gondoskodik

az el8irt 15 napon bellili, kdlcsénkésziilék
biztositasa esetén 30 napon bellli javitasrol.
A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitolt6tt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazé tanusitjuk, hogy a késziilék

a vasarlasi tajékoztatdban kdzolt adatoknak
megfelel.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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InAa Bawoi 6esneku

MpouuntanTe yBaXKHO L0 iIHCTPYKLUIlO Nepes BUKOPUCTAHHAM,

06 03HAMOMMTHCA i3 BAXUIMBUMM BKa3iBKaMM 3 TEXHIKM 6e3neKu

| ynpasniHHA AnA uboro npunagy.

Y pasi HeAOTpUMaHHA BKa3iBOK LLOAO NPaBUIbHOrO BUKOPUCTAHHA
npunaay BUPOOHUK He Hece BiaNOBiAANbHOCTI 3a 30UTKK, AKI BUHUKI
BHaCnNiAOK UbOro.

Llen npunaa npusHayeHui Ana nepepobKu NPOoAYKTIB y 3BUYaNHIW AnA
ZIOMaLLHbOro rocnoapcTBa KiflbKoCTi B JOMaLLHiX abo noByToBMX
yMOBaXx i He po3paxoBaHWi AnA BUKOPUCTAHHA B MPOMMUCIOBUX LiNAX.
3actocyBaHHA B NoBYTOBMX YMOBaXx BKJHOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHA
B KYXHAX ANA CniBpobiTHWMKIB MarasuHiB, odicis, CinbCbKorocno-
AaPCbKKUX i IHLLIMX MPOMMUCIOBUX MIANPUEMCTB, @ TAKOXK KOPUCTYBaHHA
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENUKMX rOTeNiB i NoAibHUX 3aKknagis.

Mpunaz MoXKHa BUKOPUCTOBYBATHM NiULLE ANA NepepobKu NPoAyKTiB
y 3BUYaHUX A4nA AOMAaLLHbOro rocnoAapcrBa KinbKoCTAX i BiApiskax
yacy.

Llen npunaa npuaatHuin anA noapiBHEHHA | nepemilyBaHHA CUPOro
i BiaBapeHoro M'aca, cana, ntuui i pubu. MNpoaykti AnA nepepobku
MatoTb OyTH BiNbHi Bi4 TBEPANX KOMMOHEHTIB (Hanp., KiCTOK).

3a ymM0oBM BMKOPUCTaHHA A03BOSIEHOrO0 BUPOOHMKOM Npunaaan
MOXJ/IMBI TAKOXX iHLI BUAM 3aCTOCYBaHHA.

He BuKopucToBYBaTH ANA NEepepoOKM iHLLIMX NPeAMETIB YU PEYOBHH.
BuKopucToByBaTtv npuna nvile 3 opuriHanbHUM npunaaasm.
3bepiraiite, 6yab nacka, iHCTPYKLUilO 3 BUKOPUCTaHHA.

MNepenaBanTe IHCTPYKLIIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMHUM KOPUCTyBavYam
pasoMm i3 npunagaom.

A\ 3aranbHi BKasiBKMU 3 TeXHIKU 6esneku

Heb6e3neka BpaXkeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM
HitAM 3a60pPOHAETLCA KOPUCTYBATUCA UMM NPUNaaoM.
[Mpunaa Ta Noro LWHYpP XUBNEHHA TPUMATU OCTOPOHb BiJ AiTEN.
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Ocobwm i3 0BMeXXeHUMU PiBUYHUMU, CEHCOPHUMU aBO PO3YMOBUMMU
30iBHOCTAMM UM i3 HeaOCTaTHIM piBHEM A0CBIAY | 3HAHb MOXKYTb
KOpUCTyBaTMUCA Npunaaamu TinbKKW Nig Harnaaom abo nicnA oTpumat-
HA BKA3iBOK 3 TeXHikK 6e3neKn AnA BUKOPUCTaHHA Npunaay ta nicns
TOro, AK BOHW YCBIAOMWIIM NOB'A3aHI i3 UMM PUSUKM.

LitTAM 3a60pOoHEHO rpaTucA i3 npunaaom.

[Mpunag cnia niaknoyaT 4o eNneKTpoMepeXi Ta eKcrnyatysaTu e
y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMKM Ha TabnnuLli 3 TEXHIYHUMU XapaKTepUcTH-
Kamu. Jlvwe anA BUKOPUCTAHHA B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX.

He KopwucTyBaTtca npunaZom, AKLLO LUHYP XXUBNEHHA | npuiaa MaroTb
Oyab-AKi NOLUKOKEHHA.

3anuwatoun npunaa 6e3 AornAaay, a TakoX nepes Moro CKnaaaHHAM,
po36MpaHHAM abo OYMULLIEHHAM, NpWUNaz Chnia 3aBXXau Bia'eAHyBaTH
BiZl €NeKTpOMepexi.

He TArHyTH WHYpP XMBJIEHHA Yepes rocTpi Kpai 1a rapadi NoBepXHi.
AKLLO LIHYP YXMBAIEHHA UbOro npunaay noLwKoAXeHU!, TO Moro 3amMiHa
NOBWHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOBHUKOM, ioro cny»boto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBaslipikoBaHWM PaxiBLeM 3 METOH YHUKHEHHA PU3UKIB.
PeMOHT npunaay Aopy4aty TinbKK HaLwin cny>k6i cepsicy.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6e3neKku anAa uboro npunaay

He6e3neka nopaHeHHA

Heb6e3neka BpaXKeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

Hikonu He 3aHyptoBaTh OCHOBHWI BSI0K Y PiAMHM Ta HE MWUTH Y
NOCyAOMUWHIM MaLuMHi. He KopucTyBatuca napooyuLlyBayem.
BMuKatn BUNIKYy [0 PO3ETKM N1LLE MiCNA 3aKiHYeHHA YCix NiAroToBOK
Z10 po60TH 3 NPUNALOM.

[licnAa nepepsu y noaavi CTpymMy BBIMKHEHWW npunaj npoLoBXKye
npauroBariu.

lMepea noyaTKOM YMLLEHHA BUMHATU BUNKY 3 PO3ETKMU.

Hacaakv MoXkHa BCTaHOBIOBATH/3HIMATH TifIbKK NIiCNA 3YMUHKK
npusoAay i NicnA BUUMaHHA BUIIKK 3 pO3eTKU. Hi B AKOMY pasi

He 36upatin/po3bupat Hacaaku Ha OCHOBHOMY 6soUi.

Heb6esneka nopaHeHHA rocTpUMU HoXkamu/06epToBUM NPUBOAOM
He Topkatnca obepToBUx AeTanen.

He BCTpOoMNATM pyK A0 NPUIAOMHOIO ByHKepY.

Jna nigwroBxyBaHHA 3aBXXAN KOPUCTYBATUCA LUTOBXAYEM.
Heb6esneka nopaHeHHA rOCTPMM HOXKEM

He TopKaTuCA rocTpmx HOXKIB Ta KpaiB BCTABOK AJA LLATKYBaHHA

Ta HapisaHHs. [Mig yac po6oTH He TOpKATUCA BCTaBOK ANA LUATKYBaHHA
Ta Hapi3aHHA.
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Hi B AKOMY pasi He HaTUCKaTh 0AHOYACHO Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/
BUMKHEHHA Ta KHOMNKY 3MiHW HanpaMy pyxy.

[Mepen HATUCKAHHAM Ha iHLLY KHOMKY J0YeKaTUCA MOBHOI 3YMUHKK
npuBoay. Hebeaneka nolwKomKeHHA npunaay.

3axucHi MPUCTPOI

3axucT BiA NepeBaHTKEHHA (TEPMOBUMUKAY
B pasi camocCTiMHOro BUMKHEHHA ABMryHa
nia yac ekcnnyaraduii, 3axvcT Bil nepeBaHTa-
YXEHHA aKTMBOBaHWN.

MOX/IMBUMM MPUUMHAMM LIbOTO MOXKYTb OyTH
oZHoYacHa nepepobKa 3aHaATo BEMKOI

)

KinbKocTi NpoayKTiB a6o 6oKyBaHHA KIiCTKOHO.

Mpo noseniHKky y pasi aktnsaLii 3aXMCHOI
cucTeMu, auB. posgin «Ionomora npu
Henonazakax».

KopoTkui ornag

JaHa iHCTpyKUiA 3 BUKOPUCTAHHA ONUCye
pi3Hi BUKOHAHHA Npunagy, AvB. TAKOX
ornAa moaenen (MantoHok [).

Bynb nacka, po3ropHiTb CTOPiHKK

3 MasnoHKaMu.

MantoHok X

M’Acopy6ka

Mpusia

Hacaaka-m’acopy6ka
3aBaHTaXXyBanbHa valua
Mnactmaca abo Hep)kaBitoua cTanb *
LLItoBxau

Kpuiuka ana wrosxava

ABapiiiHa KHOMKa

Pyuka ana nepeHeceHHsA

BiaaineHHa ana 36epiraHHA 3i BCTaBKOIO
10 Kpwuiuka BigaineHHa anAa 36epiraHHA
11 KoHTponbHa namnouxa

12 KHonky 3MiHM HanpAMy pyxy

13 KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA

14 TepmoBUMHKaY

15 Biacik ana kabento

Hacaaka-m’acopy6ka
16 Kopnyc
17 LUHek 3 3axonniosayem
18 Hixx
19 PeLluiTkoBMIA AuCK

a) KpynHo, AiameTp oTBOpIB 8 MM
Zpi6Ho, aiameTp oTBOpIB 3 MM *
Api6Ho, aiameTp oTBopiB 3,8 MM *
cepeaHbo, AiameTp oTBopiB 4,8 MM *

©oOo~NO WO, A OWON =

b)
c)
d)
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20 Kinbue 3 piss6oto

Hacaaka kos6acHuii Linpuu
21 lonoska
22 OnopHe Kinbue

Hacapnka ke66e
23 dopmyBasibHe NpUcTocyBaHHA
24 KoHycHe Kinbue

Hacaaka-npec anf Bimx1MmMaHHA COKy *
25 Kopnyc
26 LlLHek
27 Cityactuin ¢inbtp
a) Api6Ho
b) kpynHo
28 Tpumau ¢inbtpa
29 BunyckHa BOpoOHKa
30 PisbboBe KinbLe
31 loniBKa AnA BinBeaeHHA BUYABKIB

Hacaaka-watkiBHAuA *
32 Kopnyc
33 LLitoBxau
34 3wmiHHa BCcTaBKa
a) BcraBka anA HapisaHHA
BcraBka anA warkyBaHHA, KPYMnHO
BcTaBKka AnA waTtkyBaHHA, ApiGHO

b)
c)
d) BctaBka-Teptka

*

B 3a/1€)XXHOCTI Bia moaeni

3axuCT BiA NepeBaHTaXKEHHA
LLlo6 nonepeanTy 3HaYHi NOLLKOIMKEHHA
BaLLOro npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHA
M’ACOpYOKH, Ha 3axonntoBadi 3pobneHa
Haciuka (Micue 3aaaHoro 35omy).

Y BUNaZKy nepeBaHTaXKeHHA 3axonoBay
namaetbcA B LbOMY MicLi.

OaHak 3axonnoBay MOXHa Nerko 3aMiHUTH.
Ha iHwi 3anacHi YacT1HK 3 Micuem 3aaaHoro
3110My Halli rapaHTiiHi 3000B'A3aHHA He
PO3MOBCIOKYOTLCA.

Taki 3anacHi 4acTMH1 MoXxHa npuadatu

B cny»6i cepsicy (HOMep AnA 3aMOB/EHHA:
753348).
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YnpasniHHA

A Hebesnexa nopareHHA!

BmuKati BUIKY A0 PO3ETKHU JILLE TT1iC/IA
3aKIHYEHHSA YCIX I1IrOTOBOK A0 poboTH
3 MPHMIaLoM.

e [lepea nepLUMM BUKOPUCTAHHAM Npunaz
Ta Nnpunagan cnia petesibHO MOYNUCTUTH,
aunB. «OuuLLeHHs i gornaa».

Mantorok [

® PewwiTkoBi AMCKM cKNacTK y BiAAINEHHA
AnA 36epiraHHA.

e Okpemi geTani koB6acHoro Lwnpuua
i Hacaaku ke6be cknacTv y LWToBXay
i 3aKPUTU NOrO KPULLIKOHO.

CKnanaHHA Haca.EIKVI-M'FICOpyéKVI

ManioHok

® BWIHATK peLUiTKOBUI ANCK 3 OTBOpPaMM
HeobxiaHoro AiameTpy 3 BiAAiNEHHA
AnA 3bepiraHHA.

® BcraBuTH LUHEK Y Kopnyc.

® Hagitv HiXX Ha WHeK. J1e3a NoBUHHI
MoKasyBaTh 0 PELLiTKOBOro AMCKa.

® Hagitv peLliTKoBKI ANCK 3 OTBOpPaMM
HeobxiaHOro AiaMeTpy Ha LUHeK.
BuviMKa Ha peLLiTKOBOMY AUCKY NOBUHHA
posTalloByBaTMCA Ha HOCUKY KOopnycy.

® 3aKkpyTuTH pisbOoBe Kinble 3a roaunH-
HWKOBOHO CTPINIKOIO.
PisbboBe KinbLe He nepekpyyyBatu.

® P036MpaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
NOpAAKY.

3actocyBaHHs:

— [Mepepobka cuporo i BapeHoro m’Aca,
cana, nTuui i puéwm.

— He nepepobnatu kocri!

— ®apLu TapTap nponyckartu Asiui.

CKnazaHHA HacaZku KoBOGaCHHi

Lnpuy

BkasiBka:

BuKopucToBytoTbCA AeTani HacaaKu-M'Aco-

pyOku (6e3 peLLITKOBOro AUCKA i HOXA).

MantoHok [

® BuiiHaTK ronieky (A) i onopHe Kinbue (D)
3 wroBxava.

® BcTaBuTH WHekK y kopnyc.

e BcraeuTv roniBky B pisbfoBe KinbLe.
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® OnopHe KinbLe HaAiTM Ha LUHEK i MiUHO
Tpumatv. BuiMka Ha onopHOMY KinbLi
NoBUHHA PO3TaLLIOBYBATUCA HA HOCUKY
Kopnycy.

e Pi3b00Be Kifblie pa3oMm 3 rofiBKot
3aKPYTUTH 3@ FOAMHHUKOBOIO CTPISIKOHO.
PisbboBe KinbLe He nepekpydyBatu.

® Po036upaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
nopAAKY.

3actocyBaHH#A:

JnA 3anoBHeHHA KOBOACHOIO Macoto LLUTYYHOT

i HaTypanbHoi KOBOACHOI 0OOOHKM.

CknagaHHA Hacaaku kebbe
BkasiBka:

BukopucToBytoTbCA AeTani HacaAK1-M'Aco-
py6ku (6e3 peLLiTKOBOro AUCKA | HOXa).

ManioHok 3

® BuiHATM dopMyBanbHE NPUCTOCYBaHHA
(B) i KoHycHe kinbue (C) 3 wroBxauva.

® BcraButH WHekK y kopnyc.

® BcraButn popmyBanbHe NPUCTOCYBaHHA
B pi3bOoOBe KinbLe.

® KoHyCHe Kinble HaAiTM Ha LWHEK i MiuHO
TpumaTtu. BUiMKa Ha KOHYCHOMY KinbLi
NOBMHHA PO3TALLOBYBATUCA HA HOCHKY
Kopnycy.

e PisbboBe KinblLe pas3oM 3 popmyBasb-
HUM MPUCTOCYBaHHAM 3aKPYTUTH
3a rOAMHHWMKOBOIO CTPINKOIO.
PisbboBe KinblLe He nepeKpyyyBaTu.

® Po36KupaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
NOPAAKY.

3actocyBaHHsA:

JnAa popmyBaHHA TPYBOUOK 3 MacH.

Po6ora 3 npunagom

A Hebesnexa nopareHHA

Hacaaky moxxHa BcTaHOB/IHOBaTH/3HIMAaTH
TISIbKY [TICITIA 3YITUHKH PUBOAY I M1iC/IA
BUVIMAHHA BUITKH 3 PO3ETHA.

He Bcrpomam pyK 40 IpHiOMHOro
OyHKEDPY. [nA MiALTOBXYBAHHA 3aBXKAN
KOPHCTYBaTUCA LUTOBX34YEM.
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MantoHok [

® BcraHoBUTU Npunaa Ha piBHOMY,
yncToMy poHoUoMy CTOfI.

® BuTArHyTM MepexeBuit kabenb 3 BiACiKy
anA 36epiraHHA Kabento i BUTATHYTU MOro
Ha HEOOBXiAHY AOBXMHY.

e T[loBHicTio 3ibpaHy HacaaKy-M'AcopybKy
HaAiTM Ha NPUBIA 3 IEMKUM HaXWIOM
ynpaso.

e [loBepHyTH HacaaKy-M'AcopyOKy Aoropu
Ao dikcauii.

® 3arArHyTu pisbboBe KinbLe Ha Hacaaui-
M'AcopyOLi.

® BcraHoBWTH 3aBaHTa)KyBasbHYy yally.

® BcraBuTH WITOBXAY y 3aBaHTaXKyBasIbHUN
oTBIp.

e [liaknacTu nia BUNYCKHUIA OTBIp MUCKY
YM Tapinky.

® BBiIMKHYTH BUIKY [0 PO3ETKM.

® BBiMKHYTM Npunaz, HaTUCHYBLLM
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® 3aBaHTaXXWUTW NPOAYKTU ANA NepepoOKu
[0 3aBaHTaXKyBasIbHOI Yallli.

e [1nA niglToBXyBaHHA KOPUCTYBaTUCA
TiIbKK LUTOBXaYeM.

PekomeHpauia ansa Kopuctysava:

Y pasi 3acTpAraHHA noapiéHeHUX NPoAYKTiB

Y LHEKY: AnA YCYHEHHA BNoKyBaHHA

HaTUCHYTU Ha KHOMKY 3MiHW HanpAMYy pyxy.

1. BUMKHYTM Npunaj, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

2. JouekaTucaA 3ynuHKK NpuBoaYy.

3. KopoTKo HaTUCHYTM Ha KHOMKY 3MiHK
HanpAMy pyxy.

4. [oueKkartuca 3ynuHKK npusoay.

5. BBiMKHYTM Npunaa, HaTUCHYBLLK
Ha KHOMKY BBiIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

MicnA po6oTu:

® BWMKHYTM npunaa, HaTUCHYBLUK

Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

BuiHATK BUNKY 3 pO3ETKM.

BuiHATK WwiToBXau.

3HATW 3aBaHTa)KyBasIbHY Yallu.

3HATW HacazKy-M'AcopyOKy.

[nA Luboro Npu HaTUCHYTIA KHOMU

pO306/I0KyBaHHA HacaAKy Chnia NoBepHyTH

ynpaso Ta 3HATH.

® Posibpatu HacaaKy-m'AcopyOKy.

o [lounctutun BCi aetani, AuB. «OyuLLEHHA
i gornAaa».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacaaka-npec anA BijKMMaHHA COKy
(B AeAknx moaensax)

[na BimxmMmaHHA coky/mycy i3 Aria,
nomiaopis, ABGAYK, FPYLL YK LUMMLLIMHM.

Bia Bubopy cituactoro ¢pinbTpy 3anexurs
BMICT M'AKOTI NNOAIB y COKOBI.

He BuyasntoBaru cik 3 PpyKTiB, AiameTp
KICTOYOK AKX CXOXWW 3 AiaMeTpoM OTBOpPIB
ciTyactoro ¢inbTpy Hacaaku-npecy AnA
BiZPKMUMaHHA COKY (Hanp., ManvHa).

A Hebesriexa rnopareHrHaA

Hacaaky MoxxHa BCTaHOB/IBaTH/3HIMAaTH
TIIbKH 11ICJIA 3YITMHKH PUBO4Y I 1iC/1A
BUVIMAEHHA BUIKH 3 POSETHM.

He BCcTpOMIIATH PYK AO MPMIOMHOIO
OyHKepy. A niALLITOBXYBaHHA 38BN
KOPHUCTYBaTUCA LUTOBXa4YEM.

VYBara/

He nepepobrnaru 3amoporxeHi gpyKTu

abo oBoY.

Kicrouru (BuLLeHsb, c/ms, aGpHKOCIB,...)

BUHATH.

MantoHok €

® BcTtaBuTH WHeK y kopnyc.

® BcTaBuTu ciTyactvit GinbTp y Tpumay
dinbTpa.
HatucHyTtv cityactuii ¢inbTp Ao ynopy.

® BcraBuTu TpMmad ¢inbTpa y pisbbose
Kinbue.

® 3aKkpyTuTH pisbOoBe KiNble pasom
3 TpuMayem dinbTpa 3a roAMHHUKOBOO
cTpinkoto. Hocuk Tpumava ¢instpa
MOBMHEH PO3TALLOBYBATUCA Y BUIML
Koprnycy.
PisbboBe KinbLe He nepekpyyyBaty.

® BKpyTUTM roniBKy AnA BiABEAEHHA
BMYaBKIB y Tpumay dinbTpa.

® Hagitv BuNnyCKHy BOPOHKY Ha Tpumay
dinbTpa Ta 3adikcysatu.

e T[loBHicTio 3iBpaHy HacaaKy-npec AnA
BiZDKMMaHHA COKY HaAiTM Ha NpuBia
3 NIerkMM HaxunoMm ynpaeo.

® [loBepHyTH HacaaKy-npec anA
BiDKMMaHHA COKY Aoropu A0 dikcalii.

® 3arArHyTu pisbboBe KinblLe Ha Hacaaui-
npeci AnA BiAXXMMaHHA COKY.

® BcTtaHoBWTH 3aBaHTaXKyBaslbHYy yally.

® BcraHoBWTK BIANOBIAHY EMHICTL MiA
BMMYCKHUM OTBOPOM ASA COKY.
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® BcraHoBUTM MUCKY abo Tapinky nia
OTBOPOM FOJiBKK ANA BiABEAEHHA
BWYaBKIB.

® BBiMKHYTH BUNKY 4O PO3ETKM.

® 3aBaHTaXXWTW NPOAYKTU ANA NepepoOKu
[0 3aBaHTa)KyBasIbHOI Yallli.

® BBiMKHYTM Npunaa, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

e [IpowToBXyBaTW NPOAYKTU AOHM3Y
LwToBXayem. He Hatuckatu 3aHaaTo
cunbHo! CiTyacTuit GpinbTp Moxxe ByTu
MOLUKOZAXKEHWN.

PexkomeHpaaldin anA kopuctysava:

- [oniBry AnA BiABeAEHHA BUYaBKIB cnepLuy
TPOXM BiIKPYTUTH TaK, LLOO BUYABKH
(TBEPAI YACTKM) BUTIKaNK L€ BOIOTUMM.

— [oTim noBinbHO 3aKkpuBaTK ronisky AnA
BiABEAEHHA BUYABKIB, NOKM CiK i BU4ABKHK
HE BUXOAUTUMYTb Y BaykaHii Gopmi.

MicnA po6oTu:

® BumKHYTV Npunag, HaTUCHYBLUM

Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

BuiHATK BUNKY 3 pO3ETKM.

BuiHATK WwiTOBXAY.

3HATY 3aBaHTa)KyBasbHY Yallly.

3HATV HacaaKy-npec AnA BifXu-

MaHHA COKY.

[nA uboro Npy HaTUCHYTIN KHOMLi pO3-

O6noKyBaHHA HacaaKy Cril NOBEPHYTH

ynpaso Ta 3HATK.

® PosiBpatv HacaAKy-npec AnA BiaXu-
MaHHA COKy. P036MpaHHA BUKOHYETbLCA
y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

® [lounctutv BCI Aetani, amB. «OuunLLEHHA
i gornAn».

Hacaaka-LaTtKiBHUUA
(B AeAKNX MoAaensax)

[na HatMpaHHA | HapisaHHA cupy, GPyKTiB,
OBOUIB, ropixiB, MUrAaUo, CyXmx ByNoYoK

i xniGHUX cyxapiBs, LLOKoNaay i iHWWX TBEPANX
NPOAYKTIB.

A Hebesnexa nopaHeHHA

Hacaaky mo)xHa BCTaHOBIrOBATH/3HIMATH
TIIbKH [1ICJIA 3YITUHKH IPHBOAY I 11ICTIA
BUUIMAHHA BUJTKH 3 PO3ETHA.

He TopKaTtncA roctpux HOXIB 1a Kpais
BCTaBOK AJ1A LUATKYBaHHA Ta HapI3aHHA.
He BcTpomiiaTv pyK 40 rpMioMHOro
OyHKEPY. LA MiALLTOBXYBAHHA 3aBXKAN
KOPHUCTYBaTUCA LUTOBXA4YEM.
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MantoHok [l

® ba)kaHy BCTaBKy BCTaBUTH y KOPMyC
HacaAKuW-LIaTKIBHUL.
®dikcauina BcTaBku BiadyBaeTbCA
aBTOMAaTU4yHO B MOMEHT BBIMKHEHHA
npunaay.

® HacagaKy-LaTKiBHULIO HaAITM Ha NpuBIA
3 JIerKMM HaxuioMm ynpageo.

® Hacagaky-LuaTKiBHULIO MOBEPHYTH
Zoropu Jo ynopy.

e [liaknacTu nia BUNYCKHWIA OTBIp MUCKY
YM Tapinky.

® BBiMKHYTM BUIIKY 4O PO3ETKM.

® 3aBaHTa)KUTU NPOAYKTU ANA NepepoOKH
[10 3aBaHTa)KyBasiIbHOro OTBOPY.

® BcraBuTu WITOBXaY i yTpuMyBaTtu
y PiKCOBaHOMY NMOMOXKEHHI.

BkasiBKa:

LLIToBxay MOX<Ha BCTaBNATH TiNlbKW B OAHOMY

HanpAMKy. 3BepHyTH yBary Ha Gopmy

3aKpyrneHocti!

® BBiMKHYTM Npunaa, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

e [IpowToBXyBaTM NPOAYKTM AOHU3Y
LToBXayeM. He Hatuckatu 3aHaaTo
CunbHo!

MicnA po6oTu:

® BumKHYTV npunaga, HatUCHyBLUM
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® BuiiHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

® BulHATK WwTOBXAY.

® 3HATU HacaAKy-LIaTKIBHULO.

[nA uboro nNpu HaTUCHYTIN KHOMUi
po36noKyBaHHA HACaAKY Chifl NOBEPHYTH
ynpaso Ta 3HATH.

® Posibpatu HacanKy-LIaTKIBHULIO.

® [louncTutu BCi AeTani, anB. «OuuLLEeHHA
i aornAa».

OuuweHHA i gornaa

L]
1 | Bawnuea srasiska
Mpunaa He noTpebye TexHiYHOro AornAay.

PeTenbHe ouuLleHHA nonepeaxae
MOLLKOZYKEHHA Npunaay Ta 3abesneuye

36eperkeHHA Moro npauesnaTHoCTi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Hebe3srexa BpaykeHHA
EJIEKTDHYHUM TOKOM

Hikonn He 3aHyproBaTi OCHOBHMH O/IOK
Y PIANHH Ta HE MUTH y [10CY.LAOMUHHIN
maLunHi. [lepesd noYarKom YuLLeHHsa
BUHHATU BUJIKY 3 po3eTiu!

VYBara/

He zacrocoByBam HiAkux abpasnBHux
3aco0i8 AN YHLUEHHA.

Ha rnoBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTH
[TOLLIKOLIKEHHA.

Lerani 3 antoMiHitO (KOpryc, LWHEK i KifibLe
3 pi3bO/IEHHAM HaCaAKu-M ACopyOKH)

HE MHTH B [10CYAOMMIHIN MALLNHI.

3 yacom Ha roBepXxHI MOXYTb 3 ABUTUCA
HeLUKIANBI IIAMA.

OuuweHHAa npunany

® BuitHATH BUNKY 3 PO3ETKM.

e [lpoTepTh NpuUnaz BOOrok TKAHWHOHO.
3a notpebu MoXKHa CKOpUCTyBaTUCA
HEBENMKOIO KiNbKICTHO MUIOYOrOo 3acofy.

YuileHHA Hacaaok

e Kopnyc, LWHek i pisbboBe Kinbue
HacaaK1-M'ACOPYOKM NMOMUTH BPYYHY.

® Mertanesi fgetani BUTepTM Biapasy
XK Hacyxo i 3MacTuTH CTO/I0BOLO OJliEt0
ANA 3axXMCTy BiA ipXKaBiHHA.

o Ha manonky M npuBeaeHui ornaa
YULLEHHA OKPEMHUX AeTanen.

Jlonomora npu Hernonaakax

Henonaaka
I‘Ipvman 3yI'IVIHF|€TbCFI, ane He BUMUKaETbCA.

MpuunnHa

Mpunaa nepeBaHTaXKEHWH, Hanp., M'ACOPyOKa
3abnokoBaHa.

YCcyHeHHA Henonaaku

® BuMKHYTM Npunaj i Ao4eKaTUCA 3yMUHKK.

® [InA ycyHeHHA BnoKyBaHHA HATUCHYTH
Ha KHOMKY 3MiHW HanpaAMy pyxy.

® [louekatuca 3ynuHKK npusoay.

® BBiMKHYTH Npunaa 3HOBY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

uk

Henonaaka
Mpunaa BUMMKaETLCA NiA YaC BUKOPUCTAHHA.

MpuunHa

Mpunag nepeBaHTaXKEHWN.
CnpautoBaB 3axuCT BiA NepeBaHTarKEHHA.

YcyHeHHA Henonaaxku

® BuMKHyTM npunag.

® BuiiHATH BUNKY 3 pO3ETKM.

e [latn npunagy OXOnoHyTv npuoén.
60 XxBUNKH.

® [ligHATM Npunaga i HaTUCHYTK Ha TepMo-
BMMUKay, pO3TaLLOBaHWUM 3 HUXKHBOIO
6oky npunagy (mantoHok B, 14).

® BBiMKHYTH BUIKY [0 PO3ETKM.

® BBiMKHYTV Npunaz 3HoBY.

[
1 | Baknusa erasiska

AKLwo Bu He 3MoXKeTe yCyHyTH Henonaaky,
3BEPHITbCA A0 CNY>K6U ceps.icy.

Peuentn Ta nopaau

Hacaaka-m’Acopy6ka

PeLuiTkoBWI AUCK, APiI6HO, 3 MM/3,8 MM:
BapeHe KypAye, CBUHAYE, ANOBUYE M'ACO,
BapeHa nediHka, BapeHa puda ana cynis;
cvpa CBWHMHA | ANOBUYMHA ANA pyneTy

3 pybneHoro M'Aca; cMpa neviHka, M'Aco

i cano AanA niBepHoi KoBBacK; CBUHUHA ANA
cUpoKonyeHoi Kosbacu

PeluiTKOBWIA AUCK, cepeaHbo, 4,8 MM:
CBWHAYE | ANOBUYE M'ACO ANA NawTeTy

i cepsenary;

PeluiTKOBWIA AKCK, KPYNHO, 8 MM:
CMa)KeHe CBUHAYE M'ACO ANA rynALOBOro
Cyny; peLuTku (nedeHi, kobacy, ...) anAa
3anikaHKK i3 peLuToK

Xni6Hi ranyLwku

M’acopy6ka Tun CNFW5
3acTocoByBaTh PELLITKOBUI ANCK 8 MM
300 r csixoro 6inoro xniéa

40 r BepLUKOBOro Macrna abo MaprapuHy
200 mn Mmorsnoka

2 AnuA

1 cT. . Api6Ho HapisaHoi UMbyni

3eneHb NeTPYLLKK, Cinb

Tpoxu GopoLLHa
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M’'acopy6ka Tun CNFWS, 7, 8
3acTocoByBaTh PELLITKOBWI ANCK 4,8 MM
300 r cBixoro Ginoro xniéa

40 r BepLUKOBOro Macna aéo maprapuHy

200 mn monoka

2 AnuA

1 cT. 1. Api6HO HapizaHoi UMbyni

3eleHb NETPYLLKH, Cinb

Tpoxu 6opoLLHa

Mepepobka iHrpeaieHTIB

e binuii xni6 a3monoTtn B M'AcopyOLi
(Tvn CNFWS5, 6, 7) BnpoZoB npuon.
1 xBununum i (tun CNFW8) BnpozaoB»k
npuén. 2 xsununu.

e Jlonatu apibHo HapisaHy uMbynto,
NeTPYLLKY, BEPLUKOBE Macno i nepe-
MiLuaTy.

e 30uTH AlUA 3 MOJIOKOM Ta Cinnto i goaaTu
y xnibHy macy.

e TicTy Aatv NiAiMTH AeKinbKa XBUIIUH.
Motim BUMicKTH Le pas.

e [lnA popmyBaHHA ranyLloK 3aBxau
Zno6pe 3MouyBaTH PYKU BOAOHD.
lanywkn o6Banatv y GOpOLLHI.

® OnyCcTUTK ranyLKK y Kunnavy soay
i 3anULWIKTK X NeaTtu B rapAdin Boai
npu6n. 20 XBUIKH.

He posoauntn A0 KMNiHHA!

Hacaaka koB6acHui Lwnpuy

e HartypanbHy KoBGacHy 060NOHKY nepea
nepepobKoto 3aMoUUTH B TENNiN BOAI
npu6én. 10 XBUIKH.

® OO60nOHKY He cnia HanoBHIOBATH 3aHAATO
LWinbHO, iHaKLWe nia vyac BiABaprOBaHHA
abo obcMaxkyBaHHA KoBbaca MoXke
NOMHYTH.

® [0niBKM MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU TAKOX
6e3 obonoHku! KosbacHy macy naHipy-
BaTH i NOTIM 0BCMaXKUTK.

Hacaaka ke66e

Peuent anA ke66e 3 HaYMHKOLO

®apLu anA TpyOOUOK:

500 r 6apaH1HK, Hapi3aHOT CMY>XKamMK

500 r Kpynu 3 NLueHUUi 6ynryp, NPOMUTH | AaTu

BOZi CTEKTH

1 mManeHbKa unbynuHKa, nociyeHa

e [Iponyctnti GapaHuHy i NeHULIO,
3aBaHTa>Kyloun nonepemiHHo, Yyepes
LPiBHUIA PELLITKOBUI ANCK HacaaKu-
M'ACOPYOKH.
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e Macy nobpe nepewmiwatu, foaatu
unbynto.

® Macy nponyctuTu e ABivi yepes
HacazKy-M'ACOPYOKy.

HauuHka:

400 r 6apaHWHK, Hapi3aHOoT CMY>XKamm

2 uMbynuHW cepeHbOT BENMYMHM, MOCIHEHUX

1 cTonosa no)ka onii

1 cTonosa noxka 6opoLuHa

2 YalHWX NOXXKKU [IyXMAHOIO Nepuio

cinb i nepeLb

e [lponyctuti GapaHuHy Yepes ApiBHMIA
PELUITKOBUI AUCK HacaaKu-M'ACopyOKM.

® Liubynto obCcMarkut A0 30510TUCTO-
KOPUYHEBOIO KOJbOPY.

e [lonatn GapaHuHy i npoXkapuTy.

® [loaatH iHLWWI iHrpeaieHTu.
Bce npoTyLuKyBatv NpoTAroM npuon.
1-2 XBWNKWH.

®  3/IMTH 3alBUIN XKKUP.

® HaunHKky oxonoauTu.

MpurotyBaHHsA keb6e:

o dapw ana Tpy6oUYOK NPONyCTUTH Yepes
Hacaaky Keboe.

® [TopoXXHUCTY KoBOaCKy 3 papLuy Hapi-
3aT Ha LWUMATOYKM 3aBAOBXKKHK 7,5 cm

e 3aninuT1 oAuH KiHelb Takol TPyOOUKHM.

® TpOXM HAYMHKM BTUCHYTU B OTBIp i
3aninuTH TaKOX IHLUMIA KiHelb TPYOOUKM.

e Harpitu onito (npu6n. 180 °C) i cmaxkuTu
TPYOOUKH y GpUTIOPI NPUOI. 6 XBUIUH
[10 30/10TUCTO-KOPUYHEBOIO KONBOPY.

Hacaaka-LaTKkiBHULA

BcTaBka AnA HapisaHHA

Ana umbyni, kanyctu, ABYK, MOPKBU
BcTtaBKa AnA WwarkyBaHHA, KPYNHO

AnA ropixis, Wokonaay, cupy, Teepaoro
xni6a/0yno4ok

BcraBka AnA WartkyBaHHA, APiGHO

AnA ropixis, LWwokonaay, cupy
BcraBka-TepTtka

AnA KapTonni, cupy napmesaHy

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PexkomeHaaLii 3 ytunisadll
Lle# npunaa nosHaueHun y BianoBia-
HOCTI i3 EBPONENCbKO upeKTneoto
mmm 2012/19/EC npo yTtunizadito enexkrpuy-
HOrO Ta E/IeKTPOHHOIO YCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
JvpekTiBa BU3Hauae nopAaok 36opy Ta
yTunisauii ctapux npunazis Ha Tepuropii
ycix kpaiH €C.
3a iHpopmaLieto Npo akTyanbHi LWNAXK
yTunisauii 3BepHiTbcA, Byab nacka, 40 CBOro
cneuianisoBaHoro ToprosuA a6o Ao aaMiHic-
Tpauii cBO€Ei rpomaawv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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"apaHTiiHi ymoBM

YMOBM rapaHTii 418 Uboro npunazy BusHa-
4aroTbLCA HaLLMM NPEACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Zie npunag 6yB npoAaHui.

Moapobuui UMX YMOB MOXXHA OTPUMATH BiA
TOProBLA, ¥ AKOro npunaa 6yB KynieHui.
BucyBatoum 6yab-AKy BUMOTY Y BiNOBIAHOCTI
i3 JaHoto rapaHTieto, cnia noaasat Yek Ha
npoaaxwuii ToBap abo KBUTaHLIto.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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Ilna Baluei 6esonacHocTH

MNepea ucnonb3oBaHWEM BHUMATENbHO NPOYTUTE 3TY UHCTPYKLMIO
ANA NOJSTlyYEHUA BXKHBIX YKa3aHUM NO TeXHWKe 6e30nacHOCTU 1
SKCNnyaTauun AaHHoro npuéopa.

MNpoun3BoanTeNnb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 NOBPEXAEHUA,
BO3HWKLUME B pe3ynbTate HecoONtoAeHUA YKasaH1ii No NpaBuibHOMY
NpUMMeHeHuto npubopa.

HaHHbi npubop npeaHasHaueH aAnAa nepepaboTku NPOAYyKTOB

B 0ObIYHOM ANA AOMALLHEro X03AWCTBa KOIMYECTBE B AOMALLHMX
UNn BbITOBbLIX YCNOBUAX U HE paccyvTaH AnA NPUMEHEHUA

B KOMMepuUecKux uenax. NMpumeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX
BKJ/IKOYAET, HaMp.: UCNoMb30BaHWE B KYXHAX ANIA COTPYAHUKOB
MarasvHoB, OpUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIUX
NPOMBILLNEHHbIX NPEANPUATUI, a TaKXKe UCMONb30BaHWE rOCTAMM
NaHCUOHOB, HEOONbLUUX OTeNnen U NoA0OHbIX 3aBeAEHUN.

MpnbBop “cnonb3oBaTb TONLKO ANA NepepaboTKM TaKoro KonnyecTsa
NPOAYKTOB U B TEUEHME TAKOTO BPEMEHW, KOTOPLIE XapaKTepHbl AnA
ZIOMaLLHEero xo3AncTaea.

JaHHbln npubop npeaHasHayeH AnA U3MenbYeHUA U NepeMeLLMBaHmnA
CbIPOro ¥ BapeHoro MAca, cana, NTuubl U pbibbi.

M3 nepepabatbiBaeMbix MPOAYKTOB AOMKHbI ObITb MONHOCTbIO
yAaneHbl TBEPAbIE KOMMOHEHTbI (HaNp., KOCTH).

MNpv UCnonb30BaHWKM paspeLleHHbIX U3roTOBUTENEM
NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXXHbI pYre BapuaHTbl MPUMEHEHHUA.
Mpubop Henb3a ucnonb3oBatb ANA NepepadoTkn Apyrux NpeamMeToB
WK BELLEeCTB.

Mprbop MOXKHO UCMONBL30BaTb TONIbKO C OPUrMHANbHLIMU
NPUHAANEXHOCTAMM.

MoxkanyncTa, coxpaHUTe MHCTPYKLMIO NO SKCNyaTaumy.

MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy MLy HEOOXOAMMO TaKKe
nepenatb eMy 3Ty MHCTPYKLMIO MO SKCMNnyatauum.
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A Ob6Lumne yKasaH1A No TexHUKe 6e30nacHOCTH

OnacHOCTb NOPaXKEHWA DNEKTPUHECKUM TOKOM

HaHHbI Npubop He nNpeaHasHayeH AnA UCNoNb30BaHUA AETbMU.
Mpubop 1 ero ceTeBoM LLUHYP AepxKaTb BAaNM OT AETEN.

JTMua ¢ orpaHnyYeHHbIMU GUINYECKMMU, CEHCOPHBLIMU MU YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM MNU C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHUWA MOTYT
nonb3oBaTbCcA NpMbopamMmu TONbKO NOA MPUCMOTPOM UK €CIIU OHU
NONyYMnu ykasaHua no 6esonacHoMy UCMnonb3oBaHWio npubopa

M OCO3HaNM CBA3AHHbIE C 3TUM OMACHOCTH.

HeTtAamM Henb3a urpatb ¢ NpUéopom.

Moakntoyatb U MCMonb3oBaTb NPUOOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHUYECKMMU AaHHLIMWU HA TUNOBOM Tabnnuke.

TonbKo ANA UCNONb30BaHWUA B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX.
Mcnonb3oBath TONbLKO B TOM Cliyyae, ecnu y npubopa u ero CeTeBoro
LUHYpa HET HUKaKUX NOBPEXAEHUMN.

Mpubop BCceraa oTCOeANHATL OT 3NIEKTPOCETH, KOrAa OH octaeTtcA 6es
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKon KU YNCTKON.
He npoTArvBath CETEBOW LLUHYP YEpPE3 OCTPLIE Kpas UK ropadne
NMOBEPXHOCTH.

Ecnu ceTeBo WWIHYp AaHHOro npubopa 6yaeT NOBPeXaeH, To,

BO “3beXkaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH OyaeT 3aMeHUTb
NPOVU3BOAMTESb, U Er0 CEPBUCHAA cnyxba, unu nuuo

C aHasIorM4yHOMN KBanupuKaumen.

PeMoHT npubopa nopyyaTtb TONbKO HaLLEeW CEPBUCHOM crny»obe.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTV AnA AaHHOro an6opa

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHKUA

OnacHOCTb NOPAXKEHUA INEKTPUYECKUM TOKOM

OcHoBHOW 610K HUKOrAa He Norpy»atb B XXUAKOCTU U HE MbITb

B NMOCYZAOMOEYHOM MaluMHe. He ucnonb3oBaTb NapooyncTuUTEb.

BcTaBnATb BUKY B PO3ETKY MOXKHO TOJIbKO MOCIIE MOJTHOrO OKOHYaHMA

NOAroTOBKU K paboTe ¢ Npubopom.

MNocne nepepbiBa B Nojaye 3NEKTPOIHEPTUU BKITKOUYEHHbIN Nprbop

CHOBa npoJoskaeT pabory.

Mepea HauyanoM YMCTKM U3BJIEKATb BUIKY U3 PO3ETKM.

Hacaaku MoXXHO ycTaHaBnMBaTb/CHUMaTb TONBKO MOC/E OCTAaHOBKM

NpPUBOZA M MOCIE U3BNIEYEHNUA BUIKU U3 PO3ETKM.

Igw B KOeM cry4yae He cobupatb/pasbupartb Hacaaku Ha OCHOBHOM
NIOKe.
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OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 00 OCTpbIE HOXW/BpaLLAIOLLMIACA NPUBOA
He npukacatbcA K Bpallarowmmca AeTanam.
He onyckatb pyku B 3arpy30ou4Hbli CTBOS. [nA noAaTankvBaHuA Bceraa

MCNoJIb30BaTb TOJIKATE/b.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 06 OCTPbLI HOX
He KacaTbCA pyKamMu OCTPbIX HOXKeW M KpaeB BCTaBOK /A LUMHKOBKM
M Hapesku. Bo Bpemsa paboTbl He KacaTbCA pyKamMu BCTABOK AnA

LLIMHKOBKM W Hape3KM.
BHumaHue!

Hu B KOemM crny4yae He MCnonNb3oBaTb OAHOBPEMEHHO KHOMKY
BKJIFOUYEHUA/BBIKTIOYEHUA U KHOMKY U3MEHEHUA HanpaBneHnA
ABWXXeHuA. [lepea HaxxaTMeM Ha APYryro KHOMKY crneayeT A0OXKAaTbCA
MOJSIHOM oCcTaHOBKM NpuBoAa. OnacHoCTb NoBpeXkaeHna npubopa.

Cuctembl 6e30nacHOCTH

3awmra oT neperpysku (TennoBoi 3aLUTHbIN
BbIK/lOYATENb)

Ecnv aBuratens Bo BpemA padoTh
ABTOMATUYECKM BIKITFOUAETCA, TO STO 3HAUMT,
yTo cpaboTasno YCTPOMCTBO 3aLLMUTLI OT
neperpysxku. BoamMoXKHbIMM NPUYMHAMM ITOrO
MOryT ObITb OAHOBPEMeHHaA nepepabdoTka
CNULLKOM BOJbLLIOrO KoNM4yecTsa NPOAYKTOB
Wnu 3acTpeBaH1e KoCTu.

O noBeAeHUU Npu cpabaTsiBaHUK OAHOM

U3 cucteM 6eaonacHocTi, cM. «MomolLb
NpyY YCTpaHeHUU HEUCTIPABHOCTEMN».

KomnnekTHbI 0630p
MHCTpyKuma no akcniyaTaumm onuceiBaeT
pasfMyHble UCMOMHEHMS], CM. Takke 0630op
mozenei (pucyHok [d).

Moxkanyiicta, OTKpOMTEe CTPaHMLIbI

C pUCYHKaMM.

PucyHok I

Msacopy6ka

Mpueoa

Hacanka-macopy6ka

3arpy3ouHblii TOTOK

U3 NNacTMaccChl UK HepXKaBetoLLIEN
ctamm *

Tonkarenb

Kpblwka Tonkarena

3alumTHan KHonka

Pyuka ana nepeHocku

OraeneHue And xpaHeHWA CO BCTaBKOM
10 KpbilWwKa oTaeneHua anA XxpaHeHus

11 KoHTtponbHaA namnoyka

AWON=

©O©oO~NO W,
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12 KHonka nsmMeHeHWA HanpasneHua
ABWKEHUA

13 KHonka BKNOUYEHNA/BBIKIOYEHHA

14 TennoBoW 3alMTHLIN BbIKIIOYATEND

15 OTtcek AnA ceTeBOro LWHypa

Hacaaka-macopy6ka

16 Kopnyc

17 LLnek c 3axsatom

18 Hox

19 POpMOBOYHBIN OUCK
a) KpynHo, AnameTp OTBEPCTUM 8 MM
b) menko, amametp otBepcTUid 3 MM *
C) MenKo, avameTp otsepcTui 3,8 Mm *
C) cpedHe, AuameTp 0TBepCTUi 4,8 MM

20 KonbLo ¢ pe3bboit

Hacanka «kon6acHbli LLNpUL»
21 MyHAawTyk

22 OnopHoe KonbLo

Hacaaka «ke66e»

23 dopMoBLLMK

24 KOHyCHOe KonbLo

Hacaaka-npecc anA onkMma coka *
25 Kopnyc
26 LlHek
27 BcraBska-cuto
a) Menko
b) kpynHo
28 Curopepr«atenb
29 BobinyckHasa BOPOHKA
30 KorbLo ¢ pess6oit
31 lonosKa AnA oTBOAA BLIXWUMOK

*

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hacaaka-LuMHKoBKa *
32 Kopnyc
33 Tonkarenb
34 CmMeHHan BcTaBKa
a) BcraBka-peska
) BcTaBka-LIMHKOBKA, KPYMHO
c) BcraBka-LUMHKOBKaA, MENKO
) BctaBka-Tépka

*

B 3aBUCUMOCTU OT MoJeNn

3awumrta oT neperpysku

Urto6bl NpeaoTBpatuTb 3HaUUTENbHbIE
nospexaeHua Baluero npubopa Bo BpemsA
neperpysku MACOPYOKH, 3axBaT CHabKeH
HaceuKon (3afaHHoe MeCTO CiomMa).

B cnyyae neperpyskv 3axsar nomaetcA

B 3TOM MecCTe. O,ElHaKO ero MO>XHo nerko
3aMEHUTD.

3ameHa Apyrux 3anacHblx YacTen ¢ 3agaH-
HbIM MECTOM CroMa He BXOAWT B PamKK
HaLLWMX rapaHTUiHbIX 0BA3ATENLCTB.

Takue 3anacHble YacT MOXXHO npuobpecTu
B cepBHcHOM cny)xkOe (N2 3akasa 753348).

3kennyarauuvA

A OriacHocTe TpaBMHMPOBaHHA!

Bcras/iaTe BWIKY B PO3ETKY MOMXHO
TOJIbKO [10CTI€ I10JIHOrO OKOHYaHHA
104roTO0BKH K pabore C rpHObOopoM.

e T[lepea nepBbIM UCMONbL30BAHUEM
TLLATENbHO NOYUCTUTL NpHUbop
U NPUHAANEXHOCTH, CM. «YucTka
U yxon».

PucyHOK B
CnoXuTb GOPMOBOYHbBIE AUCKM
B OTAENIEHWE ANA UX XPaHEHUA.

® Cnoxutb oTAenbHble AeTanu
«KonGacHOro LUNp1LUa» M Hacaaku
«kebbe» B TONKaTeNb U 3aKPbITb €ro
KPbILLKOHK.

C6opka HacaaKu-MACopyOKu

PucyHok

® l3Bneub GOPMOBOYHLIN AUCK
¢ oTBEpCTUAMM Tpebyemoro aAnameTpa
U3 OTAENEHWUA ANA XPaHEHUA.

® BcraBuTb LUHEK B KOPMYC.

® HapeTb HOX Ha LWHEK. J1e3BMA A0MKHbI
nokasbiBaTb K POPMOBOYHOMY AUCKY.
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® Hanetb GOPMOBOYHbLINA AUCK C OTBEPCTH-
AMM TpebyeMoro AnameTpa Ha LUHeK.
BleMKa Ha pOpMOBOUYHOM AUCKe
JOMKHa pacnonararbcl Ha HOCUKe
Kopryca.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bBoi No YacoBoM
cTpenke. He 3atArmBatb KombLO
C pe3b0boi CNULLIKOM TYroO.

e Pasbopka BbINONHAETCA B 06paTHOM
nopAake.

MpumeHeHue:

- [MepepaboTka cbiporo n BapeHoro MAca,
cana, NTuubl U PoIOLI.

- He nepepabartbiBatb kocTw!

- Taprtap nponyckaTtb Yepe3 MACOpPyOKy
[BaXKAbl.

C6opka Hacaaku «KonbacHbli
Lunpuu»
Mpumeyanue:
Mcnonb3ytoteA AeTanu Hacaaku-MACOPYOKU
(6e3 pOpPMOBOYHOrO AUCKA U HOXKA).
PucyHOK D]
M3Bneub MyHAWTYK (A) M onopHoe
konbuo (D) us Tonkarena.
® BcraBuTb LUHEK B KOPMYC.
e BcTaBWTb MyHALUTYK B KOMbLO C pe3bBoi.
® HazeTb OMopHoOe KoMbLO Ha LUHEK
1 yaepxuBatb. Bolemka Ha onopHom
KosbLe AOMKHa pacnonararbcA Ha
HOCHMKe Kopnyca.
® 3aKpyTuUTb KOMbLIO C pe3bBoit BMecTe
C MYHZLUTYKOM MO YaCOBOM CTPEJIKE.
He 3atArvBaTth KoNbLO C pesbooit
CJIULLIKOM TYyTrO.
® Pa3sbopka BbiNonHAeTcA B 06paTHOM
nopAake.
MpumeHeHue:
LnA 3anonHeHuA KonbacHoW Maccown UCKYCCT-
BEHHOM U HaTypasbHOM KonbacHoWh 060M0UKM.

C6opka Hacaaku «kebbe»
Mpumeyanue:
McnonbaytotcaA AeTanu HacaaKu-MACOPYOKU
(6e3 pOpMOBOYHOrO AUCKA U HOXKA).
PucyHok @
® l3Bneub GpopmoBLLUMK (B) 1 koHyCHOE
konbLo (C) 3 Tonkarena.
® BcraBuTb LUHEK B KOpNyC.
® Bcrasutb GOPMOBLLKMK B KOMbLIO
¢ pesbOoil.
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® Hapnetb KOHYCHOE KOMbLO Ha LUHEK
¥ yaepxvearb. Bolemka Ha KOHYCHOM
KorbLe AO/KHa pacrnonaratbCA Ha
HOCHWKe Kopnyca.

® 3aKpyTuTb KoMbLO C pe3bBoii BMecTe
C GOPMOBLLIMKOM MO YacoBOW CTPESIKE.
He satArnBath KonbLO C pesbiou
CIILLKOM TYrO.

e Pasbopka BbINONHAETCA B 00paTHOM
nopAAaKe.

MpumeHeHue:

[na ¢popmoBaHua TpyboueK 13 Tecta.

Pa6ota c npubopom

A OriacHoCTb TPaBMHPOBAaHNA

HacazaKry Mo)xHO ycTaHaBIMBaTs/CHUMATL
TOJIbKO 110C/1e OCTAHOBKH IPHBOAA 1
10CJ1E M3BJIEYEHNSA BHITKH M3 POSETHA.

He onycKrartb pyru B 3arpy304HbiH CTBOJ.
Lna noarankmBaHuA Bcerga
UCII0/Ib30BaTL TOJIKATE b,

PucyHok [d

e [locTaBnTb NPUBOP Ha POBHYHO, YUCTYHO
pabouyto NOBEPXHOCTb.

® M3Bneub ceTeBoi Kabenb U3 oTCEKA
[NA XpaHeHnA kabena 1 BbITAHYTb ero
Ha Tpebyemyto AnuHy.

e Hapnetb nonHocTbio cobpaHHyto
HacazKy-MAcopyOBKy Ha npuBoA
C NNErkMM HaKJIOHOM BMpaBo.

® [loBepHyTb HacaaKy-mAcopyBKy BBepX
A0 PpUKcaumm B nase.

® 3aTAHyTb KOMbLO ¢ pe3bboi Ha Hacaake-
MAcopyOKe.

® YCTaHOBUTL 3arpy304HbIiA JIOTOK.

® BcTaBuTb TONKaTesNb B 3arpy3oyHoe
oTBepcTHe.

® [loacTaBWTb MUCKY WK Tapenky noa
BbIXOAHOE OTBEpPCTHE.

® BcTaBWTb BUIIKY B PO3ETKY.

® BK/IoUMTL NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOTKK
BKJTHOYEHWA/BBIK/IHOUYEHNA.

® [lonoXunTb NpeaHasHaveHHbIe ANA
nepepaboTKM NPOAYKTLI B 3arpy304YHbIi
JIOTOK.

e [lnA noaTankvBaHMA UCMONb30BaThb
TONLKO TOMNKaTeb.
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YKasaHue no NpUMEHEHMIO:

B cnyuae 3actpeBaHuA U3MeENbYEHHBIX

NPOAYKTOB B LUHeKe: [1nA ycTpaHeHuA

ONOKMPOBKM UCMONb30BaTb KHOMKY

M3MEHEHUA HanpPaBneHnA ABMKEHWA.

1. BbIKOYMTL NPUOOP C MOMOLLIbHO KHOMKK
BK/TIOYEHUA/BbIKIIOYEHUA.

2. JoxxaartbcA 0CTaHOBKM NpuBoAa.

3. KOpoTKO Ha)KaTb Ha KHOMKY M3MEHEHWA
HanpaBs/ieHWA ABMKEHWA.

4. [JoxxaatbCcA OCTaHOBKM NpuBoAa.

5. BKouNTE NPMOOP C MOMOLLbIO KHOMKK
BK/OYEHUA/BBIKNIOYEHHA.

Mocne pa6orti:

® BbikouMTb NPUOOP C NMOMOLLIBIO KHOMKK

BK/OYEHUA/BBIKNIOYEHHA.

M3Bneyb BUKY M3 PO3ETKMU.

M3Bneub Tonkaresnb.

CHATb 3arpy304HbIN JIOTOK.

CHATb HacaaKy-MACOPYOKYy.

LnAa aToro, Npy Ha)KaTow KHOmMKe

pa3brnoKMPOBKK, NMOBEPHYTb HACAAKY

BNPaBo U CHATb.

e Pazobparb HacaKy-MACOpyOKy.

® [1poBecTy YACTKY BCeX AeTanen, CMm.
«4ucTtka n yxoa».

Hacaaka-npecc ana omkuma coka
(B HEKOTOPBIX MOAENAX)

ANA OMKMMa coKa/mycca u3 Aroa, NoMnAao-
pOB, ABGNOK, PYLL WIK LLMMOBHKKA.

Ot Bbi6opa BCTABKU-CUTA 3aBUCHUT KONIMYECTBO
bPYKTOBON MAKOTU B COKeE.

He omxumarth COK M3 GpyKTOB, AMaMeTP
KOCTOYEK KOTOPbIX CXOAEH C AMaMETPOM
OTBEPCTUI BCTaBKU-CUTA HacaaKu-npecca
ANA OTKMMa CoKa (Hanp., U3 ManuHbl).

A OriacHocCTb TPaBMUPOBAHNA

Hacazaky Mo)xHO ycraHaBImBars/CHUMAaTL
TOJILKO [10C/1E OCTaHOBKH IpHBoAa M
riocjie n3BJie4eHnA BHITKHU U3 PO3ETKA.

He onycKare pyku B 3arpy304HbIH CTBOI.
Lna noarankmBaHuA Bcerga
UCII0/Ib30BaTL TOJIKATE b,

Brumanne!

He nepepabarsiBars 3aMOPOIKEHHBIE
PPYKTBI U OBOLUA.

H3B/1eYb KOCTOYKM (M3 BULLIEH, C/INB,
a6pHKOCOB,...).
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PucyHok [€

® BcTaBuThb LLHEK B KOPMYC.

® BcTaBuTb BCTaBKy-CUTO
B cUTOAEpIKaTeb.
MpwxaTb BCTABKY-CUTO A0 yrnopa.

e BcTaBuTb cuTOAEPIKATENb B KOMBLO
¢ pe3sb6oi.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bboi BMecTe

C cutoaep xarenem no 4yacoBoW CTpernKe.

Hocwuk cutonepykarenn AomkeH
pacnonararbcA B BbleMKe Kopryca.
He 3atArnBath konbLo ¢ pe3sboit
CNULLKOM TYrO.

® 3aKpyTuTb rONIOBKY ANA 0TBOAA
BbDKMMOK B CUTOAepKaTerne.

® HageTb BbINYCKHYIO BOPOHKY Ha
cutoZeprkarenb 1 3adpuKcupoBatb
B nase.

® Hapnetb nonHocTbio cobpaHHyto
HacaaKy-npecc AnA OTXUMa CoKa Ha
NPUBOA C JIErKMM HaKJIOHOM BNPaso.

® [loBepHyTb HacaAKy-npecc AnA omKUMma
COKa BBepXx A0 duKcauum B nase.

® 3atAHyTb Ha HacagKe-npecce AnA
OTXXMMa COKa KoJbLOo ¢ pe3bOoii.

® YCTaHOBMTL 3arpy304HbIiA JIOTOK.

® YCTaHOBUTL NOAXOAALLYHO EMKOCTb NoA
BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM ANA COKa.

® YCTaHOBWUTb MUCKY MK TapenKy noa
0TBEPCTUEM rOIOBKM ASIA 0TBOAA
BbIXXMMOK.

® BcTtaBuTb BUNIKY B pO3ETKY.

® [lonoXutb NpefHasHayeHHbIe anA
nepepaboTKM NPOAYKTLI B 3arpy304YHbIi
NOTOK.

e Br/IounTL NPUBOP C MOMOLLBIO KHOMKK
BKIOYEHWA/BBIKNFOYEHUA.

® [lpoayKTbl NpoTaskMBaTb BHU3
Tonkatenem. He npunaratb CAULLKOM
MHoro ycunumn! BetaBka-cuto moxet
noBpeanTbCA.

YKasaHue no NpuMEeHEHHIO:

- Cnauana ocnabutb rosioBky AnA oTBoAa
BbIXXMMOK HACTOJNIbKO, YTOObI BEXKUMKU
(TBEpAbIE YacTULbl) BbITEKaNM eLle
BNAXKHLIMMU.

— 3atem MeAneHHO 3aKpbiBaTb FONOBKY
ANA 0TBOAA BbIXMMOK, NMOKa COK
¥ BBDKUMKM He ByAyT BbIXOAUTb
B yKenaemon popme.
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MNocne pabortw:
® BbIK/H0UYMTL MPUOOP C MOMOLLIBHO KHOMKK
BKJ/TIOUYEHUA/BBIKITIOYEHNA.
M3Bneub BUKY U3 PO3ETKM.
M3Bneub Tonkarens.
CHATb 3arpy304HbIv JIOTOK.
CHATb HacaaKy-npecc AnA 0DKMMa CoKa.
[nA aT0oro, Npy Ha)Katow KHOMKe
pa3bnoKMPOBKHM, NOBEPHYTb HACAAKY
BNPaBo U CHATb.
e Paszobparb HacaaKy-npecc AnA oTKUMa
coka. Pasbopka BbINonHAeTCA
B 06paTHOM nopAaKe.
® [IpoBecTu YUCTKY BCex AeTanewn,
CM. «YucTka un yxoa».

Hacaaka-wmvHkoBKa *
(B HEKOTOPBIX MOAENAX)

JnA WMHKOBKM 1 HapesKku cbipa, GPYKTOB,
OBOLLIEH, OPEXOB, MUHAANA, CYXUX Bynoyek
U xneBHbIX cyxapew, LoKonasa u Apyrux
TBEPAbIX NPOAYKTOB.

A OniacHocTb TPaBMHPOBaHNA

Hacaaky MOXKHO ycTaHaB/IMBaTE/CHUMATE
TOJIbKO I10C/IE OCTAHOBKM IoHBOAAa 1
riocjie n3BJie4eHnA BHUITKU U3 PO3ETKA.

He Kacarbca pyKamu OCTPbIX HOXKEH U
KpaeB BCTaBOK 4JIA LUMHKOBKHU U H3PEe3KH.
He oryckars pyxu B 3arpy304HbIH CTBOI.
Lna nogrankmBarnA Bcerga
HUCII0/Ib30BATh TOJIKATESIb.

PucyHok [l

® BcTaBuTb XKenaeMyto BCTaBKy B KOpnyc
HACAAKU-LLMHKOBKM.
®uKCMpPOBaHUE BCTaBKU MPOUCXOANT
aBToMaTuyeCKn B MOMEHT BKJTHOUEHUA
npubopa.

® HajaeTb HacaaKy-LUMHKOBKY Ha NpUBOA
C NNerknum HaknoHoM Bnpaso.

® [loBepHYTb HacaaKy-LUMHKOBKY BBEPX
20 yropa.

® [loacTaBWTb MUCKY WK Tapenky noa
BbIXOAHOE OTBEPCTHE.

® BCTaBUTb BUNKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTb NpoAyKThl AnA nepepaboTku
B 3arpy304Hoe OTBepCTHe.

® BcraBuTb TONKaTENb U YAEPXKUBATb.
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MpumeyaHue:

Tonkaresb MOXHO BCTaBNATb TOSIbKO B OAHOM

HanpasneHun. OBpaTtnTb BHUMaHWe Ha

pacrnonoXkeHne oKpyrnocTu!

® Bk1H0UMTE NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BK/IOYEHWA/BBIKNFOYEHNA.

® [lpoayKTbl NpoTankMBaTb BHU3
Tonkatenem. He npunaratb CAULLKOM
MHOro ycunumn!

Mocne pabortbl:

® BbiK/H0UMTb MPHUOOP C MOMOLLIBHO KHOMKK
BKIOYEHUA/BBIKNFOYEHHA.

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

® MW3Bsneub Tonkarens.

® CHATb HacaAKy-LLUMHKOBKY.
[nAa atoro, npu Ha)KaTon KHOMKe
pa3BnoKMPOBKH, NOBEPHYTL HAaCAAKY
BNPaBo 1 CHATb.

® Pasobparb HacalKy-LUMHKOBKY.

® [IpoBecTu YUCTKY BCex AeTanen,
cM. «YucTka u yxoa».

UucTtka u yxoq

[
1 BayxkHoe yKasaHue

JaHHbIi nprbop He Hy)XAaeTcA B TEXHU-
UECKOM OOCIY)KUBaHUU.

TwarenbHaA yncTKa 3alumiaet npubop
OT NOBPEXKAEHWIA U CoXpaHAeT ero
paboTocnocobHOCTb.

OriacHoCTb MOPVKEHHA
S/IEKTDHYECKHM TOKOM

OCHOBHOM 6J10K HHKOIrAa He Morpy)xarb

B UIKOCTH U HE MbITb B [10CYJOMOEYHOMH
MaLLnHe.

[Tepes Ha4yanom YUCTKH U3BIIEKATL BUIIKY
u3 posetxm!

Brumanne!

He mcronb3oBars abpasHBHbIe YHCTALUHE
cpescersa.

[ToBepxHocTH rprbopa MoryT ObiTe
[10BPEIAEHBI.

Lleranu u3s antomMmHmaA (Kopryc, LWHEK

U KOJIBLIO C pe3bOos HacalKn-MAcopy ki)
HE MbITb B [10CY.A0MOEYHOH MAaLLIMHE.

Co BpemeHeM MOoryT MOABUTLCA
bOe3BpeHble ATHA.
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UnucTka npubopa

® /3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.

e [IpoTtepeTb NpUBOP BNAXKHOW TPAMKOM.
Mpu Heo6X0AMMOCTU UCMONb30BaTb
HEeMHOro cpeactea AnA MbITbA NOCyAbl.

Yuctka Hacaaok

® [IpOoMbITb KOpPNYC, LWHEK U KONbLO
¢ pe3bboi HacaaKn-MACOoPYOKH
BPYYHYHO.

o Cpasy BbiTepeTb MeTannnyecKkue aetanm
HacyX0 ¥ HEMHOro cMasaTb MULLEBLIM
Macriom [fIfl 3aLUMTbl OT PXKaBUMHbI.

o Ha pucyHke B Bbl HailgeTe 0630p, Kak
cneayet YUACTUTb OTAENbHble AeTanu.

MomoLub npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHoCTb

Mpubop ocTaHaBnNMBaETCA, HO He
BbIK/HOYaeTcH.

MpuunHa

Mpubop neperpy»<eH, Hanp., MAcopybka

3a00KMpOBaHa NPOAYKTOM.

YctpaHeHue

® Brblkntounts Npubop 1 aoxaatsca
NOTHON OCTaHOBKMU.

® [inA yctpaHeHnA BNOKMPOBKM HaXkaTb
Ha KHOMKY M3MeHeHUA HanpaBiieHnA
ABUXXEHUA.

e [loxxaaTbcA OCTaHOBKM NpUBoOAA.

e CHoBa BK/HOUNTL NpHbOp.

HeucnpaBHocTb

Mpubop BbIkNOUaeTCA BO BPEMA
UCMONb30BaHMA.

MpuunHa

Mpubop neperpyxeH. Cpabotana 3awuuta
OT NeperpysKy.

YcTpaHeHue

® BuikntounTb npubop.

® /i3Breub BUIIKY U3 PO3ETKM.

e [latb npubopy 0XnaauTbCA B TEUEHUE
npumMepHo 60 MUHYT.

e [punoaHATE NpuBop 1 HaXkaTb Ha
TENNOBOW 3aLUMUTHBIN BbIKNOYATEb,
PacnonoXXeHHbIN C HUXHEN CTOPOHbI
npubopa (pucyHok A, 14).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® BcTaBuTb BUSIKY B PO3ETKY.
e CHoBa BKOYMTb Nprbop.

L3
1 Ba)kHoe yKasaHue

Ecnu Bbl He cmoxkeTe ycTpaHuTb Henonaa-
Ky, oBpatuTech B CEPBUCHYHO CryOy.

PeuenTbl 1 peKomMeHaauunun

Hacaaka-mAacopy6ka

DOPMOBOYHBI AUCK, MENKO, 3 MM/3,8 MM:
BapeHOEe KypUHOe, CBUHOE, FOBAXbE MACO,
BapeHan neyeHb, BapeHadA pbiba AnA cynos;
CbipaA CBMHUHA W rOBAAMHA ANA pyneTa

u3 dapLua; colpan nevyeHb, MACO U cano

ANA NMBEpPHOMN Kondackl; CBUHUHA ANA
CbIpOKONYeHoM Konbachbl

DopMOBOYHbIHA AMCK, cpeaHe, 4,8 MM:
CBWHMHA ¥ roBAAMHA ANA nawuteta

u cepeenara;

DOPMOBOYHbIA AMCK, KPYMHO, 8 MM:
>KapeHoe CBUHOe MACO ANA ry/IALLEeBOoro cyna,;
ocTaTKu (xapKoro, konéackl, ...) anA
3arneKaHK1 U3 OCTaTKoB

XnebHble Kneuku
Macopy6ka, Tan CNFW5
Mcnonb3oBate GOPMOBOYHBIN AUCK 8 MM
300 r ceexero Genoro xneda
40 r CNMBOYHOrO Macna unuM MaprapuHa
200 mn Mmornoka
2 Anlua
1 CT. . Menko Hapy6neHHoro nyka
neTpyLUKa, cofb
HEMHOr0 MyKU
Msacopy6ka, Tuin CNFW6, 7, 8
Mcnonb3oBate GOPMOBOUHLIN AUCK 4,8 MM
300 r cBexxero 6enoro xneba
40 r cnMBOYHOIO Macna unu mMmaprapuHa
200 mn monoka
2 Aavua
1 CT. N. MenKo HapybneHHoro nyka
NEeTPYyLUKa, COMb
HEMHOIO MyKU
MepepaboTtka UHrpeaneHToB
® PaamornoTb 6enbiit xneb B MAcopyOke
npumepHo (tun CNFWS, 6, 7)
3a 1 muHyTy 1 (TIn CNFW8)
3a V2 MunyTy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e J[lo6aBuTb MeNKo HapybneHHbIN nyK,
NeTpyLUKy, CIMBOYHOE Macso
W nepemeLLartb.

® B306uTb Alila C MONIOKOM U COMbio
¥ BMeLaTb B xJ1e6Hy0 maccy.

® [latb TeCcTy NoAOWTU B TEUEHWe
HECKONBbKUX MUHYT.
3arem BbIMeCuTh elle pas.

® [lnA nenku Kneuok Bceraa xopoLuo
cMauvBaTb PyKu BOAOK.
Kneuku o6Banate B MyKe.

® OnycTuTb KNELKM B KUMALLYIO BOAY U
OCTaBUTb WX NeXaTb B ropAYei BoAe OK.
20 muHYT. He goBoAuTb A0 KMNeHwuA!

Hacagka «kon6acHbli LWnpuu»

® 3aMouMTb HaTypanbHyo KonbacHyo
060nouKy B Tensoi Boae NPUMEPHO
3a 10 MUHYT nepel nepepaboTKO.

® OO06050YKy He cneayeT HamoNHATb
C/NWLLKOM NNOTHO,MHAYe BO BPEMA BapKu
UIK YKapKK1 KonBacku MOryT JIOMHYTb.

®  MyHALITYKM MOXXHO MCMONb30BAaTh TaKXKe
6e3 o6onouku! KonbacHyto maccy
naHWpoBaTb U 3aTeM 00KapuThb.

Hacaaka «ke66e»

Peuent anA «ke66e» ¢ HAUMHKOM

TecTo aAnA TpyOouex:

500 r 6apaHunHbl, Hape3aHHOW NoNoCKaMM

500 r Kpynbl U3 NLUIEHUUbI Bynryp, NPOMbITOM

U CTeKLen

1 ManeHbKan nykosuua, HapybneHHas

e [lponyckaTe 6apaHuHy U MLLEHULY,
3arpy»«an ux nonepemMeHHo, yepes
MeJIKMiA GOPMOBOYHBIN AUCK HAaCaAKK-
MACOPYOKH.

o XopoLulo nepemeluatb TecTo,
BMeLLaThb NyK.

® [lponycTutb CMecCh eLle ABaXKAbI
yepes HacaaKy-MAcopyOKy.
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HauunHka:

400 r 6apaHuHbl, Hape3aHHOKN NoNoCcKamu

2 cpesHu1e NyKoBuUbI, HapyBneHHbIe

1 cTOnoBanA NoXKKa pacTTeNbHOro Macna

1 cTonoBanA NoXKa MyKu

2 YarHbIX NOXKK NUMEHTa

COnb 1 nepeL

e [Iponyctutb 6apaHuHy Yepes MenKui
($HOPMOBOYHbBIN ANCK HAcaAKu-
MACOPYOKH.

o O6kapuTb YK A0 30110TUCTO-
KOPWYHEBOro LBeTa.

e [lo6aBuTb BapaHuHy U NPOXKapUTb.

e [106aBuTb OCTasbHblE UHIPEANEHTHI.
Bce npoTywmTb B TeueHne NnpumMepHo
1-2 MUHYTBI.

® CnuTb NULLHKIA XKKP.

® [laTb HauYMHKe OCThITb.

MpurotoBneHue «kebbe»:

e [IponyctuTb cMecb AnA TpyOoyek Yepes
Hacagaky «ke6be».

e Hape3satb nonyto Konbacky us Tecta
Ha KyCOYKM ANWHOMW no 7,5 cMm.

® 3aulenuTb 0AWH KOHEL TaKoi TpyBOOuKH.

® Bno)uTb HEMHOMO HaYMHKK B OTBEPCTHE
¥ 3allenunTb TakXke ApYyron KoHew
TPyBOUKH.

® Harpetb macno (npumepHo 180 °C)

U »xapuTb kebbe Bo PppuTIope NpUMEPHO
6 MMWHYT A0 30/10TUCTO-KOPHUYHEBOIO
useTa.

Hacaaka-LumMHKoBKa
BcraBka-peska

LNA NyKa, KanycTbl, ABNOK, MOPKOBH
BcTaBKa-LLUMHKOBKA — KPYMHO

ZUNA OPEXOB, LLIOKONaaa, celpa, TBepAoro
xneba/bynodek

BcTaBKa-LLUMHKOBKA — MESIKO

ZNA OpexXoB, LIoKonaaa, chipa
BcraBka-1épka

AnA kaptodens, celpa «lNapmesan»
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YKasaHuA no ytunusauuu

JaHHbli npubop Mmeet obo3HaueH1e
E cornacHo TpeboBaH1AM AUPEKTUBBI
mmm EC 2012/19/EC 06 OTCNy»1BLUMX CBOM
CPOK MEKTPUYECKMX U SNIEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B aToi AMpeKTBE NpUBELEHBI NPaBuUna,
JencTeytoLLMe Ha Becel Tepputopun EC, no
NpUEMY U YTUNIU3ALIMU OTCIYXMBLLMX CBOW
CPOK NpHUBopoB.
MHdopmMaLmio o npasuibHOM yTUAM3aUmMm
Bbl MOXXeTe nonyuuTsb y Ballero Toproeoro
areHTa uim B opraHax KOMMyHasbHOro
yrnpaBneHus no Baluemy MecTy »uTenbCcTaa.

rapaHTVIVIHbIe ycnosuAa

AnA aaHHoro 6biToBoro nprbopa AercTBYHOT
rapaHTUiHble YCoBuA, onpeAeneHHble
HaLIMM NPeACTaBUTENBCTBOM B CTPaHe,

B KOTOpoW BbiToBOM NprBop Obin KynieH.
MHpopmMaumto 0 rapaHTUiHbIX ycnoBuAx Bhl
MOXeTe NonyumuTh B Ntoboe BpeMA B CBOEM
CcrneuvanusMpoBaHHOM MarasuHe, rae Bl
npuobpenu ceoii BbiToBoM NprBop, Mnu
06paTnBLUMCH HEMOCPEACTBEHHO B Halle
NPeACTaBUTENbCTBO B COOTBETCTBYIOLLIEN
cTpaHe. [apaHTUiiHbIE yCnoBWA AndA
epmanunn 1 aagpeca Bbl HailneTe Ha
nocrneaHew CTpaH1Le pyKoBoACTBa.

Kpome Toro, rapaHTuitHble ycnosua
U3NoXKeHbI TaKkke B MHTEpHETe no
yKasaHHomy Beb-aapecy. na nonyyeHus
rapaHTUHOro 06CNYXXMBaHWA B NIFOGOM
cnyyae HeoBXoAMMO NPeAbABUTL JOKYMEHT,
MOATBEPAAIOLLNA GaKT NMOKYMKMK.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3mMeHeHu
ocTaBnfAeM 3a coboil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MHEWX BVV OHelogedeed

HOSO4

"BUHOUEOLOIEN NBIBW — N B ‘0Z6T JAHUW BUHBLEOL0IEM Ol — || 871 ‘NN Q4 BoL1aAduxnden
BMHOUEOLOIEN BLET BLIOLMEOLOIEM WOLdRTHRLD 00 MME1D1981000 g "BULSTEU ANhHULQEL OIABOLIUL BH YOHHSD
-9HEBH ‘BUUSTEN BUHBUEOLOIEN 19Lel O ‘BUHBLSTadLO 99 ULOOHKOWEOSSH NdU OQUL ‘UNLAYOL 019 191elT O
BOLABLOUhIU BULBTEM I9QKALD HOd D "18U G 1oBLIERLI0D 802093LI9L U BOHUEQWON XITHHOXAN I9GXKALD odD
"elfoJ g 1oBLUEeLO0D (802008191 U SOHKUEQIWOM XIGHHOXAN awodx) aodogrdu Xi980.L199 XIGUe N I99XALD odD

'810d0Q0 BH BOLUITOXEH BUHREMNKALDQO 010HOMEd8D OJOHHeAOEMdOLER SOIMHAL WaLaL
-UE0LOIEN XIGHHBhOWOHLOUA 80dade Y0oUU D "MIALDA no8d Weg aLmkouifadu 1980101 1908 sodaHLdeu
XWUMeH auxddaloenw axxel e ‘ednada) egxAuD emeH eXodd oloHWULIHedE] BUHOhSLOM SUd0U U Toudau g

2o1adas o sunewdodHY 6

“eonadad

WWeQXALD BE BOLOBLOO BIHOWSd WUUM IGHOWEBE XM MLDOHERAQOO0DaUSN O I0dLO8 SUHOMAd ‘MINIGEOH
BOLOIBHOWeE WM BOLoIAdUIHOWad OHlewudag Toudau yiaHuuiHedel 8 aodogudu 1quek siqHaRdUOUBH
"MMHESUXALDQO 018 1 edogudu MUMeLreAULIONE 8 WaLQodL GLBXXIQEN LOKOWOL ‘(BMHESOEqLOL
xeunaedu) uunereAuuoye ou UMNNADLOHM 8 BOXUMEXdSTOD ‘YMHRERNA U YMNeTHaWONSd aUHATOILQOD
*(u¥uAou 0108 M ALel? sumoiekdaaLfou ‘I9LHSWANOTY 819HU ‘OiMNHeLUEN Hah)

axuixou o 191HaANO alBHedX0D deg WKWOOodU OHALBLUTEQA MMHeEO0QadL WOHOMBE XIGHHad1oWdATadu
XI9HU UKnHauasafedu Mun artHowad WoHuuiHedel ndu edogudu myuAxou iqrel BuHemxdesalfou BUTT
‘0T0C-67TS d LOO XI9HHAUEOHRLIA

‘Ureoodpisue aodiswedeu ULOOHILUNQRLOSH SUOUh WOL 8 ‘UnTTeleALLDNE OU MMIMADLOHM @ X1IaHHadog010
‘UMHeg0gadL XMMOBhUHXDL UMHBMAEH XIGHHOELD9MAD aMaldaLd8 axxel e ‘aodoired XMHHodolooU
XI9HWU BUELOKSTEOs ‘BOHAEIAd] M XITIWONDOBH XI9801I9Q BUHeTeUOU ‘(*U°L W 19codLioelex WoHTTodudu
‘edexou) 19UMd YOWULOTOadUSH ‘NUL XMAladL YMELOYST ‘BUHOHedX ‘UNBoduidoudHedL ‘BUHesogqUOU
unaedu W1 BUHamAdeH augloifawoa oluaingadiou edogndu nhelfadau saUd0U UUMNUHEOS UHO Olh ‘OHBRERMOT
1917AQ OQXKALD KMOHOMEdDD UUDD ‘@dogudl 8 MNMLELOOTSH BE 9LOOHHIELOLIEL0 19D9H SH GUALUEOLOIENY
‘UnnereAuuoe ol ungedu WEMHOMAJEBH WIGHXOWEOS % U edogudL OIMHOhULESQO X Latfag

xhuuQgel suHaLelf "edogudu 1993ALD BYOdD 01828 8MHBhaL 8 8dogudu BH 99 81MHEdX0D U UMhULEH 89 8
92911Ta0gA ‘elonAuexo| | joHauaLeeBQo adogudu BH UXhULQeL MOSOLNL YONDTogeE MOHHBNAUD auhULeH
‘edogudu uuneLeAuuoNe

namexsuireH unaedu WenMHamMAdeH BOLoBUEE ‘XIGHHRERNASMIAE 1O XIGHhULLO ‘XBUaN 8 edogudu anHes
-0€9UOUD} “UuNeenHeIdOo UuK BuHaMKadhA ‘BUIBMdUTEdU 8210 8 YaLOOHgad1ou XIag01Iag WanHadoa
-19U80TA 0QUL MLDOHALBLBAT ONMddUaLBWUHNUAUTadU WOUHALELISIMADO O XIGHHEEHED SH “IKAH XIGHU U
XUHMEWO ‘XIGHUBWSD ‘XIGHhUL BT OHIUSLUhOILUXOU BUHRE0E9UOLOU BUT HoheHeeHITadu dogudu yiqHHeT

nauaingadiou Bul sunewdodHn BeHXeg j9UHRNUHG 8

nidoysa-yosoq-mmm//:dyyy :aLaHdOLHM 8 MIUHXDL
nogoliag yomeg Bu AToxA ou xeardwads u xedeA X| audo go 0 dLUBHEL

‘aodLHan xr X

18e oMqUOoL MIWeIAUIA BoqLegoequoL weg _>_D>ﬂ=0_>_0v_0&

‘onada) w:w.qnmn € NJ'3q-Yosoq mmm//:d3ly :aLaHdaLHu a
axoiel e ‘a10dogo eH 19Haandu godiHah x| dorae ¢ 1 1 edadify

191€-611 (218) &
196¢-2€L (S6V) &

:aldAgdalal-1iHe) 1 8
9EMJ0N 1 8
(oHnho1Ad0u1AdN) LHOWad eH oasee waudy

‘Woua T woxodd yaualngadiou gedu a1uimee o hd WogLdqUBLeITOHONEE WHITIOIAGLOWST O UKE
-121981009 8 oin1Hedel dogudu Ko8oLIag Mineg YIGHHaL1adgoudu eH LaBugeLd0TadU aUa1MaoLolen-endnud

BUDLWEOLOIEUN BULHedR] "/

*210d0QO BH 8I9HHaUOUhadaU ‘lad1Hen a19HOMEadad alaHHegoendoLER 8 BOA1MLBdQO S19XOW I9g
‘UMMHXBL yogoLidg yameg BUT ATOXA ou weaLoTedd M WedeAdda0xe O WIGHHREBED ‘Wedoduoa WadE O||
*a10ged 8 ULOOHKSTeH UOHALRINMONEW BUHBhaLIDDQO BUTT BUHELIGLOU duxdToges 1BIFoxodu MHO ‘yosog ex
-BHE 0JOHdeEOL BELOOhEN WBKHRE0QdL WKX02I98 IWIGWeD 1048101881000 ATOXA ou ed1oado v Iadefddaoxe
919HIUeHMINdAQ "edogudu olameg BuY OHHEWM LETYOXTOU OHALeaTM MHO ‘WauaLnfogenodu IqHeLogedeed
19deA229oxe a19HAeHUIMdQ ‘ATOXA ou e81oTadd M 19deAd289Me SIGHILEHUINAO OXAUOL 91BEOETLOLOU
1aAHawoxad qualnifogenodu UoH BE BTOXA U MMUHXSL Wameg BUHeaodUHOUNMHAD oloHhaduAeag BUTT

AdoxA ou eardrado u 1adehsdamy 9

‘UUTTELHOWAYOT MOHALB1NTTO80dUOD 8 MUK /U XLOMULE 019 BH MUK edogudu
aXhUUQeL HOBOLUL BH I9HaTeandu edogrdu xexuiondaiedex XuMIahMHXaL O BUHBTaED 819HIUBLREBQQ G

'86.C-L€. (S61) oved 2/ /g-)€L (G6Y) UL
f7dio ‘pT'T ‘BexoxAue)y Beue\ ‘UA ‘TZ06TT ‘eaxdo|y :dadire
‘CeNMHXaL BegoLidg X0g9» OQQ BILaBUEE ‘WHH O edogolot UMH
-eHOHO0 BH WALIALMEO0LO0IEN YOHHBhOWOHLOLA ‘YaunneenHeldo
. . ‘BuHeNda | ‘ye wu,um&:._ “HOWOWE | BOHBUh-8100EIAo0. axHIAd BH
ndag-udey ‘HoXHOIN 6E£/T8 :laduideax-gelm dadife ‘«XQW]  punwArodu suHamedgo woseHs wiaHuDa
aladalidokey oHawu) THA mog xOg» uunedoudod WOHAUEHO ¥oLoAdMNIdRI “BE0I00) OJOHHINOWE |
SouHaNEUIa XHDBMIXSL MEMHEE003L ”_ = m

“BE0I00 0JOH

-uneHoHedl wauodiHoOX Tou eHaegsenodu sunyATodu emeH
‘«eNMHXaL Begol1ag XO9» 00O 8 9LMhALOU S19XOW I9g BUE
-101et 019 9%0dd U BME1D1981002 B1eXU(HULADD 9dSWOH 0 SI9HHeT
axxel e ‘aodogudu xumeH uuhexuduided ou oimhiewdodH)
‘MnunexnunLdsd yoHausLeesgo sawdod g

BO19HU/8109MAD0 WOELO9US1RITOHON.E O UMELD1981000 8 WEWHES
-09adL WIGHIUSLREBQO UMTNIHATOU YaMeH BUELD1981000 SUHT
-Kda8alfou OLh ‘Weg WaeiTgo0d ‘BITOLID0. U IGWel! dIGWaeKes 7

OHOBLLIOD BME11981000 BUHAHKASELTOU
AdAdanodu eumodu sedoloy ‘BuhyAtod|)

“BUBLD1881000 WoMEHE BoLaAduden
BEOI0D OJOHHINOWE | HWELHIWANOL!
WIS OgHU 'd 10 aWaiouo s OPBY

ueLesucuLdad HAMHOUM0d OHaY!
it
#0do10% MBID1E81000 ‘BUMATOL
"BULUDTEN WM SI9HhWIOLIEHE 1 19098 SIGHILIOLIEH ‘UNhOHHEE ‘UNDOI S1aHquMITeL]
‘ladoTHaLQ ‘UUBLUhIUBINEN ‘UNLIBINMKIGEONO0D ‘UNUHKWBhOdIBLE “Dou08 BT MuatMnisduded ‘1aHad ‘U1oiLA

‘lada1o0L ‘uxead ‘192020UI9U I9d9IHUIN ‘IGHURQWON SIGHHOXAN ‘19088 ‘UNLIOWSPON ‘IGHUMRINSGON ‘Undesa
-a¢hox :yosog exeHe oloHdeaol iIadogudu 219801199 a191eW BH BolesHed1ooduoed BUTewdodHKW BeHHeYT ¢

‘(BeHTeuxeH seHdegolL ‘Hoh

quatfoly
YI9HAREOL MUK/ HBh KIAE0DIBN) BUL Wre
-a7en oXUANOL O XeLHBIWAXOIT 8 BoLeX
-dalf0d oH 9I9HHERY ULE ULDD ‘orhALD auustrey ‘T

8 OX9UOL BOLOIBHUOUEE 7-T 19LHHAY

MUHeIUXALUDI90 WOoHOMEddD U WOHUMULHedE] O
suaiugolroleu sunenwdocgHy



AApeca cCepBHUCHbIX LLEHTPOB Ha Tepputopun Poccuu no o6cny>knuBaHUio GbITOBOH TEXHUKU

ABAKAH, M1 Kobinasckmii Pomar Cepreean, 655016, 1. Hapogos np-T,
£.16.en: (3902) 26-65-64

ANbMETBEBCK, 000 «AnbmeTbenciit Cepeuckbiii Lientp, 423450,
Hedanvkos yn. 1 37, Ten: (8553) 38-43-43, 22-17-00

EKATEPUHBYPT, 000 «Hopa-Cepaicy, 620057, florickan yn., A.31,
Ten: (343) 310-00-91

ENEL, /AN Wynbrik AW, 399776, yn. 220+ CTpenkogoit Anemany, 1a,
Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73

000 UeHTp Pervor-M:

Mobepbl yn., 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /1 Kopenaros A.1O., 184209, yn. 3uroebesa, 0.22a,
Ten: (81555) 6-61-06

N OunTpuit
£.4, Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82
'APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xanmyputia, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96
APXAHTENBCK, 000 ¢/lsura-Cepaic LienTps, 163000, Canosan yn., A.21,
Ten: (8182) 20-03-10, 20-03-40
APXAHFENbBCK. OO0 «Cepayicibii LiekTp «Mypy, 163045, Farapura yn.,
A1, Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10
ACTPAXAHb, Ml Kyarielion p 414041, yn.,
£.1B. Ten: (8512) 36-84-10, 37-06-91
AUMHCK, U Kyapu C.1., 662150, uipr. 22,6, Ten (39151) 4-42:22,
7.24-
BANAKOBO, /M Bapsiwkukos E.B., 413853, yn Uanaesa, a. 1594,
Ten: (8453) 44-10-15
BANALLIOB, 111 Puoxeriuiia H.C., 412309, yn. Nywauapckoro, 4,102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYN. 000 ¢/luon», 656049, Mponetapcxan yn.. 4,113,
Ten: (3852) 63-94-02
BAPHAYN. 000 «P.C.LL.», 656044, Monosa yn., .55, Ten: (3852) 48-50-67
BENTOPOJ1, 000 «Bbibop-Cepaycr, 308600, Ipaxnanciit np-T, A.32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16
BENOTOPCK, 000 «Pembuitcepancy, 676850, Mewura yn., 4,43,
Ten: (41641) 2-52-02
BENOPEYEHCK, 000 ¢/leno Texunki», 352630, Mipa yn., 4.63/1,
Ten: (8615) 53-11-00
BEPE3HMKM, 000 «Penbbrriopriextika-Cepsicy, 618419, Mosa
Toncroroyn., n.76A, ocb.7, Ten: (3424) 23-72-28, 23-72-23
BUMCK, 000 «[lapyc nniocs, 659325, Kuposa nep., 4.8,
Ten: (3854) 35-69-70, 33-65-65
BNATOBELUEHCK, OO0 «AMypcKiit cepBicHbiit LiekTps, 675000,
OktABpLCKan yn., 4162, Ten: (4162) 52-86-38
BOTYUAHBI, 000 «Cepauc uentp No3», 663430, yn. Mewmiia, a.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 111 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonaTos, 4,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60
BPAHCK, W1 Kapnos Bnanumup Mearosuy, 241038, C fHan yn.,

p», 652473,

4, 607224, 9-e Maayn.,

"OPCK, 1M A.B., 662978, np-T MeHmHrpackwit,
.21, k824, Ten: (38197) 7-00-28, 8-908-233-4028

MBAHOBO, OO0 «LleTp pemorTsbix ycnyr», 163048, levepana
Xnebrukosa yn., 0.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71

YOKEBCK, 00G «C», 426000, K. Mapiccayn., 2,393, Ten (3412) 43-16-62,
WKEBCK, 000 «3nryny, 426057, B. Cuskosayn., 4152,

Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10

MHTA, VT Hecreposinu .., 169830, yn. Kuposa, .29, Ten: (82145) 6-38-19
MPKYTCK, OO0 «Komry-Cepaic LierTps, 664047, MapTusarickan yn., A.46A,
Ten: (3952) 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48
1o , 1IN bewrapesa Caetnara 424000,
Coserckan yn., A.173, Ten: (8362) 45-73-68, 41-77-43

KA3AHb. OO0 < 0pOACKOI CEPBACHBII LEHTD «ATPEMOHTHPYEM BCE),
420032, Kpackokokwarickan yn., 4.92, Ten: (843) 555-49-32, 555-49-93
KA3AHb, 000 «lyaso», 420080, fexabpucros yn., 41066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14

KANMHUHIPAL, 000 «PewmTexCepeicy, 236011, CyaocTponTenbHas yi.,
.75, Ten: (4012) 30-38-00

KANYFA, 000 cMacrep-Cepeycs, 248016, M. Fopskoro yn., a.6a,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22

KAMEHCK-YPANBCKHA, W1 LWlaiinypos Cepreii Anaronbesiy, 623409,
Tewmra yn., 1,95, Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015

KAHALLL VT [Impnes FOpwii Cepreesiy, 429330, Monesas yn., 4,20,

Ten: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpoKiMKa nfioc ukTepHeLny, 663614, yn. AkoseHko,
n.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kysbacc-Munopr-Cepsics, 650060, MleHnHa np-T,
1.137/3, ren: (3842) 51-05-33, 33-04-28

KMHELLMA, 000 «PevbbimTextikar, 155800, Mpaensi yn., A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02

KWPOB, 000 «Ksanpar Cepevcy, 610014, yn. Mponssopctaenan, .24-a,
Ten: (8332) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM», 610001, np-T OkTAbpbekiii, A.116a,

Ten: (8332) 54-40-42

KWPOB, 000 «LIMC-Knpos», 610000, Mockosckas yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13

KOMOMHA, 000 «Pocykika-2», 140411, Kupoea np-, 4,15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64.

A.1 Ten: (4832) 52-21-09
BYFYNBMA, 000 «KomnsioTephibie cucTembin, 423231, Cosetckas yn.,
1274, Ten: (8559) 44-20-20
BYFYPYCINIAH, /1 Mokpyuina BanenTia VearosHa, 461630,
Tpancnoprka yn., 4.2, Ten: (35352) 9-10-90
BENMKWM HOBFOPOR, 000 «TKT», 173025, Kouetosa yn.. a.23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18
BNAAMBOCTOK, /1 H03echosinu B.I"., 690014, Hapoarsiii npocniext, .11,
Ten: (4232) 96-62-27
BNABUKABKAS, 000 «ApkTvika-Cepsicy, 362015, Kocra np-T, a.15,
Ten: (8672) 25:01-07

, 000 epsvcy, 600014, C
Ten: (4922) 36-45-18, 36-99-36
BONIOrPAfl, 00O «Inatera Cepevcs, 400107, yn. Prokickan, 4.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26
BONFOTPAL 000 «Tonmaty, 400050, Kyaretiosa yn., A.49,
Ten: (8442) 27-05-06
BONTOrPAfL, 00O «Tonwmari», 400082, 50-Tu net Okrabpa yn., .17,
Ten: (8442) 62-93-74
BONTOrPAfL, 000 «Tonwmat», 400117, 8+ 8o3nywHoi apwin yn., A.35,
Ten: (8442) 78-91-41
BONTOMIOHCK, /M Vibparmos Mapar AcraToswy, 347387, K. Mapkca yn.,
£.30, Ten: (8639) 25-29-29
BOMKCKUN, 000 «Tonuwmary, 404109, Tpyaa nn., 4.10,
Ten: (8443) 58-75-72
BOMNOTAA, VM KoHopanos C.A.. 160022, Mowexokckoe ., A.6A,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29
BOMNOTAA, 000 «ABTopH3oBaHHIit LienTp (Tuonep Cepancy, 160024,
Cepeprart yn., 1.34, Ten: (8172) 27-24-13, 27-27-14
BOPKYTA, 000 «Mera», 169907, Tumarickas yn., A. BA, Ten: (82151) 6-60-06,
663-42
BOPOHEX. VM Myxaiinos Arapeii Mropesuu, 394055, Bopowmnosa yn.,
£.38A, Ten: (4732) 72-36-66
BOTKUHCK, OO0 «Pur-Cepsicy, 427739, Kiuposa yn., 4,19,
Ten: (34145) 4-20-02
TPO3HbIN, 00O «TexHonniocs, 364029, yn. Xarkansckan, 4.75,
Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66
REPBEHT, /N [Ixabpannoe Pycnan Pacynoswy, 368600, c. Cabrasa,
Tarapuya yn., 0,106, Ten: (963) 374-97-78, (8722) 61-08-55
[MBHOTOPCK, W1 Mutes [1.H., 663090, yn. Lkonsran, A.31A,
Ten: (39144) 3-52-65
BUMWTPOBIPAL V1M denotos C.A., 433505, yn. OKTABpbCKan, A.63,
Tep: (8423) 52-86-59, 59-14-64

AnpT. .36,

Ten: (4217) 59-56-51

KOMbEBO, /1 Lananytos Cepreii Hukonaesn, 655250,

HoBobonoHiuHas yn., 1.4, Ten: (39036) 2-24-79, 8-906-192-7118

KOCTPOMA, 000 «ArT3k», 156019, CTarkocTponTenbHan yn., 4.5 6,

Ten: (4942) 41-65-12

KOCTPOMA, 000 «CepBHCHbIlt UeHTp «Tenapm», 156025, KomiyHapos yi.,

2,40, Ten: (4942) 45-25-11, 31-25-01

KOTIAC, 000 «Koricynbrant Cepaner, 165300, Heackoro yn., 4.2,

Ten: (81837) 3-08-00, 3-25-10

KPACHOJAP, /M KpacHouwexos 10 H., 350000, yn. [opbKoro, 4,104,

Ten: (861) 29277-90, 624-17-26

KPACHOJIAP, 000 «KyGarbpenbuirycnyriy, 350049, Cesepran yn., 4,237,

Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15

KPACHOTYPBUHCK, 1 Cenenhyikor Bacunuii Buktoposi, 624449,

Kapnurckoro yn., a. 15, en: (83438) 43-60-26
N Virops /1

1,124, Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22

KPOMOTKMH, 000 «Hasicy, 352380, 1-4 Mukpopaion yn., .35,

Ten: (86138) 3-47-42

KYPFAH, 000 «ToBapHLLecTeo npeanpuHimareneits, 640020, yn. KpacyHa,

.41, Ten: (3522) 45-87-54

KYPCK, 1 Cyniion r

0.4A, Ten: (4712) 39-37-47

NECOCHBUPCK, /M MonosuHoe E.I., 662544, yn. 60 ner BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NMUBHbI, 000 «3n-cepencr, 303850, yn. [pyk6sl Hapopos, 4,121,

Ten: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnanot, 398032, KocmonaeTos yr., A.66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-82-48

NMNELK, 000 «Cepaychbit LeHTp «Ponym», 398016, KocmorasTos yn.,

2.8, Ten: (4742) 34-07-13

NUCKM, VN TypoBuHuta Hia BruecnasosHa, 397901,

KoMmyHCTAueCKan yn., 0.32, Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15

MAFARLAH, /M Tepexui B.A., 685030, yn. [arapuha, 28/2, war. «XX| seko,

Ten: (4132) 65-13-65

MATHUTOTOPCK, 00O «Texshxa-Cepaicy, 455037, pAsHoea yn., A.44/2,

7en: (3519) 31-09-01

MAMKON, 000 «3nextpor-Ceparcs, 385018, umurposa yr., .25,

Ten: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, /1 Wamwnos Henamyian [pxamanyranrosn, 367027,

AKYWMHCKOTO p., 14 nuws, p.21, Ten: (8722) 64-28-95, 63-23-94

MAXAUKANA. Vi1 3mpbexos A.A.. 367000, yn. Newnna, A 113a,

Ten: (8722) 67-95-87

, 305044, C yn.,

EWCK, 1M1 asposny K
1.5, Ten: (86132) 4-35-39, 7-45-40

EKATEPUHBYPT, 000 «EBporextiika-Cepsucy, 620146, Bapauiayn., 4.28,
Ten: (343) 240-98-26, 243-26-11

, 353688, yn.,

Crincok cep LEHTPOB A

K, M baxuaes A.A., 652870, yn. Mywikuria, 4.2,
Ten. (38475) 5:35.00
MUUYPUHCK, 00O «Texto-Cepaiics, 393773, Mlunelikoe ., 4,68, kopn.1,
Ten: (47545) 2-84-21

. 000 «ambuT», 681000, MennHa yn., 4.76/3,

, 660020, flyanHckaa yn.,

MOXKFA, 000 «Pyr-Cepaics, 427790, yn. Moxrurckan, A.51.
Ten: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BrewPemTopry, 127473, Ceneanesckan yn., 4,30, k.58,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 516-69-47

MOCKBA, 000 «KyinHo», 109369, Hosouepkacckiit byn., a.47,

Ten: (495) 348-65-30

MOCKBA, 000 «lynbcaps, 121096, Onexo fynanua yn., 421, k.2,

Ten: (495) 987-10-43, 987-13-19

MYPMAHCK, 000 «ABTOpH308aHHbit LieHTp «[vorep Cepeicy, 183038,
Caepanosa yi., 4. 19A, Ten: (8152) 70-39-30

MYPMAHCK, OO0 «/lupep-Ceparcn, 183038, yn.Kinoswa, 4.46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49

MYPOM. Vil Cepkosa T.A., 602267, yn. Mockosckan, 4.1,

Ten: (4923) 43-35-54

HABEPEXHBIE YENHBI, VM Mavenosa T.A., 423819, np-T Mupa, .46,
«8.112. Ten: (8552) 38-24-96

HANBUMK, 000 «Anbtha-Cepancy, 360000, Mletiia np-T, .24,

Ten: (8662) 42-04-30, 77-28-78, 42-12-21

HAXO/IKA, /1 Kypakos C.b., 692922, yn. Morpariuran, 440,

Ten: (4236) 63-03-62

HE®TEKAMCK, V1 Mnbcharos Sayapp 3ammposiy, 452688, Mobensi yn.,
A.10A, Ten: (3478) 33-43-44

HEDTEIOTAHCK, 11 Koxyxith A 1., 628311, yn. 16A MUKDOPaIOH, A.85,
Ten: (3463) 25-19-90

HWKHEBAPTOBCK, V11 LLiaxvatos H.I", 628600, yn.Muonepckan, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60

HWKHWI HOBOPOJ, 000 «bbiTosan asTomaTuka-cepsHcy, 603152,
Napuwa yn.. . 18A, Ten: (831) 461-88-48

HWXHWWA HOBIOPO[, 000 «Chimora-CLl», 603074,Copmosckoe w., A4.15A,

Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, 241-19-20, 375-44-57
HWKHUA TATUR, OO0 «Panyonmniop, 622002, Beikosa yn., a.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80
, 000 p

5. 00107, Ten: (3843) 33-29-12
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockogckan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46
HOBOPOCCHHCK, 000 «Apror-Cepancs, 353905, yn. Ceposa, a.14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95
HOBOCHBMPCK, 000 «bripiocas, 630030, yn. Mepsowaiickan, .220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16
HOBbIM YPEHFOWN, 000 «Cepaiic wapke, 629300, 26 Cveana KIICC yn.,
2106, Ten: (3494) 94-61-45, 94-54-87, 22-16-85
HOTMHCK, 1M 3ansiumei Anekcanpp Mearosmy, 142407,
3-0 MHTepHauvoHana yn., A.175, Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77
OBHMHCK, 000 «Pagyorextinas, 249030, Kypuarosa yn., 4,46,
Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 5-6350
OMCK, 3AO «EBpoTex-Cepaycy, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, 4.91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten: (3813) 56-06-67
OPEN, 11 lycesa Onbra BukToposia, 302043, Komcomonsckan yn., A.241.
Ten: (4862) 72-16-95, 8 (919) 201-09-30
OPEN, 11 Koxyxoa Beporvika Merpoera, 302000, Mupa nn., 4.3,
Ten: (4862) 43-67-65
OPEHBYPT, 000 «/lukoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Hesenbckas, A.8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68
OPCK, 000 «Acta - Cepucy, 462431, yn. Kpamatopcka, 4.50,
Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03
TMEH3A, 000 «EBpocTunb-TTerzar, 440018, KapnuHckoro yn., 1404,
Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33
MEPBOYPANBCK, OO0 «Onmuma-cepavcy, 623104, Baryturia yn., 4.23,
Ten: (3439) 25-74-14, 64-91-90
MEPMb, 000 «1mnopr-Cepevics, 614107, UrerepHan yn., A.10,
Ten: (3422) 65-00-07, 66-12-60
NEPMb, 000 «CatypH-Cepavcy, 614070, Farapuia 6-p. 2,24,
Ten: (8342) 259-66-59
MEPMb, V1 {0nvi C.B., 614068, yn. Kpucariosa, 4.29, Ten: (3422) 36-30-33
METPO3ABOACK, 000 «®ipua «AkarT - Cepaicy, 185002, yn
Cyonpeckan, .8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34

ETPONABI TCKUM, /1T, EA,
683024, yn. [lykawescxoro, 523, Ten: (4152) 26-32-00
NOBOPMHO, /1 Unrapee Masen Hukonaeshy, 397350, Cosetckan yn., A.76,
Ten: (4737) 62-31-10
MPOKOMBEBCK, 000 «Ansthas, 653004, yn. Wnwikwa, A.39A,
Ten: (3846) 62-62-64
NCKOB, 000 cMutiMakcs, 180016, Pykckiit np-T., A.70A,
Ten: (8112) 72-13-90
NATUIOPCK, /N Uephasckiit Esrexuit ByTanbesuy, 357551,
1-3 Habepexan yn., .32, k.4, Ten: (8793) 33-17-29
POCCOLLIb, W1 [lybposih Cepreit Anexceesu, 396655, Mponetapckas yn.,
2148, Ten: (4739) 64-76-76
POCTOB-HA-IOHY, 000 «Abprc-Tniocs, 344018, ByaeHHOBCKMi Np-T,
A.72A, Ten: (863) 244-35-90
POCTOB-HAIOHY, 000 «Mactep», 344065, 50-neTna PocTcensmauwa yi.,
A.1/52. 0th.55, Ten: (863) 219-21-12, (800) 100-51-52
PbIBUHCK, /i1 Ynaneuos Braauwwp Hikonaesiy, 152935,
MoropocTponTeneit yn., .21, Ten: (4855) 24-31-21, 25-14-88
PA3AHb, 000 «ApiTyika-Ceperc, 390046, AxokTosa yn.. 4,19,
Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96
CAMAPA, 000 «brpvia «Cepanc-Lierrpy, 443096, Muuypuria yn., 4,15,
och.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-7575
CAMAPA, 000 «3Hok-Cepenicr, 443090, Coserckoii Apmn yn., 1148,
Ten: (846) 224-53-39, 224-07-40

epsucy, 654010, Myseithan yr.,

http://www.bosch-bt.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX buiTosas Textimikar, 195009,

Caepanosckas Hao., A.45, en: (812) 449-31-61

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Ansbatpoc-Cepsvicy, 192148, Cenosayn.. 0.37.

nuT.A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12, 560-24-66, 568-09-58

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «3teproxaapran, 196105, Ceeaboprckan yn.,

110, nwvT A, Ten: (812) 368-22-05

CCAPAHCK, 000 «Beponar, 430000, Mponetapckan yn., .36,

Ten: (8342) 47-10-47

CAPANY, 000 «Pur-Cepancs, 427760, Asurayn., 4,92,

Ten: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Cap-cepsicy, 410004, 4-1 BakypoBckii np-n. 2.4,

Ten: (8452) 51-00-99

CACOBO, VI 'yces Bnanymup Aatonbesnu, 391430, Manbiwesa yn., 4,49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-09-28

CNABAHCK-HA-KYBAHM, 000 «Hasvcr, 353560, Mewmriayn., A.114a,

Ten: (86146) 4-27-68

CMOMEHCK, 000 «Textocar-Cepaicy, 214018, Paeackoro yn., .24,

Ten: (4812) 55-27-56

COUM. 000 «Cotoa-Cepeicr, 354000, Fopbkoroyn., A.89,

Ten: (8622) 61-19-64, 64-55-00

COUM, 000 «Texurcepancy, 354068, [lowckas yn., A.3/3,

Ten: (8622) 62:02-95

CTABPOMONb, 000 «Texto-Cepancy, 355044, 7- Mpomsiwnentan yn., 4.6,

Ten: (8652) 39-30-30, 33-57-75

CTAPBIN OCKON, 3A0 «AsanTax-HHdops, 309509, -+ Mebeaurew, .14,

Ten: (4725) 2462-37

CYPIYT, 000 «ACL| MtTepcepaicy, 628400, np. Komcomonsckuit, .21,

K8 111, Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40

CBI3PAH, OAO «Panyras, 445001, yn. Mobeas. A.16. Ten (8464) 33-17-62,

CBIKTBIBKAP, 000 «/lomorextivkar, 167000, Mepsomaiickas yn., A.78,

0th.37, Ten: (8212) 57-10-12, 57-10-23

TATAHPOT, 000 «BECT Ceparics, 347900, CMHpHOBCKWIA nep., .45,

Ten: (8634) 37-90-66

TAMBOB, 000 TTL| <ATnaT-Cepeics, 392000, yn. Mockosckas, A.234,

Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56

TBEPb, 000 «Crako-CepeHcs, 170002, Yaiikosckoro np-, .100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81

TUMALLEBCK, 000 «Howcs, 352700, 50 net Okrabips yn., a.186a/1,

Ten: (86130) 4-40-18

TONBATTH, VM CumoHOB BukTop Anekcanaposuy, 445039,

[13epKHCKOrO Y., 1.25A, Ten: (8482) 51-17-77

TOMCK 1 baowi AT 634021, yn. Fepuiena. 472, Ten: (3822) 62:3225,

TOMCK, /I Epemutia Ceetnana Baguwiosra, 634063, C. Maso yn., 415,

Ten: (3832) 67-3573, 67-33-55, 72-72-70

TYRA, 000 «flyat cepaucy, 300024, Xykosckoro yn., A.13,

Ten: (4872) 36-30-66, 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepsicy, 625035, Np-a. [€0N0r0pasBen|mKos, A.33,

Ten: (3452) 97-82-52

YNAH-YA3, 1 Mutpocaros C.A., 670000, yn. Epbarosa, 4.28,

Ten- (3012) 21-89-63

YNLAHOBCK, 000 «Macrep-Cepayicy, 432017, Munaesa yn., .42,

Ten: (8422) 32°07-33, 36-43-31, 36-43-35

YPAM, 000 T, 628284, yn. Aaponopr, 4.29, Ten: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK. 000 «Texrocepsicy, 692525, yn. Coserckan, A.96.

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80

YA, U Canitos A.B., 450104, yn.Poccwiickan, 0.45/1,

Ten: (3472) 3527-55

YOA, 000 HITT «AKKO», 450005, yn. Mapxomenko, 4.106,

Ten: (3472) 72:02-62, 74-15-05

XABAPOBCK, 000 «CepaiChbiit ueHTp «IHKA Textviar, 680007,

Bonouaesckan yn.,A.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39

XAHTbI-MAHCUICK, VM Kninwinis Anekceit Auatonbesi, 628012,

0Obxan yn.. 1.29, Ten: (3467) 30-00-05

UAMKOBCKMH, 000 «PyT-Cepsicy, 617764, Boksanbhan yn., 441,

Ten: (34241) 3-59-63

YEBOKCAPbI, 000 «BT/-Cepancs, 428029, np. 1. fikosnesa, 4.4/2,

Ten: (8352) 63-72-08

YEBOKCAPI, 000 «BT/-Cepancs, 428009, np. M. Fopexoro, 8.32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32

YERABUHCK, 000 «loroc-Cepyics, 454026, Mobeps! np-T. 1,292,

Ten: (3517) 41-34-03

YENABMHCK, 000 TTL cPenbbrrextias, 454081, Apvnnepuiickan yn.,

2,102, Ten: (351) 771-17-12

UEPEMOBELL, 000 «ABTop3oBarHsii LienTp «[norep Cepsics, 162602,

Nakwnosayn., n.23 A, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94
14, V7 O H.H., 162635,

Ten: (8202) 54-31-88

UMTA, 000 dlpovereiin, 672038, ianoeayn., 4100, Ten: (3022) 41:51.05,

YUTA, 00O cApximen», 672010, AHoxitwa yn., .10, Ten: (3022) 36-47-01

3MUCTA, 1M [lonwckwit Bnaaumnp Huonaesuu, 358009, 3+ Mkp., 4.21A,

Ten: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXAMMHCK, 000 «B/1 Cepancy, 693013, Komcomonscxas y.,

1,298, nuT.B, Ten: (4243) 73-38-05

AKYTCK, 000 «CL| «dusex-Cepaicy, 677000, OkTabpbexan yn..A.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81

APOCNABIIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockockuii np-r, 414, cTp.5,

Ten: (4852) 26'65-37

APOCNABIb, 000 «Cepaichsii ueTp «B1PT», 150003,

Pecnybnvkarickan yn., a3, Ten: (4852) 58-22-11

V.. A8,

B29C045B1-1M13



UHdopmaumsa o ObITOBOW TEXHMKE, MPOU3BOAUMOMN NOA KOHTPOJIEM KOHL,epHa
BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete ITM6X B cooTBeTCTBUU C TPeGoOBaHUAMMU
3aKkoHOoAaTeNnbCTBa O TEXHNYECKOM perysimpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNIbCTBa
0 3awmTe npas noTtpedbuteneit Poccuiickon Pepepauuu

MpoAayKuuns: COKOBbDKUMAJIKU, MUKCEPbI, GneHaepsbl, ToBapHbI 3Hak: Bosch
3/1eKTPOPE3KU, KYXOHHbIE KOMOaiiHbl, KOEeMOoIKu

BHUMAHWE! AcCOpTMMEHT NpOAyKUMM MOCTOSIHHO O6HOBAsieTcsA. [poayKuMs perynspHo NpoxoauT o06s3aTensHylo npouesypy
NoATBEPX/AEHNSI COOTBETCTBUS COMTACHO [eNCTBYIOLEMY 3aKOoHOAATeNbCTBy. IHpOpMaLVMio 0 pekBU3UTaX aKTyasbHbIX CepTUdUKaTOB
COOTBETCTBUS N CPOKaX UX AENCTBUS, MHPOPMaUMIO 06 akTyaslbBHOM aCCOPTUMEHTE NPOAYKLMU MOXHO nony4nTb B OO0 «BCX BbiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MonreepxaeHvie
COOTBETCTBUSI NMPOAYKLMN OpraHom no ceptudukaumm «Poctect-Mocksa», attectat akkpeauTaumm POCC RU.0001.10.A946, anpec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. ins npoaykumm, peanu3oBaHHON M3roTOBUTENEM B TEYEHME CPOKa
pencrteusa ceptudukara COOTBETCTBUS, ITOT cepTudukaTt AENCTBUTENEH NP €€ NOCTaBKe, NPOAaXe N UCNONb30BaHUN (NPUMEHEHUN) B
Te4YeHne cpoka cnyx0bl, yCTaHOBJIEHHOIO B COOTBETCTBUM CO cTaTben 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpebuTenei.
B cocTaB akcnyaTauyoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM AJ1S MPOAYKLVW, MOTYT BXOAWUTbL HACTOSILLAsA MHbopMauums,
VHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCMyaTauum, nHpopmMaums 06 yCIoBuMsiX rapaHTUIAHOrO U CEPBUCHOIO 0BCTYXXUBAHWS.
MapkupoBaHve NpoayKLyM OCYLLECTBASIETCS U3rOTOBUTENEM HA TUMOBOV Tabnnyke npnbopa, Ha ynakoBOYHOM 3TUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke npubopa, a Takke MOXeT MPOM3BOANTLCS UHBIMK cnocobamm, 06ecrneynBaloLLIMMK JOCTYMHOE U HarnsaHoe NpeacTaBneHe
VHpOpMaLmmn 0 Npubope B MecTax Npoaax.

MpoayKkums, COOTBETCTBME KOTOPOI 0653aTeNnbHbIM TPEGOBAHNSAM MOATBEPXAEHO POCCUIACKUMU cepTudmkaTtaMmm B CUCTEME

T TOCT P, iM60 eanHbIMU LLOKyMeHTamMu TaMOXEHHOr0 COl3a Mapk1pyeTcst 3HaKOM COOTBETCTBUS.

AS146
Mpoaykums, koTopas NpoLuna nNpoLeaypy NoATBepXAeHNs COOTBETCTBUSA COMacHo TpeGoBaHMAM TexHn4eckux PernameHToB
TamoxeHHoro Coio3a, MapkupyeTcsi eAVHbIM 3HAaKOM O6palleHVsi MPOAYKLUMN Ha PbiHKE rOCYAApCTB-Y1EHOB TaMOXEHHOro
colo3a.
SKCI'IJ'IyaTaLLI/IOHHbIe OOKYMEHTbI Ha NPOAYKUUIO BbIMOIHAIOTCA HA PYCCKOM $i3blKe. 3KCI'I}'IyaTaLlVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha rocy1apCTBEHHOM
A3blke roCyJapCTBa-4seHoB TaMOXEHHOro COl03a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, NPV HanMyMm COOTBETCTBYIOWMX TpeboBaHuii B
3aKOHOJATENbCTBE MOXHO 6ecnnatHoO Mosy4nTb Yy TOPryloLlel OpraHu3auvmn-pe3nieHTa COOTBETCTBYIOLLErOo roCyaapcTBa-wieHa
TamOoXeHHOro coto3a.
MHdopmaums o kKoMmnnekTaumm NpoayKUMmn NpeAcTasieHa B TOProBbIX 3a1ax, MOXET OblTb 3anpoLueHa no TenedoHy 6ecnnaTHom «ropsyein
nuHum» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caliTe npou3soauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens A = CepTudukar cooTBeTCTBUSA Crpana-
mn PerucTpaumoHHbiii Homep Aata Bbiaaun [eiicTeyeT no usrorosurent
COKOBBIXUMANKU
MCP3000 CNzP3 C-DE.A5146.B.001025 12.11.12 11.11.17 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kuraii
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurtain
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumna
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuusa
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.A$146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumsi
Mukcepsl, GneHaeps!
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3533 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.AS146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typums
MMB2001 CNSMO3EV DE.A5146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typumsi
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenusa
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.A5146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




Mogens A = Ceptudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
™n PerucTpaumoHHslii Homep [Aara sbigaun [DeiicTeyeT a0 MaroToBuTeNL

Mukcepsl, 6neHaepsbl

MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.A$146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.AS146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6280 CNHR9EV C-DE.AA146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6300 CNHROEV C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM6600 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.AA146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM66130 CNHR25 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67140RU CNHR25 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHuisi
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSMB6A50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM7400 CNHR21 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM7500 CNHR20 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM7700 CNHR21 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM7800 CNHR23 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
KyxoHHbIe KOMGaiiHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A%146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM2054 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A%146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusi
MCM5525 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5529RU CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusi
MCM5530 CNCM57 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5540 CNCM57 DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHvisi
MCM62020 CNCMB30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MCM64051 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusi
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenus
MCM68885 CNCMB30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MUM4406 CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMS5ST DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM52131 CNUMS50 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUM51 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM56340 CNUMS51 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHvisi
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MUMS86R1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHusi
Kodemonku

MKM6000 [ KM13 \ C-DE.A%146.B.00733 [ 03.07.12 [ 02.07.17 [ crosenws

MKM6003 | KM13 \ C-DE.A5146.8.00733 | 03.07.12 | 02.07.17 | CroseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ay all e jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fir Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline firr Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

06/13

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢uad) Sl
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#&

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, Yx"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #aRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. LLlycesa 98

2012 KuwmHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Ay graad) 4y ad) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen .
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bShg'com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur fur Deutschland gtiltig!
Fir dieses Gerét leisten wir Garantie gemafl nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach Mafgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverztglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu tUbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulerhalb des Gerétes entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustdndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhéndler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfagung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000897565/07.2013
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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McGrp.Ru

CalT TeXHUKHU U JIEKTPOHUKH

Hamu caiit McGrp.Ru npu 5ToM He sIB/sIeTCSl IPOCTO XpaHWIUILEM

MHCTDYKIIVH 110 9KCIUIYaTaluK, 3TO )KHMBOe co0bI1ecTBO mogeil. OHU 001[atoTCs

Ha (hopyMme, 33/1at0T BOTIPOCHI O CITOCOOax ¥ 0COOEHHOCTSIX UCIIOIb30BaHUS TEXHUKH.
Ha Bce Bompock! oueHb OBICTPO HaXOASATCS OTBETHI OT TAKKX >Ke MoCeTHTe el caiira,
5KCIIePTOB WM aZJMUHUCTPATOpOB. Bonpoc MOXKHO 3a7aTh Kak Ha (hopyMme, TaK U

B CIleLjiaabHOM (hopMe Ha CTpaHHLie, T7ie ONMChIBaeTCsl MHTepeCyollas BaC TeXHUKA.


http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/

